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ALLA MAGNIFIC A
 ET ILLVSTRE CITTA

DI B3RESCI Ay
AGOSTINO GALLO.

O1cHE 10 M1 RITROVO,
Patriamia honoratiffima,con
Taiuzo di Dio effer venuto al
finedi {crivere Jamaggior :

te dellc.commodiri dellavil-
la,edel vero coltinare de gli
agri{_co!zori [}uo‘il <cittadini ., d?

aefani ; eflendo cgatto
g:andar’ inluce qucpf:c iche,
ho giudicato non poterlead altri piu degnamente de
dieare ,che al tuo chiaro, & honorato nome. Per-
cioche{pero, cheledifenderai da i detrattori; e maf~
fimamente quando diceffero,cheio ho dettomolte
cofe, che non fi trouano nelle dottrine antiche; fa-
cendolivedere,che per quefto non contradico aquei
tanto celebrati Autori, che parlarono breuemente,
& in generale; ma che {olo mifon diffufo in cofe affai
- particolari per manifeftar maggiormente al mondo
ra grande eccellentia, che hainel colnuaxz iltuopae-
, ii



fe, laquale & ancotanto maggiore, quanto ch’eglie
forfe piu grande d’ogni altro d'Tralia. Ilquale,non
oftaate, che circonda pocomeno di trecento miglia,
¢ che i monti, i colli,le valli,e le campagne hg
.affai piu, che i campi fertili; tuttaunia per efler’habita-
to da fette cento milia, e piu , creature humane , &
talmente coltiuato,che di fterile , meritamente ac-.
quifta il nome di fertilifimo . - Pereche,ficome fi
trahe dai monti, e valli gran copia di legné,e non
poca fomma di-fieni, di caftagne,: e .d'altri frueti; i
colgonoanco da i colli buoni frumenti , perfetti.o-
gli , & ottime beuande ; e fpecialmente da quei di
Cellatica, e di Limone ; luoghi in vero,che fanno
le migliori vernaccic di tutta Italia. Senza che ui
- fono tanti vini, e grani , che ti produce il piano di
Piedemonte , di Franciacurta ,e delle terre vicis
ne;cnon men le vtilitd , che ti preftano le:campa-
gne per limolti armenti, cheui pafcono nel mefedi
Maggio, e di Settembre , & ancor per la gran ¢apia
dibitade diverfe, cheui fi raccogliono. .
- (%al’é poi colui , che potefle mai cfprimere la
andiffima ferrilitd delle innumerabili pofeffioni ,
che ampiamente fi adacquano? Lequali ti rendono
tanta abondantia di grani, fieni, vini, e legne,
per eflere cofi ben’arborate; ¢ piu ti abondano tal-
mente di lini belliffimi , che avanzi tutto il refto di
Lombardia. Emedefimamentefipuddire delle ma-
rauigliofc doti della tua Riuiera Salodiana, laqua-
le produce gran quantita di vini, di ogli, e mediocre-
mente di biade, e fieni. Oltre che la parte,che ri-
guarda verfo Trento & ricca di cedri, linoni, &
aranci . Cedri poi,che ananzano in bonta tueti gli
altri dTealia. E ben certamente quefto fi puo do-
mandare fito ameniffimo; fi per lo purgatiffino aere;
L -€ per

-
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eperlabellezzadi queiben’ ordinati giardini, come
ancora per lauaghezza di quei fertili colli, e di quel
figrande, fi protondo, efi fuperbo lago Benaco,at-
watniato da tantebelleuille, e da vaghi montiforni-
tidivarij arbori frurtiferi, & in gran parte di prate-
tie, che per molti mefipafcono infinitianimali. Pro<
iue veramente atrifsime per fatisfare ogni infa~
t1abil’ occhio , per pafcere ogni delicato intelletto,
e perrecreareogni gentilifsimo fpirito. Senza che'l
detto lago abonda dibuoni pefci, e particolarmen-
te di carpioni delicarifsimi, iqualinon fi trouano in
tutei gl aleri paefi.
Pot non fei tu quella Patria, cheraccoglie di tut
te quelle cofe, che in fpecialitd producono glialeri
{i d'Iralia? Anzi in alcune cofe fei fuperiore a
oro. Comeben fivede,che ficome il SignorIddio
ti donaquanto tibifogna di frumenti, fegale, farri,
legumi, migli, panichi, meliche, vene,fpelte, vi-
ni, carni, pefci; concedendoti anco in parte la-
ne, fete, canapi, cere, meli, ogli, zaffrani, e gua-
di; cofi ti £ talmente abondare di ferri, acciali, li-
ni , vernaccie, caftagne,cedriy limoni, aranci , la-
mache, e formaggi delicati , che ae comparti non
poca fomma aglialtri paefi. SR
Oben’ auenturata Patria, poiche non folamente
fei dotata ditutte quefte cofe;inaancora; per natus
ta , ami, celebri, & effalti tanto quefta arte delFagri
coltura; moftrandoa tutto il mondo: con quai modi
fi puo leuare daifaluatichi monti, da gl'inculti col
Li , dalle deferte valli, e dalle foreftecampagnei ves
lenofi fterpi , gli afpri rufchi , gli acuti ftecchi , gli
{pinofivepri >eridurre quelli in folti bofchi,in vti-
11 vignali, in floridi prati , & i campi abondanti di
grani; ¢ lini. Cofe, chepercerto i fangocoﬁ fa-
iri



mofz , per effer coltiuata homaj tutta quella parte
deltuo paefe , chefipuo lauorare, poco meno ,com’
- & vn giardino . o
- Mapoi che io fon’entrato nel gran pelago delle
tue lodi, che haiperledoti innumerabili , che ti ha
donato la Natura, come fe le fufti vnica figliuola;
perche non debbo 10 narrar'ancora delle altre', ben-
che in tutto non fi afpettino all'agricoltura? Co-
me pritnamente {i puo dirdel lago Sebino, moder-
namente detto d'lieo, il quale é ricco di buoni pe-
fci, & accompagnato di montiueftiti di bofchi, e di
. colliben’ vignati, ben’ oliuati di uarij frusti. . Poimi
rando letante uille, cheui fon’ intorno, e le vaghe
vedette di quei monti, ecolli, che lo cingono;efi-
milmente labellaifolettadi Pefchiera poftanel me-
20 ,adornata dalla forte Rocca Martinenga, nel ve-
rononfi puonegare, che eglinonfiamoltobello da
vedete. .. o o Ll
- Parimenteutailbel lago d1dro, ilquale, ancor-
chefia piutoftode’ piccioli, chede’ grandi, nondi-
meno ¢ marauigliofo; fiper effer circondato per di-
ciotto miglia, damontialti, ardui, pendenti, e mi-
nacciofi : come ancor percheé talmente fituato, che
fipuo, con un guardo confiderare la fua tranquilli-
td; la langhezza,eilarghezza. Poi,oltre chetido-
na fempre pelfci delicati, produce anco il Chiefe ,
che non purferue a i tanti edifici in Val di Sabbio, &
in particolare a molre fucine, e forn1; ma facendo
anch’egliil’beliNauiglio, che.tanto accommoda la
tua Cited; icrigano etiandia ambiduei non poca par
te del tuo paefes " S
Tacendo poialcunc cofe , che io. potrei dire del.
tuo Mella, che ferueatante fucine, e forni in Val-
trompia,&amolceville nell’inacquar’i campi,enel -



4 .
far girareifuoi molini. Qual & poi quel flume fra
tuo1, che fipoffa agguagliare di grandezza, dibon-
t2, e divrilitd al tuoregale Ollio? Nome percerto
conueniente aluiperlatecondita, cheegli preftaa i
campi che lo riceuono. Illuale,paﬂ'zndo permezo
di Valcamonica lunga piudicinquanta miglia, nont
tanto ui fa andar molte fucine , ¢ forni per conto
d’ogni forte di ferri ; ma facendo ancor’il lago Se-
bino , e dopo le tante acque grandi , che bagnano
abondantemente un anﬂifsimo numero di poflef-
fioni , come vna fortifsima muraglia circonda il fior
del tuo pacfe, per molte miglia.

Certamente Patriamia, confiderando il gran be=
neficio diquefte tante acque, che deriuano da i fu-
detti fiumi , e di quell'alere,che fono tratte dalla Gar
zl4;, dal Molone, dallo Strone , e da piu fonti che
adacquano il tuo piano; fi pué dire, che non pur fei
felice per quefto; ma ancora non f¢i punto ingrata
alla cortefe Natura, poiche con quefte rare doti, tu

~ effalti anco Fagricoltura affai piu d’'ognialtra Citta

di Lombardia. Prouinciache portavantodiefierla
meglio intendente di tutte le altre,, in quefta cofiec-
celfa profeflione. o ‘ SR
. Chipotrebbe poi narrare il teforo ; che fi troia
ne ituo1 montipienidi minere ¢ Dallequalicoh gran
diffima ihduftria fi fanno'vna infinitd di ferri, & ac-
ciali , & ancora qualche fomma d'argenta , & oro; di
manicrasche poffiamo dire effer quefta vn'alera fo-
rella dell’agricoltura; attefo, che ella efce parimenté&
dalle vifcere dellaterra. Laquale;oltre che pafcele
eante migliara di genti {parfe per detti mbniti, evalts
che paiono difcefe da i lombi' dir Vuléatie fotnifce
anca molte Cittd, ¢ Prouincie d'0gni forte di ferri
da lauotare e di armature- bélliffene ; diarchibugi,
-l
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di mofchetti, di palle, dibaleftre, di arthe d'afta, di
fpade € pugnali, e finalmente diquanti ferramenti
neceflari alla militia, all'agricoltura , alle fabriche,a
i nauigli, &a quante cofe bifognano all'ufo humano,
Non¢ fimilmente bellg dote quei monti, donde
ficauano turtodi infinjte pietre biancheal paro. de’
marmj?_ Lequali fono perfette, per farti ogni foste
dicolofsi, di ftatue , di colonne, di porte,di fonta-
ne, ed'aleri ornamenti belliffimi, come a pieno'mo-
firanoitanti maeftri, che continouamente lauorano
per la Citta,e perlo paefe. Et oltre, che nonfolo
ue ne fono delle altre marauigliofe , per le diuerfif-
fime, e lucide macchie, fi trouano ancora in alcuni
luoghi de gli'alabaftri, de’porfidi, de’ calcidonij,del
leagate, e de’ diafpri perfettiffimi.
. Qual’e poi quella Citta, o Patria,megliofituata
della guae Sivede primamente lei effer pofta, come
Regina, che fede quafi nel mezo del paefe, ¢ fonda-
$a anco poco inen nel mezo delle Cittavicine. Per-
cioche verfo occidente ¢ prefloa Bergamo trentami -
ﬁlia, e verfo I'Auftro altrotanto a Cremona. Poi,
come verfo Oriente ¢ lontana da Verona quaran-
ta , e verfo Sirocco il medefimo da Mantoua; cofi
erfo, 'Aquiloneda Trento fi dilunga non meno di
ftanta. RS | |
_- Parimente, qual'¢ quella Cittd piu forte dellatua?
Laquale, quantunque fia fpiccata da i monti, ha pe-
1o infe il molto bello, e celebrato colle Chineo,fo-
pra ilquale, a ‘guifa d’'una altiffima torre giace glo-
riofiamente il fuo fortifsimo e gran Caﬁcl?o,il uale
non folamente Fadorna con la-fua marauigliofa ves
detta; maetiandio ,come gelofo grandemente di leds
vegliagiorno, e notte per difenderls da qualunque
nemico,chelavolefle offendere . Aucnga Ch‘f:’o ella (_é
.o -
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& fortifsima dilarghi & altiterragli, di groffe e forti
muraglie, di larghe e profonde fofle,, piene di acque
riforgenti; e non meno é&forte di groflifsimi torrio-
ni; e baftioni;ma ancora dipiatte forme, e balouar-
di; fenza che fra i confini, & circondata da quattro
fortezze inefpugnabili. Gli Orzi, Ponteuico, Afola,
& Anfo. ' o : ‘
. Similmente qual’¢ quella Citta cofi dotatadiac-
que limpide? Sivede quanto & copiofa di buoni, ¢
profondi pozzi, & accommodata di affaifsime fon-
tane correnti , che fi trouano in molte cafc de” cit-
tadini, ne i conuentide’religiofi, e ne gli hofpitali
pij » & anco per le ftrade grandi, e picciole , e per
tatte le piazze , e mercati publici. Teforo certa-
mente rariffimo, poiche illuftra molto la Cite, nel
veder queicannonidibronzo gittar fempre daalto
Iucidifime acque , le quali cadendo inbei vafi petri-
li, corrono pai per glt acqueduttifotterranei per le
vie, eperlecale; oltre che ¢ accommodata di me-
diocri filumi,iqualinon tanto feruono nel macinare
grandifsima quantitd dibiade, & in altre cofe affai ;
ma fpargendofiper le contrade , la tengonoben pur-

gata dafle immonditie. :
Lafciando poiquello, che potrei dire intorno ai
bei facri tempij, a i ben fabricati conuenti,aicom-
modati hofpitali , & a i magnifici palazzi; e maffi-
mamente 2 quellodel tuo comune, ilqualeéfigran-
de, firicco ,?i marauigliofo , efiben’ accompagnato
di fpagiofa loggia, che quaiti ilveggono, tengono
per certo, che nonne fia vn'alero fimile in tutta Eu-
ropa;dico , chetufeimolto felice ; conciofia che la
tua Cited ¢ nel numero delle piu antiche dlralia;
ma gppreflo fi pud gloriar’ in Dio, di effere delle
prime , che in quefte parti conobbgro il fantiffimo



frutto della redentione noftra ; come ancora , che
pochifsime Citta fono pari allatua,che habbianoi
tanti corpt martirizati per lafantifsima fede, itrenta
Vefcoui .canonizati, € che fiano cofi inchinate alle
cofedi pietade; e mafsimamente in pafcer fempre i
poueri nelle grandi carcftie.. 3 :
Poi , oltre di quefto , gran fondamento fu della
tna felicitd , quando ritrouandoti tiranneggiata
grandemente per anni cinque,, da Filippo Maria Du-
ca di Milano , per leuarti dal collo quel fi grauofo
giogo , volontariamente donafts la tua Citta , e te
medefima infieme nell anno. M. cccc. xxvi. ai
noftri Illuftrifsimi Signori Venetiani. Dimoftran-
do maggiormente dapoi il tuo granvalore contra di
lui, nelFacerbifsimo afledio di duoi anni, fin che
egli, come difperato di fuggiogarti mai,abbando-
- n6 limprefa. Benchepoiper tua grandifsimadifgra
tia, dal M. D. 1x. fin'al xvi.fufti tenutaperichia
uada lgente barbara ; onde nel miferabilifsimo an-
no del dodeci , per lo eccefsiuo defiderio di ritor-
nare fotto alla felice ombra del diuin Leone, fufti
ancora crudelifsimamente faccheggiata, e depo-
ulata. :
P Overamente mille volte beata Patria, poiche il
grande Iddio non folamente ti fa viuer con tran-
uilla pace fotto a fi potenti Signori (Signori dico
i quellaimmortale Republica, che tutto ilmondo
honora) iquali fempre ti han trattata piu tofto da
buona figliuola , che da fuddita; ma ancora ti ha
pofta nefla medefima profeffione , che egli pofe il
noftro primo Padre , facendoti patrona d'un paefe
tanto grande, e nondafe fertile;accioche maggior
mente da tutti fia veduta la vera intelligentia , che
Rai nel trarre da glialti monti legne e mincre, dai
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duri colli beuande e frutti , dalle deferte valli fieni
e grani , e da i magri piani diverfe rendite. E non
meno che fia conofciuto il buon giudicio che hai
- nel faper leuare, e diuertire con tantafpefa daipro-
fondi fiumi acque correnti; imbrigliandole con pa-
late di legnami groffi , con ferraglie di muri foreif-
fimi, e con altri marauigliofi foftegni ; per condur-
le poi per faffofi colli fcarpellati, per argini grandi
ben’ arborati, e per diuerfi cannali lunghi , & alti.
Cofe per certo, di grandifsima ammiratione; per-
cioche tu fai vederla gran poffanza della tua arte,
che sforza parte di quell’acque a correre nafcofamen
te coperte di terra ; parte a paffare per diuerfi vafi
fotto a piu altre ; e parte ancora a caminar’ in alto
per acquedutti fopraallepiugrandi. La onde fi pup
- conchiudere, che una parte delle tue ricchezze fo-
-no (come fi dice) poftein aere; perche di contino=
uo giacciono fotto a molti cafi della Fortuna , la-
quale , volendo fracaffare fimili vafi inuoleati , co-
lonnati , e puntellati (come piu volte ha fatto nei
calamitofi tempi delle pefti, e guerre)fubito di ricca
che tu fei, ti fa divenir poco men che pouera. E
‘perd meriteuolmentefono degni d'ogni laude tutei
ei citradini, che fono eccellenti nel fare,econ-
eruare le fudette cofe ; ma molto piu quegli altri,
che appreflo, hauendo abbandonato le falfe
dezze , godono giocondamente in villa la vera re-
quie,lagrataliberti,con le honefte commoditd, e
gioiofedelitie,che conuengonoacoloro, che mira-
nofempre con 'occhio internoz quel fine, alquale
fiamo creati dal fommo Fattor dell'vniuerfo. Imi-
tando gloriofamente gli antichiPadri, i dotri Filo-
fofi, gl Illuftri Principt, i potenti Re, & i grandiffimi
Imperatori. Iquali, come veriheroi, anzifemidei,




+F . S
conobbero chiaramente, che niun’alera felicit3fi puo
trouare(fepur ve n'¢ in quefto trauagliato mondo)
aria quella, che fi proua nel donarfi da douero al
Ecn coltivarlaterra,la quale, come amoreuolifsima
madre , mai nonmancanel moftrarfi liberalifsima a
utti quei verifigliuoli, che nell'accarezzarla, nelno
drirla, e nell'abbellirla fono fempre diligentifsimi.
Veramente Patriamia amorcuolifsima, il Signor’
1ddio si, cheadaltro fineio non ho fatta quefta fa-
“tica, fe nonagloria difua Maefti,ad honore folo di
te, &abeneficio di tutti quelli che fe ne vorran ferui-
re. Eperveritimidoglio,cheinmenon fia ftata la
{ufficientia vgualeal defiderio, per meglio fpiegare
fe tue grandezze,e letue virtd ; e mafsimamente quel
{e fi rare, che’'l Cielo largamente infonde in te nel
coltiuare cofi ben’ il tuo paefe. Nientedimeno io
1pero, che queftoptincipio fari cagione di fueglia-
e qualch’'vno de’tanti tuoi pellegrini ingegni, che
compiutamente mandara poi il grido per tutro il
mondo. Nealtromi refta dire, fenon pregarti, che
con latua innata benigniti accetti quefto picciol do-
no; non riguardando tantoal fuopocovalore , quan
‘to all’ affetto mio , che cofi amoreuolmente te lo
porge; conferuandomi fempre nellatua buona gra-
tia-non meno di quello,chehai fatto coimiei pro-
- genitori tuoi fedelifsimi cittadini.
SR : RAGIO

J
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ARLANDO primamente a quei dosti, che alle
wolse fi degneranno dileggere quefle mie fati-
che ; dico cbe non le ﬂtrr(z‘ino per cffere di
baffo flile, & in lingua Lombarda . Percioche
lanimo mionon f&mai di fcriucre &’ pari fuoi,
ma folamente a coloro che amano s uilla , e
Lagricoltura , acciocbe pin facilmente intendano le cofe che con-
one aquefla cofi dilettenol profeffione. Et manco ninno f§
debbe maranigliare per effermi abbaffato in molse coft , come fé
periaffi a perfone ,cbe non basceffero mai faputo, cbe cofa fia agri
coltura , perche apunto ho fatto queflo per pin facilitare a tuted
quei , che leggeranno i mici difcorfi. - o
_ Poi perche ui faranno alcuni che diranno,, che o douesa parlare
piss fuccintamente di quel cbe bo fatto; & altri di qualche nu~
mero, che per contrario diranno,, che fono fatoin molte cofé trop
po breue ;lf:ndo che nel dialogo consienfi dj{‘ondcre » bora nel do~
mandare , o nel rifpondere ; & hora nel confutare,, o nell approba
re ;dico, che antiuedendo io quefle cofe mi fon sforzato a tenere
sna uia di mez0 , acciocbe quanto {:’u potefi, mi accoftaffi all u-
8a , & allaltra parte. Ma poi che a gli innumerabili pareri de
gli buomini , niuno wi é , che compiutamente poffa fatisfare ;
perd cigfcuno mi debbe bauer per ifcufato, f¢ ancora io nen bo
potuto uniucrfalmente compiacere a tutti .
Ancora, perche ui fard qualcuno che mi biafimard per hauer’
wfato pis epiteti nella dedicatione, e nelle tregiornate dellawilla

dicendo non conmenirfi alla profa , ma folamente al m]g ; dicog



che fe'questo & fallo, il Sannazaro,&~ altri dopo lui ,mevitano
maggior riprenfione di me ; poiche ne hanno detti fena fine.

A pyreﬂg, parlando amolti altri che divanno 4 che io be fecritto
cofe affai 4 che non i trouano ne gli Autori antichi e che non fi \co
Sumanoin piu paefi ; dico ,che queflo non ofta ,che non babbia
detto la ueritd de’riti , che offeruano gli agricoltori Brefciani in-
sorno al ben coltiuareiloro campi; conie ne pud far fede lg mia
Patria. Che fuori di quefti , mai non bopenfato di ragionare de
gli alevi infiniti , che ufano i tantipaefi. Percioche farebbe anco-
raimpoffibile a narrarli, per le cofe incredibili, che la 7}7“ ragli
impartiffe fecondo i climi, e fitifuoi . E perolimando fuori, ac-
cioche ogn'uno [ ne ferua in quelle parti che piu li parerd a propo~
fitoper la loro utilitade.

Parimente , perche ui potrebheeffere chi diceffe , che hauendo -
io parlato un poco dellaeconomica , mi.fon'abbaffato neldir mi-
nutamente d alcune cofe pertinenti alla cucina, come non conue~ .
nienti a femplici agricoltori ,ma folamente a" golofi ; maffimamen
teper efferui de’ libri che ingrandifcono pur troppo le lautexZe de’
leccardi, e parafiti ; dico non bauer'io cio fatto ad altro fine, che
per maniféftar:ad ogni coffumato padre di famiglia che babisiin
willa ;con‘quai cofepubd egli fragalmente bonorave gki amici, che .

dilimprodifo li uengano a cafa, -



ARGOMENTO D1

TVTTA L OPERA,

A prefente Operaé fcritta in Dialogo,& in dieci
giornate. Sctte per le cofe che offeruano i Brefcia~
ni nell agricoltura,etre per le cofe dilettenoli,che
fi godono babitandoin uilla.
Prima giornata infegna quai terreni fi deb~
bono comperare , e come fi deZbon' ordinare,ela-
sorare , con altri difcorfi utils. o
Seconda giornata parladellberbamedica, del pratarei campi,

- del brufciarli, e del feminare i grani,con altri documenti.

Tera giornata fa conofcere quello, che é Larbore della uite , ¢
come [ pianta, fialleua, [i gouerna ,ela diuerfitd delle une no-
Sire, com altri auifs.

- Quarta giornata dichiara come,e quando f; debbe uendemiare ,
farei uini , conferuarliset i difettati ridurliin buon’effere , et anco
come uogliono effer le caneue, i uafelli, e quelli confersare.

Quinta giormata mofira come fi debbono fare i giardini,del fer-
varli del piantarli,dell incalmarliye le tante forsi de’ frutti , che fo~
Bo tra noi.

Sefta giornata deferiue alcane regole per fare horticelli yaghi,
& borti grandi dutilitd ,con le diuerfitd delle cofe proportionate
alialoro conditione .

Settima giornata con piu ricordi conuenesoli all agricoltura,
& all'babitarein uilla , anuertifce quello , che debbe fare il padre
di famiglia intorno alla utilitade.

Ottaua giornata fa ueder’ ampiamente quanto & meglio habi-
tareinwilla ,che nellacistd, con aleri difcorfi piaceuoli, e dilet-
teuoli da uedere .

‘Nona giornata narra difiintamente i uarsf modi dell uccellare,
e della caccia con altri digre[fi accommodati .

Decima giornata con una lettera dun Dottor di legge, non tan-
£0 biafima quella fua profe(fione,&r effalta le commoditd, e piaceri
dellauilla , quanto lagricoltura , & i nobili Brefciani che la effer
citano con buona intelligentia. )

Poi , chi defidera di uedere pis particolarmente le cofe contenu-
e digiornata in giornata , legga l1ndice, che di una in una uedrd

a quante carte faranno poste, -
114
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DEL SELVAGGIO
A CADEMTITCO

OCCOLTO.

R EScC 1A, Come per Lalte tue
radici ,
C’ bauesti pria dal domator de’
mostri,
Nafeefti illufire sische del par gioftri
Con Roma , anzi [ bonor quindi ' elici ;

C osi doppd di Brenno le pendici
E'l nome, bor piss che mai co’i puri inchioftri
Del nobil Gallo a tutto'l mondo mostri ,
Quanto natura , €1 Ciel ti fieno amici.

E gli ogni ben , che'n te ravo fi troua
Chiaramente fpiegando a parte d parte,
Muoue @ ciafcun di te caldi defiri.

D unque ringratia lui; Ch’affai pid gioua
1l goder quel, che’'l largo Dio comparte,
Hauendo chi lo fcriua , & chi § ammiri,
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4 C A DB MICO

occoLrrTO,

LLO,. Ch’al fwon delatuauo~
e desti,
lle dal fonno megbittofi inge~
mi,
uero culto de la terra infe gm,
ufura ampia ne prefli,
C ome fi [parga ben’il feme e ineSti
Fertile pianta, mofiri ne twoi degni
Difcorfi, e fotto quai celefti fegni |
Solchi’l ¥omer, la falce incida, o refti ;
Q uanto & Varron, Palladio, e Columella
F2 nafcoflo , poi che bai [piegato in carte
Agoflin chiaro d quefla Patria lume, :
L.ollie, il clifi, il 'I(amgl:o infieme, ¢'| Mella
T'inchinan; & la Fama in ogni parte
‘Porta il tuo Nome con seloci pisme



PRIVILEGI

OL PRIVILEGIO DBL
fommo Pontifice , del Re Fi-
lippo Duca diMilano,del Vi-
ce Ylé di Napoli,del Duca di
Sauoia,di queldi Fiorenza,e
di Ferrara. Che perdieci-anni
ueft’ opera folamente che fa-
ra ftampata in Brefcia, e data
fuori per I'’Autore, o dachi de-
pendera da lui, fipoffavendere ne iloro Stati; e
che altri non la poffano ftampare , o far ftam
pare ,non folo ncl tenor medefimo di Dialogo,
o per altra via ; ma fe ne faranno portate d altri
paefi ftampate ne i modi detti, che ne quefte ne
uelle non fi vendano in penadifcudi trecento,e
?cudi tre per opera trouata , ogni volta che con-
trafaranno. Della qual pena vn terzo fia appli-
cato alle loro Camere, vn terzo fia del Magiftra-
to che effequirid , e I'alero terzo fia dell’ Accufa-
tore. Oltre chi detto Autoreafpetta il priuilegio
dhora in hora de’ noftri Illuﬁr'LEsimi Signori del
medefimo tenore. .
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RAGCIONAMENTO

FATTO TRA I NNOBILT

" MESSER GIO. BATTISTA
AVOGADRO,

E MESSER VINCENZO
' MaAoor1 o0,
" $OPRA LE COSE PRRTINENTE

all'arte dell Agricoltura, dinifo in
fette giornate, )
®xXH

GIORNATA PRIMA. .

Er Texarror1io Brzscrano
copiofisfimo di delitiofeville,
fi troua effere il Borgo diPon-
carale,dettoanticamente Pon-
te carraro. Quiui , come in -
vn ridutto pieno d'ogni dol-
cexza, e quafi centro fatto dal-
la Natura di tutri gli aleri cir-
~ conuicini villaggi ; fogliono
ragunarfi quei gentilhuomini , che la maggior
parte dell’anno vi dimorano per goderfi infieme ,
ne iloro honorati diporti. c
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Accadendo adunque vn giorno , tra §h aleriy -
a Meffer Vincenzo partirfi da vn fuo podere fub-
urbano , & andar cola per vifitare Meffer Gio.
Battifta ; fu allhora non meno di tutte le altre
volte , caramente ricenuto. Onde, poiche gran
pezzo hebbero infieme paffeggiato , degnamen-
te difpenfando il loro parlare nelle lodi dell’ae-
re , & dell'amenitd del fito ; poftifi finalmente a
federe nel vago giardino fotto un ﬁran pergola-
to, dopo alquanto di filentio s Mefler Vincenzo,
ripigliando le parole, comincioadire.  ~

eramente , che quanto piu io miro quefta
villa, e quefto fito , e che confidero lo ftato di
voi Mefler Giouan Battifta, tanto maggiormen-
te ho da portarui vna dolce inuidia ; vedendo
maffimamente la vita , che voi fate nell’ efferci-
tarui intorno all'agricoltura con tanta ¢ontentez
za , merce della molta intelligentia , che hauete
di tal'arte. Ma confiderando,che,a comparatio=
ne del gran numero de’noftri cittadini, che gran
demente fe ne dilettano, io né fappia cofi poco,
non poflo fe non pregarui, che,pervoftra corte-
fia,vi degniate d'infegnarmi quelle vie , che fo- -
no neceflarie in cofi nobil profesfione; accioche
per l'auenire , io faccia coltivare i miei campi
d'altramodo di quello, che ho fatto per lo paffato.

Gio. BATT, QYu:rntunque » Mefler Vincenzo mio,
I'openione voftra vi potrebbe ingannare, per fa-
perne io manco de gli altri affai ; nondimeno ,
-vedendo il voftro defiderio , mi offerifco a ma-
nifeftarui tutte quelle cofe, che fapré , fecondo
che mi chiederete. ' =

Vincexzo. Hauerd adunque per cofa cara, fe
voi primamente mi direte le conditioni , € qua-
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lied , che fi ricercano nel comperare una poflef-
fione ; giudicando io effer quefta (fe non m'in-
ganno) la maggiore, ¢ la ptu importante di tut-
te le altre. -
G1o. » aTr. Anziche non vingannate punto,
ché principalmente confifte tutto in quefto. -
perd, lafciando da parte 1a grandiffima diuer-
fita de’terreni foreftieri (credendomi , che noi
defideriate , che ragioniamo folamente fecondo
la qualita, e prattica del paefe) cominciaro dire,
che a comperare vna poffeflione la prima e Conqua-
giu importante cofa &,che ella fia pigliata in i 8
to di buon’aere ; percioche , quando ben fuffe  prirena
dotata d'ogni altra buona qualitd , mancandodi Fefiesio-
quefta ranto neccﬂiﬂa,&rclbcrr gran paz- le cofe,
zia a comperarfa. Perche , doue fi ha da farra- ghe fide
ione con 1a morre di giorno in giorno, ¢ dub- fue.
iofo il durarui molto tempo i lavoratori. E
quefto fi debbono haner tali poflesfioni in a
minatione ; conciofia che & d'apgtezzarc piu la
faluce del corpo , che qual fi voglia cofa terre-
na, o temporale.
Poi fi debbe torla fana di fondo; perche, gia-
cendo in palude infanabile, 0 che habbia il gief-
{(g ,ola cr::itla , ouero che fia di fgmd‘;‘ , di alpro
duro, o di ]ﬁlggaqug terreno, facciafi pur quan-
to fi puote , che ella non venira mai b\fon:?. Ma
perche i fiti fono diuerfamente piani , o monta-
ni , ouero che parricipano dell'una , e dell'altra
e; lodo, che fiaccetti quella poffeffione, che
¢ fituaca col colle ; percioche eflendo da orien-
te , o da occidente , 0 da mezodi , e non verfo
‘tramontana, rendera piu copia di frutti,chenon
fard fe fufle rycea piana, o tusta c‘ollimé.: -
: ii
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Vincenzo. Non & dubbio- aleuno s che le poffefe
fioni vnite coi colli ben vefiti di bofchi, di oli-
- ues e d'alert arbori fruttiferi fono le pin accom-
modate di tutte le altre; attefo che generalmen-
terendono di ogni cofa, che fi poffa raccogliere .
nel paefe. : o
G1o. sarT. Ancora non fi compri in villay0 al-
tro luogo di mala fama; percioche ¢ dust gofaa
fare fempre in contentione con cattii- vicini 4
‘perliqualt infiniti huominihanvenduto, & aban-
donatoi ler poderi, e la ifteffa Patria, per.viucs
altroue in pace. o SRR
" Parimente dico 5 che ogni poffesfione: vuol’
eflerc lontana almeno due miglia dalle fortez~
ze, dalle fiumare ;€ piuda-quet che tiranneggiar
mo. Percioche , per le fortezze fempre i dubita
di qualche nouita dannofa ; per le Aumase bifo-
-gna continowantente fpendere nelriparare ;€ cof
siranni tuttodi fi refta danneggiati. ' E' ben ve-
£0 , che io-lodo quei fiti ; che fono nen molte
lontani da i fiumi , dailaghi, e dalle altre acque
nauigabili , peroche fi pofiono .condurre I'entra~
te aleroue 5 € con poca fpefa. , ,
Similmente non fi puo fallare a comprar vici-
no alla cietd ; conciofia che Yentrate, per. l'ordi~
. -mario, fono di piu valuta di quellc, che & tro-
uano dt lontano. Senza a?cgﬁél;ﬁﬁ'%ﬂ patro-
ne nella cittd puo andarui fpefle uolte a vedere
fe i lauoratori la tratctano bene , 0 male ; cofz
che non pouebbe fare , quando egli I'haneffe di
Jontano. . L
Vincenzo, Tutte Ie cofe , che voi hauete deere
fono d'importantia ; ma quefta. del veder fpefle
volte i fuoi campi , fempre fii importantisiimg.
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Percioche , quanto piu fono veduti da gindicie-
fi patroni , tanto piu diuengono buoni , e belli.
Come ben fi dice. i P
Locchio del patronc ingraffa il canallo,r - .- bie
Gro. sat1. Poi & cofa da prudente a non coms
prar poffesfione , non folamente in cattiuo aere
(come ho detto) ben che fia fertile ; ne fterile
ancor che fia in buon’aere ; ma fi debbe inuefti-
. gare beniffimo il vigor’ de’ venti , che vi regna-
no, lo ftato di luogo in luogo, e quello che el-
Ja accétta 5 o fprezza per natura. Cofa veramen
te imiportantisiana ; perche chi non mira,.c non
confidera .ben quefto;, :mai non diuerrd buono
~ agricoltore.
Vixcexnzo. Standochequiui confifte tutto il ves
ro coltiuare , vorrei fapere, come fi poffono co-
fiofcere-le tante Idiue'rl?tg de’ serreni ; percioche
nod tanta ve nc fono di ottimi, di buoni, ¢
di mediocri ; ma ancord di-cartiui, di peggiori,
edipefimi. - S A cone-
Gio. satT. Si hd primamente da.confiderare, f,‘eﬂ;‘,ﬁﬁ
che le poffeflioni fono di tre forti. Ciod cam- tewrcni.
¢, colline , e montane ; e che-ciafcuna pud
ere fei quatiod di térreno. Cioé graflo e ma-
- gro , raxo ¢ fpeffo , humido ¢ fecgo ; e che quan
to. pia firitrouanio mefcolate quefte qualita, tanto
piu fanne dinerfenature diterreni buoni, e cattiui.
~ Péi fra le generationi cattiue , fono peggiori
_iledofi,, cretofi , geflofi , crollj , duri, afpri, e
troppo farti » i.quali.fono da rifiutare fempre ,-
.come terreni ingrati; maligni , e pefimi. E pe-
-1 fi conalcono i'buoni quando , per natura, e.
* -non per arte del ben coleware , o dcll’.ingz.ﬂta-:
2¢ > produconio beghi arbori, mosbide biade , fo-



Quii ter-
reni fono
migliori.

GIORN AT A PRIMA, .

ride heibe, & otumi frueti.: : ,
Ancora fi conofcono quando non fono arati,

o feminati , o altramente coltiuati , e c(lz,e vifﬁ

migne mmg[i ebuld , trifo

e gg.l_gg, ; fra l’equali ’crbc no’n vie

maggiore inditio di bonta del tri-

fi conofce ogni terreno nel cauar-
lo,e ritornarlo {ubito nella medefimafoffa, che;
calcandolo di mano in mano, fecondo che fi git
ta dentro , auanzandone fuori dapoi, che ella
fari piena, quefto fari perfetto da frumenti; ma
fe vi entrara vgualmente tutto , fard buono per
viti , e pafcoli. E fe per cafo egli fuffe di quei
fingulari , che mancano nell'empirla , tanto piu -
moftrari il fuo poco valore. ’
. Medefimamente {i conofce ciafcun terreno fe
€ buono, 0 no; pigliando vna Jotea di terra ben’
herbofa, e bagnandola lcg%icrmentc ; che ritro-
uandola tenace, e graffa nel palparla con la ma
no, vi fi attaccara come fe fulfe pece; e piu, git-
tandola a terra , € non fpargendofi, quel terreno
fari di buona tempra. v ’
- Appreflo fi conofce se’l terreno & dolce, 0 nd;

: Pi liando vna zolla in quella parte doue "piu fi
o

petta , e ponerla in vn vafo di acaua dolce; e
disfatta , che ella fari, fi faccia quell’ac-
qua per vn panno di lino, e fi apoi che
fara diuenuta chigta ; percioche quale f3r3 ilfa
por fuo , tale fard anco il medefimo terreno.

Si poflono non men conofcere i terreni nel
colore , benche fia cofz difficiliffima conofcerli
tutti ; nondimeno fe ne.conofcono alcuni ; che
fono ancor’ il fiore tra noi ; come fono i cafalis

.



DELLAGRICOLTVRA.. 4
{ﬁ, i ladini, & i neri.- I cafalini fi conofcono al
¢ reliquic delle pietre cotte, e fpezzate, per ef-
{er ftatt habitati quei fiti. Ijading al colore del-
la lf_z_lell_'raﬁn}t:oua. . t i neri all’ifteflo Iu? coltc,)re N
i anno fe r terreni grasfi, e buo-
n‘} ; eccetto fe notzpf{euffeio lamiuig,r: paludofi ;
petoche in quel cafo valerebbono poco.
Vincenzo. Pofcia che refto fatisfarto di quefte
cofe, feguitate anco nel raccontarmene delleal-
tre , € pur nel comprare campi , o pofleffioni. .
Gio. sarr. Lodo poi, che piu tofto fi pigli la
pofleffione dotara di acqua, per adacquarla,che
altramente. Percioche, adacquandofi abondan-
temente ( eflendo buona di fondo , ben’vguale ,
ben quadrata, e ben coltinata) & quafi impofhbi-
le , che non fe ne caui il doppio di quello, che
fi fa di turte le altre. | '
Vincenzo. Non & dubbio, che egli & altra cofa
raccoglieredel fieno, del lino ,del miglio , edel
le altre. cole col foccoro dell'acqua , che hauer
tai frutti ne i campi , che feccano nel gran caldo,

Chedmi
gli&'seﬁ la
poflesfo-
ne adac -
uatora °
che fenza
acqua.

= fe non quando Jafate v temperata, 0 con piog-
ic affai. '

G16. sarr. Ancora,effendo poffibile , fi com-
ti la poffeflione vnita ; percioche, oltre che el-
ra fi vede da capo a’piedi beniffmo,{ipud ancor’

accommodamente dinifare nel feminarla 5 nell'-

adacquarla,nel quadrarla, < nel piantarla. Epin
dico, chefipud megliolanorare con un folo ara<
0, € carro quaranta pio di terra vnita, che vin-
ticinque , che fiano in diuerfipezzi € lontani in
piu contrade. '
Vincenzo. Sempre io ho defiderato &' impez-
zare 1a mia di Pompeano, ma pér mia mala for-

Chefic8

fl’i la pof
eshone

finita.

Di
chem;
gliomo c3



e CIORNATA PRIMA; -
. #te , mai non ho ‘potuto far partito quanto fi ve=
',‘,‘i"c;?ui'i lia largo a col(?r‘()) s che ungadrgurelﬂ)ono prega-
Cini. 1e, per loro heneficio, che habbiano uoluto ac-
commodarmi . De’ quali , alcuni reftano_per
trgga dapocaggine , & aleri accecati da fola in-
nidia. o o
Che 1aG1o. 3aTT. Seguitando pure,come debbono ef-
!.’:‘%?ﬁ?; {ere le poflesfioni belle davedere,commodenel .
quudraa.  Coltiuare, e che rendanomaggior copia di fruts
ti; dico che fi quadrinoe di pezzo in pezzo non
-~ pin lunghi di quaranta cauezzi I'uno,.nemanco : !
Cheics- 'di trenta , o di vinti cinque ; facendo i. foffi at-
pi habbia torno, e piantando.da ogni lato gli arbori,iqua
naifosi, i flano piu tofto falici, chealbere; quando perd
& ;rbora non vi{ecchina.’ Percioche , ficome. per natu. -
fodi aii 32 la falice ha l'ombrabuena, e poche radici; co-
ceochedi  filalbera I'ha fempre cartiua,e produceradicilun
pherd. he,:grofle , &.in:quaatitade. Vero &; che lafa- .
1¢e;non uient., ne fi mantiene fe:non nel buon
terreno, o che fia humido; el'alberadiuienc bels
la.’nlz)oﬁ nclxgiﬁOr,'cnme nell'arido.. "= .- ‘i 5
ot non.{iipiantino 1nai gpicciidtornoaicam #nily.
E‘;in‘;‘l'.' pi, che fi arar?o; cqmaﬂimamente da mexodi; da
:;g'#,;; ariente , o da oqcidente ; attefo che perlaloro "
ngattor. Maliffima dmbra mai non fi ueggono belle bia-
neaiprs ‘de;beidegumisdini,o migli; tanto quanto-ella vi
giuoge. Stanno folamente bene a i prati , che
mai inon fi rémpons ;. percioche. queélle herbe
vengono piw belle: foeto aquelia parte , doue I'~
ombta arriua;:s che aon fapno nel refto. di. quei
luoghi ; fenza che Le foglie loro rendono buona
grafla, fe fono fparfc poi fopra quando fonoben
coomarcle.t oo T T e .
Vixcenzos Per qual cagione uotrefte uoi , che
: icampi
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i campi non paffaffero in lunghezza quaranta
cauezzi 2 ,

G1o. 3arr. Perche, fe quel campo, che fi adac- quano e
qua ¢ lungo fettanta , fin’ ottanta cauezzi,adac- vuleilfar’
quandolo , come I'acqua ¢ giunta a mezo ; -do- ol
ucndofiadacquarel’alrramita, conuien che quel-
la prima parte gia adacquata riceua:ancoraaltro
tanto acqua infino , che quefta {econda parte fia
ben’ adacquata. Che fe quefto campo fufle in
«duoi pezzi ,:adacquato che fufle il primo , fi le-
margbbe fubito quell’acqua, e {i ponerebbefopra
al fecondo.... Et a quefto modo ciafcuno campo
haurebbe Talamente il fuo bifogno.

«Che danno credete fia poi di quegli.altricam  Qumo
i, che fiadacquano, eflendo lunghi cento,cen ';'f"c';:‘ fa
to cinquanta, e piu cauezzi? Onde fe fufleroin 1, m,,’;:
tre , O quattro pezzi, cio¢ alla rata , come ho acqua
detro , potete giudicare di quanto beneficio fa-
rebbe a quegli fgratiati campi. E perd, dando a
ciafcun campo quell'acqua , che 11 comuiene per
fuo bifogno, eg i?l’accettafcmgrc rbuonama-
dre ; ma quanto pinla tiene adoflo, tanto mag-

'giormcnte la-puo hauere per pesfima ‘madrigna.

Percioche la trono acqua {empre freddifce ,

fporca , & indurifce tutti iterreni; & etiandio

a fmarrirc molto la graffa, menandola-parte al-
troue , € parte cacciandola ogn'hora piu fotro
terra. S
Poi effendo il camrpo curto non folamente fi Y1 benesi-
adacqua prefto , ¢ fi fpende affai manco acqua a. g0 - <he
tanto per tanto di quello, che-fa un’altro lun- po cureo

; ma-ancora , carrettando di fopra,.e di fotto :;':'3.&"‘

' féo'ripc , ficonduce commodamente quella ter-
ra fin’ 2 mezo , € per ogni luogo. Ma ({)pando
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. CIDKNAT A PRIMA; °
¢ lungo cauezzi cinquanta ; fettanta , cento 4 €
piu ancora ; mai le carrette non fono condutte
ai luoghi , che fono 1n mezo del campo ; onde ®
non ¢& poi marauiglia fe vi fi fa valle per ¥ ara-
tro , che ne conduce via fempre , ¢ mai non
ve ne ritorna ; ¢ fe le acque inondano quelle
valli . - :
Ancora fi come vn campo lungo cauezzi cen-
to non ha fe non due tipe ; cofi facendolo in tre
pezzi , ne hauerebbe fet , che renderebbono an-
co maggior beneficio , che non farebbono le
due . Come per efperientia fi vede , che paf-
fando I'aratro dall’ vna ripa all’altra , fempre fe
gli attaccala piu graffa terra; onde giunto in
capo , nctandolo I'agricoltore ( come fempre
fa) ella refta tutea fopra di quella ripa , laqua-
le poi ogni tre , 0 quattro anni , fi conduce per
tutto il campo per ingraffario , e per vgualarlo
ogni volta pitt . E medefimamente cagionano i
fofli arborati , che vi fono attorno nel curar le
graffe di foglie , & di acque interracciate , che
vi entrano ; quando pero fiano chiufi, doue I'ac-
qua hauefle da vicire ; percioche ella le condur-
rebbe altroue , & i fofli ne reftarebbono priui. -
Appreflo alle vtilita che fi veggono ne f cam-
pi curti , vi&ancora cheihbuoi lauorano con
men fatica ; conciofia che non pur fi allegrano
fempre nel giungere cofi fpefflo dall'vn capo al-
Yalero del campo ; ma ripofano ctiandio men-
tre che’l bifolco netta l'aratro , e che poi lo por-
ta a fare altro feguente folco. ' s
1NcENzo. Solamente adeflo io conofco il dan-
no , che patifcono i miei campi fi lunghi-della
villa , per adacquarfi tanto ,come fi f3 ; ma de-
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libero di conciarli quefto verno al modo, che
hauete diuifato . : .
Gro. »arr. Etiovilodard fe farete quefto,
¢ fe leuarete anco turte le viti ;- attefo che ren-
dono piu danno affai, che vtile. Che beati
molti fe faceflero il medefimo ne i campi buo-
ni , ¢ maflimamente in quei che rendono gran
copia di lini , e migli ; e piantaflero poi vn vi-
gnale fpeflo in luogo men buono de gli altri,
che mai non fi adacquafle ; percioche, oltre che
{i cauarebbe maggior quantita di vua, il vino
{arebbe ancor’ affai migliore . Et quefta & la ve-
ra perfettione d’ogni agricoltore (come ho-det-
to) quando fi produrre da ogni terreno quel
frutto, che piu gradifce per natura . :
Vincenzo. Nontanto vi prometto di cauare
tucee le viti , & opoli ai detti campi, quanto gli
arbori grandi , C'E%Tri fono artorno ; percioche
eflendo ben {coperti , fo che maggiormeute ha-
ueranno ibcnelﬁ:i dal Sole , da 1 venti, e dall-
arare per-lungo , e per traverfo. ,
Gro. sarT. Mi piace , che conofciate la. impor-
tantia dell'arare per lungo , e per trauerfo , il
beneficio , che fanno i venti, ai terteni fco~
perti nello fpoluerarli , e nel difenderli molte
ate dallenebbie , dalle brine , e dalle tempe-

fte . ‘ S
Vincenzo. Hotachefi & parlato a fufficientia
di qbefte cofe vi prego , che mi diciate ancora,
come, fixdebbono fabricare i cafamenti per 1" ha-
bitare , e per lo coltiuare accommodamente le

poflefliont. o :

G1o. earr. Debbe il padre di famiglia fabricar-
fi Ihabitationé in fito {fano., e commodg ampia-

ii -
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CIORNAT A PRIMA; -

mente per entrate della pofieflione ; facendolz
guardare piu tofto verfo oriente , 0 mezodi 5
che verfo occidente , 0 tramontana ;¢ maflima-

‘mente 1uando quefte parti non. trapaffano I'vna

verfo all'altra ; percioche fe i venti 5 che entra-
nio non poteflerovicire, L'aere loro non farebbe
cofi fano , come fempre & quello di Levante, e
dell’Auftro per cagion del primo Sole, che gio-
na {pecialmente nel verno a fcacciare i freddi
humor i v o o i .

Poi, effendo poffibile, fi fabrichi nella poffef--
fionc , o alnmreno non molto di lontano ; percio~
che non fi pud efprimere le' commoditiy e bene~
fici, che apporta il cafamento' quarnto piu éprof~
fimo , e quello chefi patifce quanto piu € di.
fontano . : L .

Ancora fia accommiodata la fabrica, parte per
Ia ftate, e parte per lo verno,accioehe mag‘ﬁomr
mente il patrone fia inuitato ad habitarui da o~

tempo «» - .

TLNO;[‘Y rl:l(:mco fiano accommodati i cafamenti
de” maffari , lauoratori , berggm’ ini, pecorari y & !
caftaldi fecondo la conditione lorgc;' perche
eflendo cofi , vi veniranno 5 & habitaranno vo~
londera .

Similmente fiano fatte le ftalle per [a quanti-
ti de gli animali , che vi fono per dimorare in
parte , 0 tutto Yanno. Lequali fiano piu tofte °

-maggiori del bifogno , che minori ; facendo Ie
ﬁneg ;

€a monte y e mezodi , 0 da oriente , e dz
occidente ; percioche paflando { venti, refta~
ranno piu fane d’'ogni tempo ; facendoui non me
no le volte , e non folari ; attefo che faranno

fempre piu ficure dal fuoco ; ma che vi fiano piu
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buchi non maggiori d’ vn palmo , actioche

e il calore de gl armenti al tem- |,

pofla fenettn!
po del verno ne i fieni 5. & altre pafture ; perebie
flaranno con piv humere , e pefaranno piw4che
non farebbono fenza buchi. Hauende poi i fe-
nili fopra tanto grandi , che habilmente fi poffa-
fio infenilare » ftoppic » migliari -
ne, fauali, c viuere de’ beftiami.
enza che vin pona comeruare la paglia , & al-
tri ftrami per farli lungamente letta. E quefto
dico per coloro , che ne hanno careftia ; percio-
che , rion & proportione dallo .ftrame afciutto a

Quanto &
bene a2 po
ner lapa-
gliaa co-
pesto.

, 3ucllo > che € bagnato ; ne dal fufpefo a quell’~

tro 5 che & calcato. .
. Appreflo, ftanno ben i fenili a mezodi, con
I'hauer dinanzi in lunghezza altretanti portici, i
g.mlj fiano larghi vndeci, o dodeci braccia.!

ércioche non ¢-di mjnor commoditd vn bel
portico quanro vn bel fenile , fotto al quale fi
puo conferuare le coue da battere, i frumenti,
& altri grani ; ¢ mafiimamente al tempo de’ mi+

Di quito
beneficio
¢ un bel
portices

zﬁ;-pegc_hc venendo le pioggie;come allhora -
cilmente vengono, vi fi-polfono tibbiare, fec-
e vi

care, & ordimate. Olure ¢ fi poffono tener’
i tinacci  benaccie , & altri vafi per fare i vini g
& anco i carri , gli erpici , & altri fromenti per
Yagricoltura. :

‘Che & poi del gran’ gionamento , che fento-
no,da i detti portici, i fieni,8caliri ftrami nel {ca
ricarli , nel pefarli’y e nel trarli in terra per darli
a gli animali? E per contrario il gran detrimen-
to , che riceuono i fieni , quando ne fono priui;
pcrcioc-he fi trouano talmente arfi dal Sole,eda
tventi mella parte del mezo innanzi, che perdo-

1l danno,
che rece-
uonoj fie
niquando
fono fen-
Zapoitis
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no la loro bonti, e reftano molto leggieri.

VincsnNzo. Poiche mi hauete cofi ben . diuifato

delle accommodate fabriche, defidero che mi ra
gionate ancora delle acque tanto neceflarie, che
vi vogliono fecondei fiti. -

Delleac-Gro. satT. Sicomcordinariamente fi fanno ne

ue di ci-
erne o [

dipozzi.

Delle ae-

ue de’ fo
trdiuerfi,
de’ fiumi,
de laghi,
e dellepa
ludi.

i colli le cifterne per-riceuere le acque pluuiali,
attefo che fono le piu leggicre, le piu buone, e
le piufane di tutte le altre 5 cofi generalmenté
facciamo i poezi per tutto il piano; I quali non
folamente non ueglion’ effere appreflo alle fofle,
doue fi.tengono'i detami, ne alle ftalle, ﬂPorcili',
& altri luoghi,doue gli animali loro poflano no
cere col piffo, fc non fuffero molto profondi; ma
ancora bifogna farli. piu tofto al coperto, che in
altro luogo; accioche non fiano penetrati dal fo+
le la-ftare , ne offefe Je genti dalle pioggie nel
cauare I'acqua.: Vero &, che quefte fono variabi-
1i in bontd ; percioche ‘quanto piu fono proffi-
me alla fuperficie della terra , tanto piu fono di
ftate calde, di verno fredde,e d'ogni tempo-criide.
. Vi.fono poi quelle de’fonti correnti, lequaliy
fuori che, perl'ordinario , fono crude, fono-pe-
10 di ftate trefche; edi uerno calde. Elvéroche
fono tanto piu buone quell'altre, che vengono
da i monti , quanto piu difcendono , e che fono
rotte da i faﬂ?. : L .
--.Parlando parfmente de"laghi, de’fiumi, e d’al
tre acque , ¢che:dorrono; dico, che ‘genetalmen-
te fono buone ;:eccetto che di ftate {ono, calde
ediuerno fredde. -+ - . -
- Refta folamente adireichefi come fono cactiue
fempre tutte quelle,che carrono perle paludi; cofi

- fonopeflime quellaitre, che matnop il mouono,
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Vincrwzo. Perche mi hauete chiarito beniffimo
di tre elementi , e che non accade domandarui
del fuoco,che ¢ il quarto, per effer fempre d'vna
natura medcfima , e che ogn'uno facilmente fe
ne puo feruire ; pero mi farete cofa grata a mo-
ftrarmi quell- - -t- AoLL- Gem PLeooen oo
effercitarfi b
Gio. marTT,
be prima

¢,1lmod

urla, el

e la natura ae_camps, cne egi na ga coitua-

Yercioche non folamente quefta cofa & lapia

ortante (come non mi fatio di dirla) di turee
~ ltre ; ma ancora , chi non fi difpone a impa-
rarla bene, mai non hauera ricolto buono.

Poi per far rifplendere maggiormente il {uo
ingegno, e le fue fatiche ; dico,che non accetti
mai piu terreno di quello , che fono lc fue for-
ze ; perche chiaramente fivede , che piu rende
vn picciol campo ben coltiuato , che un grande
il doppio , lentamente lauorato.

- Ancora fe pur’ egli non vuole vender la cafa
della citta, come eflorra Magone agricoltore ec-
cellentiffimo ) che almeno non fipartida’ fuoi

deri, fenon ratiffime volte ; dimorandoui maflima
mente al tempo del piantarli, dell'addatrarli, e del
feminarli. Chebenveramentefonomal’ auentu-
rati quelli, dicuiil patronenonsanientediquel-
Io 316 ui fabifogmo , e che fempre firimette al vo-
lere dc’ fuoi lauoratori. E perd fono da commenda
re coloro, che conuerfano con gli huomini di que
fta profeffione ; percioche non tanto acquiftano
de’ fecreti daqueiychefono valenti, quanto affai

Le parti,
chedebbe
hauer)’a-
gricolto -
re. i

Che’lbud
agricolto

re nG pré.
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. GIORNATA PRIMA,
volte etiandio da gli altri , che fi hauno peria.
gnoranti ; poi che fi vede, che’l prouerbio non
mentifce. . |

Si come non & posfibile , che un’huomo fap-
pia tutto, cofi tutti gli huomini {anno ognicofa.
Lodo poi grandemente, che egliimparilere-
gole , che offerna il buon padre di famiglia nel
colrinare i fuoi campi. Il quale .per prima,
non commanda ad altri quelle cofe d'importan-
tia , che commodamente puo fare per fe medefi-
mo ; ne mai tarda fin dimane , potendole far'
hoggi ; conofcendo che’l tardare ¢ quafi fempre
danneuole ; fi perche il tempo , che ¢ tanto pre-
siofo, continouamente paffa ; come anco , per-
che molte occafioni , che piu volte foprauengo-
no , contra i difegni , interrompono tali cofe.
Ancora ogni fera, egli difegnaaciafcuno del-
la famiglia quclle cofe , che vanno fatte il fe~
guente giomno , che quando mancafle di quefto
ordine , affai uolte farebbono operate confufa«
mente. ‘
Poi egli non manca a lenare nel far del gior-
no, & anco piu rofto fe tanto ¢ bifogno, per ve-
dere fe esfi ﬁp drizzano a gli offici difegnati : Mi-
rando poi:con diligentia , quali fono folleciti
nel lauorare fedelmente , € che ufano poca di-
{ctetione ; prouedéendo fempre a quefti con prus
dentia , {ccondo i tempi. Onde, fi come non fi
debbe mai pigliare lauoratori,o fernitori cattiui,
potendene hauer de’buoni,benchecoftaflero di
E.:); cofi {i debbe fare guanto fi pud coi nod
buoni nel {opprirtarli mentre & forza fare 1€ cofe
u;gpo_mmu 3 € che non fi puo hauerne de’ mi-
gliori, S : . '

Vincen-
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Vincexzs, Non @ maradiglia fe moltiimpatien-
i » fcacciando con colera 1 Jauoratori , ¢ ferui,
tori , per non trouarne poi de’ buoni, ne de’ tri-
{ti ,.entrano talmente in difperatione , che al fi-
fic gittano a terra. il mal’auenturaro lauoro.
Gio. 3arr. Sivedeancora, chel prudente pa-
dre di famiglia & fempre benigno, amoreuole, ¢
liberale verfo coloro , che lo feruono ; accarez-
-zando {pecialmente i fedeli, e quelli chepiu tépo
I’hanno feruito. Vfandaloro nonmeno qualche
cortefiarnel donarli robbe , o danari, e maflima-
mente a quei , che ibnoFoucri » € piu degni di
compaffione.. Oltre che fempre li pagaincontan
ti, e.non con robbe; accioche non filamentino,
che’l pretio fia di piu,o che tal cofanonfiabuo-
ma. -E fe:pur ne uogliono li ferue bene d'ogni
<ofa , e:piu tofto per un {oldo manco del pretio
corrente, che nn.{ol quattrino di piu. Che per
certo s'ingannano molto coloro , che cercano

di arricchirfi con fimili perfone; perciache,pen-.

fandefi di guadagnare un carlino, fi iorano
a bei ducans ; cog:ihiatamcntc ne P:n%gﬁrano i
loro’ campi., poiche fempre vanno di male ig
peggio. : - - R
Vincinzo. Certamente ,che, quando non“ﬁl_c-
fe mai per altro, che perl’honare, ciafcuno doue-
rebbe pagare liberalmente tutti i mercenari ; at-
tefo che.anco.non ui mancarebbe mai il fiore.
Gio. sarr. Similmente I'amoreuol padre di fa-
miglia da {fempre alle hore debite il mangiare,¢

beuere conueniente a quelli , che & obligato ; e decta pa-
re -

mentre che mapgiano, non commanda loro co-
{a alcuna , fenon per %gm neceflitd , fin che non
fono fatisfatti del lor bifogno. .

Lecofe
che’l bué
ad;e _di

famiglia
‘offerua, p

farfi ben
feruire.

Alreame
reuolez -
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uoratori .



CIDRNAT A PRIM AL,
Vincenzo. Queftadla veravia per farfi feruire -
con amore , € non quell'aloraidi: molti , che non
pur difcommodano {imili perfone per-ogni. fufa-
12 quande mangiano ,mapiuuoite ancora niftah
no prefenti, per numerare ibocconi; ondey co-
me paffano pru di quello , che effi hanno- diuifa-
t0, {i attriftano , come fe li. mangiaflero il pro~
prio cuore. o | -
Gio. rarr. Non manco il difcreto padre di fa-
miglia ha gran rifpeteo 2.non mandare:avtorno
feruivori quando pioue mioko , 0. rieica ;e fpe~
cialmente di notte, fe non per .cofe imporanti 3
nie anco dice loromai villania. E fe pur non {o-
No a propofito 4 li paga prima d'ogni loro auan-
Z0 , e poi li di buonalicentia. - -
Vixcenzo. Pofcia che ioho.intefo quefti buani
documenti , afpetto che mi rigionae eriandio
delle cofe importanti , che fi debbono fare coé
l'ﬂ&fﬁl'i. o . ' ('ji,(,v,'_ IR S .
Quello G1o. 3471, Chi non vuple coltiuare i fuoi cam-
fRaded  pi 5 debbe acquiftarfiun: buon maffaro., ¢ farli
haver'ur  buona compagnia ; non mancanda perd a folle-
2,“,‘:‘::’,:{ citarlo , e maflimamedte nelle cofe. dimporean -
conferuar  tid, Supportandolo poi quando dice qualchepa- - -
fdo.  rola da {uo pari , 0'che piglia qualthe cofuccia
Erroride  Oltre la paree fua. Percioche ; per efperiéntia fi
pasrors , vede, che colore,che uogliono contendere tuc-
tendere - todi con tali- huomini, non folamente non fan-.
ci mfa 1o feco in pace ;' ma fono sforrati ogni anno 2"
pos oo cambiasli. Onde , il piu delle uolte, penfandofi
patifcono  pur di trouame di buoni , o dimen cactiui, s'in-
poiafai.  ciampano in ateri peggiori. E perémon & mara-
uiglia fe tali poffellioni uanno -ogn’hora piu di
male in peggto ; e meritamente , dapoi che non

-~
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fi amgono', che' quantopit mutano lavaratari,
tanto piu perdeno il loro credito. Come ben fi
vede , che i buoni maffari son uogliono i loro

ctmg:é-am(n che fiarlo buoni ¢ verche fono cor-

tl ;<he ion'i: ¢q dun‘anno.

Chea dh‘?ojfil: mni patroni  Quante
tarite ¢*-=**, chie per voler un carreggio di pitt; ‘aooue
o ahra fimil 2 hauere, pasroni
cambierann auerla in oo
ﬁlt;;altrb trif lc%r:!cioﬁa siechiel
€he per gua CIOy ¢ pomeri.
ne gdemmGa 4unt cInque , ‘€ Forie cinquanta -
d'entvara. Chete fuflero circo apirola-

re fe non quelle cofe, che fon te di.be

neficio alle pofieffioni y 1'nna parre € 1altra ne

farcbbonobene. - - -

Vinezwzo. Che capifdll intendete uoi, <he fi

cﬁcti’ano‘con fecoe - 'A':f d . .

Gro. »arr. Principalmentefi debbonb obligare Glihone.
i maffari ad arave , erpicare,enertare bcn’iﬂig;i i gapico
€ampi , € goi’ darli quella quantiti di belle fe-  debbono
menze 5 che conuiene alla lor poffanza ; e che m'
opfino ancor di tempo in tempo le cofe necefla-
ric alle viti , 2 gli arbori , aiprati, & altre cofe,
fecondo il lorbifogno. Sg;iﬁcando di capito-
lo in capitolo cid , che debbono fare , & a che
modo, & a che tempo, e quante volte all'anno,
accioche pin chiaramente lappiano quello , che
hanno a fare. T

Poi {i debbono obligare a zappare beniffimo,
nori fglamente i legumi , melictie , gm_u]c_h_n > e
inigli , ma eriandio 1 frumenti al Marzo, Ie non

tutti , almeno quel piu che poffono; percioche

" 'non {penderanno marcello, <he non még!i_orino

: ii
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GIORNATA PRLIL; -
i quartro ., & ¢ffi altrotanto, E
© non rapparanno (cofache non
i: mancdre s mafsimamente quei
m hanno-da zappare grani mar-
a mondarka 2] printipto d' Apri-
i non-poca-im ercio-
-1e cattiue her oquel-
rane a-terra;-¢ queitocon facili-
simamenze lepioggie, 0 uenti l¢
erd nen ¢ maragighiz fe unagran
fpiche reftano uote di grani; ofc
10.mal maturi ,'& impetfefti.o-
o-piu fono accampagnati diucc-
| Joglio 5 ¢ d'alre cattiue herbe,
1ente ilpane refta trifto , mal fa-
di maniera, che 3glle woke non pa=
el, che moftral'alerofaro di !Er’:- o
‘oi, ficome tre fome di fimil bja-
»'quell'vtile y che fanno due, e .
» netto ; cofi quei campi pitr wol-
no la miti di frutto di .quel che
Ti mondado T EATE S .-;,'_-,";v
«capitoli fi oblighino ancoraal -
inar¢ ganti giorni all'anno; enop-
i fofsi,a nettarce gli adacquarexi,
~ anco a rimettere gli arbori, ¢ ui~
ti doue mancano. - . - : .
. Parimente, che non poflano carreggiare ad al-
tri nel tempo delle facende;cominciando alMag
gio infino’che hanno feminate le biade ; percio-
che .alle uolte per guadagnare ano fcudo 5 peg~
giorano fe medefimi ; & il parone quindeci ; €
uinti. E pero fallano non poco quei patroni, che
fi fanno condusre delle rog?bg aﬂ: citta coi carmi,
. ? -

-~
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2 quei tempi , che douerebbono feminare i gra-
‘niye ﬁrcct?itrc facende neceffarijfsime. Pgl: -
che , non fi puo giudicare il danno , che ne fe-
ﬁuc per lo tardare da una fettimana all'altra , e
da un fol giorno all'altro. E quefti fono i necef-
fari capitoli per beneficio del patrone , del maf-
faro, e della poflefsione; ma non gia mai quegli
aleri, che folamente fono utili al patrone, e dan- .
nofi al maffaro. 1l quale , per vederfi angariza-
to, o piu tofto fcorticato da lui , non tanto non
lauora con buon’ animo quei campi; anzi, come
trifto, fcmpre ui chimerizando da partirfi, quan-
to giu prefto puo hauer miglior partito.

‘Poi a conofcere fe un maflaro ha da mantene A cono-
re c%ucllc cofe , che promette , offerui il patrone kere se’l
nel ﬁggerli i capitoli fe egli contradice ; 0 N6 ; vuol man

-e mafsimamente a i pin importanti. Percioche 5 pone 4l
fi come contradicendo moftra che nonvuolpro- promer -
mettcre fenon quel tanto,che’l penfa difarecon o nd.
effetto ; cofi promettendo di uno in uno fenza

difficultd, ¢ da credere, che egli ha nel cuore di

volérne fare poco, o niente. E pero fono pazzi.

uei patroni, che accettano cotali huomini;con

ciofia che fi pongono a pericolo di prouarein

parte le pene- del purgatorio in quefto mondo.
VincEenzo. Certamente, che non ¢ poi la mag-

gior difgratia dun patrope , che hawer un lauo- &
ratore perfido , e riffofo ; colquale tuttodi bifo-. ¢Ihaver™

a gridare, proteftaré, minacciare, &allevolte 17 Tag
venire a certt garbugli, che. non fo poi qual fi
modefto huomo , che finalmente non gittafle la

patientia in uno pozzo. .

G1o. A TT. Ancoraio lodo molto, che’l patro-- cChegipi-:
ne pighi informatione di quel maffaro, chericer- 8l infor-.
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3t mafts ¢2 d’haueve y € non folamente da quel patrone
T R ias donde ha da partirfi ; come anco da i vicini, €
cetti. d'altri , che lo conofcono. E ritrouandolo cat-
tiuo lavoratore , o di mala natura , y.cifca piv
tofto ogni intereffo , che mai accerearlo.: . -
“Che non . Ancora non affermi mai alcuno, fe primamen
fi pigli il te non ha buona licentia dal proprio patronesac -
nonhali. _ cioche maggiormente fia ficuro d'hauerlo fenza
cenmtiadal - garbugliare , come piu valte occorre.
trone. ) . . - . )
e li Lodo poi a farli i. fuoi conti almeno vna vol-
facciaics  1a all’anno ; percioche , fi.come il maffaro lano-
ti almen \ L.
una woira  FErd con miglior’ animo la poffeflione,non man
all’ amo.  co il patrone acquifteri buon nome. Senzz che
egli dari occafione a quel maffaro di non partir-
fi mai ; ma di perfenerare nel coltivare allegra-
mente ogn’hora piu bene, poi che egli vede, che
- li vien fatro buona compagnia dal fuo amereunol
patrone. E da qui fi pud dire quella fententia ,
-+ - chedice. ‘ . - ¥
Dewowo Felice quella poffeffione , laqual @ coltinata
da lanoratori nati in lei; percioche 'amano, co-
me {ua , e conofcono beniffimo di luogo in luo-
go la natura , e qualita de’ terreni. B
"'Vixncanzo, Dapoi che difficilmente fi tronano
maflari fedeli , & eccellenti ; credo che non vi
farcbbe poi di meglio, quanto che noi altri col-
tiuaffimo i noftri campi, € {pecialmente chi non
ha molta fomma. Percioche oltra che non s'in-
tricarcilimo con lauoratari cattiui ; ho per fer -
__ mo, che farefiimo anco quefto con vrilitade. -
MempioG1o. 3aTT. Beatinoi, e beata la terma,fefufle ta
oo “uorara da noi con -quella purick; e diligentia ,
mani , ¢ che faceuano i nobiliflimi Romani. Peroche,
ri ajasi-  Oltre il viger felice, che fareflimoella parimen-
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teprodurrebbe affai piu di quello che fi; vtden- ases as
dofi yn'attra volta ag:c:rczg:l da giudiciofi cie- fozzicon
‘tadini, ¢ liberata da pozzi contadini; contra de’
quali (parlando folamente di quei che fon tali
¢ talmente sdegnata , che non ¢ marauiglia fe
nion sande quet buoni ricolti , che folena a quei
temp?* E meritamente , dapoi che non cono-  Quince
fcendo il vero coltiuare , vogliono ancora per ¥insanna
giunta prendete il doppio , e treppio di uelr: s che lo”
<he domrebbono fare ; penfando 1 ciechi d'arric-  nori
chifi in campi affai con poche fariche. Onde e forze
non & marauiglia, fe tali sgratiati ftanno fempre 1ot
poueri , e.con danni infiniti-de’ lor patroni.
‘Che {e in quefta patria fi coftumaflero i cen-  Quano
fori fopra quefta mifera natione , come faceua- ben tareb
0o quiei fapientiffimi Romani , non é'lingua,chc fuffero §
primefle mai aveilita grande , che vicirebbe cenfori fo
ditle cante pofleflioni , cofi mal trattate. P ori del
Vincenzo. Ogn'hora piuvengo in cognitione, laserra-
<he voi coltinate quefta voftra pofleflione con
maggiore vtilitd , di quello, che fanno infiniti

; 1e .. - E

Gio. sarr.’ Chinon si,che ciafcuno par noftro  Con qus -
pad far lauorare i fuoi poderi con altro vantag- fovintag
gio di quel ; che poffono i tanti contadiniy ai forir 1a

quali , 0 pet pouertd 5 0 per dapocagginenon li terra il

vale lo fcudo otto carlini? E quefto dico , per- chel con

che doue (fer eflempio) io do a %li huomini,che tadmo.
fcatwano gli arbori, e conciano le viti marchet-
‘ti otro'al giorno 5 e non altra cofa, effi li danno

tanto , ¢ ben da mangiare da pari fuoi. E

quel medefimo potrei dire del tagliare , & ordi- = |

nare i fieni, & altre cofe che occorrono alla

giornata, -
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Poi & cofa marauigliofa , che piu volentieri
feruono a me (benche non li dia da mangiare’,
come effi fanno fempre) che non fanno a loro ;
percioche li pago col danaro di fera in fera; do-
ue per contrario fono ftentati da effi nello ha-
uer la merccldc affettimanc, e mefi; {gza che il

' piu delle uolte , fono pagati con robba per piu-
gretio del ualore, e dcﬁga piu trifta. P .

Lafciando ancorada canto il pagare di tante
taglie, Ialloggiare de’foldati, le perfone inutili
di cafa , & altre cofe , che gli apportano danno
grande, che credete quanti fiano gl'interefi,che
gli occorrono ogni anno nel comprare buoi;ca-

" ualli, panni, & altre cofe affai,apagarli al nuo-
uo ricolto ? Che fe pigliano per cinquanta fcu-
di, fra il coftare di piu del pretio corrente a da-
nari, & il darli tanta biada all'hora, che ordina-
riamente vale manco di tutto l'anno , piu volte
paflano piu di cento. : :

Vi farebbe da dir' non meno de’ danni grandi,
che patifcono per lo carreggiare ad altri , per lo
morire de’ beftiami per fua cagione , per lo mal
lauorare, perlo malfeminare, e pet le altre cofe.
affai, che effi non ftimano; ma perche sie ho det
to afufficientia, ritorno a dire , che fe molti cit-
tadini coltiuaflero i fuoi poderi, non folamente
hauerebbono donie -entrate nella parte domini-
ca, ma anco nella colonica. S

Vincenzo. Dapoi che mi fate certo di quefto,vi
prego che mi diciate quelle cofe, che mi conuer
rebbono per coltiuare i miéi campi fuburbani.

e Gro. »a 17, Primamente ui bifogna vn’eccel-

pagar be. lcntg bifolco , non guardando a pagarlo bene;

Tence 1 Percioche da lui dipende tutto quello, che fipuo

lente bi-
folco. ’ afpettar (4
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afpettare dall'agricoltura. Che ritronandolo dz
bene , non tanto fard amoreuole a i buoi, (per
effere quelli I'anima del coltivare) nel darli da
mangiare , e beuere con mifura ; ma etiandio li
fregara di.fera molto bene innanzi , che fi col-
chino nel buon letro fatto da lui con paglia, o
c¢on altro. firame ; e di martina per tempo, li net-
tard , e flreggiara beniffimo. L :
Poi gli hauera rifpetto a non fadilauorare nel
gran caldo, ne quando pioue,oneuicafenon per
qualche necefsita; ne anco li carricari , ne fati-
cara per fungo viaggio ; non battendoli fenon
rare volte, e con difcretione. E come faranno
iunti a cafa {calmanati li fpruzzari del uino in
)cca, € non li legara alla mangiatora , fin che
non ceffaranno di fudare, e di anfare: Dandoli
dapoi il loro cibo, fecondo che di mano in ma-
no lo mangiano ; e come ne haueranno mangia-
to una parte , li condurra all'acqua , accioche be-
uano , fecondo il lor bifogno. '
- Ancora, effendo tale, egli areri, erpicari, e
feminari bene. E non meno fara diligente nel le
uar per tempo , e mafsimamente ne i gran caldi,
per arare nelle hore frefche fin’ a terza, o poco
piu ; e dapoi vi ritornera paffate le uinti hore , &
atera fin’ all’ Aue maria ; perche a quefto modo fi
taantengono fani i buoi per piu tempo.
Similmente , come hauerete un’huomo fimile,
rigliarctcne ancor’ un‘altro per bouaro, accioche
0 aiuti a gouernare , & a cacciarc i buoi , & i ca-
ualli , & anco a caricare , € fcaricare i carri, & in
altre cofe affai dell'agricoltura, & animali. A i
quali , darete Ja.cafa doueftail maffaro, elecofe
peceflarie per loro viuere, come faccio ancl?ra io
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s imiei , fenza hauemne altro.incommodo , € con
tox contento ; percioche mangiaranno alle fue ho
re , ¢ fenza rifpetto alcumo. | -
Viscenzo Bcﬁdcro, che mi diciate quanto fa~
lario li date , ¢ Ia quantitd , e forte del viuere.
lecoe G1o, BA 7. Primamenteio doal bifolco quinde-
thefi deb ¢ fcudi ognianno, &al bouaro dieci: E poi pey
adunbus  Jo viuere,doa ciafcuno fome tre farina , otto bren
bifoico®  te diuino,e tante libre di came falata, di for-
maggio ,dioglio, di fale ;¢ Ialegnache li bifo-
gna. Mafappiate, che io fon"amato da loro, €
mi feruomo con diligentia; perche anchefsiveg-
gono , che hanno buonacompagnia dz me , cofi
nel viuere,, come nel pagarli hiberalmente.
11 paga -V 1N c 28 z0. Mipiace queftobell'ordine , che te-
méto che nete , ma piu che trattate bene queftivoftri ferui~
f;'{,,’,ﬁf,ﬁ:; tori. Che fe molti faceffero quefto, e non i ften-
ailwora taflero nel darli la loro mercede y 0 non mimnac-
sosi - ciaffero di darli in cambio delle baftonate , o del-
le ferite ; non gittarebbono a terra il coltiuare de”
Ioro i, come fanno. Malafciando quefti ta-
li nella falfa openione loro; ui prego che mi di-
ciateancola fgcrtc de’buoi, che io debba com-
Comefr pcrare. . . - . o
daet Gio. savT. Viconfiglio,chenon fpendiateicin
pgliargli  quanta,e feffanta fcudi al paro, come coftano i
dmmali?  Bolognefiper effere grandi; ma che pigliate buoi
serra, mezani, giouani ,ben quadrati, robufti, & in luo
ghi fterilz, & aﬁrichi ; percioche fi mantengono
in ognt Iuogo, enche fia motbido , o molto cal-
do. Mafelipotete hauere nelle contrade vicine,
o nella propria tefra, lodo che Ii pigliate piu to-
fto per qualche pretio di piu, che de’ foreftieri;
antefo chenon patiranno , come faranno quelli.
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Efe pur faranno d'aleri paefi, € giouani , per lo pri
mo anno, gli hauerete g'}pctto glnon &tipc:.rli nfol
to, e fpecialmente nel gran caldo; ne anco farli
palcere herbatenera, o bagnata. Aumertendo pa-
rimente a non preftarli ad aleri, € manco a man-
darli in canreggio di lontano, perche li goderefte

~_pocotcmpo. B

Vincanzo. Poiche iohointefo quefti precetti,
defidero che mi dichiarate la natura de’terreni di-
uerfi,chefitrouanoneicolli, e piano noftro , ac-
cioche {appia quanta differentia ui fia nel produr-
re i frutti.

Gro. 2arr. Mipiace,chenonmidomandiate la
Tanta varietd,che dicono gli Aurori antichi; e
perovi ragionaro folamente de’.noftri pietrofi,
gerrofi, abbiofi, ladini, e cafalini; e poi de’for-
ti,crudi, e duri ;tacendo quegli altri, che fono

paladofi, ledofi , gieffofi, e cretofi; pctc.ioch;;: :

fti fono (come ho detto) da{chifare , come
Cominciando adunque a narrare di quei, <he
{ono contigui 2 i montinoftri, i quali-ordinaria-
mente {ono piutofto forti,che altramente ; dico,
<he abondano de’ uini , di framenti, e d'dtri frut-

ti. Eben vero,che queidiFrantiacarta, edelle’

zerre vicine non fono in tatto cofi, come quei di
Piedemonte , ma fanno migliori uini di turei gli
aleri ; refernando pero molte ville della Rindera di
Sald ,che ananzano tuttele altre del paefe.
Poi patlando de’ terreni forti ; dico che produ-
-cono frumenti affai quando vdil rempo.fecco,e
particolarmente di Maggio , cpoche altre rendi-
te; ma fe ui pluniofo , fanno molea paglia,epo-
€0 grano. T
- Similmente ragionando diquei ,cheébppcm—
' ii

De’cerre
10i diverh
counofci

£i tra aoi.

De*eerre
nj uicinia
i moti 0o
i,

De’ rerre
i cradi,
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afpri,edu  di,alpri, o duri; dico, che nagliono poco; per-
B cioche fe non hanno una ftagione- temperata di
fecca, e pioggia » malamente &roducono fru+
- -menti, & altri frutti; oltre che fono fempre dif-
ficili da lauorare.
De e . Parimente ui fono alcuni , che fono fabbiofi,
m Gobio- i quali fono deboli, &ipiumagri del pacfe ;}e-
’ roche , quantunque fili diano delle graffe affai,
non cofi tofto fono fparfe, che fono arfe dat So-
le, o cacciate al baffo dalle pioggie , € piu ancora
{e fiadacquano.
Lelodi ~ Venendo poiaiterrenifadii, e cafalini; di-
nildmi,e €O, che quefti fono il fiore di tutti gli altri noftris
cafainz. de’ quali € anco piu perfetto il ladino per effere
. ‘piumolle, pindolce d'ogni altro da lauorare. 11-
e ancor quello, che arricchifce 12 noftra
Patria de’ tanti Lini , e cherende gran copia di fru
menti ,.miEli, fieni ;& altre rendite. E pero nom
.¢ maraunigha e in piuvillefi uende cento, cento
13:! cm-  cinquansa, e piufcudiil pio. Onde, ficome non
Fibwone fallano coloro, che comprano tali terreni; cofi s~
cawisi.  ingannano quegli altri, che li pigliano cattiug,
-ancorche coftino poco dpjretio,- perche quanto piu
fpendono, tanto piufi difperano per non uederid
mai un bel ricolto. Lodoben’a comperare i cam
pi rouinati , ma buoni di fondo , ¢ ben fituati ; per-
. «ctoche in poco tempo fi poflono ridurre al paro
de’ migliori. ;
Vincenzo. Pofcia che mi hauete moftrato la na-
tura de’ terreni principali del piano., mi fara gra-
to, fe mi diuifarete non meno le qualiti de’ colli,
. ecome {tdebbono coltivare.
Delam-G1o. earr. Bifogna primamente diftinguere le

e quato pard de” colli, e dare i ciafcuna quel tan-
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to, chele conuiene. Percioche,altracofa viote 1o che fe
ilfito , che ¢ uerfo Tramontana, & altro quello 'k debbe
delfAuftro. Alero vuole quello,che & uerfo ori-  fecondo i
cnte, & altro quellodell'occidente. - lorofisi.
Adunque parlando prima del fito, che & fotto-
pofto alla Tramontana; dico, che’l proprio fio & ©
piantarlo di caftagne, accioche fi habbianoilore -
frutti , e fipoffa feruire di quegli arbori, feconde
che fonoatti per fabricare , o per fare altre cofé
neceflarie ; percioche da quefti fi hauera alera veis
J}itd ,che non fi hauerebbe d'altri arbori, o dai pa
{colialtempo loro. Neui fono da ponerui altri
arbori fruttiferi , e manco di feminarui grani ; con
ciofia chefi hauerebbe poco frutto. g
, (%anto ialle altre parti; dico che ui fi piane
tino dclle oliue, e piu tofto al mézodi, che all’'oc
cidente ;ma meglio all’'vriente; percioche fimili
arboriamanoil primo Sole. Etil medefimo & la
-xéatura. delle mandolc , de’ pomi granati , e d¢’
‘ Chic X ’ . . o ‘
Vincanzo. Confiderando, cheicolliprofimial-
la Cirtta fono habitati da’nobili, credoancoche
vi ftarebbono beniffimo da oriente, e mezodi,i
ciprefli, pini, lauri, mirti, & altri arbori gentili,
‘poiche farebbono vaghi da vedere. S
Gio. sarr. Lodo ancora io quefti per bellezza,
‘ma per utilitd ¢ meglio piantarui d:.l' plcl)mi > periy
‘moniache ,e brogne; e piu ancora delle ciregie,
—viffole , marene , e marinelle ; perche qucfhgzr-
‘bori , ricercano fimili fiti. o )
Non manco lodo a piantarui delle uiti buo-
ne,e fpecialmente ddf; vernaccie gentili, edel-
le mofcatelle ; fe pero quei fiti é)rroducono vue
delicate ; percioche quanto piu faranne buonc,
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tanto piu faranno miglior benande.

Vincznzo. Qual modo lodate voi circa al col-

tiuare ben'’il fondo d'ogni colle , Farare, o zap-

~* ponare, Ouer V. e
Come Gio. satT. Sicoltiua perfettamente col vanga-

coltiuar’i
colli.

Iti colli fono duri di terra ac-

:tre affai ; perd bifogna lauo-

lunghi , ma non larghi, eda

; perche lauorando valente ~

» produrre de’ grani in quanti-

tade;fenza che quegli arborirenderanno de’ frut

ti in copia. E uvero che quando vi fi potefle ara-

re; che fi farebbe con minor fpefa; ma quel fon-

do non reftarebbe cofi ben concio , come fareb-

be da i zapponi a braccio. Epur chi uolefle ara-

re ,non arf mai st , € git ; ma folamente a tra-

uerfo , & per tal modo che le acque pluuiali

nel dilcendere, effendo ritenute da quei folchi,
non poffano menar le grafle dateli altroue.

Vincenzo. Non vifarebbe qualche rimedio,che

quefte pioggic non conduceflero tali grafle in
altre parti

Chee beGro. BaTT. Sipotrebbe fare i foftegni alti,e lar

;€ accon-
dar i colli
abanche,

ghi a banche in fila , fecondo che 1 colli fuffero
iu , e meno erti , e mafsimamente a quelli che
anno forto i fafli piani ; percioche fpezzandoli -
e canandoli fi fnreg‘bono tai fuftegni di muro fec
€0, ciot {enza calcina ; facendoli dentro delle
fmcftre penetranti in quantita , ma non piu lar-
ghe d’'un palmo in quadre , e lontane una dall-
aera per'fda non meno d'va braccio d’ogni lato
pgliyiantami poi de’ cappari, quando il terreno
di {oprafia fatro vguafe sino al'detto muro .
Che facendo quefti muri di mano-in 1mano con
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bq%’ordin’;},i: cggig dette finefire ,non foﬁatmcm»
te firaccoglicrebbe ognt anno gran copia di
pari , quando hamefferavigore dalla t!:uu s ?APJ
Sole dinanzi, e fenza nocumentodi tramontana;
ma ancor fi potrebbe empir fopra d'artichiocchi
tanto quanto fuffe quel firo piano. Mi potrefte di
se che imili muri farebbono di qualche fpefa , e
nell’'ugualar la terra ; ma ftando la. vali-
ta che renderebbono i cappari , & gli artichioc-
chi, fi farebbe anco tutto con gran vantaggio.
Vincsxzo. Non ¢ dubbio alcuno , che quando  Qusesns
fi faceflero queftecofe con intelligentia, e dili- Jird fareb
gentia , produrrebbono altra forte di vrilit che sogu
non farebbono le viti, aliue, mandole , &-altri wafiero i
arbori fruttiferi , che vi fuffero . Cofa poi che foujjcon
all'vao, & all'altro modo fi cauarebbe da quefti ta.
colli non men’ entrata di quello che fi potrebbe
fare d'ogni altro buon fito del piano . o
Gro. BarT. Molto mi marauiglio che non fiano
regiati i colli ben fituari affai piu di quel , che
ono. Percioche non pure ogni fpirito gentile
vi puo goder la foauita dell’acre,'amenita de’fi
ti, la vaghezza delle profpettiue’; e la dolcezza
di piu piaceri che vifi pigliano ; ma etiandio
piantandoli d’arbori fruetiferi , ne capifcono i
duoi terzi di piu , che non fanno i luoghi piani;
roche fi come quefti piantandoli fpefsi fi ome
Ef‘ano I'vn laltro; cofiirami di quegli altri fitro

uano (fecondo che quei fiti afcendono) di arbore
in arbore fuperiori ' gli altri , non occupandofi
in cofa :glcuna. , 4o  sonelfic ai
- Che diremo poi, quando fi poneflero quefti Che fact
colli ad argini ,ngoé a banche come ho detto 5 49 1 <ol
che non effendo troppo esti , crefcerebbono quei  abecreice
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in mifers  medefimi fondiun quarto di piu? Cofa in ueto;
unquarto  che appreffo alla grande utilita , che fi cauareb-

P4 . be, ancora quefto aumento pagarebbe quanta
fpefa vi fufle fatea.
Vincenzo. Non mi maraniglio dell'accrefcimen
to', che fanno gli arbori in tali fiti nel numero 3
ma ben mi ftupifco di quegli altri arginati, cioe
fatti a banche, che effi crelcano in mifura(come
dite) un quartodi piv. . '
G1o. 3at1. Non é dubbio , che quefta cofa &
-~ certa ; perche 1o fpatio de’ muri in piede , e d¢’
terreni fpianati , fg » che’l fondo (per effempio )
che era primamente tre pio, ne crefce un‘altro. -
E quefto cel moftrano beniffimo gli {calini d'o«
gni fcala , i quali fono di piu mifura , che non &
a mifurare quella per drittura in lunghezza.
Vincenzo. Vi farebbe di ragionare ancora del-
, Ia diuerfita de’tanti monti noftri ; ma perche ui
uorrebbe tempo affai, mi farete cofa grataapar- |
larmi de’modt, che ui uogliono a coltinare ben’
icampi. o ."
lecofe G10. BaTT. A lauorare ben la terra , ui bifogna-
chebifo- no tre cofe. L'huomo di giudicio, i buoi a pro-
ke pofito, e I'aratro ben’ordinato. Ma tutto confi-
benlater fte , che’l bifolco conofca bene la natura de’ter-
- reni , e fondi I'aratro quanto puo in quei, che
fono di buon fondo , € ne gli altri fenon tanto
quanto fe ne troua di buono. Percioche, fi co-
me fondando I'aratro ne i buoni,riuolge fempre
quella miglior parte, che fi troua graﬂg »pernon
hauer fruttato,come ha fatto quell’altra, che era
' di fopra; cofi quando fi fonda‘?fe tr ne i cat-
Che'tve. 1Ui> potrebbe uoltarne di quella , che mai non
sosuaref  {TUtTarebbe. Vero &, che non fi puo errare a pi-
‘ gliare
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liarc fempre poca terra-con Iaratro s percioche 6 con mt
tglon folo quanto piu €ntrari nella buona ; e la 2ot frels
tagliara fortilmente, tanto: maggior copiadifrut uilici,
ti renderi; ma anco in molti campi donenoglio k¢ =

10 quittro-buoi , edue perfone per aramne ma- - meggior.
- lamente fm;ouc:‘otto pcrf ezl;;xomo,mba. f::g.
feranno duoi , & il bifolco folo per arame pers

fettamente tre; lequali renderanno anco piufru-
mento con quattro quatte di femenza , che non
faranno le ogro dette , gon quarve dodeci... -
Vinceszo. A quefto modo , noi mifire yvedere Leefperit
il gran vanugg:o,chcﬁ fanell'ararbene ; per- S350,
cioche non tanto fi fp Ja mitd delle -pere beneccs
fone, de’buoi, e femenra ; ma fi raccoglie  Loiee
anm ;;?ct%cdon sﬁmn i pid di rcrl"a. l;{n arati,che
€0, ia ducati,quanro fi fi di quaran.
n i;'hcﬁanommzk, ¢ che coftino qeanre
m} .
Gio. sary. Horz fi come uhudetto, chels
arare bene importa a prendere fempre poca ter-
ra con l'aratro, € fondarlo quanto piufi umt;
cofi , perche il piu delie u0 te,nanf
dare » come bifognarebbe per "trouada... '
dura, fondate lc :ﬂttc el m > che fipu
te ;ﬁ:ln ?;dmdo dr:‘,aum ulnma, -fopra del-
efi feminano dapoi »€mancoquan
do fi riuolgonoforto: conlamtrogmm 3 ma bafta co-
prirli c;gdmdmdl ﬂt?, € non volger-
liené iug e {pontarebbono poi -
iloncmxm P&mde E vero, chcle:: A cheme

doh
cellente agncoitore ,oltre il fondare I'dtatro , &  pecforea-

rtém:ao 1o fom; mna"m-
lungt:',m':f‘wp eloarapcrnga;grfo
E,ﬁcomchmzanolulofcndcanéopcr
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-+ lnngo ,eda quarta fimilmente per trauerlo ; cofi
 Fultma ,che ¢laquinta , volendo feminare, ri-
. torna ad ararlo per lungo. E non oftante che

o egli erpica ‘di-ararufa: in ararura fempre per lun-

go, e per tranerfo s tridando:le :dure. zolle con
erpice grande ben fornito de'denti lunghi-di fer
ro ; cauz parimene¢ ke catritie herbe: cox gaftelli
di ferro , ¢ de brufcta:poi in monticelli, come
fono-ben feceace dil-Sole.-La onde: ,-arando, &
erpicando , € raftetlando con quefti-modi ; non
folimente nerta beniffimo ognt camipo-fporcoin
tre ; ;.0 quatro arature ' 8¢ erpicature;; ma. il frus
mento’y che wknafce , produ¢e.ancosa 'pin. hin-
ghe radiciche non farebbe quando- nafceffe in
alero fanorato baflo; oltre che le acque pluniali
non le poffono offendere ; atte{o che rapaffano
piu facilmerite di dotvo,; Iiquati per contrario ui
rimanerebbono adoffo , quando le radici hauef-
feroiforro s &nmnmi:d wreno duron = .-
Vincunzo. Quéftomododarare, edierpicine,mi
pare petfettq ne i campl{coperti, manor {0, co-
e fi potefle traverfar’ in c'gxclk«,'chc fono vignati.

rudnaf:eca?o"""ﬂ.r‘;thaghaf Qmaxﬁ\ﬂt&dhcnﬁmﬂ-

dono per dritvura; ben- giufti in ognic .
‘eraverfo pe ben giul ogui‘parte, pud
neinoftn initare glieccellentingricoltorida Rouado:’gdi

campi ui-

grac.

altre rerre vicine , i qualiarano, 8c erpicano tan-
to per tranerfo:ne i vignali , quanto per lunigo;
leuande pero ke yiti con le mand 50:con dnc‘g‘a
celle taliriente frd I'via s ¢ Yiahrid gdinba, che gl-
' animali vi paffano’ benisfimo:
meggiarle. " i e vnay s
- Vincenzo. Pofsiamo adunque-affomigliare dues

fte cinque arature, & erpicature atvangareabrac
ao,p_c;xchc ¢ il piabeh coltiuareche fipoffa fasél

otee {fenze dan-

TR,
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G 1o, 3.4 r7. Non & dubbio, che'l vangar latérra Chet co

¢cofa di ne,che larar’:a g la
ﬁrgogha Ecmu’mi
perfertione itcriuellarla coi crivelli di- fil di ras  fler del-

me , 0 di ferro ;. percioche non tanto elka fi tri- Gl crive
12, efinetta quanto ﬁ‘fué defiderare; ma-anco- ‘;:1“"."
ra refla talmente {ulpefa tutra per va palmo, ¢ ™%
quel piu inaltezza cge‘ fi vuole; che non vi & fe-
menza buona, chenon rendapindel d -
che non farebbe. in alero campo. - Perche
derando: yche quella verra fi troua come:cenere,
fi puo credere che doue nafcerebbono.cento gra
ai nelle alire 5 in quefta ne nalcerebbono pin di -
cinquecento; Vero ¢,che nonfarebbono buone
da criunellase quellc terre , clihanno delle-pie- .
we aflai, o che {ono dureyo-ctude , 0 molto fors
ti; ma folamente quelle, che fono a propofito,e_
chealllord i rit ero berfafciutte. . - .o
Viscenzo.! Credo che queflo §i farebbe comme
damente all’Agofto , al Settembre, & alla prima-
uera ; emaflimamente pér piantare , o femin
__ dellecofeigentili’, e di valorey 12 . . i
Gio. parr. Seguitando pur quelo chéfiilbion’ Gyeno
agricohtore ; dico che non'ara tiiaiterreno alcus - ehe offer-
no nel tempo che'¢ talmente bagnaro , che nel- 1225505
Tararlo refti in pezzi groffi ; efpecialmente quei - corenell
che fono molto forti , o duri:; o erolli ; percio- arire 124
che diuengono tanto ferrati, che poi non fipofs terreni.
fono ridiure:inr poluere , e.manéo.riceucre in f¢ :
1a femenza per darle vigor.di nafcere, o da pro-
durre al tempoficuro frutro.: Olire che non ara i
terreni fangofi ; petche fe fon fono afciutti , re-
ftano difhcili da maneggiare'; ¢ manco habili da
feminare per.piu tempo. . ¢ r'c o
~ i
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. Poi quanda ara 3 canto dellewid , & aleri a=:_

. bou » non trappaffa gl'impedimenti delle-lor ra-

dici ,. can leuare 'asatro ogni volea che le fence;

* come fanno imiolti ; mafempre fi ferma ;, e le ta-

lia con Faccetta, fenza firacciarle 2 pericolo di
pezzar I'aratro, e danneggiare i buoi. Cofa per
certo uituperofa di coloro , che non- le tronca-
no mai ; conciofia che ingroffandofi , & allun-
gandofi. fanno notabil danno. alle feminate ; i
perche dinorano le logo graffe ;. came anco im-
pedifcono Yaratro,che nonpudmaimouere quel

terreno , doue elle ff trouano. . -

Vincanzo. Perche vifono alcuni s che dicono

G

i

\'

<flerui molti terreni 5 che quanto piu ff arano,
tanto piu diuengonoe magri, efannomanco frat-
£0; pero worrei faper.da uoi-quello’, che ne fen-
sitc. - : R ' . M
10. sarr. Singannano nel dire,che ue nefia-

- @0 in quantitade. - E' bet uero, che fe ne-trous-

no alcuni pochi,che fono talmenteleggieri,che
arandoli affai uolte nel gran caldo , sindeboli-
fcono ogn'hora piu; Ma pero la efperiéntia ¢i £i
vedere, cheé fuori di quefti cofi fingulari, quan-.

- to piu fi arano glialeriai cempi debiti, tantomag

giormente producono affai ricolto.

1NcENzo. Pariniente defidero , che mi diciate
de gli altri riti 5 che feruano i noftri buoni agri-
coltori nel coltinare diuetfamente i campi. -

Le regoleG 10, 3aT7, Parlandoui primamente delle noftre

chefi deb
bono of -
feruar nel
coltiuare
ben’ici -
n.

contrade , le quali participano di.tutte le alere
del paefe; dico, che quando un.campo ha fasto
un fol frumento , o altra biada groffa , e che fia
per farne un‘akero il feguente anno, leuata che
fia tal biada in paglia , fia fegato lo ftipolo piw
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“tofto’ che fi puote , ¢ poi arato , & erpicatd al
modo. che ho detto ; non mancando a feminar-
lo per tempo , e per Luna nuoua , effendo poffi-
bile; e che quel terreno non temi i uermi,oche
- non fia molto forte ; perche piu ricolto rende-
ranno cinque ftara di femenza,che non faranno
'gcitte.a feminarli tardi ; come anco il prouerbio
ce.. ' :

- Si come il feminare faertcmpofin.ganna pochc- ’

volte , cofi il feminare tardamente inganna quafi
re.

- Poi non trouando il campo ben netto , an-

corche fufle ben’arato , e graflo ; dico , che non

fi femini;percioche produrri affai manco d'ogni
alero, che fuffe magro, maben coltiuato, e netto.
- Parlandoui on meno d'un’altro , che habbia
fatto frumento per duoi anni continoui , e che
nel feguente refti .
le coue , fia fegaro fubito lo ftipulo , e feminato
il miglio innanzi, che finifca Giugno; percio-
che fin’a quel tempo ¢ il fiore di feminarlo,eda
i fia ben zappato per due uolte. E paffato fan
mm'no, fia ben’ carrettato , e dapoi ben’ arato,
e ben’erpicato. E cotto dal gran gelo, fia alla
fin di Gennaro ritagliato , & erpicato. E leta-
matolo bene, fia feminato di veccia, e uena,per
mita nella terza aratura farea al g»rinci iodi Mar
2o ; dandoli la iftefla mifura , che fi fa del fru-
mento. ' B '
. Poi paffati i quindeci diMaggio ,effendo qua-
fi compiuto il ‘grano di quefta paftura , fia taglia
ta ; e come fari fecca , fard anco perfetta per li
buoi, e per li caualli, i quali ftaranno fen-
22 darli altramense biada. Et olure che ¢llanon

{

uoto ; dico , che leuate fuori -
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danneggiard quel terreno , renderi ancor’ affai
“piuherba d'ogni trifoglio. Onde,leuatadal cam
po , ui fi potra feminare fubito de’ fafoli , .0 del
miglio intorno a gli otto di Giugno. E'vero,
che feminandoui fafoli , quel terreno produrra
Fanno feguente piu frumento,che non fara afes
minarui miglio. Percioche, fi come quefto lo
magrifce fempre , cofi quelli lo ingraffano... -

‘Vincsnzo. Adeflo io conofco la gran dapocag-

gine di tanti, che fanno coltnie per, feminarui a
quel tempo fafoli , 0 migli ; non auifandofiafe:
minare prima quefta paftura’, laquale fi:racco-
glie da un tempo, che qucl terreno dorme. -
Gr1o. saTr. Sappiate, che ne raccoglio tantada
tredici pio intorno, che ella mi mantiene tutta
Yanno fei animali in ordine 5. che io tengoperlo-
coltivare , fenza darli fieno,o biada. o0
VincEnzo, Poiche fiamo foprail pafcere gliar-
menti , defidero , che mi diciate , come
na il trifoglio, per hauere del fieno affai

Dd lfengiG 1o. 3aTT, Quantunque generalmente.
. nidi Marzo nelle biade; tugtauia mi pia

foglio.

feminarlo doppo. fan Bartolomeéo nel telicunac~
minato di fegala erpicata. Percioche , feminan-
dolo d'Agofto, 0 poco piu dapoi, fi gitta quclla
femenza nella poluere ; & erpicandola ‘almena
due uolte dentro,oltre le erpicature fatte alla fe-
gala,s'incorpora di tal modo inquellaterra,che
ui refta poca femenza, che non fi appigli.. Mafe-
minandola di Marzo; noh tanto ndnpud nalcere
cofi berie , come fa d'Agofte , per eflere gittata
fop'r,a.l& terra dura, ma mueore anco tutta quella,
che rimane fopra le fogli¢ della bjada. Et oltre
che.quefta d'Agofto ¢ piy altaat fan Marting fe-
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ente; che noné quedlaitra quando i tagliano
¢ biade , non teme n'anchede pioggie, i fred:
di, e fecchezze pcrclferc'beniﬂi‘;o radicata. La
onde {egandoladapoi fubito che faranno taglia
te le biade , non folamente fi-fara vna buona
foppia trifogliata, maiprodurri dncora due fegs
te di fieno , {e pero il tempo nom:le fard: moltg
€omtrario, . ... .. - .. LT
Vi xc rxzo..Qual femenza vi par migliore per
feminare quefto trifoglio , que cheia la gu-
fcia ; o quell'alera cRe ne & fenza, e ben netta? '
Gro. sarr. E'aflai migliore quella-della gufcia; -
r hauer” i grani piu viuaci, e li prefta:aiuto nel
g:rli.mfccrea. E coloro che la fanno fuori-dells
bulla , non per altro la nettano, che per confer-
uarla in poco luogo ,'e per portarla commoda- -
mente di lontano. -
- Poi fia fempre feminata vna di quefte due for -’
ti fpefla, fpecialmente alla primauera per le cofe
dette. Percioche quanto piu nafcend folta ,tan«
to piu fieno produrra, e le cattiue herbe manco
vi potran venire. Per tanto fi come fono da bia °
fimare coloro che la feminano in terrenofporcoy
cofi non foho: di lodare quegti aleri che la fpar- -
ono fcarfamente , benche quel terreno fia net-
Eo ; perche tutti- raccoglieranno poco fieno.
Vincrnxzo. Come fiha da fare per pratare vno
campo per fempre? . .- ' :

Gro. ‘A rr. Bifogna primamente nel vernovgu l?nga:p:
latlo bene , e dapoi ararlo tutto fostilmente fen- per fem-

ya folchi maeftrali almeno due volte per 'lunig; edlie
e-per trauetfo ; 8-erpicario anco ogni volta be- loapiu

e

. O. . .
Poi al principio di Marzo, effendo ben nettoy
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ben concio , ¢ ben letamato, bifogna parimente
ararlo , ¢ feminarlo di vena, pur fenza folchi
inaeftrali; & erpicatola vna volta,feminar fopra
1a bulla di trifoglio abondantemente per le ca-
gioni che haueteintefe , erpicandola almenodue
volte dentro. E tagliata la vena alla fin di Giue
gno , ancora a mezo Luglio fia fegatala ftop+

ia per gli animali , e dapoi il ﬁcnochcvcmrg' .
fion mancando poi a letamare quel prato ogni
anno , e maffimamente quando non vi ¢ acqua
per adaczgarlo: ma -haucn’%gla, paffato il primo .
o ogo: perciochs a queito modo f ek &

i luogo; ioche a modo fi fara fem- -
g:x; rgingalf::‘ piu fpeflo , e piu abondante di
Crda . ) :

Vixcenzo. Hauerefte voi altri modi pergionae

re maggiormente a fimili prati? -

G1o. sarT. Per abondarli dherbe , non vi é‘co'

fa pari al letame mefcolato con la poluere; pers -
- cioche, oltra che cofta manco del puro di ftalla,
fa produranco affai piupafturad’ognialtra graffa. -

Vincenzo. Che via fitiene nel fare quefta com

pofitione?

Di quisoG1o. 3aTT. Si raccoglie prima la poluere per le

cio

€ lapolue

vie frequentate al tempo dcl gran caldo ; ben

reche i fecca, e fi conduce nel cortile , o piu tofto 3

raccoglie
zﬂ?&n

prato che fi ha da letamare , laquale ha tuttauia =~ -
con feco dello fterco de gli animali , della pa= .
glia, o altre graffe. - ‘ c o

| tame che {i caua dalle ftalle , fi conduce di vol-
- ta in:valta doue.fi trona zal polbere ammucchia
- ta, e nel {caricarlo fi mefcola beniffimo. con lei .

di mano i mano per mitd , fin che vi:¢ dzfcre—
) - fcere

tutto I'anno per 6- - -

Poi feminate che fiano le biade,tutto uél'ié 4



PELL AGRICOLTVRA. 3t
fcere cotal mareria. Latale fi laicia cofi fino
che &-dalle acque, e dal gelo ben trafitta, e ben
matura. Onde fpargendola poi-al Gennaro, a
al Febraro per lo prato, rende (come ho detto)
affai piu l:hcrba, che non o?hrccbbe altrotanto leta-
me puro di ftalla'; perci miftura , pet
eflere cofi minuta , penetra vpim radici d‘o‘%
herba, che not ‘
re groflo, giou
tori , per non
me ﬁpi:r quc&li:

Vixncexzo. Chinonhaueffe letame, nén farebs
be anco buona fimil poluere per far produrre del
Fherba in copia, quando fi Ibargc&c cofi pura
innanzi il verno. . . . e

Gro. sarr. Non folamente farebbe perfettaa i

e biade , quando fe glic ne defle al-
carra per pié , fpargendola , comefi
erco de’ colombi ; ma alle uiti anco»
e.una palata per gamba , quando fi
l’OttObt‘c.‘ N o .
Vinc BN zo..cl:‘hc'[().iacc, che e}lla fia cofi buo::;p;r
e uiti , poiche i il letame , chefe
le di»cd%cfa 11{‘::3 g:a non {0., cognu:?ﬁa bene
a darla alle biade ; per gflere fi patente :nel fave
produr dell'herba. - © = - N

Gro. saTT. Voi hauerefte ragioﬁé ‘quzndo fuffe o

arata fotto, come fi fi il letame ;. ma a {pargerla

fopra al fan Martino , fi mortifica talmente dal '

freddo , che ella non puo fare, che non le fia di
gionamento grande. .. - o0 o )
Vincewnzo. Vi prego,che midiciareancoraquan
te graffe fapete , oltre quefte dette , accioche io
fappia con quante uic.poffa far. produrre ;I i pra=~
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ti dell'herba i quahicade. .

Alrimo-G 1 0, raTT. Primamente ui fono buyone le cura-

diperin-
graffar
. camps.

Dignan-
tovtile lo
no le Jupe
ne i uali
correnti
d’acqua.

ure de gli adacquatori, ¢ foffi loro , lequali fia-
1o perd pofate a mucchij per qnalche mefi.
- Ancora fono migliori e curature dell'ara, del-
le corti , le fpacciature delle cafe , lo fterco de’:
polli, e de’colombi ; le quai cofe gioua«
RO tanto piu, quanto fono ben marcite. -
Poi & gran beneficio, € con poca fpefa, il fol-
Jecitare le acque il uerno nel farle correre fopra,
giomo, e notte, potendol fare ; e particolarmen-
te quando le R)gfi(é,: cadono ; fregando , e reda- -
bolando piu uolte 2 quel tempo 1 vali maeftrali
li ferro, redaboli, raftri , zappe , er-
ftromentiatti a commouerle graffe,
10 [ul fondo di quelli, acciochemag -
OITano i conleacqueperogni
:éndo queito a1 Nouembrg , di Der
Gennaro, e di Febraro; ma nonpmai
ogliati, che fi arano il fecoada anno
utilini, e frumenti; percioche mori~
forte di trifoglio. Auuertendoanen !
"agqu aiprati veechi, quando
seflini feella non ha da.conti-
oche , quanao mancafle , quella co-
be moltoperlogelo. : = ' =
. 1o commendo non poco gl'inuentori dellc lu-
pe di grafle,,che fi fanno a icantonide’vafi,tan-
to profonde, e lunghe;, che nel voltari le acque,
che continouamente corrono fopra,ne adunano
dentro tanta quantitd, che nel curarle all'autun--
10, ¢ poi carcetarle alla primauera per liprari,o
per li campi quando fiarano, nereftano con po-

. -¢a fpefa molto benéficiati,
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Vince N zo. Non manco fene da lodare-quegli

Di quan.
dtri , che hanno driazati santi pouerini, che per foxilesy
laCitta noftra mtto il giorno ne i lie
gerletti lo fterco, 1ecor i caualli,  rele S?f
eibuoi, dicontradain frale ©
ta grande vrilitdai campt iuburbani, e

aquei fanciulli, che lovendono duoi «
getletto, cofa che anico i1 crefcendo ogn'hora
piuperlevillee =~ S -

Gio. 3arr. Daquifivedequantad grandelaine  qume
duﬁ‘ila;r ch‘:l ;‘gl?uh vfiamo nloi Brefcianinell’ac. fona inds
cuinulare dinerfe grafle , per l¢ quali non & mara- !
uiglia poi {c i noftri campi (benche geheralmens neilacos-
te {iano per nariira fterili) producono piu ricolto "";‘;-“.“
dianndg inanno,di quelche fanno i buoni di mol
pr _ .

Vx-npznn;o. Dapoi che habbiamo detto affai di

quclte tante »defidero che mi diciate anco-
12 he via per vgualare i prati, che hanno i
doffi, e valli. Perche fi come ogni campo, ben-
che non fiadacqui ftaben’ nguale , e piano; mag-
giormente quefto conuienead ogni prato, e fpe-
cialmente quando fi adacqua. :

Gio. satr. Per abbaffare undoflonon moltolar Modi per

', €lungo ; dico, che firagliala cotica delpraro ;g:'_‘;;:,
in tanti quadretti, chefiano lunghi, cla.riln non ¢
piu d’uno braccio , ¢ non meno groffi di
tro dita, i quali non folamente fi leuano con tal
modo, chenon firompono nel ponerli dal lato;
ma ancora,cauato nia quel terreno fuperfiuo, {i

. ritornano dapoi di mano in mano al {uo luogo
confibell’ ordine, che quellacotica, nonreftadi
produrre 'herba, come di'prima. Ma s¢’l doffo
tiene fpatio affai ;permance fpefa, i lena uia Ia

Hii
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a0 7 coticaapezed aperzotolterreno, o piu tofto. fi
7 ara,efiriduce'uno;ie lalro inpiu mucchi, ac-
.- ciocheficocano datgran gelo, e caldo jeche do-
-l poun‘annofifpargano al Decembre ;0 2l Genna-
" . rodoune ¢ pjumagro il fondo; perciocheiui pro-

durranno per piu anni dell'herba in copia. E fe.
per cafo quel doflo fuffe alto affai, all'’hora ficon-
duce quelterreno con la cotica ne i pin baffi luo-

N hi, e firaftella poi al Febraro coi raftelli di ferro
. ﬁc’niﬂimo doue ¢ leuato, & anco uifi femina il tri
- foglio; fpargendoui dapoi del letame minuto ,
.+ nonmancando etiandio- a raftellare, ¢ feminare.

- al modo detto tanto quanto fari condutto il rer-
" reno nelle valli ; perche I'una , el'altra paree fi pra
facilmente. : AR
to fia poi dell'empire le valette, e fpecial-
oue giace I'acqua; bifogna prima empirle’/
Ia, e dopo ficcarui allhora tanti :ha'iLQ-
ghi, e:curti, quanto fitroual'altezza fua;
)li lontani Funo dall'altro , non piu di-
ciacenle cime:difopradeli'acqua; come
un dito,e nopin;accioche, leuandola uta,
olafmarrire,fivegga da quei baftocellila
.di terreno,che ui bifogna,ilquale fia con:
L luogo inluogo, fin che apenafivedano.
- Vincenzo.. Perche poco mi valerebbe hauer'im-
ifecret1, fe poinon fappefli prouede-
e toppine, che tanto rouinano i pra- -
| giardininel gicear 1a terra fuor delle
; pero mi farebbe caro ; fe mi mo
ua di poterle efterminare. - - :

Trevie’Gio. sarr. Irevie vifono per pigliarle, Lapri-:
reletsp. mad,che bifogna farleda:guardia quandochmin'+

vioe. " Cia & comparise il Sole,ne i lyoghu doue hangic

\
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tata vltimamente la terra;pen
1a fogliono regittarla fuori. -C
va badile ; 0 vanga in quell'ifh
mente le leuara fuor di quelle
»Lafecorida é che,doue har
fi mandi I'acqua, perche tantofta la fenutranno,
vicitanno fuori per ridurfi fopra di qualche dof-
fo;onde allhora fi amazzaranno,¢fi pigliaranno
afco vive. , S
La terza & che pigliatone vna viua nel mefe
di Marzo, poicheallhoravanno inamore , & po-
fta in vn bacile, o paroletto lafera dopol'Aue- -
maria, ilquale fia primamente {atterato in talmo
-do, che l'orlo fia vguale 2 terra, che vi fi trona
artorno, accioche poffano faltarui dents
~do la:prigionera.gridari la notte:; onde
<he la-fentiranno (per . hauer T'udito p
‘mo) caminando al mado.loro’; entraranno nel
vafo ad vna ad vna per aiutarla : E quanto pin
ne éntraranno,tanto maggiormente gridaranno;
ne pur'vna potra vicire , € manco rampare , per
cifere quel.vafo di dentro lifcio.. 1
Vixcenzo. Pofcia che io reflo fatisfato di que-
fhabella inuentione,non poflo fare , che non vi-
preghi anco d'vn'altra, ben che fia difficile . E
‘quefta ¢ la fpictata crudelta , che fanno i vermi
;2llc biade,dopo che fono feminate fin che fi ta-
: Flzia’no: Cofa.in véro d'altra dolore,chenon & -
a tempefta; perche, fi come quefta rouina in va
fubito , quelli per molti.mefi non ceffano di ro-
dere il cuore a'quelli suenturati agricoltori. -
Gro. sarr. Io nop_mi_maram}].io fe gli agricol-
toti hebberofémpre quelta maladittione percofa
. slifperata; ma ben mi fupifco di molte cited, ca
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&eclli , e ville, chenon. no taglia adoflo 2
quefta peftifera rationclﬁ:qglamle nen tanto ¢ la
total rouina di molti maffan, e patroni,ma alle
volte ingrandifce 1e careftie; che fe fi facefle tgc-
fio, fe ne raccogliérebbono le iigliara di fac-
«hi , come piu volte fi ¢ farro nel raccogliere le
fanfogne, cge" rodono ralmente i pampini, che le
viti , & vue paiono abbrufciatt . Ma perche vi
¢ poca fperanza di quefto, diré almeno quel po
co , che ploﬂbno fare i diligenti agricoltori "per

etli, - ;
- Primamenge fi sd; che fra i vermi, cherodoneo
le noftre biade ,i pindannofi fono quelli, che noi
chiamiamo zaccarole,groffi, e longhi poco meno
-d'un mediocre dito. I quali,peref crﬁtura fri~
gidiffimi , non- efcono mai fuor di terra; anzi,
-chie :quanto pin crefce il caldo , tanto piu fi ap-
proflimano fuperficie. E pero fi diftruggono
con piu failitd nel gran caldo,che d'altro tempo.

Bilogna adunque , che I'agricolrore fondi al-
1horaYaratro,& ari fortilmente; percioche , fico
me nella prima aratura fi fcopriranno la mag-
gior parte ; cofi nella feconda , e piunella terza
pochi faranno , che non fiano veduti. Ma per-
che eglinon Fo:ra tutt’a vo tempo arare, & amag
zarli ; pero fard bene hauere vna perfona , che
{empre lo feguiti con vn caneftro , ¢ metterdi
«dentro ﬁux;l,a.g ’morraiﬁféoz%do che l'ar:ltrgl lifco
ipriri , per darli poi alie galline , lequali diueni-
-nnnog:aﬂb, e};hrmnogdc gliioui gfﬁu Bafta,
che; chi fard ben quefto ; vedri , chein due, o
f_re' arature , non ve ne reftaranno fe non pochif-
i . Ancora fi poffono .amazzare a vn'altro modo
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ae i campi, che fi adacquano dapoi che faranne
rotti .con l'aratro di Giugno, o di Luglio; effea
do -ben‘arfo quel terreno dal Selé , vi fi ponga
dopo nona adoflo l'acqua , ma con fi facto mo-
do ,che ella vada lentamente di mdno in mano. ’
per tutto il campo, e fi lafcia fufp fin tanto; e
Ron pit , che quei vermi fiasio venuti- fuor.di ter
ra per fuggir la morte. Onde non pur'efli vi ne-
garanno ¢ faranno beccati da gli ‘vceelli, o fi .-
potranno raccogliere con le mani, o pale,ocon
altri ftromenti ; ma faranno ancora il fimile i ln
certoni ;mufoni, forci, toppine, € quanti anima
lecti danneuoli fono fra due terre. 0
Vin'c e nzo. Mainon intcfi quefti fecreti. So.ben
che molti feminano de’lupini per ingraflar i cam
pi,&anco (come molti credono) per far mori-
re quefti animaletti , 0 almeno per farli ritiraré
Gio. sarr. Lodaancoraio il féminarli di Lue Altrimo-
glio nella feconda aratura per,i'niraﬂ'a:c,i tCIre- uermi . e
ni magri, ma non gia in quelli, che fono freddi; e ingtaf
perche reftano piccioli, e manco fanno morire§
vermi. Ebenvero, che per quell'anno non mole
fano le biade feminate ; perctoche , andando per.
soderle , e trouando prima i lupini effere amaniffi-
mi, firitirano-albaffo . Ma fappiate, che per in-
raffare i:campi,é altravtilita afeminare i fafoli
ubito ,che’l frumento e ftipolo fono leuati fuoris
perche nonvi vi fenon due quaree il pid ; ede lu-
pinicinque,efei. E doug queftinon danno fruc-
toalcuno , quelliandando buontempo, rendo-
nodue, etre fome pérpio; oltre che , perzappar-
li, finetta anco quel terreno. Poi voltandolis,
Jenzafegarli altramente, fotto terra con l'aratro;
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e feminandoui il frumento ,nonmancobeneficior
li renderanno, che farebbono i lupini. E benche
i-vermi fi lli, per non eflere
amari, pe! 2 il frumento.

V e s Nz o, - vt prace quetta inuentione de fafo-
}i; percioche , appreflo quello , che voi haucte
detto , i fa ancora fe non vna fol'aratura per fe-
minarli. . o

Gi1o. sarr. Viéancoravn'altro rimedio, chey
fi come doue ¢ ftato il miglio,feminandouiil fry
mento , o altra biada , quefti animaletti non vi
danneggiano in cofa-alcuna; conciofia che fi
fcono de'feftuchi ,:e'peduzzi , che vi reftano fot-
terrati dait'aratro, dopo che'l miglio éleuato dal

cam% » € fegato il migliarizzo ; cofi fi conduca

Jueito nel campo: colturato, efi {parga talmente

pra, che. refti ben coperto, Che voltandolopos
fottoterracon l'aratro , vi fi puo ficuramente fe-
mihare bgni biadafopra;perche finodriranno in -

C quello medefimo. . . S

.~ VinceNzo. Se hauete erdandio de gli aleri modi

: fcr ingraffare i:campi, mi farete cofa grata fc me

direte tutei. - . o :
G1o: a1 r. Per beneficiare ogniterreno magro.
Noue vie - La:primavia, ¢ piu generale & a lafciarlo pofa
'}:,‘.‘;‘fﬁ re almeno yn'anno, o duoi; ma ararlo piu volre
ey idi'verno , e di ftate , fin.clie fi femina di biada.
. Lafecorida & romperlo al fan Martino feguea
te.al foumento roltq fioriy epuoi ararlo vn'alrg
xolta alla finedi Gernaro', Jx, Marzo,e di Mag-
io anco dopo fin Betnardino per feminarui al-
lhora i-fafoli, e dapoi, vajaltra quandofi femina-
1d il frumentoyjo altrabiada, - - . - - i
- Laterza ¢ letamarlo bene con letame frefco ,
: ¢ per



ta per fare il falnitro , quando & finita di cuoce-
re, e che egli ¢ finito dt fare.
La ottaua & (come ho detto) il dare fopra le
“biade dopo fan Martino la poluere raccolta nel
gran caldo per le ftrade frequente.
La nona & vltima (benche ne potrei diredel-
{e altre) ¢ il feminarui non folamente de’lupini,
e fafoli (come ho anco detto) ma etiandio della
veccia , fauetta , e fenauro , e fotterrare qual fi
voglia cofa con l'aratro , quando fi feminano le
biade. E qui faccio fine , per cffer I'hora tarda,
e che habbiamo ragionato affai.

Vincanzo. Io viringratio ditutte le cofe, che
fi cortefemente mi hauete dette in quefta hono-
rata profeffione. E ui prometto di ritornare di-
.mane , fperando che non manco mi farctcl libe-
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feminarla, e perfarlanafter bene?
G1o. rarr. Ellafolanfentevienbellancileggieri,

cafalinjsedagin ;manon fipnd fallareafepninarla

in tutti quei campi , che producono bello lino.
Poi perche fi debbe. fare0 ‘iipaﬂibilc per far-"
12 nafceredenka alure herbe -y bifogaa prima-che ~
quel dampo fizben piang, netto, graflo, ben’ara-
to & beu’ erpicato perdubgo, e per trauerfo a pre~ .
fe fenza folchi maefirali. Cominciagdo al Gin-
E:J, ¢ poi all Agofto , ali'Oreabre , al Decem-; !
, &:al Febraro, accioche quelterreno, & her
be fiano ben mortificati dal caldo , e dal gelo.
E paffato fan Giargio,fiacaricato di letamevec- -
chio, forterrandolq fubifn con l'aratro. Poiaras -
t0,& erpicato tutto pigno-fenzafolghi qyel canu
pos fifparga 1a fenienaa mefcolata col miglio, 0
cghpanice; e fi erpichi dentro ,-¢ dapoi fzaftel-
L bcmﬂ'xr;n <oi ;Edhdt legne nan troppo rard
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Neper quefto patird 3 percioche neith .
ata, f1 tagliara anco quel panico,omi« .
fi, f ~=='* ~~-franno talmente , che le

zc1 fenza cattiue herbe ; con-
'rittouanaon ella molto fpefla, ¢ farta.
no ver luogo piw di na« -
me facta quando non ui

Iti 4 HUELU, 0 panico. . o
» Che quantita di femenza vi vuole a -

quefta buonapaftura? -~ . .

r. Vibifognano almeno tre oncie-pes

he fannovinticinquelibre il pio;mache

ncb di piu farebbe meglio. Percioche;

'u'ndfce tanto'maggior quantit}

Pherba; €.(come ho detto) non

oaltre herbe, fe non con difficultade. E

ser Lunanuoua ;snell’hora tarda, e non
sac ; perche effen. -
ata 1t:on ﬁcilit:clte.' _

enaous acqua , bitogna ia prima yola

la pian ;i‘:go s percioche Qufndo fiadac
mimpeto, facilmente fi ftrepparebbe in

manco bifogna adacquarla dopod Set~

fino che ¢ paffato Aprile. Vero &, che.

efere tanta fecchezza all'Ottobre , oue-

ro al'ptincipio d'Aprile, che farebbe ben’ a ba«
gnarla , ma leggicrmente. -~ .
Vincrxnzo. Vortei faper ancora quando ellatda
fegare, e come fi debbe ordinare. o
G1o. 3ar7. Sitaglia laprima volea intornoagli
otto di della Luna; ancora fi fega le altre
mentre che ella crefce; attefo che ogni trentd
giomni, per Jotdinario, fi f quefto. oo
. Poi non £ lafci mai tal hesba 2 mucchio piu
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dan gioroo. ,medeﬁmaﬁ del eeifos

, g::l» ; percioche, come ftxdi mmlumo 5 1%

: di tal forre ,.«che £2 morire tutta qucilal-

-+ rayche fi troua fosto , daquale pin non rinafoes

- Eperd non folamente f13:bene a fasla. feccano
- pitt rofto: che i puovesmaquando nondiporefie

nn&mamhupgmgtomma pone.r quex mucchi

' malmluoghl.ai o gh hfc : ;ch St

- 5 Quanto poi al raccogliere Ia femenza >

fta medica; dxco chie noa fi:puo tenere il pm

ango, ma glisaleti fi; senendo Ja feconda raglia+ 5

" tajemon be; pofteriaripperche cllamamhp:ﬁ nel

caldn di Maggio,di Gmgno:! q di
" semosyuiomeleamanco teinpp » .Ben qndlp
fuarico faciimente’ dapoi due fegate. ' Ma
vifogna che.i cormicelli , doue ella ﬁ traua den«
lro,inmo mlmenutf if;ncchm, che ael fp czhzzﬂs;ﬂﬁ

' vegganoii grane maturi. E'perchelehem

be gn ;;a-“:::r:ﬁ:cmmaj o gap;:iti};uzil‘z medi
~‘ca-; eritardace £anro ; perd:bifognaka-

- giwplc cime folamente de’ cornicelli benmanirk
con tn fiocchettino ben tagliente , e ponerle db
mano in mano.ne ifacchi , € motarli poi nelliarg

‘ben nera; ficenidole feccae e batteres e dipod

- Jenaro via fluchatz con oriq
+* uello:aming non ‘ben rorgi kor
nicelli , ritornarn a pattereranre uoltcx, fin che
itﬁanb ben di iquantofa-:
ri paffato dal « uel a poluerean<
dari tmrerra ri dentro con b - -
buila, laquale cimha , fia fewiann

~di volraiinvoha ennia mumostin chc]a femena
- 2a refti monda.) AGhéacemdo Ben quefte cofey
- 809 fi raccoglierimanco dicento libsedi fertlen
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e ridurlein mucchi. Percioche quell’herbay che
fara diftefa , ¢ percofia dal Sole', epeoi non am-
mu::ﬁia? auantiia note, 1;::& uﬁmc%%ma mol ~
‘te dalla fequente mngiada ,- le rode talmen-
an il fne fien ~hele vacch’c ;%c altrebeﬁic,l’l;fa';
L )

» che
¢ i caualli , e buoi :che laworanoy
oro piu forza, e li fard mancéd ti-

I'altro,che ha da mangiare levac ~
ia alquanto bazzo; e maffimamen
. e fegate ; percioche lo mangiano

" meglio, e fa produr loro del latte affai.. . . . -
Aconfer. . Quanto fiz poi 2 quello , che diredi conferup
c",“:’:lgn""g sre ‘1 fieni , e che non fi marcifcano ; dicor,:che,
marciica- -come fono: pofti ful fenile , wi fia pafio anco Jb-
o pra della paglia bon'afeiuta, &alta per ognidi
go almen'vn palmo; percioche non folamente }i
-conferuara dal calore , ¢ fetore ‘della flalla; roa
ella tirard anco quefte cofe almente a fe ,chemin

na particelladi quei fiend periri. ‘E quefta & lave/
£a via del eroncar’ il gridare coimalghefi, epeco-
-rari;che non ceffano mai di gittar da parte quel
fiena , ché fi trous vn poco muffolente ,0 113:13“'
to humido per lo ruotto, o per lo calore delia

-ftalla. Illqual fieno),con 1a {mparanita del gridad
«¢5 ¢ lamentarft vogliorio finalmente per niente.
Vincewzo, Tanto piu miécaro quefto: rimediop
della paglia, quanto che quefti. paftori, e herga-
inimi hanno piu volte pefto:in defperatione di
non trifogliare campo alcund ;€ quei pochi vec,

chi di'farlt arare, <000 L T

e Gro, satr: Nonfacelie! mai asive fimaili i;}i;a};
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che fe pure non vi gaccﬂ‘:ro cofi , meglio fareb- fear's
be farlibrufciare . Inuventione pcr-cc% > viilifi-  pra che
ma‘a quei liioghi ., che fono 2 propofito , € che poito..
nonh producono fieno. Pcrcioch:th:ccoglie piu
anni tanto ricolto dj fegala, di frumento , e di
miglio , che ¢ cofa di non credere.
Vincanzo. Viprego, che mi diCiategli ordini,
che fi feruano nel mﬁ:iang‘u;ftiprau,cpoia
¢cauarnc tanto frurto , come dite. : ’
Gro. =4 1v. Nonogniprato,benche trifto & bua
>me nonfonoi *°  fogiel
<he nor in cima
1 puon terreno ; ma u ben gli
icono poca herba ; o che fono
n radicati di herbe piu tofto
me. Percioche , tagﬁa.ndo le
ne , come {e fuffero tante
iefto fi fa nel gran caldo , co-
ile fin per turro Agofto. Ma
ser femunami il miglio , e da-
»e mon frumento
; percne andarebbe 2 terra per
zz? vi fi caua :l:id mi-
s 4 Poninza
(e ne n'ozanhc? alcune volt?'ﬁ
otentia, che fupportano perot
itinoui , miglio e fegala, o fru
mentata, o frumento. = ‘ SRR
- Poi a brufciarli, bifogna fare, come fanno fggl-l
hwomini eccellenti aquefto. Iquali,eflendo for-
niti di zapponi ben tagicmi » € ben farti per fi-
. mil'effetto , tagliano la cotica del prato in lotte
lunghe vn braccio , € mezo, ela:;c non piudi
vrio, e poi in altezza nonm‘cnodiduedit;c. On-
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de, pigliandone come farebbono dodeci braccia
r quadro la tagliano per dritto dall'va capoal-
‘altro ;e dapoi vn'alwa fimile tagliata lonwana
daquellavn braccio ; feguitand6 di mano inma-
no, fin:che fono finiti tutti qhiei-diecty o dodeci
tagliper quella via. Facendone poi anco pertra
uerfo , e lontani I'vn dall'altro non meno d'va
braccio, emezo. Lequalilotte , oltre ¢he refta-
no lunghe vn braccio e mezo, e lasghe vno 5 le
tagliano, e leuano, e conciano (dandole col pie-
dc% di vna in vna a fila verfo il -Sole in piedi, 8
aperte; dico contanta-agilita, epreftezza, cheé
vna marauigliada mirare. Onde fecche in otto,
- o diecidibendal Sole, le brufciano; accommo-
dandole peré di mano in mano a guifa d'vn fos-
nello tondo con vn buco da va late in fondo,
per poterui dare il fuoco; e largo di dentro non
-meno di due braccia. Ponende il primo cerchio
di lotte doppiate a modo d'vn foglio di carta, e
poi dell'altre {cempie con Fherba difotto; facen
'do quefto di cerchio in.cerchio, fin che fono
~concie 2 maggior parte, che vi vogliono di for -
nello in fornello. Mettendo poi dentrovn poco
dipaglia, e fopra a quelle lotte due fafcine a tra-
uerfo , per inuoltare meglio, con le altre che vi
wvanno ; reftringendo pero di cerchio in cerchio
ogwhora piu, fin che hanno finito d'inuoltare
con quelle lotte , che baftano . ‘E finiti quei for- .
nelki , che effidiuifano 1i danio il fuoco, ilqua-
le brufciando la paglia , fafcine , ¢ lotte , 3urz
vinti, ¢ vinti-quattro hore innanzi fia finito. I-
quali fornelli non fono mai abbandonati da quei
lauoratori con forche di tre denti di ferro nel
conciare il fuoco, olotre cadute, & alire cofene
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ceflarie finalfine. Ebrufciati che fono, fpirgo~
no tutta la cenere di mano in mano per. tutto il
cam(ro; non lafciandone alcuna parte in quel fpas
tio doue fono ftati quei fornelli; percioche.perefs
fere ben cotto:quel fondo , frurtard affai pin ; che -
non fard ogni altro luogo copertodi cofi petfetta
polucre. Ne altroli fanno afpertando folamen-
te, che pioua un’acqua per tutto Maggio , accio-
che ella tempri, & incorpori quella cenere nella -
tmgerfenﬁnarui poi 1l miglio intorno a gli ot-

20 di Giugno; e npn accaderaazapparioper quat-
tro, epiu anni ; perchc non ui veniranno herbe
cartiuc; ma folamente ni bifogneri cauare con
1a zappa. quel miglio,.che talhor fuffe nato trop-
5:))[' {lo , efeminare all'Ottobre, e non piu pre-
gliafegala » 0 frumentata, come ho dettos
perche uivenirebbe troppo morbida. - -
Vencsnzo. Quantafpefa vi puo entsarea.con-
ciare anpio dj prato aqueffomodoe - -
Gio. sarr. Ordinariamente fi {pendeno dodeci
-lire, o poco piu ;. ma-¢ fpefa farta per una ol
volta. I : .

Vincenzo. Benche il grande viile poffa portare
quefta {pefa, non fi potrebbe pero ritrouare vn'al-
-trauia, che nonfifpendefletanto?. . . = -
Gro. #atr. Vifonoalcuni,chenuouamente fan
no.con diligentia le lotte con l'aratro, e poi le
-partono, e conciano pur’ in fornellial modo det-
-to. A i quali, benche paia che non auanzino mol
.t0,, per andarui piu legna nel brufciarle; nondi-
.meno , olere che i efpedifcono affai pintofto,, que
fto modo & ancopiu vtile del primo ; percioche, fi
-come i zapponi nontagliano la cotica piu di tre
Aita ; I'aratro trouando terreno buono ]gx polpa,

1i
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fonda almeno un palmo; onde. eflerido ben b
fciato , refta talmente morbido ,che non men di
diec}a anni frutta tanto , che & cofamolto maraui»
gliofa. . . o A :

ngscuzo. Non credete voi, che in tali campi
vi venirebbe beniffimo la medica, per effere graf-
fiffimi , ¢ perche non produrrebbono herba al-
cunae

G1o. zaTT. Nontanto uivenirebbe floridamente
la medica, ma chi deflc quefta terraa gli
gi , a gli artichiocchi ,a i cedri, & ad altre prante

ili , non & dubbio, che ella auanzarebbe ogni

altra graffa pur’ affai. , |

Vincenzo. Perchefiuedeanco I'viilitd grande,
che riefce afeminare i rifinei cam imagn,e@or
chi, poiche firiducono in buono ftato ; mi faraca
1o, che mi diciate i modi chefi feruano.

T Gro, saTT, Seminandoli ne i campi detti,tanto .
piuneproducono, quanto che fono piu potenti
quei terreni , iquali uogliono ancora. manco ac-
quade’ deboli, e leggieri, la quale non pud gio-
uar loro , fe non fono ben’vguali, o almeno non
fia fufteicata con gli argini. .

Siara adunque il campo auanti il gelo, e POi i

ritaﬁlia al fine di Gennaro, e s’interza, efi femi-
na al principio d'Aprile con quattro quartedibel -
lafemenza per pio ,laqualefia ftata nell'acqua un
giorno, accioche nafca piu prefto , benche ui fo-
no alcuni, che la pongono dentro, effendo ne i
facchi, lafciandola cofi, fin che T;Ci grani ger~
mogliano, e dapoi li feminano. Hauendo pero
fatto prima gli arginerti per lungo , e per trauerfo,
fpefli, e lontani I'un dall’altro, quanto piu, e me-

_noquel campo ¢ piano. Cofa che ogni efperter
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agricoltore vede con l'acqua, che diluogoin luo
ﬁo li moftra a qual modo vi vanno fatti tutti quel

1, che bifognano. Et oltre che eglié d.d:fente
nel lafciarla di quadro in quadro non piu alta di .
due dita , con I'inondare vgualmente in tueti ; f3
anco cheella non ceffa di correre (eccetto in cer-
ti cafi, che ui diro) fin che fono maturi i rifi. Ee
etiandio non manca a follecitarla fpeflo , ¢ co-
ine ftanno gli arginetti, e bocchetti di luogo in.
Uogo.

oi quando simmorbida ilrifo, eglila
leua, eq::: laritorna fin ch::gg?rcdc »che'l So-
le 'habbia mortificato ; e come vede, che egli &
far la fpica, fapendo anco, che althora fiori-
ce, e produce tutt'a un tempo il o, fubito
raddoppia I'acqua per afficurarlo, che nonfianeb
biato , come piu volte auiene ,fe non ¢ difefoda
lei. Bafta, chi fibene quefte cofe , puo ftar fi-
curo di rac::‘)gli(:rc le dieci,le quindeci, e levin
ti fome di rifo per pid. Etoltre, che fe ne puo
{eminare il fecondo, ¢ terzo anno nel me o -
terreno ; attefo che non produce minor ricolto
del primo ; ¢ poi anco hgran giouamento a quel
campo , per loquale ui fi pué feminare per duoi,
e tre anni continoui del ento , 0 g::nema-
ta per venir piu bella. :
eramente fe quefto fruttonon cagionaffe co-
fi cattiuo aere per F'acqua,che li vuole contino-
uamente per cinque mefi , mi piacerebbe che fe
ne feminafle quattro uolte tanto , come fi fa;
cioche fi vede quanta fonuentione rende 3
" quefto paefe nel man‘giarlo in mineftra, e pin
nel macinarlo con la fegala , e miglio infieme,
© con quella folamente perfate il paneconmag
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.giore vtilitd; ¢ quanto reftano quei terreénigraf-
1, e metti di tuete le herbe catriue , e di quant
animaleérti danneuoli , ui poteuano effere. .

Vincsnzo. Sicome mi ¢ piacciuto vdir da uoi §

jprecetti, che vi vogliono per raccogliere.in co-
pia di qucfti-rjfi ; cofi ui prego che mi diciate 5
xqual vfanza vi pare miglivre circa il feminar le
‘biade {opra terra ; 0 voltarle fotro con l'aratro?

Pel femi G10. 3aTT. Non folamentefonoalcuni,cheprus

nare fot-
to, o fo-

s:a lebia

dentemente {eminano fotto, e fopra, come con-
‘uiene a i fiti, & alla ffagione de’ tempi tardi , o
semporiti ; ma i piu feminano feconda le:loff
widnze, le quali poffona eflere cofi cattiue ,.cot
-me buone.. Veto &,che quanto pin fi femina per
2empo , tanto piu fi debbe feminare fopra ; per-
cioche quei grani nafcono piu prefto (cofache ¢-
fempre vtile quantc nafcono)-che non
fanno qucghalm, VUG 1wuv seminati fotto. Ql-
tre che-oprano piuicinque quaree, che non fan-
no fei, e fette a feminatle tardamente., - -
. Poi hauese da fapere, che fallano grandemen
tetutti coloro;che fnaucndo feminato fopra, men
tre che’l tempo ¢ ftaro dolce (come ¢ cofaragio-
meuole)e coperti di terra quei erani con l'erpice

-non piu di due ditay il freddo,femi
nano fotto voltand piu d'vn. pab-
-mo; cofa, che non mai - piu di tre

o quattro dita.. E pero nun ¢ mwarauiglia fe que-
fti poueri grani , quafi fempre , muoiono in gran-
:diffima quantita {otro terra, per non poter {pon
tare fuorife non malamente: E tantopiu occor
re quefto, quanto fitarda afeminarli, - :

Vincenzo. Quante quarte dibel frumento,cre-

dete voi, che nafcano di quarte fei feminate in
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Gvn‘pibclim:bm drditalrat'a? v . dm,
to.;xA¥T, Apunsq io us, che voi mi Quanti
mdndhﬁeqﬁclph- cofa a:t?‘ncc'cﬂéda 5 poicha Pochigrs
tutto il mondo.non fi auedé d'vn fi gran-danno o delle
che egli-patifce tuttania per non feminar Je bias b2de fe-
de ;come douercbbe fare, lequali nafcerebbono
fparfe, comefail lino, e non alinee dritte, elon=
tane L'vna dall’altra quafivn palmo,epiu ancora
fecondo che:&arato grofloiquel terreno. Ilquale
errorc, non pur-cagiona, che fra quelle non.f
. veggeno.fc non pochi, o niuni grani; ma fi,che
. quei prigmamente feminati fparfi , corrono infie-
me ; onde per ritrouarfi fuffocati 'un dall‘alero,
non-¢ poi:masauiglia fe ne nafce cofi. poca par- /
te,come i Lo laL it
Vincenzo. Ache modo.mi moftrarete, che non
. nafcano tutti;0:almeno la maggiorpartc? .
Gio. sart. Hauete primada fapere, che afemi-
nare quarte fei di frumentoin vn terreno di nre-
“diocre bonta , egli non rende ., per I'ordinario,
piu di trenta quarte per pio;cio¢ due fome; eme
¥a; chevien'adaye per ogni a cinquie quartey
chefe nafcefle ttxtto,bifoggn' arcbqua'ge ancg‘,‘chq:ﬁ;ni
fpica non produceffe piu di cinque grani. Pot,fi
come dando le fpiche dieci grani,nafcendo tut-
" to douerebbe dare quarte fcg&ma » che fono fo-
. me cinque; ¢ non facendone piu di due , enveza,
¢ chiaro che non nalcepiu della mitd; cofipro= . .
ducendo vintigrani, e non ficendo le cento vinti o
, quarte (comedouerebbe fare quando nafcefle tut
to) che fono fome dieci, mafolamenteleduee me
7a , & certo che non nenafce piu della quarta par-
te.. Ma quando: le fpicherendono quaranta gmni
Y'una . (come gencralmence poffono. flare in quei

ws-
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' campi) fi come quando nafceffe tutto quel fru~

mento rendefebbe ducento quaranta quaree,che -
fono fome vinti; e non facendone fe non ledue
¢ meza dette,fi vede che ngn lnafcc fe non l'ot-
taua parte , che & poi quando la maggior parte
de gr}an;urt sche naﬁ:gno,ﬁgliuolano agg‘)ra pln’u fpi
che ¢ Che producendone almeno due ogni gra-
no,e non paflando le due fome e meza ; & cofa
certa, che non nafcefenondi fedecil'vno. Pen-
fate poi gitando molti grani producono le quac-
tro, le fei, le dieci, e pinfpiche, eche per quefto
quei pi6 non paffano le trenta guartc » quanta
e di frumento debbe nafcere

Vincenzo. Pofcia, che mi hauete fatto capace

d'un tanto danno, vorrei etiandio ,che mi dicefte
donde procede quefto errore. .

Gro. zarT. Certamente , che non prouiene da

glivecelli, che alle volte beccano qualche par--
ticelladi quei grani, che reftano fcoperti, o dai
vermi ,0 aleri animaletti , che rodono gli altii
fotto terra; percioche quefto molte fiate falla; co.
me fi vede, che quando il granoé riuoltato fot«
todall‘aratro, gli vccelli nol poffono beccare, ¢
manco rodere 1vermi quando & feminato coilu-
pini, o coi fafoli, o migliaricci , ouero che non
venefono. Eperdla maggior colpa di quefto, &
fempre di cheara,efemina. Perche
volendo cnc1 grano refti fotto terra , gitta pri-
mauwia il frumento ben fparfo , e dapoinel uol-
getlofotto con l'aratro, loficorrerafilafecondo
che ui arando ; comeben fiuede, che nafcendo
egli efce dalla terra fempre in tante righe dritte,
fraun folco, elaltro, quante fonoanco le arature
farte. Emedefimamenté auniene quando fi ﬁ:m‘:
na
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na il frumento dopo , che & arata la terra. Per-
doche , fpargendolo f(}gra le arature, che nonfi -
rouano piane, ma a coftere, € vallette per drittw
ra dall'aratro; quella parte che cade nelle vallette
vififerma, e tutta quell'altra che cade foprale co
ftedella terrapiu leuata,fubitofivnifce col detto,
che ¢ 2 baflo: Di maniera, che, erpicando da-
poi non folamente fi coprono‘qucg[ﬂ ifteffi gra-
ni,che fi trouano vniti in linee, ma ritronando-
aie qualch’'uno fu l'alto, il medefimo erpice gli
vrta gill, e li caccia adoflo a turti gli aleri. .

Vincanzo. A qualmodo adunquefi debbono fe
minar le biade per farle nafcerc?i)arfc » comefail
lino, e nona righe dritte? - ’

Gio. sarT. A volerfcminarc,ﬂ)rz, bifognapti vie per
‘mamente arar la terra , ¢ {pianarla con Llerpice; far nalee
e dapoi fparfa la femenza ritornare ad erpicarla 5:':..,1 -
‘beniffimo per lungo, e per trauet{o, e poiraftel- Ppiuchefia
darta di colla in colla pura trauerfo ; flando vna Po™be:
perfona da vn lato , & vn'altra all'incontro , ac-

«cioche fia ben raftellata. E'vero,che fono mi-
gliori i raftelli coi denti di ferro, chequeidi le.
‘gno ; percioche ficcano i grani meglionella ter--
T™,€ iormente la tritano ; & anco cauano
beniffimo le cattiue herbe. . - o

VincEanzo.: Chi.offeruafle ben quefte cofe , non
tanto non fi fuffocarebbono i grani I'un l'altro,
<come dite; ma credo che fi auanzarebbe almeno
il quarto , e forfepiu della femenza.. Ma perd
non {o quanto farebbe ben’a raftellare ne i terre
1i'molto forti ; perochc nel tirari raftelli a fe ,fi
tirarebbe anco la terra di mano in mano nei fol-
<chimaeftrali. Iquali, comefi trouano;(})ianati >€
dubbio poi , che’l frumento non periica l;:_er le
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pioggie. * . . T i
G1o. sarT. A queftod riparo; percioche comins
ciando nei folchi maeftrali a raftellare, e tirare
a felaterrafin'a mezodelle colle,enon piu;non
{olamente, non fi fpianaranno in modo alcuno,
mafi voteranno, e {1 alzeranno ancorai colmi di
-quelle colle , lequali finite di raftellare da ogni
Jatoal modo detto , fi potrd poi conciarla terra
di quei colmi fecondo vi fari bifogno .
Vincenzo. Che rimediofarcbbe aqueiterreni,
chefono talmente deboli , e maligni , che femi~
nandoui le biade pur’ almodo detto dal granfred -
do,e dall’eccefliuo caldo, fon morte qiafi fempre?
Gi1o. sarr. Ilrimedio ¢, che eflfendo arati;&
erpicati.quei terreni , fi feminino primamente le -
biade , e s'incorporino talmente dentro con l'ef
‘pice , che I'aratro nel riuolgerle fotto non pofla
farle correrea mucchio in fila , come fempre fa}
. erpicandose raftellando dapoi beniflimo al modo
-detto. Egli ¢ il vero , che quefto non fi potreb-
‘be fare nei terreni medefimi , quando vi fuffero
tagliato i migli , o fafoli , o altre rendite ; atte-
-fo che non fi arano fenon dopo, che fono fparfe
de biade. E pero il meglio farebbe a {eminarle
in quei pagliuzzi , come fi trouano , e poi ararli
di tal modoTortili , che i ficeffero almenovnters .-
zo di piu di arature del folito ; non fondando {'a-
ratro fe non %J:m'o dita o poco piu , & erpican-
~do parimente benifsimo ; percioche non fi po-
trebbono raftellare fe non malamente per li tan-
ti feftuchi , che vi farebbono. E' ben vero,che
- -a feminare gli aleri tanti terreni , cle fono prima
arati , & erpicati , che non folamente fi debbo-
00 fpargere prima le biade , & incorporarle be-
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nifimo con l'erpice ; ma riuoltate , che fono foe
to dapoi con l'aratro ; fi erpichino , ¢ fi raftellis
ho anco bene al modo primo. B ‘

Vincyngo. Che rimedio.vi farebbe etiandio pet
far nafcere le biade prefto; vedendo, che quan-
Yo piu tardano , tanto maggiormente fono bec-
cate da gli vocelli , rodute da i nermi, o diftrue-
te da gli ecceffiui freddi.

Gio. 3azr. Non bifognano feminare grani , fe
grimam_cmemon fono ftari in acqua per qualche

ore';¢-diftefi dapoi all’'ombra fin che fiano tal-
mente-afciueti, che corrano bene nel feminarli:

Perciochie a quefto modo, fi poflono leuare turri

quei guafti, che reftano in cima; poiche non fo-

no buoni da nafcere, o almeno da figliuolare, e -

yalerfene in altri modi ; come farebbe farli ma-
cinare per cauarli quella poca farina , e {cemola

che ui-fuffe; o ponerli con Fli aleri’ grani , ouero -

darli a i polli. Seminando folamente queibelli,

tche reftano in fondo , i quali nafceranno facil- -

ménte in tre, 0 quastro giorni. :
Vivc e Nnzo. Vipregoancora, chemidiciate, qual
forte di frumento hauete per migliore da femi-
nare-in quefto paefe? o
Gio. saTT, Lafc:ilando da parte il framento,che
fi coftuma nella Marca Treuifana, & il tofelloin
molri luoghi nella Lombardia ; diré folamente
del- marzuolo, corezznolo, € roffo, iquali fi fe-
minano tra noi, benche il -marzuolo non fi femi
. na fenon di Marzo, e peroccafione quandoiter
yeni non fono potuti feminate all'autmoperca
tone de’tempi contrari.” 11 quale pefa bene, ma
¢ minuto piu de gli altri , e non figlivola fenon
pochiffimo. E perd io lodo afeminare l:l corez-
- Lii

Trattate
de’ fru-
menti .
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a1iolo; perche viene facilmente per ogni canipo
'3 fﬁ.piui,bel pane di turti gli .altrf: E'veroy chc’I
fuo proprio ¢ da feminarlo’ piu tofte ne i terreni
Yeggient, che e i forti . Tuttauia io Jedo piu il
roflo ; percioche produce piu paglia,epiugrano,
& anco fta piu forte in piede , € piu y alle
nebbie, & alle brine ; che non fi il corezzuolo,
Et oltre che’l viene piu.grande, e piu bello ne i
terréni forti , che ne i leggieri , ladini , & altri >
fimili , ha non meno bella vifta pereffere groflo,
roffo, e luftro, & anco pefa piu d’'ognialsro qua=
fi fempre un pefo ‘per foma. Ha un contrario fo-
lamente , che la fua fcorza ¢ alquanto piu grofz
fetta , € non fa il pane molto bianco. .
Vincenzo. Defidero parimente ; che mi dicia-
te queal miglio hauete voi per piu vtile da femi-
nare , o ,
Gio. satr. Ogni forte & tanto migliore, quan-
Ddm. &0 che & pofta in terrenoproportionatea ler. Ver
gliofar- 10€, che lo fpargolo non teme cofi la fecchez-
B et za, come fanno glialtri. E pero fi femina 5 per
Yordinario, ne i campi , che non fi- adacquano, /
. Quanto poi di quet 5 che non vengen® belli
fenza T'acqua ; dico, che ui fono le due forti del
manzaro , lequali fono fimili d&i gambe alte , i
manze grandi , di grani belli , € nel render ne’i
campi buoni, le fei, le fette,le otto fome il pic;
ma fono diffimili nelle ‘gufcie » ¢ foglie ; percio~
che quella che fempse {1 & vfitata produce le fo-
lie, e gufcie gialle , e queftaltra nuoua le pro-
duce ofcure , € nere: Laquale non vien beccata
cofi dalle paffcre , come fanno quell’altra, per
non effer conofciuta da loro qnando ¢ matura;
auefo che ella pare fempre verde. . . -

-~
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1 Sappiate:pes s cheeflendo il cdimpo. ben nee- yrarearo
10, béhﬁg -bm?;accnmqu:iw?gacqua » X delmiglio
are0 2 prodaree il mighio nana;dice, che quefteO™:..»
paffa susth gliquari nella qubndic 5 nella bellez- 7.
za,e nebipefo -Etoltre, chieeglidanneggiamaa i
co affai de gli alui, e wanura pivnofto di quine
deci ,” € vinti. giomi ;- oo teme:nanche i in
freddiy le nebbie, ¢ le I“ﬁ ie;ianzi che fi gode
que fte, pur che fenta il caldo. ot it
-~.</Aridordiper dficionafiBaffo ywoft & offefo dal 7
yait ;da glivccellivoris ne da' gli animali coni-
ciofia che facilmente fono vedutiv £ vero , che
egli gradifde di efere alzcquaro pfu fiace , quan- . »
do non pioue affai; ‘e ‘di effere raro ; percioche
figlivola le trenta , €.quarapta gambe belle.vB
ré non & mmm‘itha fe alle volee , nie i campi
'Kfl_()ﬂii produce le diedi , e dodeci fome # pids *
Scacci del tutto , chi vuole , il miglio moroy _
attefo che & conofciuto quando fi zappa , peref-->
fer' affai piu firetro di foglia , che’l nano ; oltre
che quando ha fatto il grano, ¢ doppiamente al-
tw;yc {lil?ubﬁgmdi gamba in gamba’, ¢ dirlo
al PSSR THI b aen oy D
Vis 5: »zo0, Dapoi che & comparfo gucftd miglio
nanbo.5 non pure ho fempre intefoda §1ﬁ efpertd

coltori, che'egli porta la corona di tutti gli
:F:i; ma mi ftupiico di molti , che ﬁ:trcbbon_o
commodamente {feminarlo ¢ che reftano; dicen
do , che per cffere dofi baffo , & di fatica nel ta,
gliarlo ; e.che rende poca'migliarina. Ignorantj
che fono,non confiderando Ia grande veilitidel
grano; che egli produce; e che quella poca mi-
gliarina f3 fattione piu affai a i buoi a pio per
pio, che.non £3 ogni 3ltra forte. Ma lalciando
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ta lara xgnomaua )Y cKfego ;heqm
e vi¢ per femindre qu _
S.Lfcmmo ’\c fi crilcmo nn"n knm

leandoli dapoi con Lerpice

cnoancs  gaA VAL aual; accioche 1l S¢
wigh- offenda cofi , come farebk
il terréno &fofpeto. E chimancadiq

¢ marauiglia poi:fe dal calore crcppa

la {emenza, . o O
Vivcayzo, Non credete um.,chc fi farobhc‘bc—
ne a mestere.tal: fcnmzamdlacqua » qhandu é
coﬁarfala e ool sy e
Gio. 3axr. Nontanto'lodo in fimil cafora pm
ner quella femenza nellacqua, ma ancora le al-

tre d4'ogni percioche fempre. pm ficura-
ments nafc 0, € pin prefto, ! - 0 i
Vincasza. Che viefi debboo oﬂ'cnqarc pcr

gappare bene quefti mighi?. -

: fﬁ"“ Gio.-satT. Perche I'antico proucrbxo dice. Ciu

vuole ben’ cmpxr la tma > zappi il mxghom orec

china, Sl
La prima cofa & adunquc zq:pa;-l

tofto ¢ fisor di ¢ terra; percioche, non pur mijn 1lew

" uit da doflo ogoi-herba faluatica;laquale men + .

tre che viue i divora-fa grafla ;. ma anco. ,d'nn +
tendo le radlignb la colrura fatta loro dalla
cominciang {ubjto.a largarfi. Le quali. quautc
pin fi.dilatano s.tanso piu. dinengone potenti: rer
produr le faglie, mghamﬁr b:.gambc siefare dz
grani in copia. - E per congrino ; gianto piu
tarda - a zapparlo., tastro m:tgglonmcntc lhglmo,
re tende a farlo créfcere in hltezza, e non agio-
-*yare allc radici ,;che fono: deboli per hauer’ at-
torno Ja texrafertata. E.quefto cheaicodel zapy

14
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pare i migli per tempo , fi- douerebbono anco fa-
re a tutti 1 legumi , panichi; e meliche, benche *
patifcono manco , per non effere cofi delicati,
come fono:i muiglic- - . o

Vincxnzo. Adeffo ioiconofco la cagione , per - -
daquale;i #rifti ‘maffari. raccogliono fi pochi mi=
gli;; perche quando 'douerebbono hawerli zappa-
ti 13 feconda uoita {come fempre fi debbonozap
ppare ) &ben’ affai fe allhora cominciano a zap-
parli la prima, . ... . PSR

Gio. sat1. Mi piace che uoi conofciate la rouk-
-pa.di fi facte gentic. Che fi.come effi fono infeli-
ci nel fare le loro cofeal contrario di quellos¢che
douerebbono; _lllaco? : méno fono m:é' anenturad /

. ‘quei:patroni , che li tengono appreflo. ;

‘qurEc’nPu zo. A quamigiorni di ggaggio fi poffo-

" no feminare i migli di coltura, e quelli del vec-
ciale®- o T e )

G1o. ‘shiny, Italent agricolvori thai non lifemi-
nanoxi Miggia; eontiofiache per maturarfi.per .
tempo, fono1'primibeccati da gli vecelli; fenza
che noh producono eanto frutto, quanto fanno
‘quogli alrri feminati daigliotto di Giugno, fin’ a
.gli otro'di Luglio. Percioche , fi come quei gior-
ni fono il fioreper. feminare i migli ; coft quanto
piu participano delle mgiade d'Agofto,tanto mag
giormehte aboiidano di grani in copia: E quefto
per efperientia fivede , che mai il miglio non gra-
:nifcebene , fe primanonhala rugiada lunga , e
‘templerata, laquate allhora € perfetta, per effere
-Je nocti piwrlanghe, e piufrefche , che non fono
quelledi Giugnos, e.di Luglio. Veroé&, chenei
‘luoghi,, che patifcono il freddos comefonoleno

fire valli y ffabene a feminasli di Maggio; pero-

L]

.
¢t
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" chetardano amarurares - - ;
Vincsnzo. Lodate voiafeminare tinto il pani-
€0 s quanto il miglioe . =
G1o. sarr. Quandoil campobuono, bennee-
Delfemi %0, bengraffo,eben’ ordinato, & anco accom- -
nar’il pa  modato di acqua, peradacquarlo,lado piucofto
fico, 0 mi . . . A Sy . f .
glio. 2 feminarui il miglio; chel panico ; percioche
&10n magrifce tanto, fi miglior pane, ¢ fi vende
i piu. Ma chi vuole feminar panico, lo pongl:
‘neiterrenileggieri, gerriui, pietrofi, e di colli,
-¢douenanfiadacqua ; percheeflendo. per natura )
<aldo, gli viene piufaciimente,, che non fa il mi-
X TS S T B SO A FA
Vixcanzo. Oltre chein Franciacurta fi feminano
panichi in quantitd , per eferui.terreni , come
dite, uipongono ancorain copia de’ fafoli,edel
tamelica. - o s 0 o
Gro. sarr. Non lodo gia lamelica in quei [iti,
Del femi cheé ui rmdaﬁu&aa%ﬁa » poichk quefio fal-">
narle me {0, ma fi ben per giduare alle niti ?;E, quando
lihe. & venuta grande, per difenderle dal gran calda.
.Mafeminarla per vtilita, non & poi meglio, che
-porla ne i campi buoni di polpa, e.fpedaltg:n_te
-ne ii,humidi; percioche non mancando-lor’il
caldo , ﬁumnﬁ‘fiiu v pertica ', che non fatan-
‘no quattro in alub boghta 1 . concoivl iy
2N CcENZo. Seminipur chi voglia Iamelica,che
-da me non fard femmata ne i miei campi’; con-
ciofia che io conofce, che ella fempre {porca, e
-magri{ce ogni. terreno; e:fon ¢certo ; fe in luogo
~di quella , feminard legumi ,.0 uena , o veccid-
}e, che anco rdccoglierd dapoi piu frnmento. »
Gio. satr. Non folamente € bene d feninare
.pintofto le cofe che dite, che la melica; attefo
cheella

i
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“che ella damneggia i campi per qualche tempo;

ma etiandio vi glué féminf;rl:lcel gﬂméto marngo

‘Jo,della fcandella,della veccia,e de i lupini; oltre

che fi puo feminare del frumento roffo , eflendoui
-buonterreno, che fia ben'ordinato.e bé letamato.

Vincs~Nzo.Come fi pud feminare di Marzo altra
{forte di frumento, che’l marzuolo detto?

Gio. zarr. Non dird che quefto frumento roflo  Che fru

1i pofia feminare in tutto il mefe di Marzo; ma péte ol
hoben piu volte veduto.a ferminarlo dopo {anto .cofi femi~
Antonio, fin per.tutto Febraro.ne i terreni- mor-  fare ael
:bidi; e mafsimamente nella contradade’ Liuelli timi diFe
della fpianata di Brefcia ; perche non erano ben  braroqui
ordinati quei campi innanzi il verno : Ilquale; cuano.
<on la f(ﬁita;fcmcnza » nafceua , e figlivolaua
talmente , che rendeua di piu , che nen faceua-
no i vicini feminati di Settembre, e di Ottobre.
E "benche quefto frumento non venga in quei
tempi fenon ne i terreni detti; nondimeno mol
ti poffono fare il medefimo , hauendo tempo af-
fai per arare, per erpicare, per nettare, e per in-
-graffare quei luoghi , che erano malamente ordi
nati all’autunno .. . .

Vincenzo. Pofciache mi & piacciuta quefta co-
fa; che non fapeua, vi prego, chemi diciate il tem
po piu commodo per feminar le faue ; perche la
maggior parte de’ noftri. agricoltori le feminano

di écnnaro » & alcuni pochi di Ottobre. -

Gro. 3aTT. Sicometytte le cofevogliono effe- Del femi
re feminate fecondo la natura loro , & il valore D3¢ &
de’ terreni, e la diuerfita dell’aere; cofi cialcuno  conferuas
debbe hauer giudicio a feminar le faue da vn le.
tempo proportionato piu che davnaltro. E pe-

30 io lodo , che nel noftro pacfe , cﬂ'endIc:/l iter-
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reni forti, fi feminino al principio dOttobre piu
¢ofto , che alla primauera ; percioche non tanto
fi raccoglieranno piu per tempo delle altre ; che
firaccogliono alla fin di Giugno ; maanco rende
ranno piu frutto , e reftaranno piu groffe di gra-
ni. Ma effendo i campi leggieri , o deboli, ¢ be -
ne a feminarle nella Luna nuoua di Gennaro ;
perche faranno aiutate da lei nel nafcere , nel
crefcere , e nel fruttare affai piu che fe ella fufle

« feminata d'altro tempo. Auuertendo non farle
fe non quella aratura ; perciache non venireb-~
bono cofi belle, ne farebbono tanto frutto, quan
do ve ne fuffero farte di piu , come I’ efperientia
cel fa conofcere, Vero &, chi le piantafferoco-
me fanno alcuni nel Cremonefe , e nel Manto-
uano a vintine di pertiche,raccogliérebbe il dop
pio, & auanzarebbe piu che la mita della femen
za. Bafta che a feminare quefte faue ne i luoghi
buoni , ben letamati , ¢ ben’ofdinati , rendono
del frutto affai,fe non hanno mal tempo in cons
trario ; fenza che Fanno feguente fi raccoglie in
copia del frumento ; attefo che elle, per natura, -
ingraflano piu la terra, che non £3 ogni altrole
gume. :

V1~ cxzrzo. Hauerefte maifecreto alcunopercon
feruar le faue da i vermicelli, che non nafceffe-
ro dentro?

Gro. sarr. Bifogna come fono fatte fuori delle
tauelle, farle ben feccare fubito , perche quanto
piu fono fecche, e cauate per Luna vecchia, tan-
to piu tarderanno quei antmaletti a uenirui den- -
tro. hg]a 2 ﬁc‘;:xra [1' che non ui naﬁ:am:i s ngn [
pot meglio, che a feparare i grani neri da i bian
chi. E refeccatoli tucti bcniﬁ%xo, maadareing-
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ri a frangere, per effere piu duri da cuocere in
meneftra, o farli macinare per far del pane me--
fcolato con alera farina; & 1 bianchi ponetli fo-
rra vna tauola, e fregarli di mano in mano con
e mani ben’ onte d'oglio di oliua , fin che tutti
reftano onti; peroche a quefto modo, fi confer-
uaranno con poca fpefa, e faranno perfetri per
mangiare inmeneftracon le gufcie d'ogni tempo.
Vincenzo. Poiche mi hauete moftrato queftofe
creto , ui prego che mi ragionate ancora de gli
aleri grani , che fi feminano di Febraro , di Mar.
20, e di Maggio. . o
Gro. »arr. Parlandoui primamente diceceri;dir Del fem
€0, che fi feminano fimilmente nella prima ara- ar'i ce
tura, e per Luna crefcente di Marzo ne i campi
ben letamati,eben’ ordinati. Che effendo afciut
ti , o leggieri, o di colle, tanto piu reftaranno
buoni per meneftra, - » :

Poi quanto fia della cicerchia;dicocheeffen- Delfemi.
do feminata con le conditioni medefime, ellafa-  cerchia,
ta buona per cuocere in meneftra, e migliore
anco della fegala per mefcolarla col miglio per
far del pane. E perche & offefa da i uermicelli
non meno della faua , peré fia cauata per Luna
vecchia,e farta fubito feccare. Mameglio &fran
gerla; percioche fard anco buona da mangiare in

ne, & in meneftra, come di prima.

Lodo ancora il feminarelauenanel medefimo.  Del femi
tempo, e coi medefimi modi dell'arare ,del leta~ 1arelave
mare , ¢ dell'ordinare il terreno. E' ben vero,
che ella non fi zappa , benche fi zappino fempre
tutti i legumi. - Iquali quanto piu ben fi zappa-
no, e come piu tofto fono fuor diterta (come ho

anco detto) tanto piu abondano di gr;xlai: )
ii

R
.

\
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. ClORNATIC SECONDA
=i A quefti niodi medefimi fi feminano i lupini
di Marzo, iquali , ancor che non fi zappino ,
nondimeno chi li zappafle farebbe molto meglio.

Parimente a feminar la veccia per far del pa-
ne , o accompagnata con la vena per paftura de
gli animali; dico, che fi pud feminare di Febra-
10', 0 di Marzo con una fol"aratura ; ma meglio
& rompere quel terreno innanzi il verno,e poial
fin di Gennaro ararlo bene un’altra volta; e ca- -
ricatolo di letame , fia feminata nélla terza ara-
tura al fin di Febraro; o al principio di Marzo,
come hieri piu largamente ui difli. Vero &, che
filar del noftro paefe , ella fi femina d'Octobre .
{ola ; per mangiarla mefcolata con altri grani
buoni in pane. . -

Appreflo chi vuole feminar frumento marzuo-
lo,0 ggala marzuola, o uero {candella di Mar-
z0, bifognarompere i terreni auanti il verno , e
poi ararli, & erpicarli dopo fant’Antonio, accio-
che allhora fiano preparati per feminare. cotai

ani. y e
& Quanto fia poi a feminare i fafoli ; dico che
vogliono effer pofti in buona coltura. .E perobi~
fogna rompere quel terreno al Marzo, o piu to-
fto al Febraro, e chi facefle ciucﬁodi Decembre
farebbe anco meglio, e ritagliarlo all'Aprile,, 8¢
al fin di Maggio,eflendo ben letamatoslie)minar-
}i, e dapoi volgerlifotto contaratro, mache fia-
no g}imamentc' ftati nell’'acqua, perche nafcono
meglio. . ' . .

Quefti vogliono fempre poca femenza, ingraf~,
fano1campi, abondano di frutto, fi conferuano
lungo tempo, epiaccionovniuerfalmentea tutti.

Vincanzo. Dapoi che mi haucte destodi quefti



DELL ACRICOLT PR A. - 49
grani , e che parimente i lini fi feminano da tali
tempi, pero defidero,che mi ragionate di modi,
che 11 debbono tenere per hauerne affai. -~ -

Gio. BaTr. Lafciando da parte piusiti, che gli  Tramso
antichi offeruauano nel feminare i lini., e maffi- d:l,fel'l!'i,-
mamente doue erano ftate le rape , con zapparli e delror:
poi quando erano grandi, & altrccofeal contra- dioaslic
rio noftro ; dico che habbiamo grand'obligo a

uel nobile Brefciano, che ritrouo la ueraviadi
eminarli: Cominciando primamentea fpargere
di Marzo la femenza di tritoglio nelle biade , ¢
fegar poi la ftoppia trifogliata intorno a i dieci -
giorni di Luglio, & il fienoal ind’'Agofto; leta-
mando il detto prato auanti Natale, o poco da-
poi: E fegatolo tre volte dal Maggio fin’al Set-
tembre ., ararlo poi al principio fin’ a i quindeci
giornidi Decembre, accioche fia cotto ﬂa.lgelo,
con non fondarui fe non pocol'aratro; percioche
il proprio dellino & di uenir bello, doue fiano le
radici del trifoglio,le quali fi trouano in quella
parte riuoltata di fopra dall’aratroben fpongofa;
onde con facilita ui fi dilatano le fue teneriffime
radici, e ui crefcono beniffimo. -
Veramente che egli¢ bel veder I'agricoltore a
fpargere le dieci , e piu quarte di linofa per pid'
i ral terreno. conciato in larghe colle di otto,
di dieci, e piu {olchi, ben zappatc, ben’ vguala-
te, ben’ erpicate , e benraftellate , perraccoglier-
ui poi i quindeci , i uinti , € piu pefi di lino ben
farto , come ordinariamente ne glianni buoni,fi

* raccoglie ne i campi, che fono a propofito.

. Similmente & bel vedere , quando egli adac-
qua effo lino al tempo fuo, di luogo in luogo

lentamente; hauendo prima fatto ne ifojchi mag
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ftrali, le chiudette, o arginetti della ifteffa terra,
non molto lontane I'vna dall’altra , accioche
quell'acqua fi lieui ben fopra Ie colle piane , e
cofi larghe.
- Poi oltre chevifita quel lino , come nafce, co-
me crefce , e vi fi cio , che conuiene di tempo
in tempo ; non meno , come comincia a colori-
re, lo netta di tutte le cattiue herbe , accioche
nel peftarlo , ne lo fpadolarlo , ¢ nel filarlo non
vi fiano tali immonditie. ‘
- Parimente egliufa ogni diligentia nel cauarlo,
mentre che ¢ in perfettione , e nel condurlo a
_cafa ben fecco , e dapoi cauarli la femenza. Per-
cioche , quanto piu fi tarda , tanto piu i forci la
mangiano ,e rodono il lino ; fenza che le acque
diuengono maggiormente crude , doue poinon
fono cofi buone per ammolirlo, come fono d A-
gofto, ¢ piu di Luglio. Onde eflfendo morbido,
non lo lafcia dentro piu di duoi giorni interi;
ma quando ¢ duro , non lo caua fin dopo tre
giorni, e tre notti ; facendo anco quefto in tem
po » che egli non tocchi di due Lune; perche in
quel cafo, andarebbe in niente nelo fpadolarlo.
Poi cauato dall'acqua ben lanato, lo pone in
vna maffa per tanto tempo , quanto ¢& ftato den-
tro ; coprendola con le affi caricate di pietre , o
d'altro pefo. E paffaro il detto tempo , lo diften
.de al Sole in piede di branca in branca , fin che
¢ ben fecco ; e dapoi , raccolto in mazzi legati,
lo conduce a cafa. E peftato, che egli & con le
mazze, lo fi fpadolare quando li piace,¢ lo Fc
ne di giorno in giorno in vna pila con leaffifo-
pra caricate (Put di gran péfo, accioche maggior
mente le refche , che fono di dentro , fi confu-
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mino di tempo in tempo , e che’l lino diuen
.ogn’hor piu fino da ﬁlgl?e . - a
Vixcenzo. Hora che io ho vdito quefti bei ‘pre
<cetti, vi prego che mi diciate anco qual lino &
migliore per filare fottilmente , poiche ve ne fo
no di tante forti?
Gio. sarT. Sicome il fottile (benche fia piu cur
to de gli aleri) ¢ il migliore, per effere molle di
feta; cofi quanto ¢ piu lungo , tanto piué grof~
fo , e piu afpro da filare. E per6 fono da com«
mendare quei Brefciani che hanno trouato nuo  Qualline
ua via di fare i refi con maggior facilitd bianchif ¢ mislie-
fimi , e fottilifimi. Iquali hauendo prima cer- ' luc, ela
nito il lino , fenza femenza , piu fottile , e piu {‘:“d‘:
bello, lo fanno ftare nell'acqua corrente cinque, mn'csh%.
o fei giorni; non ponendolo altramente in maf-
fa, o pila ; percioche quando ¢ ben fpadolato, e
filato , diuien bianchiffimo con minor artificio -
di quell'altro , che & ftato in pila, laquale , per
lo ?caldarﬁ infieme lo fa venir’ ofcuro. ‘
Vincrnzo. Poiche mi hauete detto di piu di quel
lo, che io afpettauna, mi fard grato, fe mi direte
ancora imodi, chefi conuengono offeruar’ a i li-
ni inuernicci , auengache tra noi non fe ne fe-
minino fe non pochiffimi.
Gio. 2aTT. A feminare quefto lino detto Ca- , DOlisi
labrefe , bifogna primamente farli la coltura I'e- g,
ftate ; e letamato quel campo ,fi femina dal prin-
cipio di Settembre fin‘al fine ; dandoli quarte fei,
o fette di femenza per pio di terra , fecondo che
piuemeno, & gra.(ﬁ: quel terreno.
Quefto lino abonda affai , quando non & dan~ -
neggiato da gli ecceffiui freddi , o d'alcuni ven-
til%cciali,che foffiano di primauera :
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. Poi & folamente buono per fare tele grofie,
“che durano anco affai manco delle altre. E ve-
-ro che egli viené piualto, e piu groffo di gamba,
-e di femenza; che non fa Taltro, laquale produ-~

© .ce anco piu quantiti di oglio , chenon fa quel-

I'alera.

- - Quanto fia circa dell’'ordinarlo , e del farlo,
‘bifogna anco farli tutte quelle cofe, che fi fan-
‘no a quell'altro lino.

Vincenzo. Per qual cagione lodate uoi , che fi

Difcork
;!ell:e c:l—
c S
cde'rgaf-
‘(‘aari s che

nneg -
gianﬁ pa
groni con

le ftrecce.

faccino le colle cofi larghe come hauete detto
“per feminarui i lini?

Gro. sarr. Non folamente mi piacciono ve-

derle di quella grandezza , doue fi feminano ili-
ni; ma vorrei vederle ancora fimili doue fi femi-
nano i legumi, prati, migli, e biade (quando pe-
10 i campi non ui fono incontrario) percioche ui
firaccoglierebbe anco maggior quantita di rob-
be, che non fi fa dalle firette. E perd fra gli er-
rori notabili de’ maffari (parlando folamente de’
‘cattiui; e non de’buoni) quefto n’¢ uno del non -
voler far le colle larghe ; peroche , quantunque
i terreni fiano fanis curti, pendenti,enon mali-
gni, doue con vtilitd potrebbono farle di otto
e di dieci folchi ; molti le fanno di quattro , di
tre',-& ahco {enoh di duoi; danno folamente .
del patrone, ilquale hauendo obligato il maffa-
ro a feminarli , per effempio, feflanta pié di fru-
mento e d'alera biada , per ogni cento di ter-
ra ; per hauer fatto le coﬁe picciole, & affaifol-
chi maeftrali , hauera quel ricolto che hauereb -
be di ‘quaranta pié fatti con ragione , o poco piu.
Ne per quefto patifce quel maffaro.; percioche
caua di biada alla portione di quella, Ch}f egli
a git-
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ha gittato in terra; eraccoglie ancoalla rata del-
le arature, & altre fatiche fatte per lui. E diqua
fi conofce la malignita fua, che per fparagnare
un terzo di femenza, & un terzo diarature,non
pur egli non ha confcientia adanneggiare tanto
Fignorante fuo patrone, e fenza fua vtilitd ; ma
etiandio fi compiace della miferid nel tagliar le
biade piu facilmente (per effere lecolle cofiftret
te) e nell'adacquare quei campi; no.
altro , che lafciar correre tanto I'acq

chi maeftrali , fin che quelle {gratiac
trappalfare beniffimo dall'una, € {'al
Vi N c eNzo. Sonozanto manifefti q__ ...
ai, che non ui vorrebbe altro . che bandire i1
perpetuo dalla Patria sneratio
ne ; perche in vero,fe 10icam

pi a cento fcudi, € piu ancora u p1o , come ge
neralmente coltano , non farebbono quefte ma-
nigaldade. . .

Gio. maxv. Sappiate pure,<che’l fedel lauorato- 1 cofe
re non hauendo i campi in contrario mai non <hetiilfe

manca di fare e colle dibellalarghezza ; percio- 351 ™48

che egli conolce , che fempre raccoglie maggior

ricolto, che dalle ftrette, eche ara maggiormen

te 12 terra per non fare tanticolmi. Neperque-

fto refta di adacquarle beniffmo; peroche innan

ti che le ponga I'acqua addoflo, ha prima con-

ciole chiuderte ,0 ftoppatedi {olco in folco (co-

me ho anco detto, che fi fa a i lini) lontanc I'-

vna dall'altra quindeci, 0 uinti braccia, e piuan-

cora fecondo che’l campo pende; e tanto alee,

che giangendo l'a?S:a dunainvna, ¢ forza che

ella sinalzi, & inondi ogmi larga colla. Eteltre

che egli non manca a ftringerla, ¢ 'uolgcga con
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ogni diligentia per farla andare pian piano infi-
no che vede efler giunta all’altro capo ; la leua
anco, e la conduce fopra le altre colle , che ui
fonoa canto. E con quefto bell'ordine , egli ua
rimouendo , ¢ rimettendo Yacqua di luogo in
luogo, fin che ¢ ben’ adacquato tutro il campo,

Per conchiudere , poffiamo dire, che non wi
¢ proportione dall'ecccllente agricoltore al mi-
fero maffaro, poiche quefto non fi mai cofacom
ragione, e quello non folamente ara , ordina, e
femina con prudentia; ma ancora fcaluagliarbo
ri, pota le viti, fega i prati, letama i campi, go-

~ uerna i lini, e fi tute le cofe importanti ne i

buoni giorni della Luna.

Vincexzo. Come intendete voi , che fi debba-

no fare le cofe dell'agricoltura per contode’be-
nifici della Luna?

Gio. 3arr. Non afpertace chiio ui dica di quel-

Trattato
della Lu -
na.e delle
;:fe che

> ano
far:g:ﬂtn
donoua e
wecchia.

le regole , che dice il gran Poeta Mantouanor,
che 11 debbono offeruarenell'agricolturane item ;-
pi di celefti pianeti, o di ftelle fifle, ouer’ esran-
ti. Percioche oltra che fono cofe da eccellenee
Aftrologo, e non da femplice agricoltore; fareb
bono parimente un chaos a volerle recirare.
Adunque io cominciaro 2 ragionarui prima-
mente delle cofe, che fi debbono. fare,come co-
minciaad apparere la Luna infino a i dodeci , @
tredici giorni ; percioche non tanto ¢ piu proffi-
maa not di tuttl i pianeti, e corpi celefti , doue
immediatemente fa i fuoi effetti.fopra di noi
(quanto al corpo) e fopra le cofe terrene ; ma

~ancora in quel tempo ferue beniffimoapiantarle

viti, e poi di ftagione in ftagione a nodrirle , &

| ordi.natlein_ﬁno‘chccomindano‘aﬁrdcu'vua;a-
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tefo che piu facilmente prendono , e crefcono,
<he non fanno quando ¢ vecchia. E' ben uero,
<he quando non fono magre , che ¢ meglio po<
tarle dopo che ella comincia a fcemare; percio-
che le viti morbide fanno fempre piu vua , che
non fanno per Luna nuoua. \

Poi..ﬁ.dcgbono piantare gli arbori, e {caluar- -
1i 3 fuoi tempi per Luna nuoua , attefo che piu
ficoramente prendono, e crefcono in altezza,in

offezza, e ne i rami tagliati, e fcaluati.E que-

o non falla ; conciofia che quanta piu ella cre-
{ce,tanto piu ha maggior forza di fargermoglia
re , e crefcere ogni forte di piante, e d’herbe:E
per contrario quanto ﬂgx’u diuien minore , tanto
maggiormente ha poflanza di riftringere , e di
{errare 'humido loro radicale. IR

Similmente fi debbono tagliare i bofchi per
brufciare , fegare i prati , & altre pafture per gli
animali; percioche crefcono piu facilmente.

Vince~zo. A confirmatione di quefto, non pur
habbiamo I'effempio nel 'tagliarg le vngie, i ca-
pelli , e 1a barba'; ma anco nell'amazzare i por-
«i , & aleri animali. Percioche amazzandol: per
Luna fcemante , quanto piu fi tarda a mangiarli
cofi falati , tanto piu fuoco vi vuole a cuocerli.
E perd non ¢ marauiglia fe vn falciccione , o al-
tra carne di quelli rimangono in lunghezza, af-
fai volte , il quarto maneo quando fono cotti, e
fe ancora io non gli amazzo , ne fe li compro
per alleuare {e non fono nati in Luna nuoua; per- .
cioche malamente crefcerebbono , e venirebbo-
no de conueniente pefo. ‘
Gro. saTTt. Ancota dico che non folamente fi
-debbono piantare , trafpiantare , e ripiantare gli
ii
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arbori , le herbe , e fpargere tutti i femi fem
in Luoa nuoua ; ma edandio letamare gli arbo-
ri, i prad, i campi, i giardini , cgi horti. Per-
cioche non minor vigoreella preftaa i letami di
morbidare , che a gli arbori , & alle femenze di
germogliare , e crefcere.

Vincenzo. Pofcia che io fon chiaro delle cofe,
che fono da fare per Luna nuoua ; vi prego , che
parimente mi diciate di quelialtre 5 che fi con~
uengono fare quando & vecchiz. -

Gio. sa17. Primamente non effendo magre fe
viti ; dico che ¢ bene a potarle dapoi che la Lu-
na comincia a {cemare ; percioche produrranno
affai piu vua, che a potarle quando crefce, perat
tender’ allhora a farle morbidare fol di foglie, e
pampini. E potandole nel decrefcere , ogn’ho-
1a piu reftringe il I s ilquale maggiormente
attende a produr del frureo in copia‘.ﬁ medefima
mente {i debbono ordinare, e caftrare i cedri, €
tutti gli aleri arbori fruttiferi ; perche produrran-~
no fempre frutti aflai . ?

Poi eflendo pofsibile , ¢ bene a2 vendemiare
per Luna {cemante ; percioche quei vini faran-
no da lei riftretti , € meglio conferuati, i quals
fiano medefimamente tramutati al feguente Mar
2o in fimil tempo.

Ancora fiano macinate le biade ; peroche fi
conferuaranno le farine lango tempo. Vero &,
che’l pane crefce maggiormente quando fon mz
cinate per Luna crefcente.

Afpreﬂb chi pué , & bene a mietere le biade
per Luna vecchia, cauare i lini, ftreppar’ i legu-

mi , raccogliere i pomi, & altri frutei. E'vero,

che i legumi cuoceno piu facilmente effendo ca
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uati per Luna nuoua. T
Parimente potendo, fi caunino i lini nel ftema
re, o almeno ponerli nell'acqua per ammollirli;
perche ftaranno piu faldi nel {padolare. |
‘Lodo fimilmente che 2 quel tempo fi taglino
tutti i legnami per cafamentare , fare torcoli, pon
ti, & altre cofe fimili; e fpecialmente intorno a
i uintifecee di; percioche dureranno lungamen-
te. Come benfi vede,che tagliando duo: legni
di vna medefima qualiti,di natura, di £za ,
e di groffezza ; e pofti anco in un tempo fotto
un medefimo carico, iquali fiano tagliati in vna
iftefla Luna ; ma 'uno quando crefce , e Faltré
appreflo al fine ; dico che quello della crefcente
mai non ceflara di vaporare per la morbidezza
non digerita , che fi troua in lui ; debilitandofi
tuttauia a poco A poco, firt che del tutto farirot-
to, e fracaffato: E l'altro per hauer gli humori
ben digefti dalla Luna vecchia, reftara anco.piu
forte, e piu gagliardo per foftenere ogniop‘gﬂp
conueneuole. :
Vincenzo. Che rimedio vi farebbe a fortificare
quegli artbori, che fono deboli, iquali affai vol-
te per neceffitd fitagliano per mettere in opra,
benche fi fappia 5 che dureranno poco tempo? - :
Gio. satr. Perche tali arbori fono cofi teneri Del forg
dalla cima fin’alle radici per latroppaacquofitd, S8earemol
che la natura loro tira a fe con grande auiditd bor; debo
dalla terra; perd.chi vuole feruirfene per lunge &-
tempo, li tagli da quel lato, onde vanno taghia-
ti, vn poco piu della mitd, appreflo al fine della
‘Luna, e lafciarli cofi in piede per un giorno , o
duoi, e poi finirli di tagliare. Percioche ftando
«cofi mezo tagliati inquel tempo uenira fuori tut-
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ta 'acqua ,che nonvicirebbe, fe nel tagliarli fuf-
{ero gixtati aterra. E-chi nonvolefle creder que-
fto, pongafia tagliare vnarouere, o caftagna,che
fono de’ piu forti, e de’ piu durabili arbori , che
fiano tra noi ; e cofi un’albera ;.0 pomo , ouer’
oniccio, che fono depiu deboli; ¢ lafciarlial mo
dodetto; vedri quanta copia di acqua viciri fuor
di quefti teneri, a rifpetto de gli altri. Macome

- fono purgati dall'acqua; e ridutti aterra,bifogna

allhora leuarli la fcorza, e lafciarli dapoi-cofial
vento, al Sole, & al freddo almeno per fei mefi
innanzi che fi pongano in opra;mettendoui pe-
ro fotto di legni, o pietre, accioche non fiano
danneggiati dalla terra. E fe bifognafle quadrar
li, fia %atto fubito , come faranno {corzati ; per-
cioches'indurirannoin quel tempo, come fe ha-
ueffero il neruo. Ma pero vogliono effere pofti
in opra al coperto; perche quando fuffero offef
dall’acqua, benche fiano duriffimi,durarebbono
pochi anni,

Vincenzo. Sicome mi piace faper conferuare

quefti-arbori , vorrei parimente , che mi dicefte
qualche fecreto per conferuare i frumenti dalle

Gro. sarr. Innanzi che io ui dica quefto, men-

Come fi
ud cofs
agliar’ il
umento
mal macu
ro, quan-
to il matu
r0.

tre che mi ricordo,voglio dire, come fipud mie-
tere le biade, ancor che fuffero in parte mal ma-
ture, lcquali fi tagliarebbonovolontieri, per ha-
uer copia di lauoratori , i quali non fi potrebbo-

“no poi hauere, fe fuffero licentiati. Ouer’anco-

raquando {i miete un campo, e che vna parte non
€ matura , fenza farli due volte , fi potrebbe ta-
gliare in quel medefimo tempo. -
-. Adunque fi tagli cofi il frumento mal maturo
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{quando perd a compiutoil grano) come il bea
‘maturo ; percioche mentre che imietitoriandrans
no tagliando , ¢ legando le coue , fiano anco di
mano in mano fubito gittate per terra con le fpi-
che verfo tramontana; e non manco di dieci 1n«
fieme I'una fopra all'altra , accioche non fiano
traffitte dal SoY . E come ¢ fparito , fiano driz-
zate in piede, e lafciate cofi tutta lanotte , e poi
1a mattina feguente innanzi fia alto, fiano ritor-
nate per terra al mododetto. Facendo queftofe-
1a, € mattina, fin che faranno diuenute mature,

Ma fe per cafo non compariffe il Sole , non ac-
cade a ponerle per terra. ' o
Vincenzo. Dapoi che mi ficte ftato cortefe di
quefto fecreto fenza che I'habbia richiefto , ui pro-
metto anco di manifeftarlo a certi miei amici,
che I’haueranno molto caro. v R
Gro. ea7T. Poi quanto a conferuare il frumen- Comeded
to; dico che i granari vogliono effere con le fi- jgranari
neftre da monte a mezodi, o da oriente & occi- :::f:"b{:
dente; percioche feiuenti non poffono correre, ge.
< trappaflare dall'va lato all'altro, e dubbiofo
che nel gran caldo non patifca molto. Vero &,
che alcuninoftri eccellentiin quefto ,Jodanomol
to quéi granari , che hanno d'ogni tempo fola-
mente le fineftre verfo tramontana, poiche quel
vento tiene fempre frefco tutti i frumenti. Sen-
za che dicono, che i copertumi non fiano coper
ti d'affi , e manco di tauelloni , accioche i venti
poffano liberamente penetrare fra i coppi.
Ancora io'lodo , che quanto piu tofto fi puo-
te , fifaccia fuori il frumento dalle coue; per-
cioche quanto fpiu fi tarda , tanto piu facilmente
S

fi fcaldano fa fe ftefle’; onde non ¢ poi maraui-
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Gro. sart., Primamente douete fapere , che mai
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glia fe quei frumenti abondano di barbelli , €
confe nte di tarme . E vero che fe ful-
fero feccate ne i campi le coue in piede al Sole
almeno per tre giorni, che pochifiime volte ac~
caderebbe fimil cofa . Ma perche non fi fa que-
fto , come fi faceua innanzi a tante careftie per
eflexe rubbate , fia adunque palato il frumento ,
e fatto ben feccare almeno per tre hore nel piu
ardente Sole , e poi cofi caldo fia fatto eriuella-
re, e portare di mano in mano ful granaro , del
quale fiano prima ben chiufi tutti i buchi con
calcina , e dapoi fpazzaro, e nettato d’ogni ar-
te, e fotto al tetro d'ogni immonditia, fia fpruz
zato di buon’aceto con vna fcopetta in quel luo
go,doue fi ha da mettere il frumento in vn muc-
chio, alquale parimente fia fpruzzato attorno,&
in cima al modo detto. .

- 'Vn'altro fecreto potente per conferuare ogni

~ frumento vi voglio dire. Che per dieci fome

diben fecco,vi fiano mefcolate almeno tre dimi

lio ben’ ordinato; percioche non folamente dal

a fua frigidita fari conferuato per piu anni dal-
le tarme, e non fi potri fcaldare ; ma ancora fem
pre fi cauara fuori tutto col criuello. :
- Io vi potrei medefimamente dire de gli aleri
fecreti a quefto propofito ; ma perche quefti {o-
no certi , e ficuri , perd faro fine , poiche habbia
mo ragionato affai. '
1N cenNo. Innanzi che fi leviamo , defidero che
mi diciate ancora un’altro fecreto importante (fe
pero lo fapete) che riparo {i puo fare a quel fru-
mento , nelquale ¢ venuto dentro gran quantitd
di barbelli . ' : T

non
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- non vi entrano , fe non dopo pochi giorni , che Comes
egli & ftato bartuto . E perd tantofto che quel foaurail
frumento. comincia a fcafdc;rﬁ > 0 produrre bar- che co-
belli , fia portato di mattina ful'araal Sole a far ;%
“10"ben fpoluerare col criuello, € poi di mano in  barbeli.
mano diftenderlo; cofi fparfo benisfimo lafciar-
lo all'ardente Solc infino che ¢ paffata I’ hora di

* vefpro; eri To dapoi cefi caldo ben netta- .
to ; ponendolo in vn mucchio piu alto che fi
puote., Percioche quanto pia fitrouari alto;tan-
to maggiormente quel gran calore affo?ri > &
amazzara tutta quella generatione. Oltre che
in tre,'o quattro giornt tutta quella mafla refta-
ri talmente frefea , che piu non patiri cotal ro-
uina ; anzi fi conferuari per lungo tempo.

Vincanzo. Si come mi fono piaceiutt i primi
duoi rimedij contra queftianimaletti; non meno
mi & ftato caro queftalero., attefo che non ha-
urd piu quel tanto danno, che piu_voleg ho pati-
to. Reftafolo’, chie dimane ritorniamo qu , fe
pero vi & grato cofi.

Gio. sarr. Etiovi afpettard molto volontic-
A, - c :

-IL FINRE DELLA SECONDA GIORNATA,
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. Vincexzo, )
OscCIA CHE VOI MESSKR
Gio.Batiftami fiete ftato cor
tefe nelchiarirmi quefti duoi
giomi paffati di quante cofe
vi ho richiefto,vt prego che
mi diciateancole qualiti del
le viti, fe cofi vi piace.
G1o. atT. Quantunquela
arbore da gli antichi,edai .
niuna cofa € pero fimile a gli
) to che & di legno , & atta 2
brufciare , come loro. Percioche fi vede prima-
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mente , che ella ¢ diffimile per effere di dentrd Quincoe
rofa, e piena di fpiracoli fpeffifimi ¢ minutif- §iimile
imi nell'afta, nelle braccia, maderi, e pampini; delia uite
enonmeno ¢ diffimile nella fcorza , nella dric- 2rtigh
tura, enel colore; di maniera, che non fo qual )
arbore non fia piu bello aflai di quefto.
Poi non folamente ¢ diffimile per non poter
ftare in piede , fe non é ben fuftentata fecon-
do il {uo bifogno ; ma ancora , fi come i rami
de gli altri arbori fruttiferi fi drizzano fempre in
alto coi frutti fufo, cofi per contrario i maderi,
palmiti, pampini di lei co i frurti, o fenza non
eflendo appoggiati a legni , 0 a canne, o tirati
t lungo , ouero che rampino fopra gli arbori,
o0 ad altra cofa ; fempre come teneri e languidi,
tendono all'andare al baflo, € per zerra.
Vincexnzo. A auello chenoiditeefler queftoar- Perche

bore cofi , cofidebole, e cofi difforme; ,l?j;’bfff:
deébbiam che’l Signor Iddio lo facefle della uice

cofiaccio cne non fufle buonoperaltro, che per
rodurre un licore tanto pretiofo, e tanto necef-
ario , quanto ¢ a noi mortali. Percioche quan-

do fuffero altramente; non € dubbio, che ne {a-
rebbono confumari tanti, che’ E’oi iuini fareb-
bono fempre inmaggiorpretio di quel chefono.
Gio. satr. Che diffomiglianza del
fuo frutto a com quei de gli altriar-
bori conofciuti aa noi¢ 1quali fonofodi, e tutti
d'un pezzo, e quello della vite & fempre molle,
teneriffimo, & in piu pezzi: Come fivede, che
§ grafpi grandi, e piccroli han’ piu numero di
frani diuerfiffimi , e di tal {apore, che non ui &
ingua che efplicafle mai le varietddelle delica-
tezze , che effa vite £2 guftare nel maggi_aﬂi €

ii
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beuere i vini , le vernaccic , le maluafic 4 8 af
<re infinite beuande, che per tutto ilmondo fone
producte da lei. ‘

Vixcenzo. Benche vi haurei da domandare pi\i

cofe circa alla natura di quefta vite , nondime-
no mi contento che piu tofto mi mofirate prima
i terreni che fono da fchifare nel piantarla, ¢
poi gli altri che fono buoni per lei.

Gio. sary. Primamente per I'ordinario , non fi

Quaicer-
geni felo
cactivi p
piantare
uiti,e qua
lifon buo
n.

debbe piantare viti nelle altezze de’ monti no-
ftri , e manco nelle parti fettentrionali di loro ,
ne de’ colli ; percioche non vi fruttarebbono pes
cagion del freddo. _

. Poi fi come non fono da piantare nanche ne i
terreni maligni , e fpecialmente ne i falfi , ama~
ri , paludofi , ¢ ledofi ; perche i vini vi venireb
bono cattiui,e facilmente ft guaftasebbono ; cofi -
fi pongano nei campi grafl le viti magre e le fer
tili né ¥ magri; e non meno ne i freddi, 0 humi--
di quelle,che harno poca midolla, & i granifo
di; e poine i caldi, o fecchi le altre che ne han
npaﬂgx?,&igranimolli. : , '
- Ancora perche fi vede , che le viti gradifcono
piu i luoght caldi , che i freddi ; e piui fecchi,
che gt’humidi ; & anco piu Yaere fereno , che le
“Eioggie; pero non fi piantino ne i terreni, che

anno l'acqua profima alla fuperficie loro , ma

nanche ne gli aleri che fi adacquano. Percioche
oltra che non producono buoni vini , € che fa-
cilmente fi guaftano ; elle parimente vi durano
poco tempo. E pero ftando che fono offefe tan
to dalle acque, lodo che fi pongano ne i luoghi
afciueti , & anco piu tofto ne i colli, che nei

piani . E benche quefti ordinariamente abondis
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o piu di vino ; shttamia qoellilo fanno mighiv
re., per giormente beneficiati dal Sole:
Come ben fi vede, che fi come ognicampo quan
o piu ¢ graffo, ¢ piu porenee di fondo , tanto
piu abonda di vino , ma non buono ; coft quan-
to"piu fi troua magro , tanto manco ne produce,
ma migliore. . o
Appreﬂ'o ¢ cofa certa , che migliori vini rac-
coglieranno coloro che zapperanno ben le vi-
¢i piu volte all’anno , che non faranno H
aleri che in cambio di zapparle,, le in :
no bene col lctamc,oz:Ys'z. cofa anta 2 farle
morbidare. : - con .
+ Adunque pofliamo dire , che i fiti producano
le vue quanto alla bontd, e quantitd fecondo
da nawura , e condition foro.  : - . Y
.Vincrnzo. Vorreiintendere diftintamente que-
fto che voi dite. e - :
G1o. 3ar¥. Ho detto, che fecondo fi trouano
effere i fiti , tanto producono le vue in bontd, &
4in quantitd ; e quefto.dico quanto alla natura
ma {e quei fono mal zappati , non & dubbio,che
i vini fono di minor quantiti , ma quanto alla
bonti fono migliori , € queft'altro & quanto alla
conditione, circa alla diligentia. .
Vixcsnzo. Hora che io hointefo quetti ricordi,
defidero che cominciate a parlarmi intorno a i
modi, che debbo tenere nel piantare, & alleuas
re le viti cofi facilmente al modo voftro. .
Gio. eatT. Perche principalmente fi debbepian ,Tre
tare vitiy che facciano delle vue affai , ui ricor- s f::"ki,
«do , che pigliate di quelle , che tardano a ger-
mogliare, e non a maturare, ¢ che fianodipoca

idolla ;. perche quefte non tanto prodmannq‘_
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.i0 copia, qhanto non temeranno cofilanebbia,
da brina, ¢ la ferfa, gcome fanno le alere forti. .
+.. :Poi-per non.piamtare vue., che ui difpiaccia~
RO, HO1 prima cercazete al principio di Settembre -
elle uiri caniche di vue; fecondo I'intento vo=
firo; < fatto vi:fegno alegambe conun podetsi-
no, quando vorrete piantare i maderi, pigliarc-
te ipiu » che fiano rondi , fpefli d'occhi, e
che babbiano fatto quell'anno dell'vnaaffai; co--
me facilmente fi conofcono a i tagli , che ni fa~
ranno reftati;enon mai de glialtri; poiche ui fa-
rebbe dubbio, che non faceffero frutto, per effe-
re maderi di natura fterili; ne pigliandone. di
quelli che fiano alla gamba, ne alle braccia, per
non cffere fpeffi d'occhi, e mancodi qu}egli aleri,
che fonopiu proffimi alle cime;perche fono trop
po forriliz.e curti. E fe per cafo uoi mandaftea
torre tai piantazzi di lontano , li ponerete fubi-
to nell'acqua , e It piantarete quanto . piu tofto. -
facendo il fimile, quanto dell'acqua, a gli aleri
tagliati di frefco; ¢ maffimamente quando iltere
reno ¢ molto fecco, - - :
Ancora per effere cofanaturale,, che alcun’ar-
bore non puo mai crefcere , fe non ¢ aiutaro dal-
le radici 4 e che ?uanto piu fono deboli , tanto
piu la verga patifce ; pero bifogna far loro tali
prouifioni ,che quando comincianoagermoglia-
1e, poflano facilmente trappaffare la terra. Adun
que voi farere prima i foffatelli, e nonbuche, lan-
ghi 'vn braccia € mezo, & alti altrotantoall'Oc-
tobre volendo piantare al Febraro feguente; ma
piantando innanzi il verno Ji farete all'Agofto;
poiche quefli dal caldo ex}zflli dal gelo , diue-
niranno come cencre;¢ Lis farete trappaflare lari-
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pa, doue pende maggiormente il campo, accio~
che le acque , che entraranno , difcorrano fotre
terra fin nel foffo proflimo , facendoli con Yara-
tro fin che {i puo, per manco fpefa, e poi fornen -
dali con la vanga, e gittando il terreno miglio-
re dall’'un lato , & il refto dall’altro; ma lontano
dalla ripa un braccio, acciochenel piantarei ma-
déri poffiate Jmma ponere fopra il graflo cauato
epoiquellodelle due ripe non mofle tanto quan-
to fara buono; e dapoi{pianare tutto il refto fo+
pra; benche fufle magro; perche col tempo fifas
fa buono. . . :
. Fatt adunque i foffacelli a queflo modo :voi
coprirete prima il-fondo di pietre non piu grofs
fe d'vn pane; percioche le radici delle viti vifta-
tanno nel gran caldo frefche , e le acque plunia-
li, o riforgenti vi fi purgaranno , & il vino riufci
13 anco con maggior bontade. Coprendo quel+
le pietre di buona terra , che non fiveggano, ¢
ponendo poi fopra delle brocche , 0 rami di Ies
gne: Vero &, che per minore {pefa potrete met-
terui de’rizzi di caftagne,o meligzzzi, o piutos
fto de gli fpini dirangte , ¢ di quefti in quanti-
- ta; perche teneratino quel tesreno talmente fo-
fpefo, chele radici delle vitinon haueranno im-

dimenta , cheinon créfcano commodamente
in lunghezra , e groflezza ; trahendole poi ad-
doffo tanto terreno del piu graffo , che non fi
vegga cofa alcuna. E farte ben quefic cofe pian
tarete per Luna crefcente le viti; & opoli, o aleri
azbori ; ponendo:i maderi:lontani I'vn dali'altro
quafi virpalmo , accioche fi poffa mp}meﬁ'qmc
o: T quali coprirete con terreno meicolato con

letame vecchio ; 0 per manco fpefa con vinacs
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<ie , 0 gufcic d'uua ; ouero con bullaccio chiaw
mato locco da molti, il quale fi caua dalle bia~
de quando fi fanno fuori della paglia ; & ¢ per-
fettiffimo , fe fi troua ben marcio d'un‘anno, odi
duoi; perche fi talmente ﬂgI;moEliare le radici,
per eflere.di natura caldiffimo, che moltefiatcin

 di duoi-anni, quelle viti {i caricano-divua.
E pero molti farebbono bene a ponerlo inqual-
che luogo feparato allo fcoperto , e non farlo
marcire {otto a gli animali, come fi fa, per po+

- terfene feruire nel cafo detto delle viti.

Vincenzo. Ancora io credo il ualore di quefto

bulaccio ,come piu volte I'ho veduto a metrere
colrofinarino, e cedri quando fi piantano fenza
radici , e venire in poco tempo belliffimi.

Gro. sarr. Poi nc te piudi duoi,otre

maderi appreffo all reioche quanto piu
fono infieme, tanto manco ciafeuno participa del
la groffezza di quel terreno. Lodo bene, che né.
poniate nel vafo tra vn'arbore, el'altro; malon-
tani I'un dall’altro mezo braccio , 0 poco piu g
perche voi eli allenarete con auel medefimo zap+

pare , che : ftando che
quando fi 1ario fizappa
anco quel )lo,el'altro.
1 quali maderi fuperfiui , come haueranno duoi ,
o tre anni, li potrete in aleri campi,
poiche faranno piutofi che li sbarbati.

iantandoli pero fempre rurr: autefi in piano, e
Ex;’lunglu' che potrete ; ma che le cime non re»
o troppo fottili fopra terra ; percioche quane

to piu {aranno diftefi per lungo, tanto piu nume»
ro di radici produrranno. E peré.commendocos
Jora ,.che piantano diftefamente -le.trofe intiace
coi
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coimaderi intrecciati, lequali per abondare di
radici affai fpingono poi a fruttare piu tofto quel
le viti, e mantenerfi lungo tempo.

Lodo medefimamente gli ecccllenti Bergama-
fchi, i quali ne i terreni potenti piantano le vi
ti, facendo prima i foffi alti due braccia,e larghi
alerotanto, € poi ui pongono i maderi lungh1 in
fondo ben diftefi in piano ; gittandoui fopra
non piu del terzo del terreno migliore cauato,
e lafciando il refto delle due ripe a maturare 5
per trarglielo poi addoflo di anno in anno , fin
che fiano fpianati quei foffi in tre, o quattroan:
ni; cofaper certo molto gioueuolea quelle viti 3
{i per cagione di quel terreno cofi poluerofo e co-
fi graflo; e fi anco per lo Sole , che ui penetra,
e che le beneficia, come fa. . ‘

. Poi, oltre che lafciano il primo anno fenon
duoi occhi per madero fopra terra,non mancano
etiandio a mondarli, a zapparli , & ordinarli di
etti, o frufconcelli di tempo in tempo ,fecon

do il lor bifogno; di maniera che quando comin
ciano a tirarle , non folamente producono ogni
anno piu gran quancitd di vua; ma anco i man-
tengono belle a centinara d'anni.. '
Vincs~nzo. Benche i Bergamalchi fiano gene-
ralmente piu eccellenti in quefto de’Brefciani;
nondimeno_nel refto dell'agricoltura fono poiin-
ferioriaffai. .. - . R :
Gio. marr. Piantati che haurete i maderinonlas
{ciarere fenoa duoi occhi per madero fopra ters
1a; e come i germogli faranno lunghi un dito le-
uarcee via il men bello, ma co1i diti, e non con
ferri ; mondando poi quel che refta da ogni al-
tto germoglio ; che giuafle fuori; :cfa:ete:lc);udto

ben pian-
tano viti i
Dergama

fchi.

Modi per

alleuare
preflo le
viti.
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al Maggio; e piu #ncorafin che quell’ occhio, o
madirolo fari inuiato a farfi lungo ; perche all’~
hora non piu germogliera. o

Poi al Febrarq feguente s tagliarete viaquel po

colegnetto ;che auanza fopra al detto madirolo
o ; o tanagliuola ben taglients , ac-
2ndo la gamba,c quello di compa~
ano vna medefima verga. '
on mancarete a le dette gamt
re,e quattro volee u pruuo & altrian~
lio fasebbe a zapparle ognimefe, co~
I Febraro fin per tutto Ottobre; ma
» il proprio terreno attorno da Mag-
utto Agofte,accioche nonfiano traf-
effiuo caldo, e poicokmarle maggior
‘aratro innanzi il verno , fe tanto fi
Ppuo fare per minore fpefa ; & aprirle anco fuork
conquelloalla primauera;zappandole ; e nietrari-
dole allhora beniflimo ; corr tagliare via tutee le
radici ; che fara‘n‘n% quafi ﬁ:lpra te}T:ll, i) ma lungi
v poco daliz a5 perche patirebbe quan
fi tagliaffero bg:%ttq gr:c affi 'a‘nicnteqchi fa-
cefle quefto al Maggio, o nel gran caldo. Po-
nendo al detto Febraro duoi paletti coi ramo-
{celli troncati , accioche quei madiroli rampino
di tempo in tempo.

A 0 , perche quefte viti haueranno duoi
anni {égucnte Febraro, le troncarete nel nuo
uo fopra duoi occhi, e dapoi ponerete loro quei -
paletti neceffari , e grandetti , pér foftentarle fe-
condo il folito. ‘E come quei duoi occhi faran-
no lunghi vn dito , gittarete via il men bello ;
ma fe la gamba fard potente , li lafciarete turti
duoi ; tenendoli ben netti d' ogni altto madiro-



PELLE VITL. 6o
lo,che vi germogliafle. Tagliando poi via quel
legnetto che auanzara di fopra , accioche (come
ho detto) quello , ¢ la gamba diuentino yname-
defima afta ’

Parimente perche ledette viti hauerzano com
piuto tre anni al Febraro pur fuffeguente 5 effen-
do ftate zappate , & ordinate di tempo in tempo
al modo derto , ficuramente potrete tirar'vno, 0
duoi madcridfer gamba fecondo che faranno po-
tenti;e poi di anno jin anno crefcerete ]a fomma
quanto abondaranno le forze loro. E quefta &

da vera wia per alleuare tofto ogni vigna, .ma -

mon gia quell’ altra, che generalmente fi ferua
per tutto il Brefciano ; poiche coloro fllano in
due cofe.

L.a prima &, che quando hanno piantato la vi
te , non folamenge per duoi anai,e tre la lafcia
no andar per terra ; ma 1i afciano ancora quan-
4 figliuoli , o rami vi nafcono , i quali quanci
pia »tanto piu tiravo a fe I’humore, chedeo
rercbbe andare alle radici.

La feconda &, chepaflatii tre anni,o quatere
tagliano tra due terre 1a gamba della sforrunata

vite ; e non contenti di quefto,la ritagliano il

quinto & alle voke il fefto ¢ fetrimo anno ; te-
nendo fermamente , che quanto-piu volte 1a ta-

Errori di
mola ne}
I'alleuare
leuisi.

gliano a quel modo , che ranto maggiorbenefi- -

cio riceuano le radici. E quefto¢faliflimo ; per
cioche ragliando a quel tempo cento gambe fra
due zerre , ne periranno almcnolmo >0 iiicci:n
Ma ragliandone a2 migliara nel nwouo legno
hgtgusﬁmo s<he pw’ yma fola a;m n;loirgri.’
Come di ci0 {i puo % icio mel tagliare vn
piantone di falice ben & o di ::rl:; anni, o
| ii
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‘quattro. Che ragliaiidolo in quei rami. fi shché
non patird ; machi lo tagliaffe di fotto di Enclli,
cioe nell’ afta , gran marauiglia farebbe fe non
feccaffe. Ma penfatc, che se’l zappatore debbe
effer fempre circonfpetto nel zappare a non ferir
le uiti nelle parti da baflo , ftando che .temong
affai piu che non fi penfa; che dobbiamopoi cre
dere quanto fia il danno, che fi £ nel troncarui
tutea la verga loro? o :
Vixcexnzo. Per me non {o, come fi poteffe mai
contradire a.quefte ragioni , che dite. .
Gi1o. sat7. Voglioui dire ancora vn’altro mo-
do quando vi piacefle di alleuare tofto vna vite
ad vna pergola , che faccia dell'vua I'anno fe=
guente. Piantaretela adunque con le radici al-
men d'vn'anno; ma innanzi, che fi finifca di fpia
nare la buca, cacciarete la cima con tuttalagam
ba in vn corno di bue , che fia tutto voto , con
mandarlo fin’ alle-radici , e poi fpianarete la bus
«€a ; ponendoui a canto vn frufcone lungo , ac+
cioche maggiormente ella diuenga lunga per 1a
caldezza grande di quel corno, ilquale final -
mente marcendofi la morbidera ancoera di piu.
Vi~ ceNzo. Yorrei faper’ ancora,come fi debbo
no far le buche o foﬂjemin quei luoghi doue non
fi poflono fare i foffatelli. - - :
Grio. sarr. Non le farete men lunghe di brac-
cia tre , ¢ larghe vn’e mezo , & altrotanto alte,
accioche pofsiate piantare due , e tre gambe di
vite con larbore: feparatamente I'vna. dall’altra
almeno vn palmo. Senza che quanto piu haue-
ranno intorno del terreno » tanto-piu veni-
ranno belle. Ma non mancarcte a mettere. den-
o di quelle cofe, che ho detto de’ foffatelliper
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miaggior bemefivio delieviri & atbori ; che i
.pianteranno. B S
- Poi quanto fia del farle lontane I'una dall’al. -
tra faretele piu ¢ meno fecondo la forte delle
vue , € de’ terreni ; pesche piantando vua genti- . :
{c in terreno'm: »che ﬁg fabbiofo , ghieréfo, -
0 d’alera natura fimile, non paffarete fei, o fece
braccia; ma’'piantando quefta iftefla forte in ter
reno graffo la ponerete non meno di noue,o die
ci.. Et effendo vua groffa , e piantandola in po-
genteterreno tanto maggiormente ‘pro&urrigfu(:t-
ghimaderi. = PP
Vi nck ~o. Perqual cagione hauetevoi fatto tan
i pendoli di falive attorno a i voftri campi ara-
tori col farli andare fopra a i loro cerchi tante
belle viti'; che pendono con fibell'ordine altin
giucariche divua? - o
Gro. sarr. Vedendo io il gran danno’, che da- Delpian-
uano a i miei campi gli onfcci con Fombra 1orG oy, imor
li cauai con mtnﬁh arbori-groffi , e piantai in npaicar:
luogo di quelli dellé viti, epiantoni difaliceper P 5
incalmarli poi y comre ho fatto; daiquali non tan
to ho cauato queftanno ducati wrenta, e piu ca~
uard per T'auenire di ftrappe e ftfoppelli, cheho
venduti a quefto Febraro; ma fpero chele uiti;
che ui rampano fopra daranno ilvino,chemibi<
fogna per la famiglia, o
Vinc zxzo. Non folamente non ¢ marauiglia ,
che voi cauate tanti danari ogni anno da quefte
firoppellere , poiche tuttania crefcono i vignali
per wutto il pacfe; ma ancora ¢ da lodare quefty
inuertione vedendo i tanti palmiti carichi divue
a pendere intorno a quei cerchi cofi ben’ ordi-
pati fenza danno delle biade, o daltri fruttic
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G1.0y [3's 7 1. 'Dappi che dite d'inientioni; voglio

Afarevn
vimnaio di
viti p pid
tarne poi
ognianno
in quanti
tade.

moftraruene un’altra per fare un viuaio di viti,
che o capo di cinque anni vi dara poi ogni an-
se gambe con le radici quante defidera -
| piantare, e vendere,
. adunque diuifarete primamente unluogé
imodato a quefto, e li fareteifoffatellilon
an dall’altro non piu di otto'braccia, e di
tezza e larghezza, che ui ho detto ; cpo=
co dentro le medefime cofe vi piantarcte
miglior viti fenza arbori, che ui piaceri;
dole lontane 'unadall’altranon meno.d'un
, &ialleuandole di tempo in tempo al mo-
r delle altre dette ; ma- vi ponerete i fuoi
ni fecondo il bifogno , accioche poffano
re fopra ai ranfioni non piu lunghi dva
palmo. E come haueranno compiuti tre anni, fi
come fi donrebbono tirate al Febraro i maderi

. per far dell yna,voi volgerete althora fotto ter-

13 duoi , e tre di quelli per gamba ;cre
poi di anno in anno fecondo che veniranno po-
tenti; forterrandoli non piu d'un piede, cpcrI;
gherza non piu di braceia tre. . , .
Poi effendo le viti per drittura da Tramonta-
ne a miezodi li volgerere Ja prima nolta conleci
me da occidente , e li groncarete talmente , che
non auanzino fopra terra fenon-duoi occhi per
madero; accommodandoli con tal mifura, chefi -

. poflano zappare, & infrufconare,.e che I'unaci-

ma nqn impedifca Yaltra. Cioé¢ fotterrando il
primo madero Jontano dalla gamba un braccio,
il fecondo due , il temo tre, € poi il quarrofola-
mente'vno ; il quintodue , €1 refto tre; e fem
pre per drittura. Et a quefto moxdo alcuno ma-
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dero non .occupari I'altro ; ne cims de duoi oc-
chi fopra terra impedira Lalerd ; anzi fi vedran+ .
no diftinte l'una dall’altra infrufconate fecendo
le qualita di quei maderi . E auinde crefcerans-
fio in maggior numero gli afco pin
fpeffi fin'al doppio lafciandour pero zemprede gli
lj;eroni‘, che producano maderi per 1 anno ?c.-
guente ; che fe ben faranno lontane Ie cime un
piede , 0 mezo braccio, {i zappeéranno fagilmen-
) . B B I T

Dapoi ché hauerete infrufconaté le gambe grar
di, acpciochc ni poffano rampare i maderi ,'E:?i
volgeranno al Febtaro feguente da Oriente almo
do de gli altri; zapparete le cime prouanate con
Je gambe a’fuoi tempi;e poi all'altro Febraroco
minciarete a cauare tutti imaderi da Occidente,
i quali pet hiauer compiuti dueiannifaranno tal-
mente grandic ben barbati ; che piantandali al-
erouc ; ¢ anof mancandoli dellc. cofe neceffarie
vi daranodell'vua in capo di duoianni; perche
quanda li leuarete per piancarli faranno pi bel-
l, che i sbarbati ; benche haueflero quattro an-
oi. :E come gli haueriete cauari tutti pronanare-
te duei-quadnd ; 0 {oi, 0-piu maderiper z

eniaindo poi-a quefti, & 2 gli altrr , che vol-
gerete, € caudrete dianno in anno queimedefi-
mi modi , che hauerete fatti a i primi, Percio-
che piantandovoi ducento viti in una pertica di
terra al modo detto , come faranno in profperit
ti ¥i renderanno ogni anno almeno mule cia-
que cento piante; che faranno perfete da pian-
tare, doue ui piacera: Senza che le potrete vens
dere almeéno ruoi marchetti 'una , che faranné.
d'entrata ducati vinti cinque. Che fc fuflerova
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pio ne cauarefte ducati cento all’anno. :

Vincenzo. Poiche mi hauete moftrato quelta

dhuentione di tanta vtilicd, vorrei fapc;" ancora l_c
-regole, che fi debbono offeruare, accioche levi-
tirproducano delle vue in copia. ‘

Giao. sarr.. Frale cofe cheus potrci dire intorno

(Ricordi 5 quefto che dite , folamente ve ne voglio dire

per bene- 'cinque , per eflere le piu imporeanti. :

Sciodelle - T2 prima?, che zappate le viti piu-volte all*
anno; cominciando quando fi aprono fuorial Fe
braro infino che fi colmano all'Ottobre.
.-.‘La feconda, che non manchiate allhora a ta»
gliare via tutte le radici che fifcoprono nel zap-
parle quafi in cima terra al modo chevi hodet-
20; € netta gna, e d’altre herbe,
<che fuflero mbe , o che: fuffero

nel vafo, o .fpatio fra un’arbore, e l'altro. .
- La terza, che teniate ben nette le gambe d'-
ogni madirolo, che fia di fotta delle braccia, o
Jegame, & anco d’ogni verme,.o caruolo, o d'»
alrre cofe che le rche fono alle vol-
e ridotte da tal 1niente.: = L .l
--:La quarta, che 1enate vza al Maggio tutti i ma
deri fuperflui, che fi trauano fra le braccia delle
iti, e lafciate quei foli che fono piubelli,e ne»
ceflari per tirare I'anno feguente ,e per faredeli
peroni, come ve ne uogliono per tener baffe le
viti; pergiache a.quefto modo vengono affaipiu
belli y ¢ nel patarli non-accade a farli altro. Le+
umando uiainea. meno tueti quegli aleri maderi;
¢ pampinische non hanna produtto vua, perche
effendo. fterili non fta bene,che tirino afe quel-
Yhumore,.che:debbe andare.a gli altri, che han
BWeatos. . il st e b i

PR}

La
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La quinta, chealla fin di Maggio cimate tut-
ti quei maderi,che hanno I'vua;percioche quel-
I'humore,che tuttauia tende ad allungarli, fivol
ga poi ad ingroffare maggiormente I'vua. Oltre
che la ferfa non la puo offender 5 come fpeffe
volte £ per la quale morbidezza corre fempre
alla cima , tendendo alungarli , € non a bene-
ficiare I'vua che fitroua in quei maderi quando
non {ono caftrati.
Vincanzo. Da qual zempo ¢ meglio potar le
witi2 :
Gro, =AarT. Voi cernirete, e potarete le uitinel-
1aLuna di Gennaroda i quattro giornifin'ai de-
ciotto ¢ vinti , fe fono magre ; ma fe fono mot-
bide , farete quefto dopo i1 detti fin'al fine ; pe-
roche quefta fa predurre piu vua d'ogni altra.
. Poi imitarete gliagricolroti efperti,iqualinel
potare lenano niaqueimadirolimiferi,chefitro-
-uano fotto o appreflo de’belli yche fono perpro-
durre dell'vua 1 copia; ma nonimiraftemaique o1 or
gli aleri innomerabili , che rouinano le mefchi- soriche &
nelle viti conlafciarui affaiffimi maderi,chenon {ommet-
fono a propofito , € ieuano via quelli che doue-  potar le
rebbono reftare, 0 almeno farli in fperoni; fen- vit-
za che piuvolte lalciazanno un braccio di uite
trafcorfo per hauere duoi o tre beimaderijonde
poi & forza priuarfi del frutto almeno per un‘an-
no, o che la vite vadi di mal ;r&'pcggio. E perd
o

lodo a fare de gli fperoni al baflo, accioche clla
non trafcorra , € non lafciare piu di duoi occhi
per fperone.

~ Veramente fc le pouere viti poteflero-efprime
re parte de’torti, che loro vengono fatti , eche
trouaffero giudici, che lor faceflero giuftitia , io
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fon certiffimo ; che;de’ villini ignoranti , fi for-
nirebbono le centinara di galére. Caftigoinve-
ro comuenierite a loro, poiche non fapendo non
-vogliono nanche imparare 5 ¢ manco confeflare
-1 loro errori. - o

Vinceanzo. Cerramente fe i‘noﬁti Illuih‘iﬁmi St

Di quan-
to I:::ﬁ-
cio lareb-
be,feino-
#&r1 Signo
si faceffe-
soi Cen-
fori fopsa

bcapimal .

eoltuati.

Del pota

Je via de?

colli.

gnori imitaflero gli antichi Romani nel farei

Cenfori {opra alle mal coltiuate poffeffioni,non
vi ¢ lingua, che potefle mai efplicare I'abondan-
tia, che haurebbonoi loro fudditi , € con bene-
ficio grandiffimo del loro Dominio. Ma perche
dubito di non uedere mai quefta fantiffima pro-
‘uifione , defidero che feguitiate pure nel dirmi
delle altre cofe per beneficiodclle uiti.

!Gz o. 3atT. Quanto poi a potar le viti de’ colli,

che fono vicine , per efferc in luoghi

i le potarete all'autunno; perche rende-

u frueto , che a potarle. alla primauera;

potar¢te mai forte alcuna -quando fono

; ¢ mafftmamente nc i gran freddi, o che

enti grandi ; potrete ben tirarle giu da

- gli arbori quando pioue , o che fono humide;

_percioche non fi rompono , come fanno quando

1l tempo ¢ afciutto, o arido. . Dilettandoui fem-

pre di hauer ferri ben taglienti , e fottili ; attefo

che tagliarete beniffimo ogni cofa', € con poca

fatica ; non lafciando mai ranfioni, come fanmo

infiniti ignoranti , ma tagliando, e radendo a can

to all’ afta ogni madero che vadi leuato: Onde

non ¢ poi marauiglia , fe quelle viti fono rouina

te da ivermi , che vi entrano , e fe.efli acquifta-

-no il nome di effere valenti per fare ranfiosi in
copia per attaccarui i botazzi, e fiafconi.

Vixcanzo., Afpetto che parimente mi diciate,co
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me fi poffono incalmare le viti fterili, o vecchie,
o che non facciano buono frutto.

Gio. sarr. Diquanti modi che fi leggono ne
gli Autori antichi, i piu lodati fono la.triuclla
gallica, & il feflolo. = - - o

Vincenzo. Ho piuvolte veduto a incalmarle a
feflolo , troncando la gamba , doue ¢ piu netta,

Comes’in
ealmal

a
_vitea fef-

e piu rotonda , e fendendola al modo medefimo sl

che fi fendono eli arbori fruttiferi , con ponerui

duoi maderi onati 2 lei. Ma bencheio -

habbia letto oiumeila, che parla di quefta eri- -

uella gallica.; ;perd non ho mai intefo la for-
m ﬁl&. C Co . .

Gio. sarr. Queftaé fimilea quella, che fii
buchi in cima alle botte , per ponerui dentro il
vino, laquale taglia fenza far niente di fegatura,
& ¢ grofla quanto bifogna fare il buco ,per met-
terwd il madero. P
- +Voi adunque fenza troncar la gamba della vi-
te la forarete prima con vn trivellino folito , in
luo; outaondo » lifcio > neéta;; e grciﬂ;(; infino al}a
mi ; ibgrandendo i quel buco con la
gallica, ilquale anco reftara beqn netto. E tolto il

madero tondo, bello,& alquanto piu grofio del .

buco,lo tagliarete doue & piu groffello ; facen-
dolo ben tondo in lunghezza tanto quanto pof-
fa entrar giufto in quel buco; e troncandolo. poi
talmente , che non habbia-a reftare fuori fe aon
con duoi occhi nel batterlo con qualche legno,
o.martello, fin che fia ben ficcato, e ben ferrato,
e che anco non {i vegga niente del taglio. E fa-
rete quefto da Marzo fin’ a mezo Aprile ; hauen
do riguardo fempre a i fiti, & a i tempi, Vero ¢,
che quefto non mi ¢ riufcito nelle mi& viti qui,
iio

Ceme 5"
incalma
lauite co
lacrivella
gallica.
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benche fiano crefciuti i pampini vn braccio;con

- ciofia che I'humore dell’ acqua ¢ talmente abon~

dato in quei buchi, che finalmente fono feccati; -
noandimeno ho per fermo, che riufcirebbe ne &
colli, per effere afciutti,e non humidi, come fo-

- no i noftri campi. S .

Vincsnzo. Dapoiche quefta triuclla & fi falla~

ce , ui prego fe hauete altro fecreto piu ficuro ,
che me lo moftriate. : ,

Gro. sarr. Voglio manifeftaruene un’infallibi -
Comes. le,ilquale, oltre che non & in Autor alcuno, &
incalmala anco%n’horz da pochi conofciuto. ,
ke oo Voi pigliarete adunque un madero de’ piu bel

- li,de’piu lunghi, e de’ piu bafli , che fiano nel-
I verga della vite, il quale fenza fpiccarlodalei,
fo troncarete in cima, fin doue & rondo , € grof+

* {fetta; e lo lafciarete talmente Iungo , che asrind

fotto terra almen’vn palmoye feflatolo per mezo
non piu d'un dito lungo, pigliarete pot quellal-
t10 , che uorrete incalmare i quella feflura,che
fiz lungoun braccio, e conforme aquello in grof-
fezza, & in tondezza: . E lipparolo da duoi lati
a.modo d'un conio lungo quanto ¢ [a detra feffix
£d , lo commetterete dentro talmente 5 che nom
fi vegga taglio alcuno , ma folamente la fcorza
dell'uno,edell’allro madero. E fattoben quefto,
rigliarete uno ftroppello feflo , come fe volefte

egaro vna {copetta, e con quello Iegarete, eco-

prirete tutta la parte feffa , e lippdca congiunte
snfieme; mettendo poi tal legatura in fondo del-
la foffa larga un braccio , e altrotanta lunga , &
alta a canto della uite , fecondo & commodo per
drittura al filo delle altre viti , e che ui fi poffa
zappare attorno: E fpianata, chehauereteladet-
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ta foffa col terreno graffo, tagliaréte 1a calma fo-
pra duoi occhi. Ma innanzi, che ftreppate lavi-
te vecchia, lafciarete paffare almeno quattro an-
ni, accioche la calma, in quel tempo , diuen
potente, laquale potrete tirare dopo duoi anni:,
¢ la vite vecchia di continouvo. E quefto & il ve-
10 modo d'incalmare ognivite, poiche nonfiper-
deniente del frutto, e la calma diuiene potente
prefto per Yhumore, che ella riceue dallagamba
. di'quella vite: Cofa che non auuiene cofi alle
calme del feflolo, e della 5allica »lequalidurano
pochi anni , per eflere pofte nel troncone vec -
chio, che tuttauia vi dileguando per Fhumore,
che corre fempre nelle tenere calme , lequalicre
fconotalmente, cheuengono affai piu groffe del
troncone loro ; fenza che molte fiate cadono, o
fi fcauezzano il primo anno., per cagione de gli
animali, de i venti, o per altre difgratie; e queft’
altre , rariffime volte, 0 non mai pericolano per
eflere incalmatefotto terra. )
Vincenzo. Hora che reftofatisfatto di quefto fe-
creto , defidero non meno che mi moftriate con

quanti modi fi poffono ingraffare le uitimagre.

Gro. saT7t. Primamente fi poffono ingraffare
col letame vecchio , come per Yordinario fi fi;
ma. bifogna ponerlo lontano dalla verga, edalle
radici poco men d'un ralmo; perche facendo al-
tramente, quanto piu le fard vicino , e potente,
tanto piu le nocera col fuo calore. .

Poi per manco {pefa, fono buone le gufcie
dell’vua, delle noci, la bulla del lino, raficatura
de gli arbori, e la cenere delle fornaci. '

Ancora &buona la poluere raccolea perle fira
de (come diffi) la terra auanzata dal falnitro , ¢

Piu gral-

et
oh aax

me yiti.
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14 graffa delle cloache.

Non meno & buonala poluére’de’ prati bru-
fciati, e quella delle lane vergheggiate, & il cal
cinazzo minuto accommodato col letame vec-
chio. o
- Appreflo & buono il bullacciobenmarcio, che
vi ho tanto lodato, e lo fterce, pur marcio , de’
polli, de’colombi, ¢ daleri animali fimili.

Parimente fono buone le tagliature de” farti ,

de’ pellizzari, de’ calzolari, c¢la fegatura , 0 lima-
¢ura de’ corni. : - :
- -, Sappiate poi , che quefte grafle , per lo parer
mio , fi dcuerebbono?)iu tolg dare I:dlc viti no-
uelle, accioche maggiormente faceffero prefto il
frutto , e non alle grandi ; percioche a quefte vi
¢ dalero beneficiola buona diligentia del ben
zapparle , poiche producono miglior vino , e fi
mantengono belle piu lungo tempo .

VinNcenzo. Sicome io ho hauuto davoi piu di

quello, che afpettaua, cofi vorrei faperc , quali
arbori fono piu a propofito, per piantarc appref-
fo le viti , accioche fiano fuftentate .

siar- G10. 2aTT. Secondo I'nfanza noftra,fi ha per mi

bori ftino

 gliori gli opolidi tutti gli altri arbori; perche du

rano piu lungo tempo , e producono pin minu-
ta foglia , e ptu picciole radici. E ben vero,che
ne i luoghi montuofi , faffofi , ghierofi, aridi, o
magriflimi, fta bene piantarli de’ fraffini; percio-
che prendono, e crefcono piu facilmente de gli
opoli , benche durano manco affai ; fenza chefo
no fortopofti a gelare , quando ancor vi gelano
le loro viti. Taccio le ciregie feluatiche; attefo
che nonficoftumano, comefi foleua fare; e man

- ¢o lodo gli olmi ; conciofiache vengono troppo
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gtandi, e fanno grandiffima copia di radici,.che
rouinanoi terreni ; e medefimamente fi pud dire .
delle noci , e delle pioppe ; ne anco-mi piaccio-
-no le falici; peroche le viti non producogo mol
«¢avua , laquale fa parimente il vino debole;'e
pur , chi ne vuol piantare , ¢ cofabuona'a farle
-in-pehdoli, per le cofe dette. - '
Vixncenzo. Quale viti fono migliori tra noi,per
“fare delle vue affai 2 o
Gio. saTy. Lodoprimamentechefipiantino quél ;. paeurs
le,, che producono le vue cropelle nere morbi- dipiuvue,
-de , per renderne piu delle gentili. ; lequali {tan- }(‘,‘;f;;’;
no bene accompagnate con tutte le altreviiene- tare ta
re, e bianche. Vero &, che le cropelle gentilifo **
‘no piu delicate da mangiare , ¢ fanno miglior vi
I-poto , ma patifco-
elaferfa. -
buone le vernaccie ’
produrre frutto af-
compagnarle conle
cropelle dette; per-
e 10 vino faporito,ne
‘potente ; e farebbe-anco carico di colore. '
= . Ancora fono-buone pcx;giantare lefchiauene
-ye groffe di grano; percioche abondano di vue,
-che fanno vino affar, benche fia debole al fapo-
re , ¢ fumofo ; ma megliora accompagnandolo

con lo c:ipcllo. ] |

- Ap rl ol}c')do S:,e vue marz;linmc ,hche bf:.n;o

i i lunghi, & 1 1 grofli; e-abonda-

ng?lipvino :gentile, frhin tigrnc-de ’ amabile, ma
* carico di colore, il quale & anco buono effendo

accompagnato con ogni altro , pur che non fia

-infipido. : e :

- -
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Similmente fono buone le befegane , e roffe-
e, le quali, per effere conformi di greflezza,di
tenerezza , ¢ di fapore, abondano anco di uino
in copia; onde, per effer debole , € di poco co-
lore , migliora non poco a compagnarlo con lo
-¢ropello, 0 marzamino. . .

Parimente & cofa vtile a pianrare delle vue
voltoline; percioche, oltra che abondano di vi-
no lodato da tutti per 1a bontd, e bel colore; fi
puo beuer’ arico femplice, 8 accompagnato. E
quefte vue fono chiamate volroline; perche ilvi
.po loro fi volta piu fiate all'anno; parendo qua~
{i guafto, benche in un giomno , o duoi ritornt,
e piu lungo témpo d'ogni altro. ,

Sono buone etiandio le pignole, le quali noa
folamente fanno dell'vua in copia; ma ancorail
uino loro & buono femplice , & accompagnato.

V.o cexzo, Perche hauete detto folamentedelle

vue buon_e.daf mangiare, vorrei che mi ragiona-
- fte anco di quellaltre, che non fono buone, ma
che ne prodncono in copia.

Gio. eav1. Fra quefte, che dite, cominciarda
. parlami delle vue coruere, ecoruarole ,che frue

.tano affai , benche il vino loro fia infipida , €
_crudetto ; € quefta ¢ perche il Sole non le-pnd
fe n}arn malamente maturdre , per hauer le guicic
offe. , .
& Non meno per vue non buone da mangiare,
fi piantano in granquantici girelle, chefono det-
te vue d'dre ,-lequali-abondano di vino in co-
-pia, ma debole; e di poco.colore; e pér quefto
-olti Je compagnano con le cropelle ; 0 marza-
.mine. L
- Tra quefte forti, non vi & vua migliore delle
7 cropelle
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cropelle Veronefe, dequali rion' tanto produco-
nof}i,’:mﬁre dell’vua'in quantiva ; ma fanno anco
ra il vino faporito , & di poca colore. Poi, per-
che i {uoi madesi {ono.di poca midolla, non pa-
tifconoil gelo, la brina,la ferfa, neil gran caldo.
Et oltre che, per cader le fue szlie innanziche
maturino le vue per pii-giomi i Sole le fa piu

i e maturare ; di maniera , che & poibel
vedere queigrafpi grandi-, neri , & ingran co-
piza pendenc.da i maderi cofi fpogliati. :

Io vi potrei dire anco delle vue cagne , & al-
tre forti , che non forio’buone da mangiare ; ma
perche ho detto le piu vili, cominciaro a ragio-
marui delle bianche, che producono del frutto
in copia, & ilvino buong. . -
Vincenzo. E queflo mi fari grato, poiche vene
volan.pregare.” - - 7 ..
Gro. sarr. Io lodo piantar le viti trebbiane,che
fanno i grafpi grandi, & i grani groffi; perche a-
bondano di vix:io > n}ia ;g;tcntc > € cg:m umo , e
maffimamente doue fi adacqua ;nondimeno &per
fetro per mefcolarlo coi ;oli > €.che fono ca-
richi di eolore... . . i
Poi fono buone le viti che producono le cro-
e bianche in copia » & il vino geritile ; e ve
n¢ fono di due foru ; cioé vna , che fa i-grafpi
langhi , & i.grani groffi, e Balera produce tanti.
pi curti coi grani calcdti, quante fon lg foglie..
- Ancora fono buone le {chiaue bianche da pian
tare ;poiche maturano innanzi le altre, che fac-
ciana vino , e fanno frutto affai-, & il vino gen-
tile. : S
- Sono buone parimente le bonimperghe; per-
cioche producono quantitd di -gra@i:hmslf{u <ol
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Ivi
bﬂf;’n Dllv,n'w- upymnawfl:-l.q\-dunuv
e fanno vino.piu gentile' d’ ogni
a perche tardgo fganmc?cgg-ﬁ
sin’al.gran caldo , € piu quando
0 L 4 - °
:nte da piantare lebugarelle bian
che, lequali non folamente fono delicate daman
giare ; ma fanno ancora frutta in copia, & il vi
no molto foaue. Taccio poi le altre vue bian+
che ; per hauerui ragionato delle migliori.
Vi~ cenzo. Hauendo voi detto delle vue, che fi
piantano ne i campi ; afpetto che mi parliate an-
cora di quelle ;che conuengono nci%‘ardiniper
ma::ﬁiarc » per feccare , & per farne buone be+

Gro. sarr. Lodo primamente le vernaccie biar
che; perche fono ottime verdi y e fecche 5 € per -
fare beuande delicate , lequali poffono ftare al
;;ari delle maluafie, e delle altre beuande conas
ciute tranoi. 'Veto & 5 chein quefto paefe:ik
proprio loro & a piantatle nelle colline ; comefi
ve?; effere maffimamente in Cellatica , & i
Limone. T o :

Poi fi piantino delle mofcatelle bianche , per
effere petfette da mamgiare;, € far uino , il quale
& tanto migliore , quanto piu quelle vue fonal
trafitte dal Sole, 0 pofte nei colli. - :

~ Ancora io lodo le mofcatelle nere, pereffere
iu-delicate da mangiare, che le bianche ,madw
ito che’l uino -non fia cofi buono, come & il
detto bianco. ,

Appreflo lodo, che per mangiare, fi piantino

delle alliane, poiche fono le: prime che macura-
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no, e che fono delicate alla fine di Luglio , &
anco piu tofto fecondo i tempi, = - '
* Parimente fono dolcif
che, ma il loro vino ¢ lo
lodi lenante ; e per quef]
eccctto ne i giardiai,
. Non.meno fono-buon
ne bianche, peroche fom
giare al Carnonale, & al
Medcfimamente fono’y
nere, bcncb; tarding;jg
vedere yper hauer'i ;
fiy iquaig fonodnri, ebu
mefi. Ma piniodo le bn
piantate neicolli, o aln
ciofia che fono pin delica
feruano piu lungo tempo
Fraletantevne,chefi. ... . e, Leg
non ui & poi, che.meriti zante lodi, quante la L do-
marina nera; . poiche &-pi I'vua ma-
8¢, ¢ fi matnra facilmenn fin.
. ‘Quefta preciofa vua &
re i vinaccioli ne i grani
mente picciolo , che:l
amalati, & i fanciulli, .
1-Poi 'non tanto nonof
che 12 mangiano verde,
fa a gli amatati. Oltre <l
pari 2 quefta.in bonti qu
mamente per lubricare 1l
fltomaco, e per rihanere i
-“Appreflo,, ficome & T
ogni {orte'di tarte , sfogiiate ; oftelie , & altre” -
cofe fimili; non‘meno & ottima per pcla‘nc;g'_nc i
: ii
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pefci , we gli vecelli; 8¢ in altre carn & ;

Parimente ¢ fingolarcnell'ardinare , €:goucs-
mare la vite ; percioche, fi come le alere:fitengo-
no baffe quando fi potano, altramente andareb.
bono in niente ; queRa non farebbe vua in co-
pia , fe ogni anno non wrafcorrefle.  E pero io
commiendo piu coloro, che tirano fimili viti in-
.torno alle cafe ; o alle corti, ouero che le fan+
no rampare fopra gli alti arbori, che quegli al-

tri, che le tengono ne i pergolati. .
Vincenzo. Mimarauiglio de’ molti,chchauendo
in copia di quefta benedettavua, non ne ten-
gono conto nel feccarla a bei pefi , per feruirfe-
ne in cafa , fecondo le vianze noftre ; onde pes
diffiparla verde,, fpendono poi le decene de’mag
eelli nel comprare la lenantina , laquale .non &
cofi faporita , come & quefta nelle. cofe; 5. che. fi

. QUOCENO. e i
G1o. sarr. Mi piace,che voi conofciate le dapa
: eagginc di molti ; ¢ maffimamente di colorosche
habitano in villa , i quali potrebbono preualedfa
di molte cofe, che laiciano piu tofto.canfumgre,
che. honorarfene fe medefimi con: gli amici. : 1
Vingsnzo. Mentre che io!mivicordo ; vi pregm
che midiciate,fe &cofa buana apiantare,% incals.
mare.le viti , & altri arbori fruteiferi F'anno del
bifefto ; poiche mokti aredono , che non frutea-
tebbono, fe non vn'aano fiye l'aluo nd: Tenen
do anco , che molte donne , &:altriranimali di~
fperdono, e che gli oui conati dallegaltine,ed=
altri vecelli vanoo la maggiorparte 2 male.:: %
. Che &poi dialomi hpamint:, che han-quéft-
anno. per.tanto sfortunato 5 che: non' folamadnte>

non pigliasehbbono qual i voglia:maglie perric~
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¢a , e bella , ¢ ben creaea che fuffe ; mentre che
dura , ma nanche comprarebborio poffeffioni,ne
altre cofe per poffedere ; e manco {i ponerebbor
noa fare lunghi viaggi, folcare il mare, comin-
ciare fabriche , .0 altra honorata imprefa; temen
do fempre, che mai non hauerebbono allegrez»
ya alcuma. . o ‘...'.' cL L
Gio..3arr. Queftoanno nonedettobifefto,pers Dell’ an-
che proceda da gt'influffi celefti y ma folamente 25d¢1%-
dall'otdine humano; come benfilegge, chenon
piacendoa Giulio Cefare quello, che haveua fta-
tuito Nama Pompilioancorchie fuffe mighioredi
quétlodi Romulo fondaore.di- Rama ; li-piacs
que, col mezo di modri fapienti, difabilite L2
RO a giornt trecento feflanta cinque ;-come fem.
pre fi ¢ feruato . .E perche egli-conobbe , che
ni anno cprieuano:{ei:hore di piu, ordind che: -
ad ogni quattro anni fi aggiungefle vn giotno;
il quale & detto bifefto; perciochein tal anno due
volte frdiee fextoocalemdas Martij; per effer-cofi
nominato fefto il di vigefimo quinto di Febraro,
uanto il v:"gcﬁmo quarto. Come per effempio
& feruato fempre in Roma. Che fe quell’anno
moriffe Pietro a i vinti quattro , e Giouanni a i
vinti cinque, ciafcuno.di lore farcbbe morto in
fexto calendas Martij..
Veramente {e quefto ordine non fufle , ogni
cento anni trafcorrerebbono vinti cinque di. On-
de,fi come il Natale di noftro Signore viene nel
fine del verno, in fette cento anni venirebbe al
tempo del gran caldo. E per certo quefto ordi-
ne auanza ogni altro de gli antichi Greci, Egit-
tij, Caldei, Arcadi, e d'altre nationi, chediuer-
famente regolarono gli anni , fecondo le loro

r
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-opepioni; cofne dirtdiamarransHerodotb-, Ser-
nio, 'Plumo 3‘M°bi’93 'smmnio,' & dm al-
tori. :La onde fi puo-conchiudere, che in quell’
anno:non puo eflere cofa , che ofti al piantare,
allincalmare, ne 2 fare ogni qual fi noglia cofa
Vincenzo. Pofcia che fon chiarodi bife-
. fto, caro mi farj ; fe mi ragionarete delle offer-. -
" uationi , che conuengono a vendemiare le vue;
¢ maflimamente qual’ & meglio, o fpiccarle ben
 matute, 0 acetbe, '0 mature mediocremente. -
Giios:3a 71 Peradeflo i0.non: poflo parlare di
- quefbe: cofe ; perche-miconuien® andare in uh luo
importanze. Ma: ritornando qui dimane al-
ﬁ:dmfolita_, ui ragionaro di quefte,edaltreco-

fe, fecondo che mi chiederete. .. . .
Vincenzo. Io mi riporto avoi di quanto vipa-

§¢, € piace. TR U

IL PINS DELLA TERZA OIORNATA, .

) .
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SNTORNO AL vsquuulx, FAR I vnu, 5
: confmm rlixgomalare cofe 4 ¢id pertinenti.

GroB,NATA QVARTA.

Vxncnnzo.

Excis HINRI DISSI &
voi Meffer Gio. Batrifta , che
mi farebbe ftato caro,quando
~mi hauefte ragionaro delle ofs
feruationi ;che comuengonoa
vendemiar le vue,pero afpet-
tayche hofadiftintamente mi
diciate folamente quelle che:
fono piu neceffasic.
G1o. zaxT. Perfatisfarui di quefto che mi do-
mandate ; dico ; che’lvero-agricoltore via fem-
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Trawrico * pre ogni diligentia per far€ che i vini frite: !
deluende: “igliori piu che puote. E pero non manca a |
we. fpiccarele vue mediocremente mature; percio- 1
. che,fi come vendemiandole molto acerbe, fan- .
no i vini garbifsimi ; cofi eflendo troppo matu-;;

re , reftano men faporiti , € meno atti a con-
feruarfi, « °~ . L.

_ Poi effendo poffibile , non folamente le ven-
demia: adn bagnatk , mk.anco -dopo che 1a ru-
iada-@ giii)luta s ¢ che Yaere fia piu-tofto cal-
0 , che freddo ; percioche quel ‘vino ‘réfta piu
potente , piu buono , € piu atto a durare. Co-
me ben fi vide nel felice anno del 1540. Ilqua-
le, per non piouere fin‘al fan Martino , abondo
di tanti frumentl, e di delicati vini, che mainon

fufi gran ricolto a tempi noftri.

- Ancora} efferido pofhibile’, vendémiale vué dé
po i diciotto , o vinti di detla Luna ; peroche i
vini diuengono piu potenti , piu fi conferuano,
che non fanno pella crefcente. ., .

Parimhente’ufa OEm diligentia nel feparare la
vua agrefte, la nebbiata, )la t;n;pcﬂata, e lafec-
ca, o marcia dalla buona; € non meno a non la
fciarui non pure delle foglie’; o paglie, o altre
cofe fporche ; maancora chele tine, o altri va-
felli, doue hanno a bogliere, fiano ben nette di
tuete le immonditie ; percioche mancando di
quefte cofe , facilménte. fi: potrebbono guafta -
ke ivini. ¢ oo

" Appreflo pet farli perfetti’; egli non manca a
a cernir tutte le vue gentili dalle groffe, le bian
che dalle nere ; non mefcolando piu di due for-
tidelle-gentili infiemo ; ¢come farebbe vaa fapo~
¥ita con voa dolce 4 edabianca perente sconl'al:

tra
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tra debole, e catica di-colore s panendo poi tut
te le grafle infieme;per fare'vini per la famiglia;
oper gente baffa.. S "
. Similmente nel vendemiare ,egli di mano i
manao lafcia le ‘vue mucchiate in terra almeng
per tre di. {coperre all’ aere; perche migliorana
aflzi fe.non.v1 pioue fopta , per cagion del So-
le, e della:rugiada, che ie afinano, & anco dei
la terra , che le cana ogni cattivo humore; la-
fciandole poi nelle tine non manco di duoi gior
fi, o tre innanzi che le faccia follare , accio+
cbe quei vini dinengano migliori in porentia,et
in bontade. e

Vi~ c e xzo.; Horache io ho intefo quefti precet-. .
ti, afpetro che mi diciate la voftra openione in -
torno al bollirei vini. S o

Gio. zarr. Quefta ¢ la maggior queftione che joirer
fia tra gli agricoltori ; percioche vedendo le tan Mbollice i
te dinesfitd delle vue, de’ paefi , de’ terreni , che ™
{ono diferentiffimi di aere, di freddo , di caldo,
£dialtre qualitd ; ¢ impofiibile a dare vn fol’ or
dine , chefia vniuerfale. E perd non ¢ marauigli
delle rante vfanze, che tirtauia ficoftumano
L'vna pronincia all'altra, dall’vn paefe allaltro
dall’ vaa terra all’altra , e dall’'vna cafa all'aleras
Lomc ben fi vede in quefta villa , che molti L
fanno bolliré i vinti., e trenta giorni , 8 io con
altri pochi non gaﬂiamo quattro , o fei. K

Vincswzo. Qual cagione vi moue a farli bollire
<ofi poco tempoe - N P

Gyo: ratr. Voi douete fapere , che quanto piu
boglieno i vini , tapto maggiormente diucngo-
40 dusi , groffi , afpri , infpidi ; ¢ pin volte prof

* fimi all'3ceta » ¢ fomiglianti nel colare all 12:&»
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firo. 1 qbali fono d'abboitire d'ogni tewipo 5
rche nel beuere fono come medicine , ¢ {enza
pore ; e fi anco perche offufcano I'intelleteo,
empifcono le vene , legano i membri , affogano
il fegaro , ¢ fatiano talmente ogn'uno ; e maffi+
mamente cffendo di fpirito gentile,che aon pud
mangiare , ne digerire fenon malamence .. E pe~
10 fono da lodare i vini chiari, roffi, che affomi~
iano airubini orientali ; percioche non tancofi
igerifcono facilmente,quanto nel metterui den
tro dell'acqua, reftano medefimamente faporiei}
cofachenaon auniene cofi alla maggior parre de
gli aleri derti. : :
Virxcazwnzo. Quantunquei vini pieni piacciano
cofi al volgo,nondimeno i trafparenti furno fens
pre lodati da gli huomini giudiciofi ,e n
~ mente da gli eccellenti fifici: :
G1o. sarr. Pervn'altra ragione & cofa dannofz
il far bollire tanto i vini ; come per effempio &
pud conofcere. Che ponendo in due tine tren-
ta brente di vna medefima vua ben qualificata
per ciafcuna tina, ¢ che vna bogli quactro , 0
cinque giorni , doucrebbe dare almeno bredite
vinei di vino ; e bogliendo quell'altra i vinti cin
» € trenta ; € certo , che non paflarebbe de-
ciotto, e forfe manco quando fia bollita con
calore. E quefto fi vede ne i paefi , doue fi fan
bollire i vini col fuoco per faluatli ; percioche
feflanca brente non reftaranno pin di quaranta
cinque . Qualch’'vno Fotrebbcdire s che quefta
ragione non & a propofito, ftando che’l vino,che
boglie co i grafpi nelle tine, boglic lentamente,
¢ quell’altro con gran forza di fuoco. Et io di-
60 , che egli & piu verifimile , che i noftri viniy
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bogliendo i vinticinque, ¢ trenea giomi habbia.
no a fcemare la decima parte , che quelliche bo-
gliono al fioco 1a quinta, o quarta ; poiche bo-
gliono a quarti d’hore, e noni ranti giorni.

Vincewzo. Qual modo ui pare meglio per con-
feruar’ i uini, il fatli bollir poco, o il bollir affai?
G1o. »atr. L'openione mia fii fempre, che ivi-
nifi conferuino, non per bollire i vinti , ¢ trenta
di; ma piu toflo quanto manco bogliono.
Vincernzo. Sequefto 2 uero, perche generals
menge £ tenixto in contrario tra noi Brelciani? -
Gio. BaTT. Sempre per efperientia io ho vedu.
t0 , che abollire i vini fin che ceflano , che pex
&quefto non fi mantengono piu de gli aleri. E'
ben vero, che quanzo piu fono lafciati nelle tis
ne dapei che fono diuenuti freddi , tanto piu fo-
no per durare. Ne quefto auiene , perche hab-
biano bollito affai, ma {olamente per efferft fat-
ti forti alla cima 4 grafpi , pot ri-
dutti i uini, quafi conformi fe fafs
fe weso , che fi confernaffero per pouure fin che
ceffano, £ on pin ; non pure £li antichi Fhaue:
rebbono detto,sa non o Jafciati an-
€6 i xanti rimedi,, come Ranno @uo, ¥
. Pasimente , fe quefto fufle uero, loflaco di M
lano , che fi diletra di bea beuere piu d'ogni al -
tra narione, non hauerebbe mai abbandenato il
farli bollire i vinti cinque, € trenta giorni , per
bollire folamente tre, 0 quatero, come ha fatro
dapoi che Lodowico Re di Francia fi fece Signo
re di quel paefe. Che per effere vianza de’Fran
‘eefi &i non bevere, fe non vint claresti , come
¢ffi li chiamano. cofi, per hauere poco colore,
quanto manco boglions; ¢ mouandrgzllavem
ii
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ta loto quefti altri tanto:grofli, e canesl afprt s ¢
carichi di colore:; non peteuano patire 3 beuer~
li cofi farti. - La-onde cominciando a farli bolli«
re al.modo loro di Francia, i Milanefi , &altr}
fuoi popoli conofcendo s che quefta uia era affai -
migliore della fua, hanno poi perfeuerato a farli
bollire quel poco tempo, che ui ho dettos -Sen~ ™
za che medefimamente; ha fatto, e fa il Ducato
di Saupia , Piemonte ; Saluzzo y Monferrato, 6
quafi tusta la Lombardia. Percioche veggono, °~
che ivini reftano con piu bel colore , con mi-
glior fapore , e con maggior bontk , e che anco D
4 conferuano maggiormente, che non faceuano.

. Che diremo poi de’tanti vini pretiofi, che rac
-coglie tutsa la Voltolina , fenza farli:bollire ni<
ente , 0 poco , iquali fi mantengono nella, lor
bontx a vintine d’'anni? L .

-: Non fanno forfc il fimile tucti i pacfidella Ger:
mania, dell’ Vogheria, ¢ d'altre prouincie affai;
che potréinominare? - S B
+ Ma’che bifogna cercare teftimoni cofi -fentar
ai , poiche i tanti Brefciani , mafimamente che
adacquano i fuoi campi, gia pitt anni non fanno
bollire quet vini niente 5 che vogliono conférua
te; facendo torchiare le vue fubito,che fono con
dutte;; percioche veggone, che durano lungotend

. po; e che reftano migliori, che abollir nelle tines
Vincemzo, Ditems, vi prego , che via fi ticne

nel fare quefti vini? - -, ‘

Kb O10s BATT. A fare perfetti quefti, clie noi chiz~
nibianchi Miamo vini cifioli, ouero sforzati, per effere di
diwene yue nere, bifogna primamente, come fonocon~
) dutte peftarle eoi piedi nelle benaccie , fin che

- dono ben follate, ¢-poi inuafeilatli pin netti,che
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f.ptid ; benche fi poflonio anco tofehiate iiéla
leivue', ma meglio ¢ follarle yattefo ¢he viéne
fuori il vin inigliore ; facendo poi bollire cort
Yacqua nella tina quel uino , cheirefta riella:bel
naccia, ilquale fara buono per la famiglie.
=" Pai hifogna riempire piu volre al giofno quei
vafelli del medefimo vino ;" pofto per- quéfto it
alero vafo, fin che non ceflaranno dt gittar fuoi*
te:immonditie dal buco di cima.. ~ .~ ... .2
- Quetti vini reftano piccanti per piu“mefi ; &
alquanto dolci quando le vue non fiano malind
ture; olere che o larigo tempo; comeniho
detto, & anco reftano ben bianchi ‘eflerido pGI
fli in vafelli mondi , fenza che molri tengonoy
che crefcano vnabrentadi piu per carro , ffande
chc non eflalano nel bollire; come fanho glial>
tri nelle tine, e manca fono rodwi dx i leghi ;&
gulcie di qualle grafpe. :E'mero,chealcuni dico>
no non digerirli troppo bene, fin che non&pafe
fato Giugno (aricorche ia li prouo in contrario)
perche guairto pii fentono il caldo, tanto piudi2
uengono gentili; e piu crefcono.in bontd, quar
do épaffaco 'anno. -~ - . 2T

Lodo poi a trafmutarli dopo mezo Nouent- _
“bre , 0 aliheno el mefe di Marzo , per leuarti
dalla fece, che haweranno in fondode'vafelli,; o
nerli in altri, che fiano ben netti , e ritornarli
1n quei £rimi »quando fiano purgatibenifimoda -
uella ‘fecé. Et a quelto modo-fi conferuaranno
enza fallo alcuno. P P
Vincanzo. Clie rimedio havete voi per confer
yare-anco gli altri vini?2: ' S
Gto. s3arr. lo.non ho fecreto- per confervarlic
tutti , ;paiche ue ne fogo-alcuni, di tanto mala’

“a
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natura , che, benche feli facefle ogni gran rime-
dio, m3i non fi conferuarebbono. Vi dira bene
alcyni ordini per giouare a gli aleri, che alleveol
;:gﬁ_ﬁ guaftano per diuerfe cofe farte in loro ma-

eficio. - . :

. Voi adunque donete non folo fpiccar le vue
con quele offeruationi,che ui ho detto ;maan~
go ritorno 3 dire, che fate lauare talmente leti-
ne, che non ui refti bruttezza alcuna;perciochg
come il vino boglie {porco, non e marauiglia fe
son fi conferua. . . '

. Poi fecondo che giungeranno le vue a cafa,
le farere ben peftare coi piedi nella benaccia, e
dapoi di mnano in mane le farete gittare nelie ti-
»¢ accommodate al coperta, accioche nonpiona
demro . ne chc-ni.zfgiunga' il Sole, ilqualc: Ie
dasneggiarchbe nel fatle bollire con 1mpeto;
EOéche il nino dimien migliore quando baglie

ntamente.

- Qupnto fia poi del bolire i vini tami giomi,
€ non manco, quefto non fo determinare perle
Gagioni, che havete vdire ; nondimeno per mis
openione , non fi douercbbe .paffare mai piu di
otto giotnd :

Viscenzo, Chi facefic quefio in moltetersene
fire , cenre &,'che non par fi cauarebbone poce
¢hiari, ma torhidiffimi ; cola, che fu fempre bia+
@imata da noi Brefciani. : |

Gio. sazr. Etiodico,che , fe quefta vfanza @
degna di biafimo, chiaro &, che s'ingannarebbo-
RO ancara i sangi paefi, emolkdi de” noflsi cittadi-
ni, che li cauano talmente sorbidi, che affai voke
te, 2 pena fone chiari al Nacale. 1quali reftano

fi pwecanti, che quafi fempre fanoo lagrinmagechi
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- li'bene;; okre ehe fono di cofi mbicondo’ colos
te, che brillanenre'i bicchieri. Effetti per cere
to, d'imuitare a bewerli (come fi dice) fin'2 i mog
ti. E perofe quefti vini:viefcano coli ditetre
uoli, quanto meno fono da vivaperarc quegli al
tri, che fi cauano vn poco sen che chianid - -
Vixernzo. Nonfolamente io mi riporto 2voi
di quefto,ma mi diciate anco quegli
ordini , che'vol tenete nes far’ i vini diverft difa
gow »di colore ; di potenria, e I'arte di farli gar-
i , piccanti ; faporni, ¢ dolci,o almeno che ne
habbiano vna vena. Co
Gro. s4ry.. . quefte cofe;che
mi chiedete »> che molti fol-
lano dopo la prima 1era tevue nelle tine co i pie
di,oconle e almeno due , o tre volte al
ternatamente , ¢ piu ancora fccondo,che hanno
da bollir quei vini ; e poi ceffano per duoi altri
giorni innanzi ,.che gl'inuafellino. T
. Poi vi fono alcuni akri, che cavano dalla ti-
f1a , come farebbe Ia mici del vino , ¢ 1o pon-
gono in vna che hanno ben follata,
¢ ftanghezzata murm quen'vaa, e poi lo ritorna-
no dentro , facendo quefto non meno di due,o
tre fere-pur alternacamente ; peroche per efpe-
rientia veggono , che non tanto cil.i iuiene mi
liore, e di piu bel colore ; ma vi fi caua etian-
io il cagnone ( come noi diciamo) di mor-

bidezza. T .

Vincawzo. Tantopiumiécaraquefta cofa,quan
to ¢che le mie viti di Pompeano producono vini
molto morbidi ; fi per o adacquare cofi fpeflo i
campi , come fi fanno , Ma anco per lo terreno,

che ¢ troppo graffo. S '
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Trirato G£0s 3Ax¥T. Quanto fid poi circa'al fare diverfa«
rfarpiv  mente buoni vini.; cominciaro dise , per effem—

idivi : syt :
e " piosche fipone tanta fomima di vuabuona in v=
natina,che.tenda quattro carfaze come fara bol-

litd duoi, o tre giorni ,bifogna cauareturro il vis

no , e ponerlo in vnalera di grandezza fimile, ¢
dlapoi empirla di altra:vua buona , ma ben pe-. /
ftataco i piedi. E come fara venuto chiaro, fia
fubito inuafellato , attefoche fara perfetto ,
ben piccante. E fi come , cauato che fara il vino
a prima tinayfi potra trarli dentro due carra
di acqua, e poi empirla di altravua benpeftata;
non ineno fi potra nella feconda alla rara dell-
wvua 5.che primamente vi fard, ¢ lafciarle tutte
* due bolljre , fin che il vino-fara purgato , ilquas
Jefikchiarira tofto , e reftard recente. - E quello
che dico di vna tina , che rendi quartro carra di
#ino , eflendo di piu , 0'di meno , vi {i ponga a
la ratal'acquaye la fecondavua. . - -y
- .-Poi VOleﬁndo voi ‘farc vini mgcolati c?in ac-
qua, per ¢flcre piu fani , e piu ficili per digeris
Ie, ’cgc glivaleri ; dico po‘ﬁo‘Pche haueI::rc.lc vug
aelle tine , gittarete déntro I'acqua fecondo I3
natura loro, che effendo buone, nan vi vorrebs
be meno del quartq 5 0 quinto di acqua ; bens
the non fa crefcere tanto1l vinp , quanto ¢ ftaca
ﬁgﬂa dentro; conciofiz che vna parte fiperde nel
llire , enell’effalare. E paffati tre, o quattro
giorni , lo inuafellarete , che fara chiaro,e gen-
tile dabeuere, -E-quando vi piacefle di farne di \’
piu. picciolo- farete follare co i piedi beniffimo
tutte quclle-grafpe, che uireftano ; e vi ponerg
&€ fanta aqqua, quanta era la- quara parge dell’s.
vua , che fu pofta in quella tigia,. _E paffari trg,
y oquat
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o quattro giorni , inuafellarete quel vino , che
fara fano da beuere cofi, e per mefcolare coi
grandi ; perche fard migliore dell'acqua cruda.
Vn altro bel modo vi voglio dire per fare vi-
no , che {ara di tanta vtilita , come fe fufle quar-
tro volte tanto , e diletreuole ; ma bifogna ca-
uarne ogni di, fin che fari finito. . - 3
Sgranarete adunque.céuella quantiti di vua ,
che vi piaceri ; offeruando fempre, che per ogni
diece brente di vua ben matura pofta in tina , vi
ponerete fopra non meno di due brente di ac -
qua ben bogliente , e coprirete poi fubito con
vn copertorio di affi farco a pofta , accioche cofi
calda, faccia meglio il fuo effetto. Ma facendo
- queftoin vn vafello daduoi fondi,néoccorre por
ui fopra cofa alcuna ma folo fi copra il buco di
cima col cocone. Bafta che potrete cauar quel
vino dopo vn giorna,o duoi, e fari-molto dilet
teuole . Ma farete , che ogni volta , che coloro -
ne caueranno,empifcano il fiafco,o0altro vafo,di
acqua netta, ¢ la gittino fopra a_quei grani,e
che poi cauino il vino. Il quale fi domanda be-
uanda de’ poueretti; poiche con poca fpefa,ren-
de affai, e non fe ne puo beuer {e non poco,per.
morder la lingua come fi. | ,
Ancora voglioui moftrare vn'altro modo vti-
le. Che eflendo cauato il vino dalla tina, voi.
leuarete via fubito i grafpi afciutti , che faranno
in cima de gli altri, e farete follare dapoi benif-
fimo i reftanti. Onde effendo ftata I'vua brente.
{eflanta, gliene metterete fopra dieci,o dodeci di
acqua. E coperta bene quella tina , potrete be-
uere quel vino dopd quattro giorni, chefarigen,
tile di fapore , € fano ; & anco i cpnﬁ;ru%ri per.
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pit mefi, la fua bonti in quelle gratee , fe refta~
sanno ben coperte, . . - o
. Appreffo vogliout moftrare vn’ altro vino di-
letteuole con acqua. Che ponendo voi in vna
tina brente feffanta di vua ben matura, lafciare-
tela dentro cinque, o fei giorni, fenza farle co
fa alcuna ; e dapoi cauarete il vino che venird
fuori , e ponereteloin vna bennaccia , o altrova
fo ; follando fubito turta quell'vua coi piedi , ¢
gittandous fopra vinti brente di acqua, e piu s ¢
meno, fccongo la fua qualita. E fatto quefto,ri
sornarete dentro tutto quel vino cauato, e folla,
rete poi vn'alera volta coi piedi ogni cofabenify
fimo ; e dapoi tre , 0 quattro di , tnuafellaretelo
tutto, che fara molro delicato. o
VincEenzo. Poiche quefti fette modi fono per fa
re vini vtili ; vorrei faper’ancoralevie, che tene
te nel farli diwverfamente dolci. e
Gi1o. sarv. Innanzi che vi dica quefto che mi
e, \ moftrare , come potrete fare
enza alcuna,benche fiano di vua
Ina , o atra ae’ campi grafli, o che fi adac
o piu volte. Dico che giunta a cafa , ef+
bianca la farete torchiare fubito ; ponen-
do poi quel vino in vna tina , o piu tofto in va
nabennaccia, accioche poflamaggiormente effa-
lare. Ma perche fari della fchiuma affai per ot-
to , o dieci giorni , non mancarete a leuarlacon
vn mefcolo forato piuvolte, fin checeflary; e poi
cauaretelo con tal modo, che non. pigliate nien-
te della fece che fari ful fondo ; e cofi lo inuafel
larete , perche reftari talmente énza fumo, come
fe fufle accompagnato per mitkconacqua. E me
defimamente potrete far quefto con tute le vue



DE ! PINI : 76 -
nere , che haneflero del morbido , ancorche ha-
ueflero bollito , fecoado il folito .

-+ Quanto fia poi al fare vini dolci primamente -
€on acqua, voi ponerete cento. pefi di vua buona,
cben matura nella tina ; ¢ peftata bene, le met-
erete fopratrenta pefidacqua; compartendola in
cinque , o fei mattine con la cazza intorno alle
gratte leuate, ¢ dxsoi cauarete il feguente giors
oo tutto il vino , 1t quale fari chiaro , dolce, ¢
piccante. S .
- Vn'altro modo voglioai dire,che poniate tren
ta brente di vua ben marura nella tina; e lafciase
1a cofipertre, o quattro di inmanziche la peftiate,
E peftata beniffimo , merterete fopra cinque , 0
{ei brente di acqua bogliente ; coprendo poi fubi
to la tina , accioche quell’acqua fia piu potente
nel fare gli effetti fuoi. E dopo vintiquattro ho
re canarete quel vino, che eglifarichiaro,cmel
" to dolce. . _ o
Ancora vw'altro fecreto voglioui dire,benche
fia d'vn poco piu fatica de glialeri dolci con ac-
ua.- E quefto &,che fe ponerete, per cflempio,
il lunedi nella tina trenta brente di vua buona,
ben cernita sben matura, e non rotea ; il marredi
di fera le memerete fopra almeno dodeci brente
di acqua , ¢ lacauarere poi la fera del mercordi
fcgucntca;roncndolac ivinatainvnabennaccia
o altro valo, accioche pofla effalare. Poi il gio-
uedi fera la ritornarete fopra la detta vua, & vn'
altra volta la cauarete la fera feguente del vener
dijritornandolafimilmente la ferafeguente del ve
nexdi; ritornidola anco la Dominicadi fera;lapo
nerete per quefta volta nel medefimo vafo. E poi
yitimamente , peftata benc qucll'vua,’;a macting
ii
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del lunedi feguente, cauarete tutto il vino ,pes-
che fari ben chiaro,e molto delicato. -

Vincenzo. Hora che io ho intefo,come fi fan-
no quefti vini , defidero che mi ragionate anco-
ra de gli aleri dolci fenza acqua. :

Gro. sarr. Il primo modo ¢, che uoi pigliate ,
per effempio , diece brente di vua buona, tenu-
taquindeci, o vinti giorni fopra la paglia, o fo-
pra le affi ; e peftatala ben coi piedi nella tina,
gittaretc fopra dodeci brente di buon vino nuo-
uo ; e ben chiaro ; e paffate dieci , o dodeci ho-
re, inuafellarete tutta quello; che venira fuori,
e reftard dolce tutto Fanno.

+ Il fecondo modo ¢&, che pigliate quella quan-
tita di vua , che ui parera, la quale fia buona,
ben matura, & afciutta; e poftala non rotta nel-
ia tina, non le farete altro per otto, o diece di,
accioche, calcandofi ben’ infieme , renda del vi-
no affai, il quale inuafellarete tanto quanto ve: -
nird habilmente, e reftari dolce lungo tempo.
Follando dapoi turta quella parte , che fi troua-
.rd nella tina; e dopo tre , o quattro giorni ,-ca-
uarete quel vino, che fari anco diletteuole.. .
- Il terzo modo per far vin dolce , pigliarete,
come farebbe diece brente di vua cropella ben
matura, che fia ftata almeno per dieci di foprala
paglia , o affial Sole ; e poftala nella tina {enza
romperla, dopo duoi giorni , trarrete fopra cin-
que, o fei brente di vino nuouo , chiaro , buo-
no, e non carico di colore ; e paflate vinti quat-
tro horey cauarete fiiori tutto quello, che potra
venire, ¢ I'inuafellarete. E fatto quefto,rompe-
rete alquanto la detta vua , e poi gittarete fopra
aluotaato vino fimile al primo, ilquale inuafel-
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laréte dopo vinti quattro liore. Rompendoance
an poco piu la detta vua , € poi metterete fopra
altrotanto del medefimo vino , con lafciarlo , ¢
cauarlo al mododetto. Poila quarta,& vltima
volta, peftarete beniffimo la mc%tﬁmavua',é po-
‘nerete fopra altrotanto del detto vino , il quale
‘lafciarete dentro , e cauarete fecondo -ho anco
-detto. Bafta, che facendo bene quefte cofe ,uoi
hauerete in quattro volte vinticinque, o trenta
brente di uino molto gentile con vna vena di
dolce, e che fari fano , il quale potrere immafel+
Jare tutto infieme, € {eparatamente, per hauer-
ne di piu forti.. ‘ S

Il quarto modo, pigliarete otto,o diecibren-
.te , fecondo che ui pareri , di voa buona , ben
smatura, e la peftarete bene ; e poi empirete vna
botticella di xﬁd uino, che veniri fuori,laqua
lefia ben cerchiata, e ben chiufa ; e dapoi met=
tuta cofi piena nell'acqua talmente , che ella fi
bagni tutta appreflo a quattro dita della cima,
1a lafciarete dentro per quindeci, ¢ piu giorni
ancora , fecondo che quel vino fara potente ; €
poi condurréte quel vafello cofi pieno nella ca-
neua, il quale vidara vn uino bianco , benche
fia di vue neré, che reftara dolce tutto I'anno
per non hauer potuto bollire.. I
Il quinto modo , pigliarete dell'vua buona;
ben matura , e ben cernita, e poi tagliarete via
ad ogni grafpo turto il piccolo di legno,e tueti i
grani guafti, o non maturi,conle forfette ;e cofi
mond, li ponerete di mano in mano fenza rom-

erli in vna'beimacciajche fia fopra d’un carroal
F;mbr‘a {otto a-un portico, e la mapdarete dife:
ta-allo fcoperto pet riceuer la rugiada almeno pes
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otte giomi . E dapoi camarete tutto quel uino;,
che venira habil:\agntc, ilquale re(lar:‘(tl tatto I'an
0o dolciflimo. Facendo torchiare poi tutta quel
f'vua, che vi dard anco un vino alquante doice,
¢ piccante affai. :

.. 1l {efto modo & poi il migliore per faruindol .
ce , che.dura tatro I'anno in quella perfettione.
E perd, voi pigliarete dieci , o piu facchelli dite
la , 0 piu tofto di lana , che habbiano il pelo di
dentro, e non piu lunghi d’'unbracciol'uno, fac-
ti 2 mado d'un fcartoccio ; cioé acuti in fondo,
con un ceychio di legno in cima cucito atrorno,
accioche ftiano aperti quafi vn braccio. Et ac-
commodaitauna{cala fopra duoi caualletti altada
terra quattrobraccia, ponereteifacchelli per gl'-
internalli talmente, che icerchifia 1no fo-
praqueifcalini di legno ; ponendoui poi fotto vma
cannaletta di due affi larghe un palmoben come
mefle, ¢ lunga mmnto lo fpatio, di quei facchel
li, & :alquanto di fotto; accioche , riceuendo ‘il
vino, cadi in un foio, o altro vafo di legnopo-
fto interra, E commodata ben’ ogni cofa, pone-
rete ne i facchelli canto vino torchiato difrefco,
che non habbia bollito, quanto ui potra ftare.
llquale, memre venird torbido, ritornaretc den
tro fin che vicira ben chiaro ;& allhoranonlifas
rere alaro, fin chie quei facchellinon ceffaranno di
gittarne fuori, i quali, lauati beniffimo , ritor-
nareteli arco pieni al fuo luogo ; havendo perd
inuafcllato primamente tutto il vino , che fari
vicitochiaro. Offervando quefto ordine, fin che
hauerete fatta ‘c}uclla quantitd, che hauerete di-
fegnata. 1l qual vino mon fari cofiopilatiuo , ne
mal fano, come fono gli aleri dplci, che s'inuas
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fellano torbidi , & che fi beuono ; benche fiziro
mal purgati. o
.+ I fettimo modo, voglioui etiandio mofirard,
€ non pwscolquale potrete d'un fol vino fatisfa-
re a ciafcuno; e fpecialmente quando farete qual
che banchetto , come fe'fuffe 31 varie forti. Et-
oltre che fara piccante, fari parimente affai , e po
2o dolce , fecondo che voivorrete , e cauato fem
pre da nna ifteffabotee ; facendo pero talmente,
che miuno di guei conuiunanti fi accorgano dita
le artificio. - S . ;

Voi pigliarete adunque tanta quantiti di gra~
ni di vuz buona, ben matura ; e non pefti, come
fiarebbono in una botte , fecondo il difegnovos+
ftro , la quale fia beniffimo cerchiata ; & empiu-
tala di:quei grani fin'a vn palmo alla cima, la

ehinderete molto bene ; poiilcoc- .+ -

cone con una ftanga verio 1 101aro , o uolto di
quel luogo, accioche i detti grani non bollifca~
no fenon malamente. E come{entirete,chenon
boglino ; pigliarete un vafello di dolciffima ver-
paccia, ¢ teneretel della botte. Ordi-
nando pot a coloro, vuc uaunianno cura dicaua
re-quefto vino. piccante , che per la prima volta
Jo_diano cofi puro. - Poi quando li direte , che -
diano di quello, cheé alquanto dolce, chepon
ganv. n¢l fiafco un poco di vernaccia, edapoi lo
empiano di quel vino.- E quando li direte , che
portino di quell'altro piu dolce, che crefcanola
vernaccia. Similmente fe li direte , che diano
del. pio dolce d'ogni altro portato,che ancoraui
mettano piu vernaccia. o .
Vincenzo. Q\ugmtunquc thi fiano piacciuti que-
fi-fecreti ; non ho pero voluto interromperui, cc

7 g
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+cetto per quefto vitimo ; perche mi pare fimile
all'vfanza de’ perfidi ofti, 1 quali falfificando vna
brenta di vino che haueranno folamente in cafa,
fingeranno di far beuere ai foreftieri-piu diuerfi-
td di vini. : . _— .o

G1 0.3 1.1. Queftomodo & molto diuerfo da quel
de gli hofti; peroche noi mefcoliamo fe non due
beunande ottime,& efli pogg;)no {e non vin cotto,
che ¢ fpeflo com’¢ l'inchioftro , o mele per addol
<ire il vino , & aceto.per fatlo piccante. Cofe,
per verita , di tal natura , che romperebbono o-
gni gagliardo fitomaco. -

Vincexzo. Vorrej faper ancora qualche fecreto,
per dare bon’ edore , 0 fapore al vino, come piu-
volte.ne ho beuuto in Roma , & in.aleri luoghi.

G1o. patr. Piucofe vipotrei dire ; nondimeno

Adarbuo  dird quelle fole , che piuvolte mi fono riufcite
no fapor’  con fatisfattione di molti. Che per dar I'odore

af vino.

di mofcatello al vino nuouo inuafellato chiaro,
vi pongo dentro de’ fiori di fambuco fecchi quel
Yanno all'ombra, pofti in vn facchelletto, o pez-
za di lino,come farebbe piena la mano._per bren
ta,ben chiufi,che non vadino fuori ; ma li lego
talmente ¢con lo fpago al cocone , che non paf~
fano la mita di -qu:lg vino ; e li leuo,come fono
paflati otto giarni . o : :
- Poi per darli gentil fapore,bifogna primamen
te poner nel vafello,come farebbe la quarta par
te dibofie (come nioi diciamo) fatte col pioni-
no forttili-di legno fecco di nociuola, e metterui
dapoi il vino nuouo,che benche non fuffe chiaro,
diueniriin duoi giorni lucido,e molto faporito.
Vincenzo. Poiche non mioccorre domandarui
altro intorno a:i vini,vi prego che mi moftriate,
come
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come fi debbono formare, e fituare le caneneper
c conferuarli be‘trn.c .
10o. satr. Effendo poflibile, lodo a fabricarle
con le fineftre verfo tramontana; perche quefto proeld
vento non mai le noce , anzi le gioua nel gran frlccs-
caldo. E fi come, ogni cancua fta benefotto ter
ra col volto fopra, non meno vuole effer’ ofcu-
12, fredda, afciutea,, e con le muraglic groffe. -
Poi non tanto & bene, che ella fia lontana dal
Sole,dalle fornaci,dalle ftuffe,dalle ftalle , da i por
cili, pollari, e d'altre cofe di fetore, odi calore,
ma ancora da turti gli firepiti, che poteflero far
tremare iuini. Epertanto fono dalodaregliAle Qnel che
manni ; conciofia che tengono nell’ Eftate ben {:{:{ Iﬁ:e
chiufe le caneue, accioche non unientriilcaldo, caneue,e
ne forte alcuna di aere, ilquale non mancolo fti  vaelli-
mano per nemico del vino , di quel che fanno
ogni caldo. E piudico, che fanno le can-
tine fenza luce alcuna, eccetto un fol fpiracolo
picciolo per sborro folamente , fiano poi fotto ter
ra, o di fopra; di maniera, che cauanoil vino fem
pre con lucerna. Vfanza, percerto, non pur ficu
12 per conferuare ogni uino , ma per beuerlo anco
. frefco nel gran caldo, e nel uerno non freddo. -
Senza che, mentre il caldo dura, lauano da ogni
‘lato tutti i vafelli, che hanno vino, ogni giorno
‘vna uolta , e piu {¢’l caldo monta , che pareno
tantifpecchi. E quefto fanno, perche quella hu-
midita rifrefca il uino, e che non fia offefo dalla
poluere, o d’altra cofa fporca. E perononéma-
saniglia fe i noftri uini patifcono molte fiate d¢’
cattiuijodori, e fe anco fi guaftano per tenercofi
" _poluerofi, e fporchi i vafelli,poiche alle uolte ne
Kg veduti talmente coperti di lordezza divpolli,,
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di colombi,edialtri animali, che mai non hane-
rci beuuto di quel uino, benche fuffe delicato.
La onde, fi comie eglino fono da commendare,
per tenere monde le loro canoue, comefe fuffe-
ro-tante camere; coft fiamo da biafimarenoi, per
tenerleallevolte piulorde, che non fono le ftalle.

Vincenzo. Veramente, che fate veder la gran-

Lebu on;
ropriet
gcl wino.

de negligentia, che noi viamo in quefta cofipre
tiofa gioia; conciofia che ella ¢ piuftimata d'ogni
altra, da noi mortali. -

Gio. BaTr. Per gxu ragioni ¢ d’apprezzare gran-

demente quefto benedetto licore.. Percioche (co
me dicono i fapienti) fi vedc , che egli ha gran
conuenientia con la natura. humana ; attefo che
conforta il calor naturale, chiarificail fangue tor
bido , & apre tutti i meati del corpo ; oltre che
leua ogni oppilitione:del fegato , e le tenebro-
fe fumoﬁg:‘z,cfel cuore ‘generatiue della triftcz -
za, e fortifica lc membra di tutto il corpo ;dima-
ftrando la fua gran bonti , non folamente ne i
corpi noftri, ma etiandio nell’anima; facendola
ftare allegra, e confortandola; accioche fiamag-
ﬁl;%ngle_ntcapagc d'inueftigare le cofe fottili, ¢
cili. RS

Vincenzo. Smndo;(;ﬁcquéﬁdé troppovém;.ui |

Alcuniri-
cordi per
benefiio
delvino.

prego parimente , che mi:diciate cio che debbo
fare a 1 uini inuafellati, per confernazli nellalor
bontade. - t

Gi1o. sarr. Lodo priinamente, che nell'inuafel-

lareivini nuoui, lafciate tutti ‘qu'ei vafellicoibu
chi aperti in’ cima , e li riempiate d’altro vino
ogni giorno , fin che hauran ceffato di bollire ;
chiudendoli dapoi coi fuoi coconi , e non mo-
uendoli, fin che trafmutarete eflivini, 3’ fuoi tem
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pi; fia al fan Martino, come alcuni pochi fanno,
o al Marzo feguente quando fiorifcono i perfichi;
benche ‘gli antichi lodano quandoﬁoril}zc Fvua,
e fubito, che & fattala Luna; percioche, ftando
fin che & fcemante (parlando de’ vini potenti) ve-

rebbono piu tofto in aceto, che guaftarfi mai;
L ne gli altri € meglio. trafmutarli per Luna vec
ia; perche, effen te per mutare i gran-
in aceto (come' ' non meno f{ara po-
1te per conferuare quett: altri. .
Poi vi ricordo quando vengono i grandiffimi
»ni,che fubito sbotrate tuttsivini, col cauare
ogni botte il borrone, che ¢ piu in fondo, &
-0 in quel fubito , rificcarlo dentro. . Perche
nmouendoli a quefto modo , non patiranno
per-quei terrori , ne per calore , che vi fufle en-
trato. Tenendo parimente vna fpina , o fpinel-

lo appreflo al fondo d'ogni vafello aquel terhpo, .

¢ cauare 1uaﬁ ogni giorno vn bicchier - di vino,

perche fe li gioua:affai. :

Vinc mnzo. Appreflo di quefti ricordi, vorrei an

- cora che mi dicefte quei fecreti, che potete fape

re, per conferuare i vini d'ogni tempo.

Gr1o. sarT. Il primo modo &, che voi poniate
tante oncie di allume ben peftata,e fedacciara in
tanti {cartoccini, quante brente di vino fiete per
concidre ; e per ciafcuna brenta che inuafellare-
tc, gittarete dentro la poluere di vno ; facendo
cofi , fin che hauerete finito. Ma fe’l vino fuffe
debole, o fatto con acqua, ponereteui vn'oncia e
meza per brenta. : -

11 fecondo modo & , che volendone conciare

. brente dodeci, pigliaretene vna del medefimo ;
e poftoui dentro oncie dodeci diallum‘}:, lo fare-

ii

Otto fe-
creti per
conferuar
iuini.
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te bollire al fuoco; {chiumandolo di continouo,
fin che haura tratto quattro , 0 cinque bolgli H ]
come fari raffreddito , lo gittarete fopra le vn-
deci brente , che hauerete prima trafmutate. Ma
meglio farebbe fare quefto innanzi , che ui fi
" metta vino ; eflendo quel vafello ben’ afciutto s
col farlo poi andare con vn pezzo attormo, e per
ogni lato. E come fi troua fredda ogni cofa, fia
empito ; perchc fimanteniraquel vino E:r-la com- -
pofitione, che fari entrata nella fece feccaenel
legno delvafello.
1l terzo modo ¢ , che nel conciare va vafello
di brente dodeci , ben’afciutto , ne pigliate vna
di vino , con oncie dodeci di fale commune; fcr-
mando poi i medefimi modi,come ho detto. Ma
<hi ponefle oncie fei di fale , e fci di alume , £:
rebbe anco meglio. .o

Il quarto modo ¢,che volendo voi conciar do
deci brente di vino,quande Fhauerete tra{musa-
to, pigliarete oncie otto di fale, e quattro di fol
fo peftati feparatamente ,e gittatoli fopra, chiu- =
derete fubito il vafello 5 accioche non effalt da
niun luogo. E doppo quattré di, ne potrete be-
ucre ad ogni piacer voaro. ,

Il quinto modo ¢, che a2 volerne conferuare
fei brente, fig]iarete due libre di argento viuo
Jn vn’ ampolletta di vetro,che fia ben chiufacon
cera rofla, overde ; e metterne anco intorno al
collo,come ¢ largo vn dito, con farle poi vn ca
pello di carta pecorina , laquale fi attacchi alla
detta cera, e E_garla ben’ attorno con lo {pago,
che non vi pofla entrare il vino ; edapoi la man
darete a mezo del vafello;legandola al buco del
£ocone , accioche non cada al fondo. Poi fc-
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- condo che’l vafello andari votandofi, calarete an
co di mano in mano Fampolletta, con farla ftare
zua.ﬁ fempre a mezo del vino chevi fitroua. E
vorrete conferuarne maggior quantita , vi po-
nerete anco fempre quattro oncie per brenta.Ne
bifogna reftare, perche egli cofti vno mocenico
la libra, poiche ¢ fempre buono, e di quell'iftef-
fo pefo ; oltre che non offende il vino, anzi lo
conferua beniffimo per la fua gran frigiditade.
11 fefto modo &, che quando trafinutarete ivini,
vi metterete fo;l:’ra almeno quattro oncie di oglio
commune per brenta, ilquale ftari in cima, co-
me fe fuffe panno,che lo copriffe ; onde non po
1ra entrarui I'aere, ne altra cofa nociua. E non
1o canarete, fin che’l vino non fara ridutto in po
co ; ponendo I'vao , e I'altro in vn vafo,e poici
marete fuori I'olio con vna caccia , o altra cofa
- {ottile, e lo ponerete nelle boccale di vetro; per
che rimanera in quei colli lunghi , & il vino in
fondo. Onde votandelo poi di mano in mano,
lo raccoglierete tutto, e {ara buono per gli aleri
anni. E feil vino fuffe debole, non vi ponerete
meno di fei oncie per brenta. Auucrtcnc:;)ﬁpcrd
che fe i vafelli fuffero ‘piu larghi , 0 piu baffi del-
'ordinario,tanta piu fomma di oglio vi vorreb-
be ; perche il vino farebbe anco piu largo in ci-
‘ma ;che non farebbe quando i vafelli fuffero al-
ti e ftretti. ‘ o
Poi che I'ogliofiapotente per conferuare ogni
vino, fi vede, che non folamente gli fﬁctialicon ‘
feruano ogni forte di fugo conqueftolicore ;ma
ctiandio il uino granato, che ¢ tanto debole.
11 fettimo modo &,che pigliate il folfoben di
leguato con fuoco lento, oncic trenea, garofani
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éncia vna,incenfo un‘altra,e melegetta due;poi
un quarto d'oncia di cinnamomo, unaltro di pi-
pero lungo, & un’altro di gengero bianco , con
cinque noci mofcate. E peftate ben quefte cofe
infieme,le mefcolarete con quel folfo; pigliando
poi delle bugie fatte col pionino fotuili , e lar+
ghe due dita, le farete inanelliin tondezza,a mo
do d'un marcello d’argento , i quali ingoltarete
con moia di ferro ad uno adunonelladetta com
pofitione ; e cofi imbrattari, li ponerete da parte
di mano in mano , fin che |’ haueranno riceuuta
tutta. Onde eflendo il uafello di dodeci brentes
pigliarete fei di quegli anelli,e gl

una catena da cani,o filo diramce ;< po. coennn
rete ogni cofa in quel nafello ben netto , e ben’
afciutto ; ma che non tocchi il fondo ; tenendo
Yaltro capo in mano,accioche non cadefle den«
tro tutea ; ¢ dapoi li darete il fuoco con un cane
delino, o con altra cofa; chiudendo fubito il bu
co di cima con uno ftraccio talmente,cheil fumo
non eflali per modo alcuno ; e dopo vn miferc~
re,levarete la catena ; chiudendo parimente. fu»
bito quel buca al modo detto, fin che.ponere+
te la carina della lord dentro, intorniata pero:di
tela, o di ftoppa con tal modo,che entri benfer
rata; gittanidoui poi il uino coi fedelli, o fecchié¢
I'un dietro all’altro, talche la lora ftia fempre piu
di meza, accioche non effali niente quel uafel
lo.  E lenatala derea lora , chinderete fubito il
buco col cocone. Poi paffati tre giorni, potre «
te beuer di quel uino,benche fentiffe per otto ;
o dieci 'Fiomi alquanto di quella compofitione.
Ma chi'l conciaffc quando 2 inuafella chiaro da -
mofto; reftarebbe fenza odor’ alcuno . '
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~ Quefta ricetta & potente per conferuare’ ogni
uino, ancor che fuffe mezo acqua. Ne bifogna
temere, che’tMolfo offenda nc(l] beuerlo , perche
¢ per natura fano ; mafolamente fcarica il colore,
E ui fi aggiungono quelle altre cofe , per minuire
al folfo quel tuffo , che ha dal proprio fuo odoa.
re. - .

L'ottauo , & vltimo modo ¢ quefto ,cheuoi
niate d'ogni tempo meza oncia di oglio diforfg
per brenta di quel vino, che vorrete conferuare;
e {e egli fuffe molto debole, li metterete fin'un’
oncia. E quefto & il piu breue, piu ficuro, e piu
facile modo da fare d'ogni altro, chefin’horaui
habbia detto. | ' .
Vincenzo. Sicome mifono cari quefti fecreti
r conciare i miei uini , poiche fono deboli per
o tanto adacquarei loro campi ; cofi afpetto de
gli a&fttltn ancora per ricuperare quelli, che fono
uafti. ‘ ‘
G:g o. satr. Voifapete, che daogni tempo dell’
anno ui fono diuerfe qualiti diuinidifectati;ciod
alcuni, che fonomarci, aleri guafti, & altri fola-
mente ftremiti, che hanno dell’amaro, ochemor
deno alquantola lingua. Onde, quantoa i mar=
ci; dico, che fe fono 'molto deboli, che non uj
fi faccia altro, che trarli via, accioche non mar-
cifcano i vafelli; ma fe fono potenti difumo, o
che habbiano corpo, fi vendino a quei dell’ac-
qua vita, o piu tofto farli in aceto, poiche fe ne
cauarebbe maggior pretio. ' :
Vincenzo. Se uoi mi moftrarete quefto,io haue
16 da‘voi piu di quello; che io penfaua.
Gio. sarT. Quando voihauerete fattotorchiare
quahtita di gratte, che non habbiano hauutoac-
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qua; le ritornarete permitiin due tine; enel trar-
le dentro, le fepararcte di modo, che elle refti-
no ben fofpefe. E lafciatele fcaldare , & acetire
per quattro giorni, ponerete in una di quelle ti-
ne tanto vino guafto, quanto ui potri ftare fen-
za paffar di fopra le gratte. Ecome ui fari ftato
vinti quattro hore , lo cauarete tutto , € lo ripo-
netete {opra le altre dell'altratina, elafciarlome
defimamenté cofi per vinti quattro hore, € ritor-
narlo ancor’un’altra volta nella prima tina , per
1o detto tempo. Non mancando di fare il mede

. fimo ogni vinti quattro hore, fin cheegli fara di-

uenuto ben bianco, & acetito. E benche non

fuffe molto forte ,non reftarete d'inuafellarlo ; pet
cioche in poco tempo diuenira perfetto. "
Poi , fe vorrete dell’altro acéto di fimili uini,
continouarete a metterne {fopraa quclle gratte ne
re , o bianche ogni giorno al modo detto ; pere
che fempre vi riufcira bianco, e forte. E volen-
do pur feguitare a farie dell'altro conle medefi-
me gratte, ui gittarete ogni pochi giorni dell a-
ceto ben forte in cambio del uino, e lolafciarete
dentro lifteffo tempo; accioche firinforzino , per
acetir maggiormente quelvino , che fiponeri da-
poi dentro. Vero ¢, che per la prima volta,egli
{cemara ]a terza, o quarta parte; ma come faran
no imbeuerate le dette gratte , ogni altro vine,
che metterete poi fopra, non fcemari niente. E
quando vi piacefle di torchiarle , ne rifcattarete
anco vna buona parte. .
Si puo fare ancora aceto di uino guafto da ogni
tempo, ma cala poco meno della mita. Ponere-
te adunque quel vino al fuoco,e lo farete bolli-
re fin che fara {chiuma, laqual leuarete di mano
A inmano;
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in mano; e dapoi metterete per ogni brenta un’
oncia di pipero pefto,& una libra di fale, etratto
ancora vn'altro boglio , poneretelo in vafello ,
che ttia al Sole, e uenira forte in poco tempo.
Vincenzo. Horache mifiete ftato cortefenel mo
ftrarmi quetti fecreti, vi prego che midiciate an-
cora, come {i puo fare ogni aceto ben forte.
Gi1o. satr. Effendo brente dodeci,nefarete bo-
gliere una al fuoco,e cofiben bogliente, la gitta-
rete {opra le altre noue; crefcendo , e minuendo,
alla rara,fecondo che faranno le brente diquel-
F'aceto non forte, ¢ uenira perfetto.

Parimcnte lo farete ben forte con una lama
lunga di acciale affogata beniflimo, e cacciarla
dentro piu uolse, ma fempre riffogata , fecondo
che fara la fomma dell'aceto non %ortc.
Vincenzo. Hauete voifecreto alcuno per ridur-
re i uini guafti, che f{i poflano beuere, fenzagit-
tarli uia, o darliper poco pretio, o per niente?
Gio. sarr: Parlandodi fimilivini,enonde'mar
ci, diré come fi poflono ridurre a tale ftato, che
fi.potranno beuere, fin che faranno finiti , ma non
gia conferuarli lungo tempo. E pero,cauatoche
mcrctc quel vino nuouo buono, che venira dal
la tina con impeto, gittaretele dentro il guatto,
ma di minor quantita del cauato,accioche quel-
le gratte fiano al)iu poteati a farlo bogliere infie-
me con quell'altro, che ui fari reftato. Lequali
fiano fubito ben follate; non facendole poi altro,
fin che fi abbafferanno, & allhora fara da inuafel
lare ; percioche , credo , che egli fara chiaro , e

to da ogni amaritudine. E fe pure ne hauel-
e ancorain parte, lo ritornarete per duoi, o tre
giorni fopra d'un’altratinafimile,che non)l;aucil

Altro mo
do per far
aceeo d’ -
ogni tem
podivine
guatto.

A far ye.
nirb¢ for
te l’'acete

Aridurl
vino
fio in vi-

20 buono.
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fe pivvimo della prima. E quefto poi lo cauare«
te; perche reftar ben purgato d'ogni malitia, .
- Vn'altro modo voglioui moftrase ancora.
vt fimil vino, ' Che pigliate duoi pefi della pri-
ma vua ben matura per brenta , e ponetela ben
fgranata in una caldaia al fuoco con tanto vino
buono, che fi poffabagnare tutea; e fatelaboglie
re, fin che i grani fiano ben creppati, i quali trar
rete cofi boglienti {opra al detto vino ,trafmuta~
o perd in altrovafello buono,ecofigrande,che
uelli col uino boglito ui poflanc enware. Ma
_ {e lo volefte ancora migliore, gittaretelo in una
altra tina , che fia poco piu di meza di vua ben
matura, & intiera ,che fia ftata primamente den~
tro almeno per tre giorni innanzi, che fe lipon~ -
ga il detto vino ; e come egli ne fara ftato den-
tro duoi, lo cauarete delicato. Beuendolo poi
mentre che’l tempo fari freddo ; perchealtramen
__te potrebbe fare qualche mutatione. B
VincenNzo. Vi piacciaancora dirmi qualche.ri~
medio per aiutare il vino,che ha folamente del-
VAgofto,accioche non vadi di mal’in peggia. .
A famare @10+ BATT. Trafmutato che hauerete prima quel
ilvino  vino in vafello buono, pigliarete tanti buoni a»
quido co  ganci non dolci, quante faranno le brente, i qua~.
sre. 7. li fatti primamente i quattro quarti I’ vno , gli
 infilzarete con lo fpago , e gli attaccarete al ca<
po di fotto vna pietrc%la tanto greue,cheellafac
cia ftare gli aranci dalla cima del vino, infin'ap<
prefld il fondo;legando talmente quello fpago,
che ladetta filza non tocchi il fondo. Eagg‘
po cinque, o fei giorni , potrete beuer ficura<
mente quel vino , che faribuono , come di pri-
ma. Ma non lafciarcte dentro tali aranci piu di
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dicci giorni, perche lo potrebbono danneggiare;
e fari anco bene 2 venderlo, o beuetlo , fin che
{ari finiro. .

Vincs~zo. Viprego parimente che m'infegnia-
te qualche rimedjo per cauare la muffa , & ogni
altro mal’odore a tutti i vafelli. . . .

Gio. zatx. Volendo voi purgare vna botte di
dodeci brente, pigliaretene vna di lifcia molto
forte con libre dodeci di fece di vino ben fecca.
E {e fufle di piu tenuta, pigliaretene piu fornma
alla rata.’ E pofta ogni cofa invna caldaiaal fuo
co , come fara bogliente, 1a.gittarete nel vafello
ben’afciutto; chiudendolo fubito talmente , che
egli non poffa effalare ; e poi facendolo andare

vn pezzo in ogni luego. Mafe per cafo non
fuffe ben liberato, farete vn'altra volta il fimile,
¢ ne reftari netro. Cauando dapoi fuori tal com
pofitione innanzi,che-finifca di raffreddire ; per-
che {tando dentro cofi fredda , & il vafello non
tutto-pieno , fubito ritornarebbe la muffa nella
parte vacua. . . '

11 fecondo mado¢, che cauato il fondo al va
fello , che vorree fanare ; & empiutolo piu di
mezo di paFlia alcintra, lo farete ftare in piede,
con darmn il fuoco, e ponerui fubito il fondo fo-
pra; ma che non lo copriate tutto,acciochenon
fi eftinguefle tal fuoco. Girando pero quel fon-
do:a poco a poco, per arder bene ogni parte in-
fetta ; epoi nertando tuteo il vafello d'ogni co-
fabrufciata con vna rafparola di ferro. E netta
tolo beniffimo, e pofto il fondo ben’al fuo luo-
g0, pigliarete come farebbe vn fecchio di vino,
opiu tofto di aceto forte , € piu, e meno ,fecon-
do che & grande, o picciolo quel vafcl)lco ;€ cofi

ii

Sei modi
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‘ben bogliente , lo gittarete dentro ; e chiufi.bes
niflimo i buchi, o farete andare piu volte peroi
gnilato.  E fe per cafo non fufle ben purgato di
quel mal’ odore, o0 del brufciato, farete quel me °
efimo vn'altra volta , € piu ancora, fin chere+

ftara ben mondo. - : :

1l terzo modo &, che empiuto di ai?ua cruda
quel vafello,che vorrete conciare,la lafciate den
tro per duoi giorni; e leuatoli dapoi il fondo,ra
fparete per ogni luogo talmente quella fece,che
1? legno fi vegga ben netto. Facendoli poi vna
incenerata boglientiffima , e fregandolo molto
bene con vna fcopa tutto. E come I'hauerete
ben lauato, voltaretelo fenza fondo con la boc-
ca verfo al Sole,che per tre, o quattro di vi bat
ta dentro ; e poi lo empirete di gratte torchiate
di frefeo , e lo coprirete con lifteflo fondo ; la-
fciandolo per altrt quattro giorni. Dapoi vota-
tolo, e conciatoli il fondo , come di prima, trar-
reteli dentro dell'aceto ben boglicate , e farete-
lo andare per ogni luogo ; e goi cauatolo dopo
vn giorno, lo potrete empire di quel vino, che vi
piaceri,che al ficuro reftari fenza difetto alcuno.

Il quarto modo &, che cauato prima il fondo
al vafello , e rafpatolo beniflimo di quanta fece
vi ¢ , ritornaretelo. al fuo luogo ben concio ;e
ben chiufi i buchi ; & effendo 1n picde, ponetete
del vino fopra al detto fondo per imbui%zlo ;fa-
cendo etiandio il fimile all'altro fondo. E con-
ciato in piano giuftamente quel vafello, chenon
penda da lato alcuno, ponerete dentro vn'oncia
di acqua vita per ogni brenta , che’l tenga. Ha-
uendo perd primamente bagnato nellamedefima
acqua vna pezzetta di lino frufta, e netta. E po-



"DE I FINI. - - 8
fxa FOi al buco in cima, tutt’ a vn tempo darete-
le il fuoco con vn candelino , e lafciaretela ca-
dere nella detta acquauita ; chiudendo fubito
quel buco col cocone, e tenendolo faldo per vn
miferere ; che facendoli poi il di feguentevn bo-
glientone di aceto forte , potrete ficuramente po
nerui ogni buon vino.

1l quinto modo ¢ facile da fare; cioé pigliarete
tante libre di allume dirocca,quante fono le bren
te,che tiene il vafello,e farete bollire in vna cal
daia piena di acqua. E cofi bogliente,latrarre-
te dentro ; e coconatola bene , faretela andare
per ogni lato, fin che fari freddita, laquale caua
rete {ubito ; perche non eflendo il vafello ben
pieno , quel vacuo riceuerebbe in poca d’hora
vn'altra volta la iftefla muffa. Ma fe per cafo non
fuffe ben purgato con quefta boglientata, farete-
ne vn'altra,& anco vn'alera, fe tanto fard necef-
fario, percioche reftard ben nctto d'ogni mal’ o-
dore. Senza che la medefima acqua fard pari-
mente buona per far' il fimile ad ogni altro va-
fello. Vero & che per minor fpefa, fi pud torre
di quell’acqua de’tentori , quando hanno allu-
minato i panni, poiche la gittano via,c fara quel
Teffetto medefimo,che fi la detta,che cofta quat

tro,0 cinque marchetti la libra.
- 11 fefto, & vitimo modo & quefto;che effendo
il vafello di bréte dodeci, cuocerete meza quarta
di faua, poipigliarete quell'acqua ben bogliente,
e faretela andare per tutto il vafello afciutto, e
coconato , fin che fari fredda. E quando non
reftaffe ben mondo , farete vn' altra volta il me-
defimo , perche cauata quell’acqua reftard ben
netto. - h

-
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Non poffo mancare , che non ui dica ancora
duoi altri modi percauarelamuffaal uino,enon
al vafello, cofaveramente commoda,liberando-
lo da quella infettione.

A care Il primo &, che pigliaze tanti aranci buoninon
:}'v'.:;‘f;‘e dolci, quante brente {fono del uino muffato. E
nonal va datoli quattro tagli per pomo, poco piudella {cor
fell. 23, glinfilzarete conlofpago,e ponerete vna pie
trella in capo della filza, accioche vadaappreflo
al fondo. E poftanel vafello,l'attaccarcreal co-
cone talmente , che non giunga al fondo. La-
{ciando quegli aranci nel vino, non piu di dieci
, fiomi » € poi lo beuerete ficuramente fenza di-
etto. : : -

Ilfecondo &poi, che piiliate un madero verde
d'un’anno tanto lungo , che entri per lo buco di
fopra nel uino vn palmo , e giunga con la cima
coperta di terra per unbraccio. Poicauato daun
Jato al cocone tanto legno, quanto & grofloil ma
dero al buco, ritornarete quel cocone al firo Juo
80 con la caua addoflo a quel madero, ¢lo con-
ciarete talmente con la ftoppa , che non ui refti
fpiracolo alcuno. Che facendo ben quefto, fare
te ficuro, che la terra tirara afe tutta quella muf-
fa per la midolla del dettomadero. E queftoba-
fti per adeflo. Dimane parlaremo-poi l quanto
vi fie grato. - ‘

Vincanzo. Dapoi che di tante cofe mi fiete fta-
.to liberale (tanto che mi ricordo) viprego, che
mi diciate ancora, come i pofia rifchiarare unvi

no totbido. :
Aritehix G 10. BaTT. Quefta cofa ¢ facile da fare, poiche
zremnsi - con tanti oui, '?:l!antc_fono le-brente di quel vi-
do no, potrete rifchiararlo inun giorno, o0 duoi; ma
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- bifognha, che fiano ben rotti , ¢ ben battutiinfie
me coi gufci con un cuchiaro,o altracofainnan
2i, che I1 gittate nel vafello ; hauendo pero leua-
ta primamente quella pelliccina,che ¢ di dentro
del gufcio; perche marcendofi,danneggiarebbe
facilmente il vino. Ma fe egli ¢ molto torbido,
vi vuole almenoun quarto , o terzo di piuoui ,
& un’ oncia di faleperbrenta; percioche firifchia
tird ntaggiormente , & ancaficonferuari beniffi-
mo. Non mancando , come ¢ pofto nel vafello
tal materia, a romperla col vino infieme con un
baftone, o ftanga per ogni luogo , fin che fiano
ben mefcolati. .

Vincenzo. Viringrato anco di quefta cofa , ¢
leuiamoci a voftro piacere; con patto pero, che
dimane non mi manchiate a ragionarmi di quel-
le cofe, che defidero d’'intendere.

G1o. matr. Non mancate pur voiavenire allho-
ra folita, che ancora io non mancar6 a manife-
ftarui tutto quello, che fapro, fecondo il folito.
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sbhe pri-

1-paliidni

Poi effendd- poffibile , iopongaappreffo alca« ~
famento; fi per la;c?mmodia‘l.':is goaggdo-, conie \
anco, perche non far cofi danoeggiato, quanto
s'egli tuffe di lontario. Ponendolo ctiandio piu .
tofto atramontanachea mezodi, acciochefipofs
fa goder dalle fineftre Ja fisa vaghezza. E'ben
y¢ro 5 che quando fufle anco.a:aezodi 4 farebbe /
pixt folinoy md: nowr di cofibella prifpéreing ,men
tre fi giace in cafa; non oftanté chefarebbe dan-
neggiato dalla poluere, ¢ bulla, che éfcono dal-
I'ara quando fi battono le biade; cofa per certo, .
aoceuole a gli arbori , che aff3i volee s'inrogna,
no talmente, che perifcono. - .
. . Lodo poi: afarli interno vna fofla: di. tal lag- Delfers
ghezza , & altezza , che non tanto vi ‘poffa flar 6% -
empre dell'acqua affai ;ma ancora che non vi
poﬂ':no entrare i ladri , ne gli Animali , laquale
fi potri anco fare in vna pefchicra. Onde ef -
{endols acqua , 0 nd, fara beng ad alleuare vna
folta fiepe di fpini bianchi di tre, o quattro fila,
Che vfandole dil‘ilgcnt_ia,diucniri;di‘maggior va-
ghezza,chefe fuflemuro, . -
Vincen~zo. Benche le fiepi ftiano bene, nondi-
meno lodo piu i muti; percioche fono piu forti,
«fi fabricano in po¢o tempo ; ojtre che effendo
politi, o dipinti fanno altrefi bel vedere.

.

Gio. saTTi Dapoi che fia ordinat il fito, fi deb Quel ;*::

be confiderare quello , che piu conuiene a quel  durre il

ior’ o fondo del
terreno , per. cauarne maggior entrata. YPe: r :&;ﬁ:
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che effendo pia ano a fare deli*herba , che del-
le biade . lodo a pratarlo : fi perche renderi piu
vtilitd, e ‘henon
fard cofi le altre
cofe da 1 truta cne caaono, e cne nraccogliono.
Vincexzo. Et io direi, che arandolo ogntanno,
gli arbori fruttarebbono meglio , per la coltura
che vi fi farebbe. - '
G1o. 3aT7. Ancora che vi fia prato,non ofta
165 che non fi poflano zappare quegli asbori due;,
e ue volee allanno,come vi conuene, -~
Vixcanzo. Vn'altraoppofitione mj nalce ; che
adacquando il prato fi nuoce a fimili arbori, e
non adacquandolo,fi pué fperare fe non poco
fieno, e maffintamente al tempo del gran‘caldos
Gro. zarr. ' Ne per quefto mi rimuouo ; per-
cioche adacquando il prato fe non quando pati-
{ce gran fete, e non lafciandoli addoflo 1'acqua
fe nom quanto & bifogne ;io fon.certo; che que-
gli artbori non patiranno; anzi ne fentirarmo gio
wamento ,'e particolarmente nell ingroffare , €
‘maturare i frutti. Vero &,che quando fe li facef-
{e correr 'acqua addoflo,come fi fa a'gli altri pra
ti per ingraffarli , che fimili arbori patirebbono
atfai. Ma in luogo di quefto, fia leramato ogni
<nno que¢l prato con letame ben minuto, 0 com
pofto con la polucre ; perche (come vi diffiy pro-
durra piu herba , che nen fard ogni altra forte;
fenza che quanto piu gli arbori faranno grandi,
tanto piu vi giouaranno perlocader delle foglie,
efructimarct. - - 1 .
- Poifi sd,chei frueti che vengorno doue non fi
adacqua,che fono piu faporiti, e che durano pin’
tempo de gli aleri che fi adacquano. E ben ve-
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10 che alcunevolte, per la gran fecchezza,riman
gono manco grofli. ' R
Vin qx_u‘,zl. o, Che via fi debbe tenere nel piantar
tali arbori,e che mifura vi vuole nel ponere i fi-
li logtani I'vn dallalero, et vn'atbere appreflo al-

Modi per:
piantar’ §
giardini.
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chipomid oot obunost oot
G1o. satT. Sapendo io, che ipetifono piufra-
Perche i gili, piu dolci , e'di'maggior licoré de’ pomi s¢ -
Ponhe  che gradiftono il terrend fabbiefo, ghierofo , 0
peri che  che fia afciwtto , o°arido ; perd piantai piu peri ,
pomh €2 che pomi ; auenga che anco queft
parte roftaiueliy che vengono non
ri. E medefimamente 1l Magnific
liano Callino -fece ben’ a piantar’il
dino (come haucte 'vcd_utot)‘ di anta
mije i peri ; percioche-, com
cohdtmcpgg}i %‘a » cunobbe ¢
no per naturafodi, e ¢he vengono
.di nel terreno graffo, molle ; & hu
€ il fuos Perod eglinontanto fl
ner’.i fill lontani braccia:erentaies
fedeci; ma dncora:a non poserui
sene , ciregle'y petfichi ;8¢ aleri fitti: —oowvne e
#agto i ; ma li pianto nel: giardinet
fenza metterui alcun pero, o pomo ’
Vinexnzo. Non hatete voi per piu delicato v -
buono pero; eli€ vn'buono pomo? ¢ T Y
Gi1'. satr. Nonfipudnegare ,che i pori gened
Cheipers ralmente non fiano migliori al gufto, echeibuo
fone P nj non fi vendano piu pretio di pomi. -E benve-
de’pomi, 10, che non fono cofi fani; ma fond piu commo
¢ sd®  di nel mangiarli ' fuoi tempicrudi, ecotti, ¢ pet
fare buonc compofte, ‘e buonc rorte.” -+ -
Vincznzo. Effepdo wro quefto, come perefpe:
rienti fi vede, per qual cagione non'fi piantano
piu peri , che pomi , e fion piu pomi che peri
comefifae - - - o
Gio. sarr. Non{olamente fono dabiafimare co *

loro, che haudndo fitopropostionatoa peri, pian

s GIORNUATA GPINTHUL
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‘tano Eiu tofto di pomi; mra‘ancom pin-quegliab
tri, che piantano peri, ¢ pothi trifti , poteridone
‘piantare de’ buom. : o i Oba ey

Visicenzow Potrebbe effere, chenonfipiantano |
ne s'incalmano piu peri j che pomi'; perche: non
fi coriferuano tanto fempo; come:fanno i pomis

Gio.- eaTr. Non mancotempo durano' i peri

iche cominciano a comparire a mezo Maggio
piccioli mofcatelli, epoi i delicati cavaheri,
ghiacciuoli, cigognini, & altre piu forti di mefe

in: mefe:fin’ al faMartino.. Ne penfate, ¢the quei

cigognini fiano i langhi di collo, e roffi, e gial-

1i,-iquali fono di poco valore ; ma‘dico queghi

altri, che hanno il colore, elicotefimiliai ghiae

ciuoli, ¢ I'odore de’ mofcarelli. SRR

- Poi-fivede la maggior parte di quei j¢hefitaé

€ogliono all'autunno con le cirzonftantic debite,

che durane fin all2 paftaje piu ancora. Oltre che

per eflere cofi pretigfi; fiuendono a pefo con mag

gior vtilitd de” pomi ; che'fi vendono a mifura. -

~ Qual'¢ poi quell'arbore frurrifero, che fia cofi

belloycofi dritto, ecofiatto come @ quefto del pe

o2 Liquale non folamente non occupatanto con

Yombrayquanto farino i’ pomi; ma f3-ancora qua

Bogniunno i{uoi frueti,e quelli fe non vn'anno,

craltroné. - -+ ca

Vincewio. Benche i pomi fruttino, come dite;
tuttauia ne producono poi tanti quell'anno ,che

{fono il dofpib de’ peri. I quali oltre che fono piu

difficili nel crefcere, e piuduri niel tenere le cal-

me di pomi ; fono anco piu roduti-da i vermi}

di tutei gli alori atbori froeeiferi. - 00 0
Gro. saTr. Lalciando da canto le oppofitioni; perpian-
*che fi potrcbbono dedurre per I'vna, ¢ laltra par fucgliar

tiferi .

N
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e, & bene che parliamo del piantar gli arbori,co
me parimente mi hauete domandato.

Cominciando adunque dico , che fi facciano
Je fofle almenoduoi,o trc mefi innanzi del pian -
tare ; percioche quel terreno i difponera talmen
te,che giouera affaj alle radici ; facendole piu, e
meno alte, e larghe ;-quanto imporra la qualird
del terreno, e grandezza de gli arbori. Vero ¢,
che non vogliono effer meno di due braccia in
ogni lato ai piccioli,& a i grandi tre,infina quat
tro ; ponendo il miglior terreno da vn luogo , ¢
quello non cofi buono dall’altro; per gittare priy
ma nel piantare il buono attorno alle radici , &
il refto di mano in mano dictro .. Piantando poj
ogni artbore fotta terra piu, € meno fecondo la
fua bontd ; & accommodando le radici talmen-
te con le mani , che niuna rimanga fopra all’ al,
tra ; ponendoni anco appreffo digci, o piu pietre
non piu grofle d'vn comun pane ; F“Chc tene-
ranno frefche le radici-di ftate , e le foglie non
- viciranno fuori cofi prefto,come far¢bbone .

. Poi non-{ifiantino mai quando f3 gran fred
do, ogran caldo,0 gran vento, o che pioue;ma
folamente quando & dolce il tempo , 0 che fia
piu tofto nuuolo, che ardente Sole , & anco per
Luna crefcente. E quando fi piantano per ri-
piantare,fifacciavn fegno nella verga ,come gia

ceyano , accioche fi che era
in oriente , alerefi in o leal-
tre parti ffaranno, ¢ . Cauandoli

non menq dopo vefpro, e per Luna nuoua, ¢ con

piu radici, che fi puo ; & effendone di fpezzate,

o guafte,chefitaglinovia. . . ... . ..
Ancora quando {i portanq di leatano , fbito
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che fono cauati , fi ponga vn panno attornerd -
le radici con la terra per conferuarle dal vento;

‘edal Sole, peroche pfcndcmnnopiufacilmcntc. .

Calcando nel piantire dettiarbori dimanoinma
no la terra, fecondo che fi gitta addoffo alle ra-
dici , con un palo di legno , che fia ben’ vguale
infondo, accioche quegli atbori ftiano piu faldi
contra de’venti. e
Vincenzo. Qual tempo lodate voi nel pian
gli atbori, innanzi il verno, o la primauera?
Gio. sarr. Effendo fatte le buche di Luglio, o
d'Agofto , mi piace piu il piantarli d’Ottobre , 6
di Nouembre , che di Gennaro j o di Febraro;
percioche piantando in quei mefi, laterraficom
moda talmente dctorno alle radici , che poi nel
primo germogliare giouano affai , piu a.ﬁo atbo-

¥eiche s’egliﬁ:fﬂé piantato in quefli altri. E' vero -

‘thie fe i rami fono troncati, o che le radici fono
nolto rotte, 0 molto tagliate , lodo a piantarli
di Febraro , ma che le buche fiano fatte innanzi
Natale. ' o
Vincgynzo. Che ¢ meglioa riantareipcri,opo
mi feluatichi, o quei d'armella per incalmarlie
Gio. #arT. Quanatunquetra no gli
wbori feluatichi;nondimerio mi ]
‘qti¢i d'armella; percioche fivede, che incalman-
“de un feluatico, & un dimeftico produr-
£ frurti piu groffi, piu faporiti, ¢ at maggior li-
core, che non fard quellaltro. Comeper effem-
splo fi vede , quando ¢ ftato incalmato un felua-
tico, e che comincia a fare ifrutti; che incalman
do vnaltra volta quei iftefli rami con calme del
medefimo arbore,fenza dubbio li proderri miglio
ri di prima. E perd non & marauiglia fe la Ger-

Che gli

arbor: di
armella fo
no miglio
n H
calmare 4
chei fel-

uatichi.
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hania, la Fiandra, &altre prouincie non nianea_
no mai aleri arbori, che quefti d'armella

Vincenzo. E dacrederecio chedite;per

Gi1o. BatT. SicCC do
ﬁer 1o parer mio | S
onoreuolezza, ta ; cofi miran-

fti arbori fono piu pieni di humore dolc

altri; e crefcono con pin facilita in =~ ____. _
ih altezza. Ma é dubbio, che non ¢

g6 tempo, come fanno i feludtichi.

&loalle bupne quaura ge gu aroori d'armella,
saon-refta a piantarli per dire , che non dureran-
nq i.ducerito, e piu anni, come fanno i feluari-
chi. Baftacheviueranno nonfolamente laeta del

piantatore, ¢ de’figlinoli ; ma ancora de’nepoti,
edipiuaffai. : :

Vincenzo. Dapoi che:non fon per contradire 2

quefto che dite ; ui prego-che mi diate qualche
regola per giouare a fimiliarbori, ¢ {pecialmen-
te per tenerlimorbidi, ¢ ben’ ordinati.

Gro. 3arT. Primamentefianozappati 2lmeno due

Ibenefci
chevoglio
no gli ar-
bor: fokt~
tifers.. .

ol 3

wvolte:allanno,e particolarmente i peri, epomi,

per efer’ance ipiu pretiofi de gli aleri.

. Pai eflendo in terreno magro, fi dia loro all’ -

autunno del letame minutofopra le radici, mame
{colato con lo medefimoterreno , e lontano dalla
verga almen’ un palmo.’ Vero ¢, che per minor
{pefa , ¢ meglio darli vna palata di poluere per at-
-bore, raccolta per le vie nel gran caldo.
[Ancora fe li taglino al Febraro iragmi fuperfiui
per Luna {cemante , e maflimamente quelli , chefi
riuolgono all’in giu, e ches'incrociano nel mezo
dell’arbore ; leuandone quel piy, e meno fecon-

-do.che fona morbidi. Bafta che quanto piu faran

noor
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no ordinati con ragione , tanto piu abonderan -
no di frutti migliori , e viueranno piu lungo tem-
po. Conciandoli pero quando non fa freddo,ne
granvento ,0 pioggia , ¢ fempre con ferri ben ta-
glienti ; tagliando i rami groffi in pendente, e
vicini al tronco, accioche I'acqua pluuiale non
ui fi fermi , e la {corza poffa nel crefcere coprir’
il taglio.
Parimente a quel tempo, fi leuino le foglie fec
che, che hanno dentro gli oui delle gattole, o d'-
altri animaletti, che confumano le Euone foglie
co i frutti infieme ; fenza che alle uolte fanno fec-
<are gli arbori , e particolarmente i peri , e pomi;
percioche fono fottopofti a quefta maladittione
piu de gli altri. Purgando ancora i tronchi d'ogni
piaga fatta daivermi, e dalle formiche, che piu
volte li fan feccarc.
Appreflo quando I'arbore non crefce in groffez
2a, fitagliper lungo lafcorzaditutta la verga in
in quattro, 0 cinque luaghi , fecondo piu, e me-
no ¢ grofla; perche egli crefcera in poco tempo
con marauiglia. :
Vincenzo. Sicome mifono cariqueftiricordi,
vorrei che confeguentemente mi ragionafte del-
l'incalmare fimili arbori, e con quai modi fono
_migliori. ) SR
Gi1o. sarr. Benchevi fiano piuviedell'incalma- Dell’in-
. N . calmare
re, tuttauia quella del feflolo épiucommunetra  $; ey
noi,e la piu‘}icura di tutte lealtre,quando maf~  frucuferi.
fimamente ¢ fatta alla primauera, come gliarbo
1i cominciano a fudare ne i tronchi,ne i rami, e
fotro terra. Incalmando ne i fiti freddi di Mar-
20, o d’'Aprile, ¢ ne i caldi fenon di Febraro, e
fempre innanzi che le calme gittino ﬁlori.ZE que
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fto & il vero modo, che fi debbe tenere; percio-
che, fi come il caldo apre, {ueglia,efpingeogni
arbore a produr le foglie, e fiori; cofiil freddo
ferra, addormenta, e ritiene ogni fuo vigore.

Poi s'incalmi piu tofto dopo vefpro , che la
mattina; e fi proffimi piu alle radici, che a i ra-
mi ; perche quanto piu le calme fono pofteabafc
fo , tanto maggior vigore riceuono dalla terra.

Dell'incalmare poiper Lunanuoua,ovecchia,
la maggior parte incalma quando crefce; perche
le calme prendono, e crefcono piu facilmente. -

E' benvero, che incalmando Lunafce
ma, le calme producono piu perd fo-
no da commendare coloro,c ncalma-~

no per Luna nuoua ne i terrent magri, e neigraf-

fi quando ¢ vecchia. :
Vincenzo. Quanto piu fono da lodare coloro,

che incalmano ne i mefi, che dite; tanto pin fo-

no da biafimare quegli altri, che cacciando fign-

re, incalmano gh arbori di Natale al fuoco,
piantarli poi in quello cofi gran freddo. Onde
non ¢ marauiglia fe rimangono tanto tempo cofi
mefchinelli, o che in pochi giorni mancano.

Chef Gro. sarT. Quantunque jo fia dell'animo voftro,
Tare i nondimeno vi voglio dire quello che mi occor-
fuci ime  fe jn Venetia a fan Giobbe. Che vedendo io vn

,main al . . . s - . c e ge
cuni gior florido gxard'mo d'vn mio caro amico,egli mi dnf
%i putico  fe hauerlo piantato tutto inalcuni giorni determi
' nati d'ogni mefe , 'anno 1544 , & anco in quei
medefimi hauergli incalmati del 47, € 48; e che

non gli haueua fallato pianta , ne calma alcuna.

Iquali erano adi8. 9. 10 diGennaro. 7. 8.9di Fe

braro. 4. 5.6 di Marzo. 1. 2. 3 &' Aprile. 2.29.30.

di Maggio. 26, 27 di Giugno fin’a mezo giornq.
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23.24. 25 di Luglio. 21.22.23dAgofto. 28.2 9:
3odi Settembre. 16.17d Orttobre , fin’a mezo
Eiomo. 13.14.15 di Nouembre. 2.12di Decem
re fin’a mezo giorno. Onde domandandoli le
ragioni che lo moueuano a tener quefto ordine,
mi rifpofc che per effcr ftato infegnato cofi,non
faper altro , che per la prattica. Cofa che tanto,
piu mi fui cara, quanto che egli & huomo da be-
ne, & eccellente nell'agricoleura.
Vincenzo. Non contradird altramente , per ef-

fer cofa poffibile ; ma ben vi prego , che mi di- -

ciate quali calme,e da qual lato dell'arbore fideb
bano pigliare.
G1o. zarr. Lodo che fi piglino di quelle che
2-oriente nell'arbore,e che fiano pro
i bellezza, di groffezza , e che hab-
chi vigorofi, e fpeffi, & fi incalmino.
he fi puote. E venendo di lontano,
» con vn poco di terra , & inuolte,
» altra cofa , accioche nell’ incalmar
o in amore , € non meze {ecche dal
[ Sole. Vero &, che fi portano piu
nnoni pieni di mele ben chiufi.
gli arbori nel luogo doue fivol'in-
snouelli,verdi,tondi, netti,nontor
li,e di bel colore, accioche maggior
10 quelle calme. .
do primamente a feflolo , fi fega nel
jo dell’arbore , ma che i ferri fiano
I, per meglio tagliare,e polire il ta-

1do quanto ¢ bifogno , hauendo pri.
to il tronco, accioche il legno non.

oppo ; accommodando talmente le

calme nel feflo , che non fi vegga niente dello-

Z ii

Come fi
debbono
pigliar le
calme , &
ilmodo di

rtarle |
i lontae
no.

Dell'in-
calmare a
teflolo.
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1o taglio , e che il primo occhio reftia pena di

fopra del taglio, e di fuori fopra la fcorza del ra
mo , O tronco, ilq
perto con la cera
re mi l‘ilgre dell'al
ogni fcflura, e per:
ggdoli dapoi ftic
mettendoli dentro
facilmente le calnr
li non fiano piu lu

Vixncenzo. Vipre

do per incalmare a coronetta,ouer’ infogliare,co
me altri dicono.

G1o. 3atT. Non fiimaimolto in vfo tra noi que

Dell’in-
calmare a
coronet -
ta.

fto modo d'incalmare, benche fi puo fare d'ogni
tempo, che gli arbori fudano ; nondimeno s’in-
calma piu di Febraro, e di Marzo,che di Luglio,

e d'Agofto ; perche gli arbori fono piu in amore,
¢ l'acre piu temperato.

- Poi s'incalma meglio ne i tronchi groffi, che
ne i fortili,& in quelli; che hanno la fcorza grof-
fa,e dura,che ne gli altri che 'hanno fottile, e
molle. Ponendout le calme alquanto groffette,
fpefle d'occhi, e pigliate da oriente dell arbore.
E tagliato dapoi il tronco con fega fotrile, i ra-
de con coltello, fin che refta ben netto, ben li-
fcio, & vguale talmente, che la {corza non fia of
fefa in parte alcuna; e poi fi lega preflo al taglio
con vna cintola, accioche nel ficcar’ il conio fra
la fcorza, & il legno, ella non fi rompa: Il qua-
le fia di offo,0 di legno duro, licio, e concio da
vna parte 2 modo dvn calamo da fcriuere , & ag
guzzaro in ponta, e dall’altra fia tondo. Ma me-
glio ¢ vn chiodo di cauallo,elimarliviada vn la
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to-i duoi cantoni ; & agguzzatolo bene; fi ficca
quello, o il detto conio, fralafcorza,&illegno
con deftrezza, non meno di due dita, e con la
parte tonda verfo la {corza, e lapianaverfoille- -
gno. Etaccommodate le calme alla forma di quel
con10, o chiodo per due dita, e fenza fcorza, fi
pongano talmente di una in vna ne i buchi fatti
coi detti ftromenti, che lefcorzeloro,edeltron
co fi bacino, e non fi vegga niente del taglio, o
del nudo, ma folamente lc dette {corze.
Si puo lafciare ancora la {corza alle calme da
uel lato, che non fi lippa, ma fpiccarla peroper
3uc dita; percioche pofte ne i fuoi luoghi, ogni
fcorzadifendi quella del tronco a gui.ff d’un ca-
pello. E conciate attorno al tronco quelle cal-
me lontane vna dall'altra non meno di quattro .
dita,fi  ~ “ibito tutto il taglio del tronco, e
le feflu (corza, e delle calme conceradel
modo aetto. roi leuata uia la cintola,fi rileghi .
la {corza nel medefimo luogo con un uimine;, o
froppello feflo tanto lungo, che circondi il tron
co almeno quattro volte, accioche le calme ftie
no falde contra il vento, & altracofa. Etoltre,
che ui {i ponga vn paletto al tronco, per fortifi-
carle,fi leuino ancoi gcrmogli ,cheveniffero dal
Farbore; lafciando poi alle calme uno, o duoidi
iu begli occhi }lacr ciafcuna; perche quanto piu
Eranno pochi , 'humore li fara venire piu tofto
andi.
ng: cenzo. Vorrei che midicefte ancoradellin
calmare a cannello, o fpoletta, come noi dicia-
mo, poiche ¢& piu facile del detto modo.
Gro. sarr, Benche fi poffaincalmareacannello  Delrvin-

d'Aprile, ¢ di Maggio, tuttauia pare che fiame- iwarea

~
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-glio alla fin'di Giugno, o al principiodi Luglio;
-Eauendo perd riguardo a farlo piu prefto , ¢ piu
tardi fecondo il freddo, e caldo de’ paefi; & an-
co a fpiccar lecalme in tempo ,che gliarbori fon’
in perfettione, e ch’ elle fiano nette, lifcie,, € tol
te pur da oriente. :
: Y)Ouctc poi fapere la diligentia , che ui vuole
nel torcere, e cauare ogni cannello dalle calme
fenza romperlo, e quanto vogliono della mifura
medefima del ramo nudo di {corza,accioche nel
ponetlo fopra, fi confronti talmenteben ferrato,
che egli paia una iftefla cofa col ramo. Ilqual
cannello non habbi piu di due occhi:Ponendo-
ne quel piu, ¢ meno fecondo che 'atbore fitro-
ua con affai rami, o pochi.

Vincenzo. Parimentedefideroche midiciatedel

Iincalmare a fcudetto, pereflercofache ha dell’
ingeniofo, e del polito. -

Gro. sarr. Aincalmare aqueftomodo, bifogné

Dell’in-
calmare a

feudecto .

rimamente leuare ogni occhio dall'arbore con
coltello ben tagliente in ponta a modo d’unfcu
detto, e porui vn'altro fimile con l'occhio ,maal
quanto piu grandetto, accioche adempifcail luo
g0-vacuo, e fi poffa ficcare un poco fotto allafcor
za; legando poi di occhio in occhio poftoconle

‘gami di {corze lunghette intorno al ramo, o tron

co incalmato, lequali non occupino niente gli
occhi pofti; perche non potrebbono germoglia-
re. Ma meglio¢a coprire quell'occhio conlame
defima linguetta di fcorza non tagliata via nclla
parte inferiore, e legarla con altra {corza fottile
quanto ¢ il tagliato, e dopo cinque, o fei gior-
ni, SI:ﬁarc ogni cofa,perche I'occhio fara atta

cato all'humor del tronco. . e
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Si pud anco, per piu breuiti , legare ha-dctia
linguetta folamente di fopra dell'occhio-con ua
froppello, che per queftonon reftari egli diman
dar tuori i germogli. Non mancando a tronca-
re ogni fuperfluita de gli occhi non incalmati, e
leuare via tutti quei,chenafcono di tempointem
PO, fin che i buoni fiano fatti potenti. :

Vincenzo. Veramente che l'artedell'incalmare pogedel
¢una delle piu belle cofe, chefiano nell'agricol- 1incalma
tura; poiche fi traflmutano fgli arbori feluatichine
i domettici, gli fteriline i frurtiferi, gl'infipidi ne
i delicati, i tardi ne i temporiti , & i temporiti
nei tardi. o

Poi non tanto fi trafmura vnafpecie nell'alera,
efi commoda piu frutti diuerfifoprad'un’arbore;
.ma-etiandio fitrafportano leforti forefticre anoi,
¢ le noftre neipaefi alieni.

Gro. sarr. Chi potrebbe mai efplicare le vrilitd,
le commodita, & i gran contenti,che fi prendo-
no nell'incalmare, e nel raccogliere i primi fru
ti con le medefime mani,che g%i hannoincalma
ti; nutriti, & alleuati? Che fe doueffi dire quan
to fufempre celebrata quefta cofi gloriofa arte da’ \
Principi, da’ Duchi, e da’primi Signori del mon
do per certo non fo quando ui faceff: fine.

Vincenzo. Poiche fi ¢ detto affai di quefto, de-
fidero che mi diciate de’ fruttimiglion1 ,chefirac

.cogliono in quefto paefe. .

Gio. »arr. Cominciaro a ragionarui primamen DPed

te de’ peri mofcatelli, che vengono buonia me- i picciok.
:zo Maggio. Iquali, benche fiano delicati al gu-

fto; nondimeno-molti li rifiutano per li medici,

“che li biafmano , € perche a pena {ono fpiccati ,

“che fi corrompono. .

L
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GIORNAT.L QVINTA
~Reifal prin'cirio di Giugno , compareno i peri
«caualieri , iquali meriteuolmente fono degni di
quel nome , per effere diletteuoli al gufto,cnon
hauer niente del maligno.

Dietro a quefti , immediatamente vengono i
peri giacciuoli,iquali fono delicatiffimi nel man
giarli crudi.

Similmente nel finire quefti , compareno i pe-
ri cico%nini belli,e non buoni ; e dapoi {ubito i
non cofi belli,ma delicatiffimi, che affomigliano
a i detti giacciuoli , ma hanno di piu I'odore, ¢
fapore de’ mofcatelli. -

In quefto medefimo tempo fiveggono i perifi-

orilt, i quali fono competentemente buoni,&
in abondantia.

DopPo quefti fono buoni i peri da Grumello,
i quali fono groffi, e pieni di licore delicato. -

- Poco dapoi de’ detti fono maturi i peri mofca”
telli, che fono non men groffi de’ caualieri detti,
&l;mco faporiti, e delicati per I'odore del mofca
tello. :

Parimente alla fin di Luglio fono perfettiipe
ri turchefchi, i qua.li fono buoni crudi, cotti, &
anco compoftati.

Confeguentemente compareno d' Agofto le
pirlc arancie, lequali, oltre che fono di bel colo
re giallo, e buone da mangiare crude , fono an-
co perfette cotte nel fuoco , & in compofta de-
licate. . |

Vi potrei dire ancora de” peri linaroli, fegali-
ni,colombini,mizzoni,zuccheri, & altri fimili,ma
non voglio,poiche fono di pochiffimo valore.

Vincenzo. Perche hauete folamente detto de’

peri migliori della eftate , afpetto anco che mi
narra
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narrate i migliori dell'autunno. '
G1o. BaTT. Fra quefta forte de peri vi ¢ il berga
motto,ilquale ¢ forfe piu faporito, e piu delica-
to d'ogni altro. E' ben vero, che non fi confer
ua molto tempo. :
Poi vi ¢ il pero garauello, ilquale & moleo pre
tiofo crudo,e cotto,come e paffaro Natale ; ma
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ferwano lungo tempoi. . - .
Delle e . Non manco fono buone le pirle ranciedell’ay» »
e Jancie tunno,lequali oltre che fono diletteuoli nel man
e, giarle crude, e catte ,{ono ancora ottime in come
pofta, e nelle torte. o )
Poi quanto poffo lodo i peri di fpina ; perche
non folamente abondano ogpi anno ; ma fone
ancora delicati cotti,S in compofta,e piu effen
do conditi col mele, o col zucchero , fi confer-
uano anco crudi lungo tempo , e gli arbori vi-
nono le centinara d'anni, e vengono piualtiditus
tigli altri affai.- . - . :

- To potrei dir non meno le qualita de’ peri ge-
noueli, papali, inuernicci, dell'abbate, e d'altre
forti di conferua,che fi trouano in quefto pacfes
ma perche io ho detto de’ migliori , & bene che
faccia fine. . - , N

Vincenzo. Vorrei fapere qualche regola,per me
- glio confernare quefti buoni perj. ..
~ Gr1o. .34 r1. Bifogna primamente auuertire 2 non
Akms  dpiccarli,fe non vi & caduto addoffa almeno tre;
modi per  © quattro volte la brina, poiche quella gli accre- -
tpen. | fce in fortezza, & inbontade. :
Poifi vfi ogni diligentia nel raccoglierli in tem
po, che non pioui , ma che fiano ben’ afciucti dal -
Sole ; e che nel raccoglierli non ft zucchino 5 @
fi macchino. E pero fi {picchino ad vno ad vno
coh la gabbiuola tagliente in cima d'vna pertica,
o per men fatica pigliatli ne i lenzuoli;; leuando
tutti i marzi,guafti, magagnati, o che fiano offe
fi per qualche modo ; e pot i belli, ¢ fodi poner,
~ li fopra la paglia ne i'luoghi; doue noh Q
effere offeft dal vento, ne dall'acre. Etil mede+ .}
fimo fi debbe offeruare nel raccogliere, e ncl'con

e -

De’ peri
di fpn?ne:‘-'
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feruare i pomi. . c :
Vincanzo. Pofcia che fon chiarocirca de’ peri,
e del conferuarli ; vi prego che mi ragionatean-
cora'de’ pomi. RO e
G1o. saxr. Laprima forte de’pomi,che compa: De’pomi
reno tra noi, feno i dolciani nani,e mezani,che Jolcinie
fono in perfettioneal tempe de’ peri mofcatelli: wo.
~ Pof fuora cheil pomo fanpietro, non vi &.altra
forte buona in fin’all'Ottobre; nel qual tempo fo
NO anco maturi, € buoni =»esi - 2 eafimamanca-
come fono induriti da

-1« Appreflo ¢ delicato del pomo
cioche, effendo frange foflo grof
crudo, ¢ cotto nellap. ]
tifani, & etiandio

dura molco tempo.

-* Ancora & buono il pumv parausv pci culuci=  De’ pomi

uarfi affai, & & ottimo dopd Narale. Eue nefo- paradi

no clue forti ; uno lungo piu dell'altro , ma hon

tanto -oﬂ'?_:'u' e duc ford d T

* Vi fono fimilmente due forti di pomi ruggi - De’pomi

menti , ma fono in maggior tcpumt?one i 'gag.lii, reggincel,

che i dolci; percioche, fi come i dolcifonobuo-

ni da mangiare poco piu di Natale, pereflere da-

poi paffi, ¢ diuenuti piccioli; cofi i garbi:comin-

ciano allhora effere perfetti, e durana perpiume

fi. Er oltré che fono piu groffi, piu fodi,epiufa

poriti (fi;’ dc:ilaci » fono. ancora. molto buoni per

compoftare da ogni te RS S -

--Sono parimcn%gbum pomi-calamani ; poi- De”pomi

che rion folamente piacciono a tuitti, € crudi , ¢ c2lamanic

cotti, durano non menopiu tempo de glialeri.

- Medefimamente fono pretiati i pomi pupini, De’pomi

fiperlaloro bonta, come anco- per lx Xaggcner- pupint.
ii
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De’ pomi

roftaioli .
De’ pomi
Loy
amn,. .- . . - T EEP TR
~ Io potrei narrarui ancora di:pomi appioni, ci-
" tronati, faluatori,atalini,c ini,e d'alere for-

ti, che fi trouana nel paefe; ma percheho detto
de’ migliori,é beneche patliamo de gli aleri frutti,
Vincenzo. Innanzi, che paffate oltxz , defidero

che mi diciate ancora le qualita del cotogno.
- Gro. 3arr. Queftopomogdiflimilea tuttigli al-
Dellera- tri nella forma;nellafcorza,nella fodézza,nels
m‘fﬂ I'odore, e nel fapore; & ancornon ha pari per com
togeo. Eoftarc, per fare cotognata, diuerft geli, diuerfi

pori, e diuerfe . v . .
.ﬁnPoi fi cgl;goé, rlgc il ﬁ-uttod, non még’o ¢
golare re ; e sagliando i rami d'un
anno, o duoi, e ,pialx)aetandofﬁli Nouembre, o di
Febraro per Luna crefcénte, produrranno i frue-
ti in poco tempo. Oltreche incalmandolo dipo-
mi, peri, brogne, armoniache, e d'aleri fruet , li
produce piu delicati de glialtri incalmati in aleri
arbori, per hauer’ in fe un ceito humore fpeciale
pieno di dolcezza. 1quali fi poffono poi leuvare,
tagliando queiramidopo il primo, o fecondo an-
no, e piantarli al Febraro per Luna nuoua,e fa+
ranno frueti delicati afuoi tempi.

Vincenzo. Dapoichehovditoleraredotidique
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fio fi felice arbore , ragionatemi di quegli altri
futei, fecondo.che i pare, e piace. 7

Gio. 3arTT, Dfi)ré adunque primamente dellecs.
. regie, poiche: nOi.rnm' ifrutei;,
:E fin d'Aprile; 0 -prindpioéj
ki, benche fiano pregiate quanto
10 fono femore mal fane . per ¢

ori nel
vl POi m L LaiGu g Iy uaT
li fuori che egie, '('Jnop.
56 nel refto acira meaeuma natura.” - - -
-*An e marenede
licate col{aporito,

€ COn 12CeT010, 0 garno. .ne cocendole in pi-
gmitela colzucchero, fono delicate perli fani, e
.gli amalati; feruendofi di quel licore, cheal-
mmproduomacoﬁfoauc.\ fono non mena
delicate conditepur colzuccheroy& anco accom
modate in marinata. - L

Delleci-
3
s

Delle ma
¢baffe.

Delle ma

“rinelle, ‘e
m‘mc
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mirene, fono-pérobuone crade ; ma piufecehene

S | lln,ncghvcccﬂt,nc;p&dhs&malt:eco- .

ﬁltul . -7 .
- Reftami.di dire delle mmfdlc,leth,ancm .

" rarché non fiano:buore da mangldrc crude. n}:ﬂt

effere troppo garbe; pero: fonoottime perco
tare, e per mangxarle fecche .in piss cofe..

. Vincenzo. Horache hauece detto dnqudhfmtn

GIO. saTT. Vi

Dellebro
gnedama
ichine.

Dellebro
e ago -
ne,ede’

brogaoni.

Delle bro
£ne mira-
bolane,

Dellebro
ne cate-
- e'

ti, che fono fimili, afpesto clic omi parliate
ancora delle: qug:;on brogheis;che flano. g'a noii
o primamente I¢ damafchiney
lequali, auenga che fiano piu-picciole dituttele
altre, fono perdbelle, faporite , e fanc per mand
le crude,mapiu cotte, 0 fecches eiﬁlcua]men
te neipolli; & altri vecelli,one i paﬁ: »& altre
cofe fimili. Senza che fono perfette per lubricas
re il.corpo, quandohabbianoratso primaunbo-
fhoconunpneod ,ecoﬁmoulmnng:hr
e, effendo ben’inzuccherate.
"Ancora fono buosielebro cagoﬁanc,lec'ua
h » non.pur fonobelle,e mediocremente lnnghc,
e grafle; ma fono etiandio ﬁmc cmdc > COLee 5 ¢
kLChe't ST )
“Non manco {'ono buoni 1brognom grolﬁ,m
di,.c ben maturi; ma piu ancoraeffendo cottifoe
tolacenereben calda, inuoltati pero nelle foglie,

~ epoipelarli, e cancarlx di zucchero, o piu tofto

pelarli crudi , e cuocerli lentamente col zucche-
ro netla pignatelia. . ..

- Per mangiare {anamente brogne, chc non fia-
no cotte, fono perfette qucllé tre farti, chc chia
miamo mirabolani bianchi, morelli, e

Poi fommamente fono da lodare le rogne ca
telane ben mature, e crude; per efferc ancolepin -



a

DE GIARDINI . - o8
delicate, e piu iate.dituttele altre; fiano poi
e biznch‘c,% vcp;'{lcog(":, ouerd le morelle. po

Vixncenxzo. Certamente che io nen conofco frut
to, che fi poffa aguagliare a quefto di dolcezra,
‘e di tanto licore delicatiffimo , ne che fia di cofi
gran conforto all’huomo, quando fi troua pieno
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.pochi tra néi, per nou effer molto tempo chefo
no comparfi,e¢ perche fono anco difficili nel riu-
{cite incalmati. S'incalmano fopra le brogne, ma
perd.vengono migliori fopra le armoniache.

Benche piu tardamente fiano comparfi gli al ber
-gefi , nondimeno fon conofciuti per piu delicati
g’utti di molti aleri. Sipoffono incalmare fopra
i perfichi , ma meglio ¢ {opra le brogne ; poiche
durano piu tempo affai. \

Vixcexzo. Veramente che quetti albergefi fono

G1o. sarr. Voifapete

l)et

chi ,egl-i
me fipof-
fono con-
feruare
gli ardori

gratiffimi a tutti ; perciochedi colore , di odore,
e di fapore fatisfano grandemente. I

' i c}.uanto fonod perfichi
facili nel nafcere , e nel crefcere,ma 'nel mante-
nerfi molto deboli ; peroche in quefti paefi s’ in-.
uecchiano tofto per li freddi , per le brine, e per
le nebbie , che fpefle volte vengono , dopd che

han gittato i fior1.

Vincanzo. Nonfaprefte qualche rimedio percon

feruarli piu lungo tempo , e ché non temeflero
tanto le dette maledittioni,come fanno?-

Gro. sarr. A conferuare quefli arbori, s'incal-

mano fopra i pomi cotogni, o piu tofto fopra le
mandole. quando fono naturali , fi taglia-
no i rami piu aln,e nel mezo,; quelli che fi tra-
werfano ; o piu tofto fi tronca la verga appreflo

 terra vn palmo , quando & come it dito grofo,

accioche ella faccia primamentele radici,auanti
che venghi alta ; laiciando venire v fol ramo,
dalquale defcendino gh aleri.

Poi a ricuperar’ ogni arbore di perfico,quando
moftra fegni da feccare ; ff tagliano via tueti isa
mi, lafciandoui folamente i trorichi,comefifial
le falici quando fifcaluano; eritomanobmg-o:g-

utty
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duti, come di prima. :

Appreflo & ben’ a fendere la fcorza di tutta la:
verga, come ui ho anco detto; percioche molti
feccano per lei, che la ftringe troppo. L

Lodo ancora a ripiantare ogni perfico quando’
non ¢ piu diundito groffo, e ponerlo nella foffa
per lungo, come fi ta la uite, auanzando un fol
ramo fopra terra, che poi diuenghi in verga: Et
a quefto modo egli durera lungo tempoperlera-
dici affai, clie far4. Tagliandouipero primamen.
te quellapiu lunga di tuete le altre, che efce per
drittura: Cofa che fi douerebbe fareancor’atut-
ti gli arbori fruttiferi, quando fi ripiantano; per-
che ¢ quella, che impedifce il fruttar copiofo. -

Vincenzo. Come fidebbe fare, acciocheiperfi-
chi vengano migliori, e piugroffi dell'ordinario.

Gro. saTT, >ui femprealetama

1pp: reifero , nondime -
gior oenencio 1ente quel del perfico ditut
tri. 'E pero, chi li vuole groffi, e buoni,
. almeno tre uolte all'anno, elidiainnan
rno del letame minuto , ¢ maffimamente
di porco, perche quefto li fara venir piu
e piudolci d'ogni altro. :

Vincrnzo. Ancora vi farebbeda dire intorno 2
quefto frutto ,ma perche ci fugge il tempo, ui piac
iciicah di ragionarmi anco delle buone qualita de’

i.

Gro. Barr. Tutto il mondo f3,che’l fico¢un di Oefchi
piu pretiofi frutti, che fiano tra noi , e che fono *
etiandio piu, e meno dolci ,e faporiti fecondo
la loro natura, €’ fiti doue fitrouano; fia per ca-
gione dell'aere freddo,o caldo, o temperato ;oue
ro per li terreni afciutti, o humidi; graﬂ]i3 5 l;) ma-
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i; a{E:i, o molli; forti, o leggieri; faflofi,oca
enghi. _ :
Poi ve ne fono di grofsi, e piccioli, tondi, &
acuti; bianchi, e fcuri jverdi, eberetini ,de’qua
:{Ogn’ vno fe ne compiace, fecondo che ha il gu-
(0 B9 ’ -
Vincenzo. Sempre ho vdito dire, e vedo per
prattica, che’l fico, il perfico, e I'vuafonolaco-
rona di tueti i frutti, che vengono da gli arbori.
G1o. sarr. Certamente che¢!l perficoin perfettio
ne fi fempre grato a tutti ; tuttauia. firanco fem-
e in maggiore ftimail fico, eI'vua. Perciochc,
i come quefti duoi frutti fono fingulari di pian-
ta, dirami,di foElic sedi frutti ; cofi fono hauuti
per fingulari nella lor bontade. ‘ ;
Non ¢ fingulare I'arbore del fico, poiche egli
fa ognianno due volte frutto? Come benfivede,
che primamente non pur le fue fiori fono buene da
mangiare , ma fimili ancora a i fecondi frutei di
fcorza, di colore,di grani,e di forma benchefia
piugroffa. E perd ciafcuno douerebbe hauerlo in
ﬁr:mde eftimatione, e mafsimamente perche pro-
uce frutto fano , fuftantiofo-, delicato, e com-
modo nel mangiarlo ¢rudo, e fecco.
Vircenzo. A quello che dite, che le fiori fono
buone; dico che piumedici le hanno talmente per
tutta la malitia Xell’arborc » che mainonle con-
cedono a gli amalati , ma fi ben’ alle volte, de’
fichi ; come fi vede, cheeflenon uengono neisa
mi teneri , come fannoifichi , ma folo in queid’
vn’ anno, e piu. Poi che le fiorifiano cattiue , cioé
mal fane, ce’l moftrano i porci, attefochenonne
mangiano mai,ma fi ben de’ fichi, e quefto hovo
luto vedere co i miei occhi non fono otto giorni.
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Gro. sarr. Credendociochedite; dico che vo-

gliono efler pofti quefti arbori in terreno afciut-
to, o cafalengo, o pietrofo, ouero calcinofo; per-
cioche ui prodncano migliori frutti, e i confer-
uano maggiormente neifiticaldi, che nei fred-
di; perche facilmente gelano.

dunque perficurarlidal gelo, bifogna innan- -

zi fan Martino coprirlibendi paglia, o di gaiadi
lino, e legare con tal modo quefte cofe artorno
airami, & alla verga , che non fi vegga niente
della pianta. P :

Pot fi piantano cofiifuoi piantoni diduoi anni
tagliati, e leuati di piu rondi, e belli,ponendoli
ben {otto terra,quantofi fa delle verghe co radici.

Vincenzo. Hauendo intefo cid , che defideraua

di quetti fichi, ui prego, che mi ragionate pari-

mente de’pomi granati.

Gro. sarT. Benche i granari fiano ditre forti;

i, e dimezo fapore ; nondimeno
aere caldo, o almeno temperato.
uoghi freddi non fipoflono alleua
feruare, o produrre fruttoalcuno.
rer Lunanuoua nel mefe di Febra-
innanzi che producano le foglie;
ilmente con radici, efenza ,quan
ifci,egiouani. .
uete uoi fecreto alcuno per far che
ciano i frutti che non s’aprino?
:nea che gli antichi dicano piuri-
» per non hauerli prouati , offer

« incalmare quellifolamente, che
e fempre di piubelli, e de’miglio-
10. ,

Poi a farli venire groffi , non folaxgg;t.c.é per-

ii

De’ pomi
granati.
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fetto il letame dipofco, mdancoquanto piutem
po fida loro , tanto piudi garbi, che fono, ven-
gonodolci. .+ <. . _ ;

Vincenzo. Sempreamatibuoni granatiymdnon

otei mai conferuarlifinall’Agofto,come allhora
onotanto dcfideratida gliamalati..

Gio. sarr, L'eccellente Matthiolo dice 5 che fi
conferuano tutto I'anno; torcendoli il piccolo,a
ramufcello fuI'albero,come fono quafimaturi. Et
io li.conferuo a fpiccarli per Lunavecchia,quan
do fone honeftamente maturi, e ben’ afciutti, ¢
ponerliin unaolla di terra;laqualefiapoftain luo

ofrefco, ofortaterracol coperto talmente chiu-
o conpegola, o cera, chenonui poffa entrar’ae-
re, fin che fi caua al tempo neceflarro.

Vincenzo. Mipiace queftofecrero, mainnangi
che paffate piu oltra mi fari caro fe.mbdirete le
qualiti del moro nero, ¢ del biauco.ancosa.. .

Gro. satr. Quantunque il moro bian¢o, enerq
fiano fimili nel produrle foglie piutarde de glial
tri arbori , tuttauiafono difimilt di frutto , di fo-
glie, e d'altre qualitd; perche nonfolamente ¢ &'
altra bonta nel mangiare il néro, che il bianco;
ma ancota ¢ di piu grofferza, di. piu licore, ¢ di
piu fapore; fenza che la-foglia ¢ pia dura, ¢ piy
grande, & anco 'arbore & piu difficilea prendere,
& a farfi grande. E pero non & marauiglia fe ne
fono pochi, per non effere cofi atti a piantarli in
piantoni, & a prouanarli inchioccia ,come fono .
ibianchi,iquali crefcono grandemente nel paefe,
1;:::irtc.per ucfto, ma ptuperle migliara, che ogn’

ora piu {1 feminano per la inuentione, chenuo-
uamente ¢ comparfa; cofache percertofa molti-
plicare larte della feta.. . .. .. .
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Vixcs Nzo Dunquefipoffono feminar-quefti mo
1i in tanta quantitade? . .

Gio. satT. Certo & che fi feminano con facilit), Come &

. ; emina
. enafconoancobeniffimo nellaterrabuona,eben’ ogni fom
ordinata. E' ben vero,che pochi mori hanno la madi mo
femenza, laquale vi fi conofce quando il frutto¢ "
maturo ; onde hauendo dentro piu granelli , ne
haueranno anco gli aleri di quell’arbore , i quali
fi piantano fubito cofi verdi, cofi intieri in terre
no ben graflo,ben netto, e poluerofo in bella fi-
la , lontane vna dall’altra, now meno di quattro
dita ; accioche'{i poffano zappare , e nettare tra-
I'vna linea, elaltra. Che per mettet poi quel ter
reno in perfettione , non ¢ meglio cgga crinel-
larlo alto non men d'vn palmo con vn criuello di
fil di ferro non troppo minuto.
Poi fi bagnano mentre fono per nafcere, e che

fono tenerini , ma leggiermente quando hauef~
{ero fete ; cauandoli alla primauera , e ripiantan-
doli per drittura in aleri luoghi graffi,ben’ ordina-

ti,elo: vna gamba dall'altra,ean-
to qua »pare piu-volte all’anno.
Vera e nco lafciarli in quel me+

defimo 1o 5 ma 1e 1ono fpefli, leuar quei fuper-
flui folaménte , e ripiantarli in altri luoghi almo
do detto, intorniandoli con le pertichelle difuo
ri via, a guifa di fteccato, accioche non vadino
rterra, ne chefiano danneggiati da gli animali .
-..:Volendolipoi feminare alla primauera , bifo-
che fubito raccolti i frueti, fi gettino in vn
Elc?:hio »0 altro vafo pieno di acqua; fregolando
li; erémpendoli talmente con le mani, chelefe
menee migliori vadino al fondo , e le vaghe re-
ftino in cima con l¢ fpogli¢ rotte de’ mori minuc
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ciati ; facendo dapoi andarfuori 'acqua pian pia«
no, fin’appreflo alle femenze , che faranno in fop
do, le quali fiano cauate, e feccate all'ombra {o-
pra le affi, e poi confernarle, fin che fi feminaran-
no per Luna crefcente al Marzo. Che a feminar
le in quefti duoi tempt, fe per cafo fallaflero quel
le dc’ grani, forfe non falleranno quelle della pri
mauera.

Vincenzo. Qual foglia hauete voi per miglio-
re per fare piu fina feta , quella del moro bianco,
o quella del nero?

Gr1o. satr. Ancorachequelladel nero faccia mi
gliore feta , nondimeno non ¢ cofibuona per li ca
ualieri piccioli, per effer dura, e perche tarda nel
I'vftire , piu del bianco. Ma non paffard molto °
tempo, che fi vedravn'altra forte di mori,che pro
durranno affai migliore foglia,che non fono que-
fte due forti.

Vincenzo. Mifari grato fe mi direte diftinta-
mente le qualita di quefta terza forte . :

Gio. sarr. Quefti arbori non folamente abon-

Della e Jano molto piu di foglia de gli altri;ma ancora

dimori.  la fanno migliore per li caualeri , e per fare piu
fina feta. Vero ¢ che il frutto l'oro & nero,enon
piu groflo de’ bianchi , ma non cofi delicato de
gli altri neri. :

Vincenzo. Si come mi piace quefta terza forte,
cofi defidero che mi diciate, come fi poffono in-
calmare i bianchi de’ neri , poiche ¢ tanto diffi-
cile I'hauerne in copia.

Peirin. G190+ 3aTT. Percheafeminarequeftinafcono con
almire i tanta difficoltd , e tardano molti anni a diueni-
moritiin re grandi, lodo ad incalmarli a cannello fo-
n. " pra ibianchi al fin di Giugno , ma che non fia-
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nopiu groffi d'vn dito. E pigliato c’habbiano ben
le calme ,fi ripianta I'anno {eguente alla primaue
ra turta la verga , e parte della calma per lungo,
come fi piantano le viti; peroche a quefto modo
ella refta fopra terra , e poi crefce in bell'arbore
di tcm-fo in tempo ; e chi non faceffe quefto,la
verga del moro bianco, farebbe fuffocata in grofe

Trattato
delle neci
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e colzucchero quando fono mezenoci col guicio,
e {corza.

.- Parimente fono perfette per far dell’oglio da
mangiare, e brufciare,come coftumano piu paefi;
fenza che I'arbore & molto a propofito per fare v-
na infinitd di belle cofe , per etfere cofi lifcio, e
cofi polito. .

Quafi mi {cordaua di dire, che fi vede ancora
per prattica,che quefti arbori tanto piu produco .
no copia di noci,quanto piu ogni anno fono bat
tuti, e rotti i fuoi rami. E pero non & marauiglia
fe molti agricoltori fono diligenti,non folamen-
te a caftigare, e caftrare fimili arbori ; ma anco-
ra a ficcare nella verga gran quantita di ferri.

Vincenzo. Pofcia che {on chiaro di quefto arbo

re , defidero che mi parliate ancora della mando
la, che generalmente & coficaraper lo fuo frutto.

Gro. satr. Quefto artbore nan produce frutto in

Della md
dola.

copia fe non n¢ i colli a mezodi, e da oriente, 0
ne i luoghi proffimi a i monti nelle medefime par
ti, doue fiano terreni faffofi , o ghierofi. Che fe
quetti arbori produceflero frutt1 in ogni luogo,
come fanno gli aleri fruetiferi ; e che non fiorifs
fero cofi per tempo,doue il piu delle volte i fio-
ri reftano danneggiati da i freddi, chiaro & , che
abondarebbono talmente , che non valerebbo -

no la quinta parte del pretio che vagliono.
Poi voi fapete la perfettione di quefto frutto,
ilquale non tanto fi mangia crudo d’ogni tempo
er le cafe, ma cotto ancora nel fare la mando-
ata,{apori,torte;marzapani,& altre cofe aflai. E
pero vi efforto che ne piantate affai,e delle mi-
gliori;fi perche hauete fito fuburbano a propofi-
to; ¢ fianco perche ¢ frutto di poca fpefa,di mol
tavti

’
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ta vtilitd,e di minor danno d’ogni altrojanziche
a'quegli arbori vengono fotto belle biade, & al-
tri frueti; atrefo che producono pocafoglia, e mi
nuta. Ma non mancate a zapparli , e letamarli
ogni anno, & a cauarlii rami fecchi, e verdi fu-
perflui ; ¢ poi aiutarli anco quando fono offefida
1vermi.
Vincenzo. Chefruttouiparel'auellana, elano-
ciuola; lodate uoi, chefe nepiantinone i giardi-
ni in quantitade? - Deltaanel
G1o. 2axr. Non folamente mi piacciono quefti jana e nic
arbori, poiche producono fruttifani, e faporiti, cuola.
e che ogn’'uno {e ne accommoda ; ma ancora fta
bene I'hauerne in copia ne i luoghi conuencuoli,
come {arebbono etiandio nelle corti, doue habi-
tano i polli, accioche fi commodaflero fotto all
ombra, e i faluaffero anco fra quelli da gli vccel
li grandi , che gl’inﬁdiano. Stanno fimilmente
bene intorno a1 giardini permodo di fiepe ; con-
ciofiache,oltrelavtilitd ,cherendono, oan-
co bel vedere, quando fono ben’ ordinati.
Vincenzo., Comeintendete, chefidebbianoor-
dinare? ' |
Gio. sarr. Volendoficonciare quefti arbori,che
facciano frutto affai, bifogna zapparli ognianno
alla primauera, e cauarli tuttiigermogli talmen-
te, chenonui reftino fenon tre, 0 quattro verghe
perlungo, lequalifiano anco ben mondate in al-
tezza per tre, o quattro braccia. : x
Quefti arbori, oltre che ricercano di ftare ap-
preflo alle acque, o nei luoghi , che s'irrigano;
percheviproducono piufrutti , e durano piu lun-
gO tempo; gittano ancotante ampole, 0 _fnhogh
daipiedi,chefe nepudripiantare quant’x(\ 1((;ogmg-
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no fenza feminarhi.” -~ .

Vixncsnzo. Quefti fueti, benche fiano difficili

Trattato
delle cafta
£ne.

da digerire, credo pero chefiano dimaggior no-
drimento dellenoci. -~ . - .

Gio. sarr.. Per frutto vtile , mon uiétranoi pari

alla caftagna di forma, dinatura, e che prefti tan-
to nodrimento all’huomo; comebenfivedenelle
noftre montagne, che infiniti populi non viuono
daltro, che di quefto frutto ; mangiandolo, hora
arroftito ,-hora alleffato, hora fecco , hora fatto
in pane, & hora infarinacotta, o nel latte.
. Certamente che Ia natura ha fauorito molto
uefto frutto per beneficio di noi mortali, facen-
3oli vna fi forte armatura, che ne animale,nevc-
cellolo pu6 mangiare, mentre fi troua in quella
fpinofa vefte. Et oltre che non fi¢contentatadi
quefto, gli ha fatto ancor’vnafcorza, e poiun‘al-
trapiufottile. Ebenche queftiarbori naturalmen
te produchino le caftagne, che fonofivtili,non-

~ dimeno incalmandoli dibuonimaroni afcudetto,

o coronetta,o acannello producono ancoaffai piu
bello, piu faporito , e piudelicato frutto.

Vincenzo. Cheviafidebbetenere per abondare

di quefti arbori?

Gro. sarr. Perhauemein copia, & meglio a fe-

minarli, che piantarli , poiche fe ne ha maggior
uantita in poco tempo; ponendoli perdin fito, -
che habbia piu tofto ell'ﬁumido, etramontana,
che inaltro, che fia afciutto, o uerfo mezodi ; per-
ciochericercanopiuombra, che Sole; valle,che
monte; e terra molle,chedura. Facendo quefto
di Marzo in terreno ben zappato , ben netto , 0
ben letamato; e ponendone due, o tre, fin quac-
tro, ma feparate con la ponta di fopra, per ogni
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Inogo lontano dall’altro almen’vnbraccio; e po-
nendoud appreflo vna bacchetta, o canna,accio-
* che fi vegga, doue fi debbe zappare, e cauare I'-
herbe. Poi paffati tre, o quattro anni fi ripianti-
no inogni buon luogo, e crefceranno.di tempo in
tempo. o
. Voi fapete di quanta commodita ci fono que-
fti arbori per fare quantivafelli bifognano intor-
no a i vini, & alle altre beuande ; e non meno
per cafamentare, ¢ per fare ponti, cannali , colon
ne, & altre infinite cofe per conto de gli edifici,
delle fabriche, de’ vigmfie » e perchindere cortili,
giardini, & altri fiti. Di modo, che nonfo cofa

incontrario, eccetto che nel brufciarli fanno tal

mente cattiua la loro cenere, che nel far bugato
folamente con quella , fempre quei panni refta-
00 macchiati. o
Vincenzo. Hauete voi fecreto alcuno perconfer
‘uare le caftagne e maroniverdi tuttoI'anno?

Gio. 3arr. Chi vuole confernare quefti frutei,
bifogna fpiccarli mediocremente maturi per Luna
vecchia ben’ afcintti, e goner]i in luogo frefco
nella fabbia, o in qualche vafo pur’al frefco, il-
quale fia ralmente chinfo, che per modo alcuno
non ui pofla entrarc niente di aere;perchein po-
o tempo, da quello farebbono corrotti.

Vincrnzo. Perchehabbiamo hoggiragionato af~
fai, defidero che mi diciate folamente §cl.lc oliue,
e che poi facciamo fine. :

Gro. satr. Voifapeteil fingolarlicore, cheé pro-
duce quefto dininoarbore, 1l quale étanto necef~
{ario anoi mortali perloviuere,per lo medicare,
per lo conferuare piu cofe, ¢ per preftarci il gra-
tifimo lume, nel tempo delle tcncb(r:e.c .

ii

Trattato
delle oli-
ue.
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-<" Poi quefto arbore,non folamente vuole tempo .
-affai innanzi faccia frutto,e viue molti anni; ma
~non produce oliue fe non ¢ pofto infito caldo di
monti, o colli,ouer’ al piede loro,e fempre ues-
{o oriente , 0 mezo giomo. -
Vincenzo. Non credete voi, che fia megliopian
tare i piantoni di quefti arbori,che i germogli,
o feminar le offa? . o
Gio. sarr. Quefto non ¢ dubbio alcuno,quan-
do perd quei piantoni fiano groffinon meno d'un
manico di uanga,e ben tondi,ben lifci, ben puli
ti di fcorza, e {fenza rami, & anco tagliati di fre
{co per Luna nuoua ; piantandoli di Nouembre
ne i luoghi caldi , e nc i temperati di Febraro,0
di Marzo ; effendo pero fatto le foffe almenoper
duoi mefi auanti, lc quali fiano grandi, e poftoui
del letame ben marcio , e mefcolato nel medefs-
‘mo terreno, che fi ritornerd dentro , e calcarlo .
ben’ attorno d’ogni piantone ; fecondo che fi trar
a4 addoffo di snane in mano,con va baftone grof !
{0, come ho anco detto: Non mancando poia
zappare tueti quefti, & i grandi almeno vna vol-
2a alla primauera, & anco ingraffarli col letame
. minuto mefcolato.nel terreno, che fi troua attor-
noa ﬂuci tronconi ; e potarli non meno net luo
ghi caldi, dopa che faranno raccolti i frutti , fin’
al Febraro,0 Marzo ; ¢ ne i freddi all’Aprile,e fem
re con ferri ben taglienti, tagliandoli anco ben
ottoal tronco grande, o picciolo,e per Lunanuo
ua in tempo afciutto,e fereno;leuando cd diligen-
tia folamente i rami variati, fuperflui , rotti, efec
<hi; e non meno i germogli, che vi nafcono;ri-
ferbando peré fe la pianta non fuffe talinente uec
chia, o fracida , che ella hauefle bifogno di rino

-
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varla ; perche allhora farebbe di kafciami vno;o
<duoi di piu belli.- - o

Ancora non fimanchi a cauare ogni marcio,o

{ecco, o carolente,che fi vedanella'verga, o ne
i rami groffi alla primauera, con ferri proportio-
nati a fimil'effetto , infino che fi fcopra il buono;
perche non folamente tale infermita non paffa-
13 piu oltra ; ma ancora in poco tempo fi copri-
13 con-mmoua {corza. Vngendo perd in fimili luo
ghi nettati, con morchia d'oglio comunec,accio-
che quei legni non patifcano , come facilmente
farebbono, quando non fuffero medicati al mo-
‘do detro. S :
Vincenzo.. Sicome quefti precetti mi fono cari
‘per bencficiare le mie oliuc ;cofi vi prego che mi
«diciate qual forte di quefti arbori fi dcbgoeno pian
‘tare , per havere poi migliori frueei.
Gro. zart. Non fi pué fallar” a piantare , & in-
calmare delle piu groflc forti, e che ne facciano

-affai, poi che abondano piu di oglio, che le-mi-

-nute,e fi vendono piu pretio per compoftare,per
cflere belle da vedere, e nel mangiarle conferta~-

sge, hanno maggior polpa di tutte le altre delno- - -

fro paefe. - .
- © Quanto poi fia dell'incalmare ogni foree delle
-noftre oliue , fta bene a farlo da mezo Maggio
-nfin’al fine, attefoche in quel tempo folo & in a-
mor’ il legno. : :
Vincenzo. Perche fin'hora ho lafciato la cura al
-mio lauoratote delle oliue ,peré defidero che mi
-moftriate,come fi debbono raccogliere, e dache
tempo. - - ‘ : :
Gro. sarr. Veggo a raccoglierle quando: fono

-per la maggior parte nere, ¢ che fia fereno, 0 al-

-
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meno che non piosa. :
_ Poi effendo poffibile,lodo che piu toftofirac-
cogliano con le mani,che batterle con le perti-
che ; percioche con quefte molte fi fraccano , e
rompono di rami affat, con-danno poi del feguen
i€ 0. .
~. Veramente che & bella cofa a vedere quegli
huomini fopra i {calipertichi , h:;nfhi trenta, €
trenta cinque braccia, talmente diligenti nel ti-
rare con le mani ne i fuoi grembiali di curame,
di ramo in ramo le oliue , che pareno tutti tanti
{chiratti, che continouamenterotino. Ebenve-
10, che quei rami, che nonfipoflono hauere con
.ﬁli vncini, ¢ forza a batterli conle pertiche;on-

e fono poi colte quelledalle genti, fecondo che
cadono in terra. Ma chinevuole confettare, bi- -
fognaraccoglierle innanzi, chefiano mature,men
tre fono ben verdi, pigliandone pero. cantal dili
gentia, che non {i macchino inmodo alcuno.

.Vrxcenzo. Poiche dite delle oliueper confetta- -

‘re,vorrei faper’ anco il modo, che tenete nel con-
ciarle in perfettione.

Gio. satT. A confettarle in poco tempo , e che

" Del con-
fettar le
elive.

reftino belle,benverdi, e buone, bifognapigliar
le raccolte non piu di tre giorni ; perche altra-
.mente patirebbono nel conciarle. Epero, effen-
do vna quarta colma, comefiuendono cofi, fi pi-
gliano tre coppi di buona cenere ben criuellata,
& uno ftoppello di calcina ,netta ,bagnata, ¢ no,e -
poner’ ognicofa in un vafo di acqua, laquale fia

‘tanta,.cheui Eofﬁmo ftare , & inondare le Oliue.

E mefcolato bene la detta cenere, e calcina, vifi
pongano con tal modo , che'non fi macchino,
con mefcolare poi ogni cofaben’ infieme. Ecome
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fono paffate cinque, o fei hore , fi pigliavna di
quelle, e lauatala bene, fi taglia per vedere fe la
polpa fidiftacca dall’offo ;perche diftaccandofi, e
fegno che fono concie, altramente bifognaiafciar
le quelpocopiu, fin che fi diftaccano. Poi fatto

uefto , {ilauano fuori di quella compofitione, fin
che reftano ben monde, efi pongono dapoi invn
vafo netto , e vi fi i la falmora;ponendoui del
piliciolo, o ferpillo, o fementi dianefi , ouer fu
fti di fenocchio. E chi defidera di confernar le
oliue concie a quefto modo, & bene che vi cam-
bieno la detta falmora almeno ogni tre mefi; per

“ cioche altramente perderebbono la bellezza , &
il buon fapore.

VincEenzo. Mipidcé piu quefto modo che il mio
della calcina nuoua ; onde dubitando , che non
fuffero danneuoli a mangiarle, fon ritornato que
fti duoianni a tagliarle, e purgarle folamente con
Yacqua corrente.

Gro. zarr. A confettar le oliue al modo che vi
ho detto, non pur non fon mal fane; ma ancora
fi conciano piu facilmente, & aff2i piu tofto;fen
za che reftano piu verdi, e piu belle.

Vincenzo. Non hauete voi per migliore I'oglio
farto co i piedi,che’l torchiato?

Gro. 3arr. Non ¢ dubbio che egli & migliore,
conciofiache ¢ piu dolce, pin chiaro, e piu dilet
teuole per mangiarlo nelle infalate.

Vincenzo. Per qual cagione adunque non fi fi
tutto 2 quefto modo?

G1o. saTT. Impoffibile farebbe a farlo tutto co

i piedi ; percioche oltra che non fi potrebbe fup-
ire a tanta copia che fi raccoglie, per effere co
% piu difficile che il torchiarli, farebbe anco non

Del fare
I’olio de-
liut.-
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;poco danno,attefo che il torchio tende piu olio
.che non fanno i piedi. . i _
- To vi haurei a dir’ ancora cofe affai intotno a
quefto arbore, e fpecialmente quanto ¢ bello da
lauorare , ottimo da brufciare, e che gli offi fuoi
fanno perfetta cenere ; ma perche habbiamo ra-
gionato hoggi a fufficientia, & bene che fi leuia-
mo di qua, e vi torniamo poi dimane per parla-
re di quanto vi fara grato. :
Vincanzo. Jomi riporto a quanto vi piace.

IL FINR DRELLA QVINTA GIORNATA.

"RAGIO .



207

RAGIONLMENTQ

FATTO TRA I NOBILI

MESSER GIO. BATTISTA
AVOGADRDO,

E MESSER VINCENZO
M A G G I O, '

KAN

COME SI POSSONO FARE HORTT PER,
uaghezza, e per utilitadg. .~

6
GIORNATA SESTA.

ViNcexzo,

'Q$SCIACHE RIERI PARLASSIMO
delle cofe , che conuengo-
no a i giardini, io defidero
che hoggi ragioniamo de
glihorti, chefi fanno perri-
creatione, ede gli altri an-
cora, che fono di commo-
ditade, e di vtilitade.

, Gi1o. sarT. Non ¢ dubbio
alcuno, che fitfempre di gran contento I'hauere
vnbell’horticello, e piu ancora fecondo 111) plo)tc.-



Lelodide
gli horti.
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re, e volere d’'ogni animo Bentile ; come chiara-
mente fi veggono per tutto il mondo nelle infini-
te fabriche antiche, e moderne ; e nontanto nel-
le citta, c caftelli, quanto nelle ville. Si come

. hebbero principio dalfamofo E!picuro nella gran

citta di Atene, ilquale dopo i fudoride gli ftudi,
vi andaua ogni di per ricreare , e fortificareilaffi

~ {piriti dell'animo fuo.

Poi , che diremo di Alcinoo Ré de’ Faci? Il
quale hauendo piu hortj vaghiffini di frueti, di
herbe, e di fiori, dopo i gralii negotij cotidiani
del fuo gran Regno, vientrauaper {gombrare da
fe le fangafie, chelo premeuano molte fiate fin‘al-
Ic vifcere del cuore. S

Medefimamente poffiamo dire diMecenate, il-

uale haueua in Roma horti di tanta vaghezza,
ché fpeffe volte vi andaua Ottaniano kmperato-
re folamente, perchefi ricreaua, e fi compiaceua

" piu di quelli, che d'ogni altra bella , o maggior

cofa? e
Qi_l‘anto poi ina‘g'%ioﬂncn‘te'haﬁbiamb da pen-
fare di Diocletiano ImperatoreRomano, e di Ci
ro Ré de’Perfi, iquali con le proprie mani colti-
uauano , & ordinauano i loro  hori dicocontan
tadiligentia,che faceuano ftupire tutto il mondo.
Ho detto quefti pochi folamenté (lafciando altri
infiniti) per moftrarui, che fcgtjrc fu cofa mol-
;:’) honoreuole, e piaceuole il dilettarfi de’ begli
rti. ¢ .

N

Vincexzo. Quanto piu mihauete allegato que-

fti huomini cofi grandemente de begli horti; tan
to piu mi crefce I'animo di domandarui,comefi
pofiono fare, e quai fiti fono buoni, ¢ commodi
Pcrfatubc.ui.- R AN . .
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Gto. sarr. Sicome hieri vidiffia che modofi Trarmo \
debba poner vn giardino,non meno fi debbe fa- pelfaregli
te dogni horto; e maffi endo naffhi- ;T

le jche fia da Settentrione au r
patrone  accioche dalle fineftre fi
damente godere per modo di pro
cialmente quando & fatto piu toft
che per vtiliti; come per adeflo i
ragioniamo, e dapoi parlaremo d. . .., oo
fi tanno per vtilitade. S :
~ - Trouato adunque il fito a propofito, fi ponga
parimente lhorto giufto per quadro,e fi cingadi
_vn bel muro, o di folta fiepe, laquale fia potente N
di belli fpini bianchi,o di verdi fanguani,o d’al
tre fimilf {orti, che fiano cimate , e polite a fuoi
tempi. o o PR
* - Poibifogna che egli fia vguale , e non molto
pendcnte, accioche le acque pluuiali non porti-
no uia le graflé, e che la terra fia buona, ben tri
ta,e ben netta di pietre ,di male herbe,con dar
li a fuoi tempi del letame vecchio, & affai.

i “Appreflo lodo che quefto horto fia partito in
tero quadri co’ viali per mezo, & attorno, i
uali fiano larghi non meno di tre braccia,.e fa-
3gati di quadrelli ben cotti, con vna colla attor
no,che fia a‘canto de” muri,ofiepi, elarga circa
due braccia, e mezo ; con lo viale pero tra quel-
la, e quadri. Che a fare ben polito quefto hor-
to, fta bene. che la detta colla, e quadrifiano fat
ti co i muratelli non piu alti d’un braccio, € co-
petti di belle lafferte i pietra, come anco fono
molti nella noftra citeade. T

Vincenzo. ‘Certamente ‘che egli¢ bel veder’ v’

horto,come hauete diuifa;o;~tutta'ni;) l!ll)l pare piu
ii
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vago vn'altro, che fia ordinato a varie forme, di
arme, di ruote, di rofe,di'quadri, di triangoli,e
d'altre forti. Ilquale fia anco copiofo di piu her
bicine faporite ,di gigli,di rofettc, e di viole di
diuerfi colori ; e non meno che egli fia adornato
fopra , & attorno di muratelli di bei vafi, ne i
quali fiano cedri, garofa: na, bafilico.
& altre piu forti di herbe X odorifere.
Gr1o. raTT. Mipiace non pocoe iarama, la bel-
lezza, & il bell’ordine che dite; e
andovifonoi =~ 77
tal’ horto habbia vna con ia
fua capelletta ben dipinta all'incontro,cne corri
f'ponda in capo per profpettiua , nellaquale fi pof’
a ftare a leggere,a cantare,a fonare, a ragiona
re, & a mangiare con gli amici. , .
Ho ancora veduti afcun’i horti circondati di fie
pifoltiflime, e concie talmente, che cimealcuney
e ramufcelli non fpontauano inaltezza, onelcor
go fuori. dell'ordine. Lequali tanto piufaceuano
el uedere, quanto che erano, o tutte di fanguani;
odilauri, odi mirti; fcnza che haueuano 1 wiali
intorno , e per mezo a modo di croce ben fale-
ati. T
8 Poi in luogo de’ muratelli, haueuano le fiepi di
lauanda, o rofmarino, o di buffo , o di altre for-
ti fimili, ma belliflime pernon effere pinalted’'vn
braccio, e mezo,lequali erano concie con tanto
magifterio, che purnonuiera vna foglia, non che
ramo , che fi vedefle fuori del fuo ordine, il -
uale le faceua parere quadre, e groflfe, comefe
ero tanti muratelli ben quadrati. E tanto piv
erano quefte cofe vaghe da mirare, ¢ da godere -
con allegria mirabile , quanto che vi fivedeua ef~
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fer I'albergo d'infiniti vccellini , che continoua- - -

gara cantauano , ¢ ga-

) piu che poteuano con

it apprefio di quefteco-
:informa di capellette,
ni, o di rofe , 0 dimir-
1 all'incontro della por-

le altre vna per lato, e
» che andauano per me-
lette fiepi , che chiude-

ftandow dentro, pareua .

intantevaghe grotticel
rui amenamente con fa-
telletto.

1e non vi dica etiandio -

, iquali non folamente
fiepi , mahauendo i qua
:uano pero.le pergolet-

i, o di lauri, odimirti,’

vaghczza tuetii viali fa-

ce, & attorno. Lequa-

ndeuanomirabilvaghez

nche non fuffero molto

»ndimeno perla lorobel

|, preftauano gran fatif-

mirauano ,e godeuano.

Vince Nzo. d¢ viamio airei efferpiubelli gli hor

ti fatti con fiepi, ¢ pergolette (come dite ) verdi

hen’ordinate, che quegli altri coi muri, e mura-

telli; ftando che rendono maggior allegria,& ame

na profpettiua ; fenza che (come hauete ancodet

to) vi fi gode la dolce armonia de gli vecellini,
che vi dimorano.

Gro. sar1. lo vipotrei dir'ancora de glialeri di-

e
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uerfi horti belli, poiche venefonodialtraforma
-puraffai; fra iquali non poffo tacere quello cofi
{ingulare de’Magnifici Conti di Barco perliper-
golati di limoni, per lc uie falegate, e per limu-
satelli forniti di pitarri, e d'altri vafi pienidiva-
rie gentilezze ; oltre che & accompagnato dapiu
rivoli correnti, dalla limpida pefchiera, e dalla
‘magnifica fontana, laquale pereffer fabricata con
mirabil'arte, forfe che non ¢ vn'altrafimile in tue
taltalia. - ‘ B ‘

Vinceyzo.. Confeffo ancoraioche quell’hortoe

Della fon
tana de’
nobiliCaz
zaghi.

belliflimo per piucaufe; maparlando dellabellez
za, e grandezza di quella fontana, per veritami
pare non men marauigliofa quell'altra di nobili
‘Cazzaghi in Botecino ;e maffimamente per effer’
accompagnatadi alcuni horticelli vaghi ;di cedri,
di limoni, e di aranzi,rari, & anco per efler fito
fuburbano, e circondato' d'alcuni colli ameni.-

Gro. satT. Venendo poi alle herbe, che abbel-

Tractato
delle her-
be gentili,
camincii
do della
lattuca.

lifcono ogni horto, e che fono commode per con
to di fapori , e d'infalate ; cominciard a parlarui
della lartuca, laquale ¢ apprezzata per lamiglio-
redi tutte lealtre herbe infglatine 3 (f percheé gra-
ta al gufto, e facile da digerire , come anco rin-
frefca, mollifica il corpo, genera affai latte, fa
buon fangue, efa dormire ;e maffimamente man
Fiandola per quefto nel fine della cenacrudaagli
ani; e cottaa gli infermi ; fenza che & migliore
per li colerici , che per li flemmatici, e malinco-
nici. E benche ve ne fiano di piu forti, peré tut-
te vogliono tetreno graflo, poluetofo, netto, e
leggiero; o cafalino. ' v ‘

Vincenzo. Sempre mi piacquerolelattuche,poi

che fe ne troua in copia, ed'ognitempo. - -
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Gio. sarr. Quefto auniene,perciochefifemina
nod’ogni mefe, fuori perd nell’eccefsiuo freddo,

¢.{i riprantano, come fono crefciute fecondoche

¢ bifogno. . : S

. - Quanto fiapoidellaindiuvia, dico che per man  Della in-
giarla cruda, o cotta nell'infalaca, ¢ quafifimile i
alla lattuca per conto di bonti, e di rinfrefcare; '
e.mafsimamente quando ¢ ftatalegata, e diuenu+
ta bianca. Et oltre, che ¢ ottima perlambiccar-
la, e beuerl'acqua cofi pura , e ne firoppi ,¢ an-
cora buona in herba, ¢ fanain mineftra.

. Parimente per-mangiare nell'infalata, non fo-
lamente ¢ buonalherba dettadragone,ma 2 fa~
porita talmente, che morde la lingua e con foa-
ue odore, laquale ¢ bellaper eflere ben verde, e
diminutafaglia,& ancodelicataper condire nel-
l'aceto. Ma perche non fa femenza, fi piantano
le radicifacilmente per fare de’ figliuoli affai. Ve-
roéy che ella non vienefenonne i buoniterreni,
& al {oliyo ;e fta fempre verde, fuori che la fo-
glia muore ncl gran freddo. o

Parlandouj poi dell herba citrona dettabafic- Della ci-
chia in altri paefi; dico che ella¢ilfioredognial- ™%
tray paiche e odorifera, faporita, & ottima nel-
l'infa)ata , e-condita, nell'aceto , & anco per po-
nerda ne i firoppilambiccata. E benvero,che non.
fi mantiene, fenon nel buon’ aere, e ne i terreni
qualificatia lei. -

Vincsnzo. Effendo queftagentil'herbadifficilea
mangenerfi nei gran freddi,lodarei a tenerla nel-
le caffette, ¢ poi a quei tempinei luoghi chiufi..

Gr1o. aTT. Viéancoralacitronella , laquale & Della ci-
gentile,bella, e buonaverde nell'infalata. Eben- "
che fempre fa femenza, fipud ancoripiantare fa-.

Del dra-
gone.
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cilmente. R Yo L

Ancora ¢ gentile, ebuona nell'infalatalherba
ftella, laquale oltre che fiorifce due , e tre;volte
all'anno, dura anco lungo tcmpo in terra.
. Non manco ¢& bellaye buona la riccola, laqua
¢ fimilmente fiorifce due, e tre volte all'anno,e
i mantiene per molto tempo; fenza che & perfet
ta per lambiccare, ¢ per mettere ne i firoppi , fe-
condo occorre. . .

. Si pug fimilmente lodare I'herba acetofa , poi
che ¢ buona nell'infalata,e bella da vedere. Et
eltre che fiorifce, e fi mantiene a i modi detti, e
buona non meno per lambiccare, e ponerla ne i
firoppi. - - :

Per mangiare oi in mineftra, nelle torte, tor
telli, & altri modi,é buona, e fana 'herba bora-
gine, & anco nell'infalata mentre & tenera. La-
quale ¢ fingulare nel mangiare le foglie crude, e
cotte,ma piu i fiori, poiche allegrano il cuore,
rnmﬁéano il fangue , confortano gli fpiriti vita-

i, e corroborano il polmone. A tale che ella

VU Al

~ pud dire quello che fi troua fcritto. Ego fum bo

rago, que gaudia femper ago. ~

- ,%pprcﬂ'o dico che l’hcrbgaw trofemolo ha mol
teproprieta, percioche-ella fa bel vedere peref-
fere minuta ; bafa ;'e verde d' ogniitempeo ;. & &
perfetta nell'infalata,nel far la falfa,e cotta in piu

.mineftre, ne gli vceelli, ne i pefci,e nell'altre co

fe . Onde tenendola cimata dura lungo tempo:

ma il primo anno non ha buona femenza, e gli
altri fi. Et oltre che & perfetra per lambiccare,
_ a beneficio dell’huomo, genera anco fangue acu

to;di maniera , che ella ¢ migliore per gli flem-~
matici ,¢ malinconici,che per li colerici, e fan-
guigni

9)
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guigni . ‘Senza che mangiando le fue radici cot- -

te con bwona carne, fono perfette per rinfrefcar’
il fegato; e {pecialmente le nuoue per effere pin
faporite;, e di piufutantia. _

- Parlando pur di quefte herbe per mangiare nel
linfalata al-tempo del caldo, ¢ buona 1a portula
<€a, laquale non {olamente rinfrefca,per effere di

natura frigida ; ma é buona etiandio a molte in-

firmicadia - Ec auenga che nenafce in'copia per
gli,horti , pero ¢ megliore quella che fi femina,
poi che & ottima per lambiccare , e per piu cofe
medicinali.
- _Sapete poi quanto & fana I’ herba detta radic-
<hio; delqual (i mangiano le foglie cofi crude,co
ame cotte nellinfalata, cuocendo altrefi le fue ra-
dici. Oltre-chel'acqua lambiccata,® commenda
tadaimedici.~. - .. . o
- Quefta hetba ¢ meglio ripiantaria , che femi-
narla ; percioche viene piu bella, e £i leiradici piu
froﬂ'e s lequali fi nettano poi, ¢ fi conciano nel-
infalata. . . ol S el
Vinc s Nzo. Hauete voi il radicchioje la cicorea
per vna medefima herba, come generalmente ten
gono i noftri fpetiali? R
Gio. 3 aTr. Quantunque la cicorea fia diffimile
meifiori al radicchio, & reré di natura vna mede
filna cofaeccerto cheella @ haunga per faluatix
ca, & egli dimeftico. IR
: :Sarro ancora buone herbicine i porrini con le
-alere herbe gentili nell'infalata, iquali fonobelli
da vedere, per effere fottili di foglia,e verditut
to I'anno, & anco diletteuoli quafiatueri. Sife-
‘minano al tempo.della primauera ,‘quando fi fe-
-minano ancora le glire buone herbe. E - L

Della
tulaca?“

Dells ci.
corea.

De’ pors
m.
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Detiabe- - Mi refia 4 parlani-etiandie dellabetovica, la-
tonica  quale-'non; pur’ gbuena pet mangiare nell'infulas
12, e nella mineftra, & ancor’ig altre cofesmad
ottima fimilmente per {anare le ferite, le.offa rox
te, gli ocehiy il fangue del nafo, della vengrot-
ta, lo ftomaco,, il fegato, il polmone, la milza,
& altre affai infirmit3, come la maggior parre
mparrail Mattolo, .-, ... e o
Vincenzo. Dapai che quefta herba & corona &
tutte le altre, f1;puo anco fimilmente dire quel
prouetbio vulgato. L s
Prouer- Tu hai piu virtli, che non ha la beronica.
bo.  Gro. »atr. Hora cheioho detrolimaggiorpar-
pela  te delle herbe genrili, che fi man%}mo. per infa-
menta.  Jata, voglio.non mena parlare delle altre fimili,
che fono buone per mineftra, e cheabbellifcaiio
ancora ogni horticello. Onde cominciando pri-
ma della menta-odorifera, e faporita ; dico che
¢ buona per metrere nelle altre hetbe ,cheftman
giano in mineftra, ne i legumi , ne i cibi frittiy
& in altre cofe, laquale folamente bifagna pian-
tare, e nop feminare.” - ol v o
Del pili-  Similmente fi puo dire dell'herba detta piliz~
ciolo. zolo , laquale per effere medefimarnente odori-
fera , e faporita , ‘¢ buona anco quafi in tutte el
. mineftre, & in altre cofe. Et oltre che fi pianta
. con radici; eperfettanonmeno perfar dell oglio
Dellh medicabile. d elle b b b ' he. dx »
cl’her-  Ragionandoui poi delle herbe bianche; dico
be biiche. che fono buone, rﬁ'ahc il mineftra , nell'infala-
ta, e nell’altre cofe; fenza che fannobel vedere,
per lo ftare verdi fcmpre, efiorifconod’ogni tem -
po; de’quali fiori fi 1 dell’oglio -medicabile , ¢
i lambiccano le foglie, periposer I'acqua ne ifi-
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roppi s &:in altre cofe fimili. R
ncora fono molto buonele fpinaccie per man Delte -
giar leflate, ¢ fritte, & anco nelle torte , tortel- ;

Delle bie
ce.

Dells
{chieria.

Del Clfe
bolo.

Dellaby.
golofla,

Della ma
giorana.

]
-
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pué conciare a piu ni0di-ne i vafi bélls; ma anco
ra & molto buona da lambiccare.. . el

pabs. . Mon meno & gentile il bafilico,perche¢ odori

it fero,e fta fempreverde;oltre che hairamicelli con
foglie {pefle.e minute, lequali fi conciano con fa
cilidind fanno paibelvedere,

Della Parime (imilt vafi,ébuonala

morclla;  mortella; fera, e fta lungamen-
teverde , &« anco e racue ad accommodarla con
piu bei modi. Co

Vincenzo. Veramente che ciafcuno fi allegra
molto,quando.vede in vn:bell'horticello: piu for
ti di vag fti conragione fopra a i quadri.con
fimil1 hcrggtte ben formate a figure-di foncanc;
di torrette, di piramidi, d nauicelle, di balle,-di
huomini,di vceelli , e di aleri animali. = ..
‘G1o. eatT. Per bellezza naturale vi fono le vio

Delle . le commode per tenere.ne i pitarri,& akeri beiva
fi;poiche ftanno lungo tempo verdise fiorifcono
Fcr. piu mefi; allegria in vero molto vagd,emaf

imamente quando fi veggono:piu fiori dinesfi di
] colore, come ve ne fono ditante forti. o

D’ a0 Appreflo fono bel vedere i garofani ne i-me-

Bm."  defimi vafi,fi perche ftanno fempre verdi, came
ancopiu volte all'anno producono fiori vcm:_:&gq
incarnati, bianchi, e mefcoldti, i qualinon folas -
mente fono i piu vaghi che .tra noi.fitrotiano 3
ma ancora fono i piu odoriferi; e piu: gentili; pex
tenere in mano. L Do

Vincenzo. Dapoiche hauete parkato affai dique
fte gentilezze , afpetto che w1 ragionate ancora .
delle herbe, e frutti che fi feminano, e fipiantana
ne glt horti J:r vtilied , i T:d.iﬁqm’iﬁmo;me:,

Ce Gt ..

o c’o nallamim - j(ih )J:!‘: RS

-
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Gro. sarr. Lalciandoda le zegole s.clie fi
efferuand nel fare benscrelcere , ¢ daenir belle
tucte le herbe,e fruttd , perieffere notén tuni, che
fanno quefta profeflione ,cominciarg.a ragionar=
ui-de’ canoli, 0 verzi(come noi diciamo) percio-
¢che ne fono in gran copia tra noi, iquali vengo
no in:ogni luogo netto, graffoie: leggiero , e piu
a1 pacil temperati, che ne i.caldi.; come ben fi
vede , ‘che nel gran caldo, non 2anco.non fono
diletteuoti da mangiare, quanto che allhora: fo-
no mal fani;mafolainente fono buonialla primas
ucra, ouer’ all’autunno, ¢ maflimamente quando
fonomortificatidalle brine. Ebenche quelli,che
fi adacquanoinel gran caldo fiano ben verdi , €
belli; cuttauia fi vede ,che d'ogni altro tempo fo<
no piw {aporid gl aleri, cli# won: fono mai adac-

ad._. Ty el T o, .

qu: canzo. Sempre mi piacquero i verzi a fuoi

tempi , e fpecialmente quando fono capucciati

o fhaciilegati-allantunnorin' cima delle foglie,per

che vengona:di dentro, in:pochi giomi branchi,

cfrolli. Mae mqgkioapieﬁarli digamba ing-am
m

ba; e goptirliditerra; per farlimaggiormente bian
¢hi, edelicati. .- ,

Gio. BaTT .kNon ﬁfcmini:;oi_o piantino Ea‘ii;;r-
ziraﬂ:tcﬂm witi; perche le fono tantqeflofi,che
£i: rivirano da Iovo; come 3 ciafcun neémicodallt
altro. sLe foefemenze fono.perfetve per dare a i
fanciutli nel boddo, quando fond moleftati da §

L4



De’capue
G.

Delle ws

Lt GIO&,?(.ATJ SES‘T.J

vermi.. . + " ONY:
Parlando pox d&cam&ocx fcrran > come balle
rotonde;; dico,a in parte fimili a i
verzi, fono pero effer buoni da noi,
fenon di Maggio, e uiugno, & anco fimilmentc

o1 j nel fapore, efempre fo- .,
pu-miak fanii: denza cne non vengano belli, fe
non.in et terreni particolasi , e lcmmaﬂ pm dcl
Pordibatio.: i1 .-

‘Ancora fono digran commodxtalc rapo,dmﬁ
&mmano di.Giugno, ediLuglio;percioche pri»
mamente fono buone fe fue foglie permalti me-
fi inmincfira. 'Vero & che qumm;'2 pia E(;lm
ghiate ; tanco piu rimangono piccio erapey
nonsoftante fhc 'vogliono dl:ll lctamcqﬁ:in am
anco il terreno qualificato alla lor namra alera-
mente non abond4ne in numero, ne in groﬂ’cz-
za, o in Junghezaa. .. -

Quefto fruttw: fhfetdpre ;grato atariin minc-
ﬁta wm torte,, tortelli , & altkefimilicofe. : Ex al-
tre ched porfattottoﬁlto nell'infalata ,ecarolefs
fato anco in compoﬁa, & altri modi,ilc ualc per
effer fano,.€ conceflo. piuwvolteaglia .

Ha folamente vna maladittione, che non falla
in qucflo pdefe ;chedouefifemina quefto frureo, -
mai non vi, vien bel frumeato, 6 altsagrano,ben

.¢he gli fia daro quinso Ictame'y. virft pucdaié. Ne

bifogna: dite, che notvi s cofa parialia-melica

per magrire ogni terreno; percioche larkpadan

[i:alplu‘dllﬂ‘l i. ('(‘#; ¢ ﬁ. A

olamento colorby.che ae minang ne
delle minote; ¢ tasdamente) acciache,
e, im rerrajypoffanorman rems

po det verna:; del ¢arhomate 4 d-quarefima,
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egli ¢ in tre foglic ; perchw hon ritornéranne: fe
herbe cdfi tofto, come farebbono quando!&. zap.
patoeffendonuora,~ .. = 1 it i D

nfi canaper Liina vecchia bea
o buano, e fi.fiftare al Sak
tiene in luogo,che non fia hy
giunga il Sol¢; peroche.dura
brouerrr it wwswasur/
:td ,.e Ipecialmente .tortrar
ne;che agli za:chiamato Trig
Lo e s Lol
mipiacque quefto frutto, per
) tutto , mentre fono. teneyine
nell'infaiata, 8anco itrmine
ltreiche eflendamaturo e buo
asero;fecondo il ¢
A0 [ FUSEREN ERFPS SYDIVRS B
s NFaVe BR 1 se VALV 'anct.)fa IC' fcalbgm., - -
lDﬂle fa ‘benche fiano fimili all'aglio nell'odoré,ncl:}zht‘-
8" .re,e nel piantarle; tttanis foniorin akre ca
fimili; ticendo ‘vna:fpica '
piu.fpi [opra terra {e aon v
co con le toglie.lunghe , & alquanto largh
-per contrarto { vede, che.quantunque vna
-di {calogna produca piu {piche;,non produc
16 fopra terra feftuco alcuno:, ma fa nafce
. ogni {pica vna fol foglietta minuta'y e tond
-leéquali poi per:effere {ett€, 0.0rt0,0 piu DAt s
fieme ; fansio vn cofchetto bello; tra pes pin
mefi. E quellemedefime foglia foho buone cru-
de nel'infalata e cottd ance ih mineftra con le
v.altrc.cofe. S A 'xi){(.)}' e :ﬁm [SNRN
LN'cEn 2zo.-Sempre quefte. fealoganefumoinolsp |
¢ grateai cootadiniquemﬂmcﬁnqﬁzfmotg

ratutto



DE €11 RORTI! COMPNEL 11y
12 tutto 'anno , le mangiano crude , e<otte da
ogti tempo. - - , -
Gio. satT. Per frutto, che fia forte, & alle vol-
te dolce, vi fono lecipolle, lequali vogliono ter
renofimile, eben’ordindto a quel dell’aglio. Poi
tutte le bianche, e rofle, rotonde, e piane,fife-
minano all’Agofto, c fi ripiantano finalla pafca,
efempre rare, accioche poffano diuenir piu grofle.
Vincenzo. Ancorache quette cipollefianocibo
de’ contadini , dache le mangiano cofi faporita-
mente verdi a pin modi , cominciando quando.
mietono le biade fin’ alla pafca ; nondimeno fo-
no anco buone per li nobili dopo Settembre cot

te nellinfalata, nelle frittate, € ne i guazzetti 2 -

Delle ci-
polle.

De*cocu-
mesi.

Del mel-

lone.
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fetamati. ) S :
Si piantano le femenze di Marzo,, e feparate

. con la terra alta fopra, € non mai in luoghi om

brofi; e fi letamano piu tofto con letame vecchio,
che frefco; e di pecora,o di capra che beftie grof-
fe. Lequalifemenzefiano tenuteben nette d'ogni
herba ?ubito che fono nate, infino che hanno pro
duti i fructi.

Vincenzo. Quantunque imelloni fiano in bon-
ti fallaci in quefto paefe; nondimeno chi hater-
reno a propofito, ne femini per lavtilita grande;
che fe ne caua; e maflimamente feminando delle
zatte; attefo che nonfallano indolcezza. E ben
vero che i melloni furno fempre mal fani, ma i me-
dicibiafimano maggiormente le zatte. :

' Sono buone le fcorze di quefti frutti perrin-

frefcare, & ingraflare i cauallt, & ancoperconfet
- tare col mele, o col zucchero, e per compoftare.
Senza che le femenze confettate purcol zucche-
10, fono delicate per li fani, ¢ per gli amalati.
Gro. Barr. Per frutto di hortaglia non ui & che
Dellezuc  fia migliore delle zucche bianche , lequali fono
fane in mineftra nell'ecceffino caldo, e nelletor- -
te, & anco fritte nell’'oglio; oltre che fono per-
fette in compofta e per condir’ i colli col mele,
¢ col zucchero.

Si piantano le femenze di Marzo feparate almo
do de’melloni, ¢ ne i luoghi ben ,enetti;
ponendole pero nell'acqua, accioche nonfipian

~ tino quelle che ftanno in cima , e le buone che
andaranno al baffo, nafceranno-beniflimo; mame
glio farebbe a metterle nel latte per una notee;
perche non folamente fi vedri il medefimo effet
to; ma di piu faranno i frutti-dolci.



DE €LI HORTI. COMVNI. 116

Si trafpiantano come hanno tre, 0 fo-
ﬁg? e fi pongonodoue facilmente pofianoafcen
dere in alto; perche diuengono migliori, che quan
do vanno per terra. ,
.- Poi perche quanto piufono lunghe, ¢ fottili,
fono anco piu tenere, € piu faporite; perd fipian
tino lefemenze cauate dal collolungo conle pun
te verfo al Cielo; percioche diuengono anco tut
te lunghe. :

Si fpuntano tuttii fuoi cefpugli, come fonoal

uanto crefciuti ; peroche gittano piu rampolli,
che producono poi piu quantitidi frueti. Et ol-
tre le fue buone qualitd , che fono nate a tutti ,
fono etiandio migliori per li colerici, & afciutti,
_che per li lemmatici, e malinconici.

Taccio le zucche marine per effere di varie fpe
tie , e le turchefche ancora , lequali fono buone -
per mangiare in mineftra,in torte, e fritte nell’-
oglio al tempo del verno ;e della Quarefima.

Vincenzo. Non tanto mi piacquero fempre le
zucche per le cofe che hauete dette ; ma ancora
perche quando fono ben mature, e fecche,fifan
no in fiafchi per ponerui del vino, o dell’ oglio,
~come fanno 1peregrini,&ilauoratori della terra.
Gro. »arr. Perfrurtoancoradhortaliafono buo pp e
ni i gniferi,o carotte (come altri dicono) percio- i, o caroc
.che fi mangiano tutto il verno cotti nell'infalata,
& in compofta al tempo della Quarefima.
Si feminano di Maggio in terreno ben netto,
e ben letamato ; e pot fi zappano , e fi tengono
ben netti d’ ogni herba che viene , mentre fono
tenerini ;e fono buoni all'Ottobre fin'a pafca.Ma .
bifogna cauarli di Nouembre, e leuarli le foglie,
- e dapoi conferuarli fotto della fabbi% ; gegghc al
: ii
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Delle pe- .delle peftinache; dico che quan
fivacke. ole mcdeﬁmcqu;lit:‘a de’ terreni,

: ricercano i.gniferi,o carotte,¢
1anto fimili di forma ; tuttauia fo
olore;, di fapore,e dil
di Maggio, e di Giugno ruie, &
¢ gniferi,e delle rape;e {i man-
0, e duoi in terra; onde per loca
ne trouano poi di.vecchie, e di
o buone nel verno, e nella Qua-
le, e fritee in altri- modi;
effere quefto frusto piu zoito c1-
ii»cheper li nobili , mai non ne
tenni conto.. -
Gi1o. satr. Ancorafonobuoniiramolacci,iqua
Deramo }j feminandoli d'Aprile, fi mangianoamezo Giu
mo; e mafsimamente coloro; chetaglianole bia
e. Ma perche vanno tofto in femenza, fi femi-
nano vn'alera volea al findiLuglio, permangiar-
li al Settembre fin dopo pafca. Cauandoli perd
innanzi il gelo, ¢ fotterrandoli nel fabbione fen-
za foglie. T :
De’ nwx . Medefimamente feminandoirauanelliall’Apri
mell. le, fono buoni a mezo Giugno ; ma perche vaa-
noin{cmenza altrefi, pero feminandoli di Luglio
e conciandoli poi nellafabbia, fimantengono buo
ni fin dopo Pafca. '
Vinca~Nzo. ‘Parimente quefte due forti, fonobuo
* ne per li mietitori al tempo {iro, ma non gia per
lo mio ftomaco.
Gr1o. sarr. Poiche fi & detto affai di quefti cibi
rufticani, ¢ bene che parliamo anco d'alcuni aleri
Detfinoe  gentili; fra iquali cominciard al fenocchio , frur
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to per certo d'ogni horto, ilquale fi feminadiFe |
braro- nel terreno leggiero, o cafalino, e confe-

menze non piu dun'anno. Che ponendolo per

vna notte nel latte, o nell'acquamelara, egliriu- /
fciratanto piudolce; mabifognatenerlo ben mon

do, fin che fara fatto grande; altramente reftareb

be futfocato da quelle cattiue herbe.

Vincenzo. Certo &,che quefto gentilifsimo frue
to ¢ ottimo per mangiarlo verde al principio d'-
Agofto, epercondireanco ifeftuchitenerifsimi,
& 1 ramufcelli pieni di grani conlaceto,efale nei
vafi di terra , per mangiarli poi d'ogni tempo ; e
mafsimamente nel gran caldo. . :

Gi1o. satT. Per herba fana, e commoda nonvié Dell'her-

oi che auanzi I'herba buona, detta d’altriherba b bo*

anta. .E per6 non ¢ marauielia fe in quefto pae-
fe tutti Ebencheil frue
to fuofi 0, perche ogni
gamba proauce piu nguuou,t pigliano di quchi,
e fi piantano in ogni altro luogo ; perche facil -
mente fanno frutto, ilquale oltre chcé buonocru
do in diuerfi effetti,{imangia ancofecco intero,
¢ pefto in cofeaffai. Senzachefonobuonele fue
foglie, mentre che fono tenerine nell’infalata,
vella mineftra, ¢ nelle torte, e tortelli. ’
«.+Si pianta di Febraro, odiMarzo, marara;per
che ella fti lungo tempo in terra, e produce di
anno in anno piu figliuoli; onde come ¢ troppo
fpefla, fi rivolgono le radici I'vna contra altra,

¢ fi guaftano. Eperd ¢ benc a mouere le gambe,
o fue radici ogni tre, 0 quattro anni ; e ripiantar-
le in altri luoghi.. Poifeccata in mazzi allom-
bra, cffendo ben pefta , @ perfetta a piu infirmi-
tadi. Oltre che beueado ilfugoadigiuno conva
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poco di aceto,impedifce il fangue che vien dalla
occa , € fenza aceto amazza 1 vermi ; ¢ gittan-
.dolo nelle orecchie mitiga il dolor fuo.

Vincenzo. Per piu caufe ho fempreamato que-
fta bencdetta herba; dellaquale io me neferuo in
poluere, ponendola d’Aprile neimiei drappi ; at-
tefo che li di buon’ odore, ¢li conferua per quel
I'anno dalle tarme. : .

Gi1o. BaTT. Medefimamente in quefti horti gran
di, non folo fe li deue feminare, e piantare del-
le lattuche, fpinaccie, biete, & altre herbe gen-

- tili, che habbiamo detto ; maancoradi quefteal-
Dellaru- tre, cominciando dallaruta,laqualefifeminaal-
@ laprimauera, e fimantiene verde un'anno, e duoi.
Ebencheella fia amara, pure molti la mangiano
al Maggio per medicina , aYigli:mdo folamente i
“cuori teneri col pane, e fale. Oltre chee perfet-
ta ;lcl far dell'oglio, che gioua a molte infirmi-

ta . .

Vincenzo. Non folamente fi si che queftaher-
ba & ottima anco contra a i veleni, come benla
mangiano le donnole quando fono percombat-
tere con le ferpi, ma fe ne feruono gli Efforcifti
contra 2’ mali {piriti. ‘

. G1o. 3aTr. Non manco fi debbe tenere dell’af-
Eel!’af - fentio, ilquale fi femina di Febraro, e di Marzo
%% nei terreni commodialui, & ancofipoffono pian
tare i fuoi germoglibarbati, 8 i ramufcelli prima
mente ritorti. Et ancorche quefta herba fia piu
amara di tutte le alere, tuttausa molti mangiano
r medicina al Maggioi cuori col pane, e col fa-

e e-ne i tortelli per effer fana..

Vincenzo. Lodo ancora io quefto affentio,poi-
che i ramufcelli, e foglie vet%j,' fono perferti ad
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ogni bottao percoffa del corpo humano. Et ol-
tre che ¢ ottimo fecco ; e verde al mal di ftoma-
co,fe'ne fi ancora dell'oglio,e fucco per medi-
care piu infirmitadi.

Gio. satr. Parimente lodo I'apio,perche femi- Delirapio
nandolo alla primauera, ha molte proprietd,el’'o
glio fuo & buono i piu cofe. =~

Appreflo per herba fana & buono I'anetosilqua Dell'ane
le fi femina alla primauera. Et oltre chel'oglio  *°
fuo & perfetto a varie infirmiti , molti lo mangia
no ancor’in mineftra con alere herbe infieme.

Vixcen~zo. Diofcoride dice che beuuta la decot-
tione delle frondifecchese del feme fuo,alladon
na ritorna il latte, rifolue la ventofiti, leua i do
lori del corpo, ferma i vomiti,e prouoca I'orinas
& alleggierifce il finghiozzo. :

Gro. satr. Iovi potrei dir'ancora dell’herba det
ta marrobio, e fue qualitd, e fimilmente dell’her

.ba turca, hifopo, & altre fimili che fono piu to-
fto medicinali, che buone da mangiare ; ma per-
che quelle di che habbiamo ragionato baftano,
voglio che parliamo d’alcune altre poche, e poi
faremo fine. _

Diremo adunque della faluia, laquale per effe Detafal-
redi commoditi,e di fanita, fivede anco chefe w4
ne troua generalmente in copia in tutti gli horti.

Quetfta benedetta herba viene piu facilmente
bella ne i luoghi aprichi,e caldi,che ne gli om-
brofi, & humidi. E purche ella non fia pofta ne
i terreni afpri, creto ;,‘%icffoﬁ,o paludofi (benche
fuffero poi magri, o faflofi) viene florida, e fempre
vi fi mantiene. Et oltre che ella ricerca effcrben
zappata,e tenuta netta di tutte le foglie,o rami-
celli guafti, e che fipuo feminare di Marzo, e f'A
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prile; nondimeno & meglio a piantare i germogli

.con radici,& anco i ramufcelli,e cime quando fia

no prima ritorti con lec mani al tempo detto,o al
I'Ottobre. .
. Poia rinouarla fi ritaglia al Febraro vgualmen -
te alla terra; attefo che diuiene piu bella,piu te
nera,e piu folta in poco tempo. =~ -
Quefta gentil herba & pcrgt)ta con le carni,vc
celli, e pefci,che fi arroftifcono a piu modi,enel
le cofe che fi mangiano in mineftra ; oltre che &
ottima fritta nell’oglio, effendo tenera, e concia
col zncchero, e nelle dinerfe compofte , & anco .
per effer cofa fana, molti la pongono abondan-
temente nel pane che mangiano, e nel vino che
beuono, per rimediare ai catarri, & ad altre hu-
miditadi. :

Vixceizo Fralebuone proprieta dice il Mattio

lo , che beuendo la donna vn gotto di fugo con
vn poco di fale,dopocheella fara ftata quartro di
feﬁarata dall’huomo; congiungendofi poi con lui,
fubito s’ingrauedara. E per effempio dice , che
gli Egittij dopo vna grande peftilentia ordinaro-
no,che le donne beueflero del detto fugo, per ge-
nerare poi affai figlivoli. -

. Gro. sarr. Parlandoui fimilmente del rofmari-

Del rof -
marino.

no;dico,che oltre il bel vedere, che egli fa ne
gli horti, per effere fempre verde, & bene I'hauer
ne in quantita ;i perche & faporito per.mangiar-
lo ne i medefimi modi, che E(;':‘t la faluia, come
anco & fano per molte infirmitadi.

Si pianta ne i luoghi caldi ; o almeno foliui,
che non fiano percofli dalla tramontana; percio-
che non puo patir gran freddo. E perd fi debbe
piantare di Marzo, 0 d'Aprile a mezodi, & a czrix

to
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to di qualche muro & nel terreno graffo ; fiano
con radici, o con rametti nouelli ritorti, perche
facilmente prenderanno.

Vincenzo. Frale molte fue buone qualiti, non
tanto la fua acqua conforta tutti i membri dell’huo
mo, ma cocendo le foglie nel vino bianco, ela-
uandofi la tefta, indurifce la cotica , conforta il
ceruello, fana Jatigna,eritiene i capelli, che fuf-
fero per cadere. S .

Gio. satx. Per frutto fano, edelicato,lodo gli Iemt?to
afparagi belli, e teneri, iquali vengono groffi nel ;,,,§l"i,“
terreno foluto, 0 ladino, o cafalino, ouero fpon-
gofo, quando fiano ben grafsi, eben nctti. ;
- Si feminano di Febraro, o di Marzo per Luna
nuoua; ma meglio. € piantare le radici, peroche
fanno piu tofto il frutto. Eperche quanto piufo-
no pofte al baffo, tanto pin figliuolano maggior
copia d'occhi, e vengono grofli; perd ficaua pri-
mamente in altezza vn braccio tutta laterradi col
laincolla, e fi pone tra I'una, e I'altra in manco
fpatio, & in altezza piuche fipuote. E pofteche

ano quelle radici vna appreflo all’altra in piano .
fenza toccarfi, fiano coperte con la terza parte del
la medefima terra criuellata fopra di mano in ma-
no, e non piu ; accioche il Sole pofla maggior-
mente trafiggere, e tirar gli afparagi a fe. Non
facendoli dapoi altro, che tenerliben mondi d-
ogni herba, ¢ poi all'Ottobre caricarli di letame
.ben marcio, o piu tofto di fegaturadi corni,efo

ra delle gufcied'vua in quantitade. Trahendo-

i adoflo al feguente Febraro vn'altra terza parte
dellamedefimaterra purcriuellata ,laquale fia net
ta di pietre, ¢ caricata fimilmente all'Ottobre be
nifsimo al modo detto; e poi all'altro Febraro git
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tarli addoffo tatta quellalera, che vifitrouerica
nata, laquale non folamente fiacrivellataconcri
uello di filo di rame, o di ferro; percioche refta-
ra ben newa., e ben fof;piqfa; ma aucog‘;tjcciochc

i i di fopra con piu facilitade. -
8 lgg;m ﬁzg pen queite code,fiano tewarti ogni an
no ben mondi, e caricati fempre di buone grafle-
all'Ottobre, epoinentatial Febraro ™ “letame
groflo, di pietre , e d'altre cofe,, che ro ;zap
pandoli non meno , ma non piw bano a1 quauro
dita ; accioche non fiano offefi gbi-aliamgi 3 per
che {fpontaranno piufacilmente fuordicerra. . |

VincENzo. Sicome mifonopiacciure quefte re-
gole, vorrei anco fapere fe fi pué dare agliafpa-~
ragi altre forti dibuene graffe. - :

Gro. sarr. Olre a quelle, che ho detto., 2 buo-
no lo fterco puro dicauallo, di pecora,di coloms
bi, e di polti , ma marci di piu mefi ; & anco &
grafla perfetta quella, che fi caua dalle cloache,
e la poluere , che cade dalle grati quandofibat- .
tono le lane. _ ‘

Vince uzo.i Cﬁ:i;tiuoi,, chf;ﬁa bene a cauare,e

ipiantare le radici de gli a i Ogni otto , O -
ggd anni, come fanng alcuni fpgen(()fnndo poiche
producano piu groflo, e miglior frutto?

G1o. BaTT. Mai non fi douerebbono mouere ; ¢
fe pur paiono troppo fpefli , fi fcoprino le radici -
al principio di Ottobre , di mano in mano net-
tandole bene, col ricoprirle ,e farle di gambain

amba vn capelletto di letame ben marcio me-
colato con altrotanta terrabenminuta , ¢ poi trar
le addoffo il refto, come eradi prima. Onde fa-
cendo ben quefto,non folamente fi nettera a po
co a poco tutto quel terrenos e tutte quelle radi
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<i; ma fi vedrd ancora fe faranno ingarbugliate
infieme , che ritrouandole I'vna addoflo all’altra,
faranno da lenare le fuperflue , ¢ ripiantarle cofi
frefche altroue.

Vincenzo. Dapoi che mi piacciono quetfti ricor
di, vi prego parimente , che mi diciate con quai
modi fi puo far venire %}i artichiocchi groffi?

Gr1o. sarr. Chivuolehauerlibelli bifogna anco
hauer la femenza de’ piu groffi che fia poffibile,e
piantarle di Marzo per Luna nuona in terreno buo
no, ben graflo, e netto. Ponendo quei grani in
cinque, o fei buchi in vn circolo d'vn comun pa
ne,accioche facciano vn bel cefpuglio; e poi met

Trattato

de gli arti
chiocchi.
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di tanta vtilitd,come ogni anno fi vendono cofi
bene in quefto paefe. : '
Vincsnzo. Hauete voi fecreti alcuni per confer
uarli dai toppi,che tanto lirodono in piuluoghi?
G1o. saTT. Secreto certo non vi faprei dire,tut -
tauia ho veduti alcuni che intorniano i cefpugli
di baftoncelli verdi di fambuco, ficcandoli in
terra non men d'vn palmo ;e facendoli auanzar’
altrotanto di fopra , lontani I'vn dall’ altro non
piu di quartro dita; dicendo che quefti animalet
ti non entrano fotto terra,ne {opra a quei cefpu
gli, per Podore che abborifcono di quel legno ,
mentre ¢ verde ; ma bifogna cambiarli come fi
{feccano. " . :
Altri famnovno fteccato fpeflifsimo intorno ad
ogni cefpuglio, de’ piu acui fpini fecchi, che fi
Lrouino; tafliandoli non piu lunghi d'un dito, ¢
ponendolifotto terranon men d'vn palmo, e poi
di mano inmano, fin chearriuano in cima ; percio
che, come quefti toppifiprefentano, é chefipua
gono , fubito fi ritirano. . -
- Ancora alcunialeri per fcacciarli, gittano-per -
ogni ccffu glio due, o tre fecchie d’acqua l'una
dietro all'altra uandoﬁaccorFono, cheui fonos
perche faltano fuorifubito, e gli amazzano.
Non meno uifonodeglialtri che pongono del
le noci, o caftagne tofsicate, doue pratticanota
li animalerti ; coprendole perd con alquanto di
terra, accioche qualche perfona, o pollo nonfi -
auelenafle ; ouero ficcandole ne i buchi, doue
entrano, & efcono; peroche rodendole fubito fi
atrofsicano. Ma meglio ¢ apigliardella fauacot
ta nell'acqua ben tofsicata, e mettere quei grani
neimedelimi buchi; perche fentendo facilmence
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quell’odore » lammangiano benifsimo. -~ . :. D
Parimente vi fono alcuni altri che dicono ,che
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G1oa. sAaYT. Primamernte filetamanobenifsimo al

FOurobre conletame a propofito , & mefcolatro col
tesreno, che ui ¢ attorny , € poi anco firicalcia-
podic in cefpuglio con quel medefimo
non men aro a vnpalmo, efirivalgono dapoi tut
te le cime all'in giu; e legatele infieme con un
froppellino, fi coprono conlagaia dilino; di ma-
nierachenonfolamente non poffono gelare, ma -
ancora per quefti rimedi fiueggono i frutti produs
ti in molti cefpugli quando {1 slegano. -

Vincenzo. Sicome quefti precetti non erano

da tacere ; cofi defidero che {egnitiare nel dirmi
delle altre cofe ,fecondo che piu vi piace.

Gia. sarr. E beneche ragioniamo delle maio
Delle ma leo fraghe, poi che ¢ frutro gentile, e delicato,

iole, 0 fra
ghe.

ilquale viene ne i colli, & a i piedi de’ monti,
e.piu ne ghi opacin luaghi,che ne gli agrichi-. :
~Quefta herba non fi femina,ma f1 trafpiantaal
Febraro per ripiantadaallhora, laquale produce
poi certi filetes foetili,che ferpomo per terra ;eco
me fono lunghi circa vn palmo ,ficcano talmen-
te la cima dentro, che producono tuttoavn rem
po altre radici, e foglie che fanno.bel vedere per
ftare lungo tempo verdi , & egualmente hafle: -
. Non ¢ poi bella cofa da mirare, quande all’A-
prile;e Maggio fi veggono i fuoi frutti fotto alle
foglie, che paiono tanti fini coralli attaccati? E

* pero ogni {pirito gentile ne douerebbe hauer’ in

copia ne i giardink, & homni a eanto delle fiepi,o
fopra le ripe scame ho io in quetla fi lunga del+
la pefchiera. ' o >

Vincsrza, Nonédubbiosche queficmaivle fars

no fempre grate ; {i perche vengone innanzi eil-.
aleri frueti , come anco nel mangiarte fono deli-
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cate tra le compagnie di donne , ¢ d'altre gensi;
e maflimamente quando fi mangiamo nc i conui-
ti ben’ inzuccherare coi cucchiari comede fufloro
tanti bifi, o crefpinicotti.
Gro. sarT. Hora che mi hauete ricordato il frue  Deienfpi
to de’ crefpini; dico che quantungue fiano alquan ™
to garbi, fono pero grati per venir cofi per tem-
; attefo che fi mangiano crudi , & anco cotti
1n mineftra, come hauete detto. : S
Vincenzo. Benchefidica che i crefpini fiano ci
bo di donne grauide ; nondimeno commendo
coloro ,che ne hanno di belle fiepi, che compar
tono i viali de gli horti. - ;
Gro. saTT. Perche il Sole ci moftra quanto hab
biamo voglio che parliamo folamen-
te de’ rofe, e della lauanda , laquale
non tanto ¢ buona per fare fiepi bafle, e vaghe,e
che ftanno {empre verdi, ma ancoé molto odo-
rifera. ‘
uefta gentil’herba fi pianta alla primauera,e Della la-
fu %ﬁpre pregiata; e maﬂimamcnml":ila i poueri
frati Giefuati , i qualivendono le acque lambic-
cate , per eflere -odorifere a gli eccellend profu- -
mieri.
- Quanto poi alle rofe,voi fapete cheve nefo- petlero-
no di piu forti fra noi ; cio¢ di roffe, feluatiche, e, < fue
zebedee, damafchine , e fcarlatine ; e che delle ™
bianche ,oltre le feluatiche,vi fono le comuni, le
mofchctte, e quelle di cinque foglie,lequalinon |
fono poi atte per fare buon zucchero rofato , ne
acqua buona, e minco per mettere in cofe dilet
teuoli, ne medicinali: Ma folamente fono buone -
per ponerle fecche fra i panni d‘oini forte, efpe
cialmente in quei di lino , poi che fentono- di
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quel buon’odore. . . . 3

- Parlando adunque di quefte bianche, lafcian-
do le feluatiche; ico che la prima forte ¢ quella

delle communi che vengono fpefle di foglie, baf

fe di gamba, e di buon’odore, lequali fanno bel-
le fiepi,e compareno d'Aprile. ‘

. Lafeconda ¢ quell'altra che folamente produ-

cecinque fOﬁlie‘, equali fono di gentil'odore, €

fe ne troua {empre, cominciando al principio dj

Maggio per tutto Ottobre, e che fono produtte

«da un fol troncone, ilquale fi fa in poco tempo

roffo, ¢ lungo con rami affai, cheficoncianog -
iuerfi modi, per ftarui poi forto all'ombra, quan
do fono diuenuti grandi. |

. Poi la terza forte & che produce le mofchette,

lé‘quali fono belle davedere, per eflere picciole,

e fpefle di foglie, e di gentil'odore , e che ven-

ono anco d'ognitempo he i detti mefi;oltre che
fanno il medefimo troncone, che fi puo accom-
modare con bell'arte al modo detto.
" Venendo poi alle roffe ; dico che le zebedee
non fi viano nel fare zucchero rofato; percioche
non venirebbe viyace di colore, mafono perfet
te per fare firoppo folutiuo, dell'acqua rofa,del

Poglio rofato, dell'aceto rofato, & peraltre cofe.

e éimilment’e le damafchine fonobuone per fa-

re non pur le dette cofe, ma etiandio buon zac-
-¢hero rofato.

. Ma parlando delle fcarlatine dicinque foglie;
-dico, che per effere viuaci dicolore, fono anco le
~migliori per fare tutte quellecofe, che fipoflono

fare con le altre, e per fare zuechero rofato ,che

auanza poi ogni altro in bonti, & in bel colore.
Vincenzo. Ancorche mifiano piacciute fempre
‘ lero
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Jerofette d'ogni tempo , perd ho tenuto in copia
folamente delle damafchine, e fcarlattineper ef-
fere anco le piu belle, e le piu vtili.
Gro. sarr. Tacendo poi quel fecreto che dice
Plinio al capitolo quinto nel vigefimo libro di far
nafcereigiglidi purpureo colore, e quell’altro di
Anatoglio di conferuarli verditutto anno; dico,
che ftanno bene ne glihorti, ftando che fono bel
li da vedere, e buoni per far dell'oglio, e dellac-
ua lambiccata, per valerfene fecondo lelorvir-
tu, che fono pur affai. '

Si piantano le fue cipollette, cioélefpiche fe-
parate nel mefe di Febraro in buon terreno, per-
che nafcono, e producono al tempo i fuoi fiori.
E queflo baftaperadeffo, Dimane fpero , che vi
ragionerd d'alcune cofcimportanti, e che ui pia-
ceranno. ‘
Vincanzo. Credo che non mancaro di venire,

De gight

e perd leniamoci, & andiamo doue vi piace, che

tanto mi fari grato,
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Tractatg.

d;’ma(f‘p QICO, CIC ITA Z11IZALILL UL HIL LyLtiasaass e o— '

ri.chein-  natori non folamente & di mala forte quello che
oro pa. DON & conofciuto per tale dall’huomo inganna -

troni. to,ma peggior & quell'altro , che fimoftra vei-
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le ; e non mai di danno alcuno. Ho detto que-
fto; percioche voglio moftratuene alcuni che v-
fano gli aftuti maflari verfo de’ lor patroni, i qua
li-pochi fono che li conofcone per inganni,an-
zi ve ne fono pur’ affai , che credono fiano a lo-
ro beneficio. - ' '

Vincenzo. Perche fu fempre cofa buona I'im-

- parare le cofe gioueuoli,mi fard di gran conten
to fe voi mi fcoprirete tali inganni.

Gr1o. Barr. Quantunque io vi diceffi il fecondo  piase
giorno che i buoni maffari per I ordinario,fo- del pacro
gliono feminare nelle buone poffeffioni feflanta 3¢ maga
rié di frumento, e fegala ‘PCI.' ogni cento, col far  ro.

e colle di otto,e di dieci folchi I'vna,e trarli quar
te fei per pio di bella femenza ; nondimeno re-
plico quello che fi il perfido maffaro,ilquale non
refta di promettere il medefimo, diuifando pero
nell'animo fuo di fare talmente quella feminata,
che benche fari in mifura i feflanta pio,per non
fare le colle fenon di quattro folchi, e darli fo-

arte di femenza per pio; il pa-
raccogliere le nonanta, e cen
ome li daua il maffaro paffato,
 feflanta. Onde per non co-
lanno prouiene da i tanti {ol-
i piu dell’'ordinario , e molto
1entarfi per hauer veduto, che
€. Ne per quefto patifce quel
haueri il raccolto fecondo le
nenza fparfa.

Viscenzo: mwac d hauer compaffione a fimili
huomini , poiche douerebbono aprir gli occhi;
ma {i bene quando occorre quefto alle donne ve
doue,ouero a i poueri pupilli. :

HH ii
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G1o. satT. Ingannano i maffari ancorailor pa-

Danno
del patro
ne , con
vtile del
maflaro,

Danno
del patro
ne,con uti
le del maf
Gro.

Danno

del pacro

ne,conuti

le del maf
. faro.

troni, che pongono vn mucchio di fieno piccio-
lo ma fufpefo, e poi vn'altro di piu fomma ben cal
cato , accioche non paia piu grande del primo ;
conciandoli alternatamente tutti al medefimo mo
do; perche cominciando acaricare il dettoprimo
al patrone, li vengono anco tuttiifufpefi, & ical
catia lui. E pero non folamente il patrone do-
uerebbe pigliare, hora il primo, & horail fecon-
do muccgio; ma fare ancora il medefimo quan-
do ¢ condutto a cafa condue carra; percioche a
uefto modo il maffaro non faperebbe chi haucf-
¢ d’hauere i piccioli, oglialtri grandi.
Similmente fiano circonfpetti patroninel par
tire le coue ne i campi coi maligni maffari , che
portano le piuleggieri, o lepiuvote di grani ta-
liate appreflo i filidelle vitinella parte , che pen-
ano di caricare ai patroni; che fe le pigliaranno
hora a vn modo, & hora all’'altro (come ho det-
to) non {i aflicureranno a fare quefta barreria.

Che agabon
di mafl »de’pa-
tronife henon
dicano i volerfi
partire o lalor’
intenti naro,o

al Febraro , perciocne non se concianoiccondo il
folito, anzi cominciando-a fcaluare gliopoli, o
aleri arbori, li tagliano talmente, che allevolte
non ui reftano rami, doue poflano rampare i nuo
ui palmiti, che vanno poi tirati 'anno feguente.
E quefto fanno per hauere vn poco piulegna , non
hauendo difcretione al tanto danno che patifce
il pouero vignale..
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Senza chepercontrario non caftrano leviti , ne
vi fanno quei fperoni, che uivorrebbono perpro
durre nuoui madeti per far dell'vua I'anno F:;ucn
te, anzi vi lafciano il doppiolegname,accioche
producano per quell'anno frutto affai ; non curan-
dofi fe ben T'altr'anno vegnente habbiano dapro
durne poca fomma.
VincenNzo. Tanto piu fono ciechi quei patroni,
quanto che commendano fimili ari, pervede
reitantimadericarichi di vua piudel folivo;non
auedendofi che quelle viti patiranno grandemen
te innanzi , che fiano ridutte al loro ftato con-
fueto.. ' '
Gio. sarT. Vnaltro danno oprano i fagaci maf- pamso
fari verfo de’ patroni, quando fonoper partirfida  del pirro
loro , che non pure non colmano nf pagliaro fo- jc ici maf
condo il folito, ma decipano tutta quella paglia o
innanzi che finifcano di {eminar le biade ; ponen
dola abondantemente fotto a glianimali, e nelle
etami. Onde fe quei patroni _confide-
quelletame fattoin acqua ¢ fempre di
‘¢ , e che li conuerra comprar dell’al-
, o.ftrame per farletto a quelli de’nuo-
: hauendone careftia , non folamente
:bbono comportare va tanto intereflo;
bbono obligarli ad ordinarebeniffimo
»& a non porremaipaglia, o altroftra
ette pozze,o fofle. Non facendolimai
la ragione che effidicono;che mefco
(to letame con quello de gli animali,
liniene buono; per efferfimile alle altre
ie ; come auiene quando pongono le
piu piatti , e non hauendo formaggio
trito per coprirne fenon 12 miti, benche tritino
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altroramro pane, e lo meicouno periupsimento;
.vorrei faper {eper hauer coperto quei piatri di que
fta miftura,, accrefcono anco'la quantitd, e virtd
prima del formageio i o fe fanno aleroche farpa
rere ,.ch ,come {e fuffe-
xo:di.fol amhodire , che
non aggiungenao em airo werco di auel che era
nel vero letamé , che per mefcolarui
facro:in ~ mnon fi guadagna quana
vtilitd , quanto ¢ la valuta
di.tal pagha, o (trame. L
v iNCENzoO. Tanto piu commendo quefti voftri
difcorfi,quanto che una infiniti di patroninon co
nofcono quefti cofi chiari danni. :

wr0. BATT. Non é datacerevn’altro danno.eran
Danno
nde
el paerc
ne,con ut
le del ma
faro.
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tofto diuenircbbono diligentis non lafciando po
ner fotto a gli animali, {enon quel tanmto ftrame

I3 .

Danno
del patro
ne, & in
parte del
-~ aflaro.

o
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maflari, ché fe pagaflcro quei miéticori a giorna-
ta, nondimeno li pare poco cofto;perche Ia mi-

ta di quel danno & ancora del patrone.

Vinceszo. Non folamente tai maffari fanno que

fto che dite, ma peggio&iche anco i buoni, ecat

- diuni nel raccogliere tutti gli altri graniye nel uen

demiar le vue,danno a facco ai lauorateri ogmi
cofa per non Fagarli a danari, dapoi che'l danno
¢ comune col patrone. ‘

Gro. BaTr. Danneggianoi maffari i lor patroni,

Danno
del patro
ek
parte de
maflaro,

¢ fe medefimi, quei che fono obligati a carratta-
re, € trainare nelle poffeffioni ogni anno gli ot-
to, dieci,e pin giorni con due , 0 piu carrette; e
traine ; pércioche non tanto fanno quefto ne i
giorni di fanta Lucia fin'al Natale,per effer’i piu
curti di tutto I'anno ;ma ancora cominciano a la
uorare dopo terza,e fi partone fubito cheé paflato
vefpro. E pero i patroni douerebbono obligarlia
fare quefto come hanno finiro di feminar le bia-
de; conciofia che arandoli a-quel tempo, mdture-
rebbono anco quei terreni nel gran freddo , cofa
che non fanno a romperli di Gennaro, o di Fe-
braro (come fi fa per I'ordinario) per feminarui i
marzuoli. ‘ :

Vixcrxzo. Sarebbe cofa buona che i patro';

Danne
del pacre
ne, &in
parte del
O

ni obligaffero i maffari con pena a quefti capito-
li, poi che fono wtili all'vna,e l'alt;?;‘artc ;I; la-
fciare quelli che folamente tendono al beneficio
loro , & a danno de' maffari.

Gro. ratr. Vn'altro inganno voglioui parimen-

te dire, che fanno molti maffari a i loro patroni
quando adacquano i terreni per far nafcere le cat
tive hetbe innanzi che vi feminino i migli. La-
qual cofa , ficome apporta in parte beneficio a

quei
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-quei maffari , ftando che non fpendono la terza
parte nel farli zappare; cofi per contrario non fo
Jo patifcono i detti patroni per profondarfiin par
te la graffadi quei cainpi , ma reftano ctiandio

danneggiati piu ne i frumenti, che dapoi fi rac- |

cogliono. - ,
Vincenzo. Quefta ¢ ben'vna gherminella dapo
chiffimi conofciuta: Auenga che farebbono 'me
glio tai maffari a fpendere di piu nel zappar quei
migli, che rouinare fimili terreni con acquanon
neceflaria , poi che anco effi patifcono ¢ofi ne i
migli, quanto neifrumenti. g
G1o. BaTT. Sappiate ancora che molti maffari
pulati non mancano a feminareun pio, e duoi di
rape ; percioche fe ne feruono per molti giorni nel
mangiarne in foglie , e poi in frutto almeno per

duoi mefi innanzi che le cauino, e partino; di -

maniera , ancorche allhora i patroni habbianola
terza parte, come {i fi per l'ordinario, fipuo di-

re, che non hanno affai voltenanche la decima. -

Vincenzo. Fu fempre il feminar di rape danno-
fo a i patroni, non pure per quello che hawete det
to ; ma ancora per lo tanto letame che fele di ,
e poi per non hauer {¢ non poco frumento.

Gi1o. BaTv. Danneggianofimilmente alcuni maf-
fari i lor patroni , e fe medefimi nel coltiuare i
terreni che vanno feminati di biade ; percioche,
fi come douerebbono ararli, & erpicarli almeno
tre, € quattro volte, ne lafciano d’arare lafecon
da, o terza volta fenon intutto, almen’in parte;
erpicandoli folamente per moftrare che hanno fa-
tisfatto in tutto.. - "

Medefimamente danneggiano inegligenti maf
fari i lor patroni, ¢ fe medefimi quando falrdano

Danno
del pacré
ne, &
parte del
maflaro.

Danno
del patro
ne, e del
maffaro.

(]l): nno

el patre

ne, ?del
r0.
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ad ordinare le viti, a feminare i grani , a fegare
i prati, a ragliarle biade ,aftreppareilini, azap
pare i migli , & a fare altre cofe fimili. E pero
quei patroni doucrebbono follecitarli; perche (co
me ho anco detto) non fi puo penfare il danno,

. che piu volte fegue per tardare da un tempo all’

altro, e da un fol giorno all'altro.

Vincznzo. Ancora quefto € varicordo moltone

Che mai
i patroni
»on cseda

moaimaf .

fariyfe 00
foao piu
che da be
|

ceffario , benche pochi patroni vi fiano , che lo
feruino.

Gi1o. sat7. Vn fol ricordo imgomntifsimo dico

ancora,che mai i patroni non fifidino de’ lor maf~

fari, ¢ maffimamente quando propongono qual- -
-che nouiti; peroche quafi tuttt dicono quel tan-
to, che poffa renderc vtiliti a loro. E perd tan-
to piu andaranno ben le cofe de’ patroni, quan-
to che effi con diligentia intenderanno, ¢ vede.
ranno i cafi {uoi. :

Vincenzo. Sicome quefto ricordo & molo ne= -

ceflario, cofi fono auenturati coloro che lo met-
tono alla prattica. ' '

Gtro. sarr. Hora che habbiamo detto a fufficien

fifaccia
fpefa fela
u:mm no
¢’ raggio
ye; eche
alle uolte
il fpender
O gC1-
il foeader®
aﬂgi.

tia d¢" maffari, & bene che parliamo anco de gli
altri ricordi vtili. E pero dice,che ogni agricol
tore fia prudente a non fare mai cofaalcuna , f¢ -
egli prima non vede effer piu Ivtilita, che'la fpe
fa; e s'ingegni a fare di quelle cofc , che con la
fpender poco giouino piu,che ¢onlo fpender’ af
fai. Come per effempio mi ¢ occorfo al prefen-
te nel fare otto vetriate in quefta mia habiratio-
ne. Che eflfendone fatte tre con ducento occhi
comuni Fvna, che coftarono vintiquattro foldi
il cento; feci poi le altre cinque dellamedefima
forma con gliocchi piu grandi,che coftarono vin
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tiotto , iquali fupplirono con cento vinti otto 1'v
na, quanto fecero i ducento. Di maniera che con
diec1 marchetti che io fpendei di piu,guadagnai
per ogni vetriata fettanta duoi occhi, che mi fa-
rebbono coftati con la fattura, e piombo fettan-
taduoi carantani. Cofa in vero molto notanda
er lo piu vtile , per la piu bellezza, e per la piu
luce, che effi rendono de gli altri mezani.
Vincrnzo. Qualicofe hauete voi dette nell’'agri
coltura che fiano fimili al coftar poco, ¢ di piu
vtilitade? - : : :
G1o. »arr. Vi diffi primamente, che ad arar be-
#etanto vi bafta vn paro di buoi, & vn {ol’ huo-
mo ; quanto fipud arar male con quattro buoi,e

duoi huomini. . : : .

Poi diffi della veilicd grande che fi hauerebbe,
ael feminar le biade con manco grani , e che fe
ne raccoglierebbono anco piu del folito , quan-
do fi faceflero quelle medefime fatture,che fi fan
no nel feminare i lini. :

Ancora diffi che fi raccoglierebbono piu mi-
gli di quel che fi f2, quando fi zappaffero fubito
che fi veggono fuor di terra, e non tardar’a zap
parli fin che fono diuenuti alti;poiche vibifogna
anco maggior {pefa. :
~-. Diffi parimente del letame accompagnato con
la poluere raccolta perleftrade nel gran caldo,il

uale cofta manco del puro,e fa produr’a i pra-
uaffai piu herba. Senza che dando folamente
quella,,come farebbe vna palata per gamba divi
te,le gioua piu che non fa il letame puro, ilqua
le.oltre chcg di piu precio, fa che quel vino re-

fta anco di minor bontade.
Vincsnzo, Perche mi haucte xicordalt? piu cofe

1i




Gio. sarr. lovi potrei dir’ ancora de gli aleri
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a propofito delle vetriate di quello che io afpet-
taua ; pero defidero che feguitiate nel dirmi de
gli aleri ricordi. ,
eflempi circa cio, poi che io non miro, mai ad al
tro che ridurle cofe della mia agricoltura a quel
la minor fpefa, & a quel maggior’ vtile, che fia
poffibile. Percioche non folamente ogni agricol
tore debbe effer’intento femprea conofcer bene
la natura de’terreni (come piu volte ho detto) ¢
darli quel folo, che efsi appctifcono; ma ancora -
non puo effer’ eccellente Ezeou non mira di con-
tinouo , con quai modi puod hauer piu vtilica col
manco {penderc, e con minor fatica..

Vincenzo. Veramente che fe fulero offeruate

quefte due cofe, come fate voi, non tanto fi ar-
ricchirebbono molto gli agricoltori, ma anco fi
beneficiarebbe affai piu il mondo di quello che
vien fatto.. : - ‘

Tratsto Gro. sarr. Hora, fi come difsi del comperare, ¢

della cura
de’ buoi,e
della ftal-
la.

trattare i buoi, ¢ caualli, ricordo parimente che
Iagricoltore fia liberale nel tenere.qualche bue,
o cauallo piu tofto di piu, che di manco, accio-
che egli poffa reftaurare quegli altri,che allevol
te fiamalano ,ofiftancano ;nonmancando etian-
dio a cambiarli innanzi che s'inuecchino, o che
vengano di poco valore. )
Poi cheegli fia diligente nel ueder fevn bue
€ a propofito per tirare con 1'altro; percheeffen-
done vno ; o piu picciolo , o piu debole , @ piu
pigro dell'altro, non pur’il compagnoportara fem
pre maggior pefo, ma andando tal fatica in lun-
g0, fara sforzato a creppare, o gittarfia terra.
Ancora ¢ bene che vegga,fe talhor vn bue per
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cote I'altro, e mafsimamente quando mangiano
infieme; e conofcendo quefto, che egli proueda
fubito ; accioche non patifca talmente, chein po- -
chi giorni venga al fine. . _
Appreflo lodo che uegéa fe il giogo, oruote,
o. timone, o altre cofe offendeflero 1 buoi , che
fubito li proueda, accioche quel patire non fuf~
fe con danno fuo: Non mancando etiandioa
vedere fe qualch’'vno patiffe nell’andare fralc pie
tre, per hauer'i piedi molli, che lo faccia ferra-
re piu prefto che puo: perchealtramente fipotreb
be inzoppare, o re per qualche tempo.
. Non meno la..., .... I detto agricoltore fac-
cia portar'ai buoi , mentre che lauorano, leco-
perte di tela; percioche li gioueranno perle piog
gie , per li freddi , e per gli altri mali temps ; &
anco cnnrra il eran caldo, e faftidiofe mofche ,
rleq ortare nonmeno i cordarel-
i-a.ght occhr; come ficoftumano ; & il cauagnuo-
lo legato al mufo, quando lauorano doue fia her
ba, o altracofa verde; e maflimamente quandofi
palcono folamente di fieno. -
- ‘Vn'altra cofa importante voglio dir’ ancora,
che egli ftia, o faccia ftare il bifolco, o il boua-
ro la notte fempre.appreflo agli animali, accio-
che non fuffero rubbati, o che slegandofi non fi
offendeffero tra loro, o per altre difgratie , co-.
me piu volte occorre. Tenendo nonmeno chia-
uata la ftalla, e ben fcouatas non lafciando pen-
der giu dal folaro parte alcunadi fieno, o d'altro
ftrame , accioche nonuifiattaccafle il fuoco; co- -
me piu volte fi & veduto abbrufciare gran quan-
titd di ftrami , di cafamenti, di robbe , e di ar-
menti con le perfone infieme. |
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Vincenzo, Pervnavolta, che fi¢ veduto cotal
difgratia , io mi marauiglio che non occorrano
piu affai in quelle ftalle che fono maffimamente
tanto baffe de folari,che fi toccano con la tefta,

Gro. satr. Poiche habbiamo detto quanto im

De’awl porta hauer buona cura de’ buoi, ¢ bene che par
iamo anco intorno a i caualli, o-caualle; perodi
o, che nel compratli fi piglino giouani , e ben .
qualificati per I'agricoltura nell'erpicare,e carret
tare ,per eflere piu agili,e piu vtili in (imili cofe
che non fono i buoi;oltre che fono piu commo
di per lo caualcare, e portare preftocofe affai da
vn luogo all'altro, & anco di minor fpefa; attefo
che fi poflono far pafcere d'ogni tempo fenza fo-
fpetto che fi gonfino , come facilmente fanno i
buoi quando mangiano I'herba tenera. E ben ve
ro; che bifogna hauerli rifpetto nel farli fudare,
per lafciarli raffreddire fenza farli paffeggiare, 0
metterli de’ panni addoffo ;perche altramente di
uerrebbono bolfi. ~
Poi bifogna vedetli fpefle volte fe fuffero mal
ferrati, e prouederli fubito; percioche mancando
di quefto,s'inzopparebbono nel faticarlise ftareb
bono poi fu la ftalla per qualche tempo: Noa
mancandoli medefimamente a. prouedere: quan-
do le felle , o baftine , ouer collane li noiano.

Vincenzo. Perche il primo giorno voi mi dice~
fte,che io comprafsi i buoi di mezanaforte;eta

" cefte poile qualita che debbono hauere , viprego
che horale diciate. : '

Gro. sarr. Primamente dico che vfiate ogni dili

€omeno  gCNtia gcr hauerne de’buoni; percioche non man
lionoel-  giano di piu di quel che fannoi trifti. Et potrete
*Me  credere che fiano pervoi,quando faranno di con
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ueniente eta , groffi d'offo , ben piantati con fe
§iogalic pendenti fin’ alle ginocchia, e che hab-

iano il petto largo,le fpalle grandi, le groppe
tonde,i fianchi lunghi,le gambe fode, le vngie
dure, le corna alte, le orecchie pelofe, le labbra
nere, e che fiano di pelo roffo , 0 fofco , ilquale
non fia troppo lungo,ma molle nel toccarlo.
Vincenzo. Pofcia che io fon chiaro di que-
fto , defidero ancora, che mi diciate la forte de’
cani che io debba tenere per la cuftodia del cor
tile, e maffimamente per lo tempo della notte. -
Gi1o. sarr. Vieflorto cheteniate vn cane,0duci Del tener
maftini, i Txali fiano grandi, pelofi, groffi di te- <%
fta,di gambe,di {chena,e di tutta la vita;e che
- fiano anco animofi, feroci,e terribili di voce, e
piu tofto neri, o fcuri, che di pelo bianco , o be-
retino. Percioche , fi come i pecorari , e i berga-
mini li tengon fempre bianchi,accioche fianoco
nofciuti da i patroni quando di notte combatto-
no co i lupi ; perche fe fuffero di pelo fcuro, efc
fendo foccorfi da loro facilmente farebbono fe -
riti in fallo con le baleftre , o atchi, o con altre
arme che adoprano per amazzar fimil1 fere; cofi
per contrario vogliono effere fcuri ne  cortili ,
accioche, entrandoui i ladri, 0 nemici, per non
oterli ben vedere , habbiano paura di effer mor
ti. Ma lodo che fi tengano di giorno incate-
fati ,con slegarli poi quando fi fa notte ; fi per-
che non morficaranno le genti che intraranno
nel cortile,come anco che ftando alla catena,di
weniranno ogn’hora piu feroci. ‘
Vincenzo. Con quali cofe fi poflono mantene-
re quefti cani grandi fenza darli panbuono, poi-
éhe & piu tofto per le creature humane, che per
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le irrationali? :

Gi1o. satr. Silipuo dare del panello di linofa,
mefcolato col brodo di cucina, o di quell altro
brodo cauato dal latte ; ma meglio é il darlivna
libra di panello di feuo , o poco piu per cane al
giorno, ilquale, ancorche fiadel migliore, cofta

oco piu del detto dilinofa: Vetoé,che nonef-
Fcndo, gran careftia , che uifi pud dar del pane
di {cemola mefcolato con qualche poco di farina
= grofla, detta da noi fas :

Vincenzo. Io mimar:

efi, e pecor

laltro che

uete detto
Gro. sarr. Sicome vi ho detto de’cani che fo-
De'gati. 1o cofi neceffari a gli agricoltori, cofi cirefta che
patliamo de’gatti, che fono tanto vtili perli for-
ci che abondano neifieni, & altriftrami;e maf-
fimamente al tempo del verno ne i fenili , e ca-
famenti profsimi , o che fono nelle poflefsioni.
Perche non hauendone , non folamente farebbo-
no roduti i grani, drappi, tele, grafsine, & altre
cofe neceflarie all’agricoltura; ma bifognarebbe
ancora, mentre che fi mangiaffe', o fi cformiffc s
ftar fempre coi baftoni in mano. - .

Vincenzo. Dapoi:che io fon chiaro de gli ani-
mali per.conto dell’ agricoltura , afpetto che mi
diciate anco le fort'afz gli firomenti, che ui vo-
gliono . ) .

Tractaeo G10. 2ATT. Primamente vi bifogna un carro ; e
deglifro  pju fecondo la poffefsione, iqualifiano di medio
cefarialr  Cre grandezza, & agili nell'andare, ben fatti, di
agricol-  legno buono , e ben cerchiate le ruote , perche

m i . . - . L)
2 vanno piu facilmente, che ferrate di pezzi,ecoi
chiodi



-

DE RICQRDI. 131



GIORNATA SETTIMA

buoi , € che habbiano le ruote alte, leggiere, e
ben. cerchiate , perche fi fard maggior’ opra,che
non fi farebbe coi buoi, e con le ruote baffe.

.. Similmente lodo che fi habbia vna traina ben
ferrata dinanzi , ¢ con le fue catene ; peroche fi
condurri in vn giorno piu terra moffa,che non i
fari con tre, o quattro carrette ; e fpecialmente
quando fi conduce non piu di otto , o dicci ca-
uezzi.

Parimente fi habbia tre, 0 quattro carriole da
mano, per condur di quelle cofe che non fipoflo
no fare coi carri , 0 catrette cofi commodamente
le quali fiano ben fatte, e cerchiate di ferro le lo
ro ruotelle. : '

Ricordo poi che non fi fallia conferuare que
fti carri,carrette, carriole, e traine dal vento,dal
Sole, e dalle pioggie ; peroche mancando di que
fto,durarebbono poco-tempo. - o

Vincenzo. Sicome idetti firomenti, e ricordi
fono vtili per molte cagioni ; cofi vi prego che
mi diciate anco,come vogliono effere gli aratri,
ivomeri, e gli erpici. o

G1o. sarT. Laratro vuol effere talmente ben fat
to,che: nell'arare il bifolco non fia offefo nel te-
nerlo, e nel fare le arature giufte . E perd bifo -
gna che le manizze fiano fatte, e pofte Xe_ntro con
ragione, e che fiano lunghe non meno di trenta
oncie I'vna, e I'aratro vinti due, o piu tofto vins
ti tre, fin vintiquatwo.. Ciog¢ quella parte chia+
mata dentale che v fopra terse, e che fi ficca nel
vomero; facendo anco che I'aflg fia piu lunga di

_quello almen’ va'oncia;accioche ella.rinolga me
glio la terra. Et 2 quefto modo non faticara tan
to ibuoi ; come s'egli fuffe curto; e mafimamente
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gl ofgm' volta poca parte. Ma rarlando acoloro
che fanno quefta vana fpefa nell'arare groflamen
te fette, & otto pertiche di terra al giorno; dico
che volendo pur’ararne tanta fomma, meglio fa
rebbe che ogni paio dibuoi, & huome haueflero
vn’ aratro, perche arando tre, o quattropertiche
per aratro , fupplirebbono’a tutte le dette, e ta-
gliarebbono minuta quella terra.
Vincenzo. Lafciando auel che potrei direa cor
non conofciu-
er’ancoralaca
coltori ad vfar
lo noftro.
Gio. BaTT. Lo €, cne 1araro ¢ migliore ftro
mento, che il pertegato, & ogni altro modello
fimile. Ne bifogna direy che il pertegatofia bue
110 per arare, perche {ia (imile all'gratrodi maniz 7
ze, di dentale, di afle 5 e di vomero; anzi , per
refler diffimile:in commoditi ; in vtiliti , & in pos
-tentia, & inferiore affai ; che per hauerl'aratrole

ruotelle, il bifolco zon minox fatica
nell'arare, che non puo rare u pertegato 5 ilquar. .
le bifogna efl per forza di braccia ;
oltreche I'ara e pilipotente per por-

tare piu lungo vomero, ¢ per ficcarlo, efondar-
1o maggiormente nella terra. E ben vero che'l
ertegato & il rouerfore fono di minor faticaai
uoi, perche portano. minori.vomeri , € non mai
ruotelle, che li carichim.diipilzéfos -Iquali fae
mo viati da quegli:agxicaltori; che hannoi buoi

" piccioli, o deboli ; 8gi terveni:leggieri. Poi il
pertegato ¢ anco diffimile ali’2ratro nellaburra;
onde per non hauer timoncello: per attaccarfo: al
congolo-del giogo , bifogna chela {ua burra fia
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pi (come dourebbono fare in ogni comun terre-
no) non li coftarebbono piu dilire noue , cheman

tenendoli a letro tempo,col -
farli pagare ¢iy auanzarcbbe
liretré, e ¢ | vomeri frufti. -

E non meny . agricuscore 1 quei duoi anniauan
zarebbe foldi quaranta, e la commodita di effer
feruito prefto. . .
Vincexzo. Poiche mi hauete chiarito de gliara
tri, e vomeri , e di quefta cofi vtil' inuentione ,
afpetto anco che parliate de gli erpici , come vi
,._ho ﬁchieﬁOc ! : s P !
G1o, BaTT. Veramente che quefti firomenti non
fono men neceflari de:gli alri detti per meglio
coltiuare i campi. -Come dice il prouerbio.
Non manco gioua il ben’ erpicar la terra , ef-

fendo mal*arataydi quel <he fa il ben’ arare quan  bio

do ¢ mal erpicata. E perd ogni agricoltore do~
uerebbe hauer duoi erpici di buon egno,ben fat
ti,ben ferrati, e ben forniti-di denti ; e che vno
fufle grande, greue, e coi denti lunghi per me-
glio rompere , e tritare ogui terreno , per tanto
nto giungono fotto ; ¢ maffimamente quan- -
€attaccato a due capalle , o caualli gagliar-
gincon I'havere fopra de’ legnami greui, o chell
bifolco,o altro huomowvi ftia fglpra' nell'andar sw,
¢ gils& asrayerfo., Poi. circa allaltro erpice; di-
co che vuol'effere piu le giero, e coi denti cur-
M per srpicare dnnanziil leminar i grani, e dopgy
" pereefler piv-commodo de) grande nell erpicare
SiL »fﬁsgil\lu & a trauerlo (fc tanto f1 puo fal’e) fin
¢he figna ben coperti. Qleve che egli-& migliore
perfeparare quei grani, e non ridurli ¥ muechio,

come fagrghbe il grande, - Cr

Sh



"+ GIORNATA SETTIMA
Vincigi6. Diqual modello,e mifufa debbono
effere quefti erpici? > S
G19. saTT. Sifanno l,u_pghi quattro braccia fin
QUALtEO.C fiez0 i.1vd 1 'gnqudgi ok traugrfi e fi
potigono.- dentro dieci's 6 whideci -denei. di ferrb

per ciafcun legno,;lomtani 'vii dall'altro- per dric
‘tura,‘quattro oncie ;¢ meza ;¢ che fallandofi an-
co giuftamente le linee , i denti battano in ter- .
ra{olamente vn'oncia, € mezd per riga,fecondo’
;{i- Yerpice ; & a quefto modo’egli‘erpica benif-
mo. - . oD e T S

D »

Chefien  Poi fi debbe hauer anco vna erpicetta fenza

gavoa e denti,e:tefluta a trauerfo divimini fpeffi, e grof-
Plcetta S_C - s\, .« - . » i . - R . sy
za denti. 11 com’¢'vn dito, ¢ che auanzino di diétro le ci-

me circa vn braccio}accioche fi poffa fpianare la
{femenza del lino, e caléare behiffmio-quella del
miglio. Laquales¢ome non ﬁ)ado"g;zrﬁa poiat
taccata in qualché luogo alto per fervirfene an-
codeglialerianni, - 7>, e
Vincenzo. '(?almbdo vi pare migliore a trifo-
gliare i prati; fenza folchi maeftrali, come alcu-
ni fanno ,o alla v{anza della maggior parte?
Gro. »atr. Lodo afeminare il erifoglio nei-ter
rent fenzd i folchi, € maffimamente quando fone
offifecte volte in: quattro arature , come fanno;
¢li agricoltori di Rémado. - = 7 .
Vincenzo. Chiaritemivi pregoe, come fi puo fa

re quefto?. L coool e
Gro, Bary. ';__Eﬁ’ehdwgéﬁ eflémpio2vighaco ‘quel
Modoche  terréno , cothincisivg & ¥aré- il colddd i mezo'del
feruano  1a piana con Pat¥ro ; e poi-d¥ thand in'ihano a-
ouzdo  tano da ogtil late sfin )éhe('om)gnm ai d@tﬁiﬁ
nel 6% i, fenza farli folchi maefttali; onde quella pia-

na refta , come fe fufle vna fol cblla ; & erpica-
noda
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ri i grani coi ritoli grandi, che coi fielli abrac-
cio; cofi il carriolo fa meglio affai, eccetto che
frange, e trita piu la paglia. .
CheGhatG10- 3aTr. Ancora dico che habbia vaa ben-
biavnabe naccia, epiu, fecondo le vue che raccoglie, la-
jaeca 2 quale fia grande, ¢ di aﬂi a px_'opqﬁto » per con-
vini, ur le vue a cafa, &aitorcoli; hauendoancovn
bennaccietto lungobraccia cinquein circa per ca
uare, e trafmutare i vini, e feruirfene fra I'anno
in altre cofe. : :
Come f Agﬁrcﬁ'o che egli habbia delle tine, otinacd
habbiano -'Fran 1, e piu tofto di piu, che di manco, lequa-
deliesin®> |i fiano forti di legname , e cerchiate piu prefto
per farei  di ferro, che di legno. Sapendo anco,che quan
v to piu fomma d'vua, e vino bogliono infieme,
tanto piu, {i purifica, e diuiene piupotrente. Ma
Che i i- ‘meglio fono i tinacci quadri ; fi perche tengono
Jicc 12 piu quantitid’vua, e manco luogo de gli aleri; fi
miglioi  ancora perche quandofivogliono adoperare,non
de glial-  gli accade cerchi di ferro , o di Iegno; ma folo
a dare fopra i conij che ftanno ne i trauerfi; per
liquali f firingono beniffimo. - :
Vincenzo. Poiche voi lodate quefti quadri che -
coftano affai, non farebbe meglioa farli di qua-
drelli murati con calcina ? perche coftarebbono
manco, e non accaderebbe a farli altro che net-
~tarli, ¢ lauarli bene al tempo della vendemia.
Che i -Gro. Barr. Sarebbono buoniquefti quando ivi-
med di  pj non vi veniflero piu deboli, e di minor colo-
quadrelli, : . 3: ;
non fono T€, che non fanno 1n quei di legno. E quefto &
buoni. credibile, poiche i vini nonbogliono cofineiva
fi di terra, per efer freddi, come fannoin queidi
legno che {ono per natura caldi.

Vincenzo. Adungue quefti farebbono perfetti
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fare vini leggieri, e trafparenti, i quali fono
E:;i s€ dilctt:flgi'l per Ferfone nobili. 1
Gio. saTr. Seguendo l'intento mio,dico chel'a ), ¢
icoltore habbia etiandio in copia botte gran+ habbiano
i,mezane, e picciole, lequali fiano buone,cben 3;‘,‘,:;:‘,
cerchiate ; vedendo ogni fera quelle che hanno  &alwri va
dentro vino,fe gocciano, o fe patifcono per al- §-
tra cofa. ' '
Similmente che eglifia copiofo di gerle,fogli,
barili,bottacci, fiafcht, e fiafchette per femir(gnc
d’'ogni rempo. .

-

Parimente chvegli habbiavna pefa grandeper Chefiten
pefarei ficni, & altre cofe groffe; hauendone an- pefes c';"uax
co.vna mezana,& vnabilancia,ma che fianofem  xorpis
pre giuﬁc. & alere’
Ancora che habbia vna quarta, & vn coppo {2 per
iutofto di ferro,che di lc?nopcr mifurare ogni  cars,e
orte de’ grani , & altre cofe. Hanendononme  beiche. .
no vno <auczzo tondo di braccia fei, ilquale fia
imbroccato , € con le vere d’ottone , 0 di ferro
a ircapi » per mifurare terreni, fabriche , & altre
cofe. :
Vincaxn zo.l . Stantglo certamente ben’in cadg do- .
iagricoltore tali firomnenti,per non andar’ a pi
glfiuﬁ daivicini quando bifognano. =~ Pl
Gro. 2& 1. Nonmanco- neceflario ch’cﬁli habbia
vn palo di ferro grande per far buche alle piante
di Ealicc,di albera, & ai legnami che fi pongo-
no ale viti,o in altri luoghi. Tenendo non me-
no tre, o quattro mazze di opolo ben cerchiate -
di ferro,e quartro, o fei conij pur di ferro lungi
vn palmo,e mezo per fendere ilegni dabrufcia
re ;Eauendo anco buone fecuri , e forti fecuretti - -

per tagliare, e fendere detti legni, e Il.xl:f tagliar-
' i1
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i dalipiedeétroncare, e quadrare ogni forte di
arbore. : :

Poi fta bene che I'habbia delle falci per fega-"
re , meffore per mietere , podetti per fcaluare,
sonconi per tagliare fpini »frafche, & altre cofe.

Medefimamente che I habbia podettini , col-
telli,{carpelli, rafichine per incalmare,e tenaglio
le per conciare viti nouelle, cedri, & altri
1 gentili. S :
. Similmente ch’egliftia non folamente fornita
di rafiche, di pione, e pionini, maancora d’'vna
{fecure perfetta per tagliare ; di manera per qua-
drare , di affa per vgualare , di zappa fecure per
cauare e di piu triuelle, trivellini, martelli,tena
glie, fefti, cacciole , piombini per maringonare.
> Ancora non pur’ ¢ bene che egli ftia copiofo
di zappe , zapponi , picchi, raftri, badili,vanghe,
ga.lc,c forche d'ogni forte ; ma anco che I'hab-

ia vn hiogo commodato per tenerui feparata-

mente tali viouelli,ilquale fia fempre chiauato,
¢ ritornatoui ogni firomento, come ¢ adoperato
al fuo luogo. '

VincEnzo. Si ¢come mi piacciono i.ricordi di

tanti firomenti neceffari alla bifolcaria, all’ agri=
coltura, & alle fabriche; non meno io lodo quel
}uogo , che dite di tenerli vniti ;: percioche ol -
tra che non fono cofi facilmente rubbati, fipof-
fono ancor’ hauere fenza cercarli per tutti iluo-
ghi della cafa , come fpefle volte occorre.

G1o. sarr. Pofcia che habbiamo ragionatoaba

Ch’ebe’a
tener del
levacche.

franza di quefte cofe tanto neceffarie, é bene che
marliamo anco di alcune altre commodita , ¢ di
vtilita. E pero io lodo a tenere quel piu, ¢ me-
no di vacche che fipud. Percioche oltre le vi-
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telle, e vitelli, che fi poffono allenare commoda-
mente,fi caua anco buona copia di buoni formag
gi,butiri, e ricotte. Cofe tutte neceffaric per la
famiglia, e per li lauoratori. Oltre che fono di -
beneficio per lo letame , che tanto ¢ ftimato da

noi Brefciani. :
che fi
ebbe hae
|ere.de'
orci,e co
ne fi pof=
ono pa-
cere.
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del mafchio. Auuertendo fempre ad amazzarli
(come hauemo anco detto) in Luna nuoua piu to
fto che nella vecchia.

Vincenzo..Frale cofe che hauete dette di que-

fti animali, mi piace che fi tengano ferrati; per-
cioche mancando di quefto.non folamente nell
andar tutt’hora qua , e 13 (come ¢éla natura loro)
fanno defperare quei della famiglia ; ma ancora

fpefle volte i vicini, doue occorre poi de’ rumori,
e tal'hor de’ fatti cattini . E fe pur fi vogliona

- mandar’ a pafcere nel tempo, che non s’ingraffa-

no ; li mandino fotto la cuftodia de* porcari, o
d'altra guardia. ‘

I oy O 10+ BATT. Parimente fi debbe tenere vna copia

linefi deb
bono tene
te.

dibuone galline, lequali non paffino quindeci fot
to ad vn gallo; percioche ¢ meglio hanerne po-
che,ebuone,e pafcerle bene , che hauerne affai
di tali,e quali. E quefto ho veduro farla mia con
forte quando ne teneuna vinticinque , e trenta ;
non curandofi daltro, fe non che fuffero di bel-
le piume, benche faceflero pochi oui. Onde ve-
dendo io quefto danno, ne trouai quindeci di bel
la piuma nera, e tutte capellute col gallo fimile;
¢ molto bello, lequali cifanno piuoniinvna fet
timana,che non ficenano quell’altre in vn mefe.

Vincenzo. Defidero fapere,per qual cagionele

hauete nere, e che cofa date loro tuttol'anno da
beccare.

Gi1o. sarr. Sicome legallinebianche furnofem

pre biafimate da gl'intendenti, per effere deboli
d’ alleuare, da conferuare, e per far pochi oui;
cofi per contrario, le nere fonolodate ; perche fo
no piu forti di natura, piu faporite , piu fane da
mangiare , e chefanno maggior quantita di oui,
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e migliori de gli aleri.

~ Quanto fia poi del beccare; dico che do loro
delle conciaturedibiade, de’migli, e de’ legumi,

o della melica, delle ghiande pefte, e del pabulo

raccolto col guadetto di tela ne i prati nuoui di
Luglio, o d’Agofto. Maperfarleabondar de’oui,
non vi ¢ poi quanto il rifo con la gufcia, il miglio,
e poi il panico, e vena.

.- Poi fta bene che’l pollaro non fia appreflo al
luogo doue fi habita ; peroche i polli fono fpor-
chi, faftidiofi, e che moleftano di continouo la
famiglia; ma fi ben’a mezodi del cafamento; ha
uendo vn porticotant’alto dinanzi,che’l Solenel
verno pofla penetrare per le fineftre , di quelluo
go ; oltre che ftaranno le galline fotto conglial
tri polli a beccare, e ripofare. Ilqual luogo fia
piu tofto grande che picciolo, e the habbia fopra
vn buon folaro » ouer’ un volto ben’ intonicato,
ben falegato, eben biancato ognicofa,accioche
ne’ ferpi, ne’forzi, o altri animali poffano noia-
re i pollami. Non mancando poi loro del becca
re, del beuere, e del tenerli netti, & accommo-
dati del dormire, e del far nei muri i fuoi nidi,
per farui gli oui. Hauendoui poi una quantitadi
arbufcelli fpefli non molto diftanti dal pollaro , ac
cioche vi poffano ftare all'ombra, e conferuarfi,
da glivccellidirapina. Iquali arbori fianodipiu
forti per modo di viuaio;come farebbono opoli,
snorari, pomi, peri , & aleri frutti , per piantarli
poi di tempo in tempo, fecondo che farannobuo
ni, e medefimamente rimetterli ogni anno.

~ Poi come fono nati i pollicini fiano meffi piu

tofto dietro ad vn cappone, chealla gallina;per
alreuati, e difefi daogni’vce :

che faranno meglio
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cello, e quella fari anco piuprefto de gli oui.

Vincenzo. Come fifiperintrodurre tal'vecello

a quefto vfhicio?

Gro. zarr. Sipiglia prima vn cappone fano , ¢

A fargo-
".’{l‘?“.".‘
icini
53 vo cap
pone.

Comefi

fflono
auer di
pollicini
per tépo.

potente. E pelatolo tutto {ottoal corpo,fiortica
beniflimo con ortiche forti , € dapoi s’inebbria
con zuppe di pane in vino; e cofi ebbro fi pone
inun foglio, o altro vafo coperto d'affi,accioche
non fugga. Et fatto quefto per tre giorni conti-
noui , fi pone fotto ad un caffolo di vimini con
vn pollicino che habbia almeno vintigiorni; on
deper I'amore che lipiglia, figlidiail giorno fe-
guente qual numero di pollicini fi vuole. Che
come ¢ pofto in libertd, fivederanno cofe gran+
di,che egli fard nel pafcerli, nell'alleuarli, e nel cu
ftodirli. Percioche nonfolamente s'inpazzifce di
loro in fimili cofe quanto fi ogni altro vccello
de’ fuoi figlinoli ; ma ancora non gli abandona
mai giorno, ne notte, fin che le Pollaﬁrc fannode
gli oui, & i polli fono diuenuti capponi.
- Per hauere poi de’ pollicini per tempo , fi pi-
lia vna gallina Indiana paffato Natale,laquale
fia fana, e fi commoda in luogo alquanto caldo
con vinti, o vinti cinque oui {otto, di galline no
ftrane: Daiquali,effendobuoni, & cllaben trac
tata, in diciotto, o vintidi, viciranno tuti i pol-
licinii , e fi pongono con lei fotto vn caffolo per
giorni fei,o poco piu; nefi gli manchi poi del bec
care, € beuere, fin che vanno fuorifottoallafua
cuftedia. - -

Vincenzo. Hopiuvolte intefo da altri cio che ha

uete detto di quefte galline. E pero ciafcuno le
douerebbe tenere piu tofto per couare, e per al-
leuare tali pollicini, che per conto de’ propri lo-

ro.
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ro. Percioche oltrache, fono nel principio di gran
defpefa, fono parimente difficili aconferuarliinfi
no che fono diuenuti groffi.

Gro. sarr. Parlando poi delle qualiti che deb- Le quali-
be hauer il gallo; dico che fipiglinonmoltogran i che
de, ne molto picciolo ; attefo che non fono cofi  uer’ilgal
commodi per le galline,come fono gli altri. Il- loconpiu
quale fia di piuma nera.o roffa,e con la crefta uer :
miglia, e ben crefpa d'vna corona,e non
mai piana per effere : lo dichiara di ani-
mo vile. E piu che egli habbia la tefta grande,

il becco groflo e curto , I'orecchie grofle e bian-
che, gli occhi neri, la barba lunga, il collo alto,
il petto largo, i piedi groffi, le vnghie forti, le a-
le grandi, ela coda tanto alta, che le penne fi ri-
uolgano fin‘al capo;e che fopra tutto egli fia in- -
namorato delle galline, & audace per affrontare
qual fi voglia animale che le volefle offendere.
Veramente che quefto animale, non pur'é¢ ne-
ceffario perle galline ; ma ancora perche col canta

- re acerte fuc hore di notte, fueglia i religiofi ad
orare,i letterati a ftudiare,gli artefici a lauorare, i
viandanti a caminare,i mercanti a caualcare,i maf’
faria carreggiare, i linaroli a fpatolare, e gli agri
coltoria preparare gli armenti 1pc:r arare, per femi
nare,per adacquare,e per far delle altre cofe necef
farie. E pero con ragione i dice,che’l gallo ¢ I'ho-
rologio de contadini.Come anco lo prezzanogli
Alemani,i quali lo portano in p:lgno ; e non fo-
lo ne i paefi loro,ma quando in altre partivanno
alla guerra.

Qual’ ¢ poi quella creatura che faccia fuggir’
il ferociffimo Leone, Signore di tutti gli anima-
li quadrupedi , come egli fa fempre? Ilj‘c;-&iochc
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uefto fingular’ vecello ha nel corpo, e ne gli oc
chi certe virtd fpiritali, c.certi foctiliffimi ?piriti
}come dicon’i {gpicnxi) che tantofto che fi rappre
entano alla vifta dilui, li ferifcono talmentc le
upille de gli occhiyche li danno grandiffimo do
forc. Senza che egli & fingulare nell’atto gene-
ratiuo, ftando che non vi ¢ altro vccello, che fa- -
tisfaccia alle tante femine,come egli fi; ne che
cofi animofamente le difenda da i nemici loro;e
manco chc fia cofi amoreuole nel participarle o-
gni cibo che egli troua,come ¢ quefto. :
Poi non folamente ¢ fingulare nelle cofe det-
te,ma ¢ ﬁnﬁulariﬂimo nel portare labarba come
huomo , li fperoni come Caualiero, e la corona
come Re.

Vincenzo. Veramente che fi puo dire, che fi co

me il Leone merita il principato :de gli animali
quadrupedi ; cofi quefto rariffimo vccello, ¢ de-
gno di maggior lode di tutti i pennati.

G1o: Ba11. Douendoui parlare ancoracircaalte

de’ galli, nere delle galline, e galliIndiani;dico checivuo

s

levn giardino, o pratoapprefloalla cafa; percio-
che oltra che fipoffono alleuare, e tenere conpo
ca {pefa, fi conferuano ancopiu facilmente d’'ogni
infirmiti; conciofia che’l proprio loro & di pafcer-
fi di herbe, di animaletti, e di aere. Ma vi bifo-
gna un gallo audace, e gagliardo, ilquale paffa-
to l'anno, fari perfetto per quattro, 0 cinque gal
line, almeno per duoi anni. ~

Poi natiipolli, fiano tenuti per un mefe in luo-
go non freddo, e non lafciati andar fuori, fin che
non fono ben coperti dipiuma, o chc faccia cal-
do; non mancando a pafcerli di diverfe herbe del
Yhorto cotte, di pane, ¢ diricotta. Ebencheco
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ftino affai nell'alleuarli; nondimeno , per effere
delicati da mangiare, fti bene a tenerne; e mafli
mamente ogni perfona nobile, per honorarfi con
gli amici, quando i mafchifono ben grafli: Come
alle volte ne ho donati, e morti, che giungenano
atrenta, e trentacinque libre I'vno; auenga che
le femine fono ayenaja mitade , lequali conano i
loro oui dogni tcmgo,&.ogn’vna edeci, fin di-
ciotto. E perche & bene che quei pollinafcanoin
Luna crefcente, da che vengono tofto groffi; pe
10 {i pongano a gli otto, o dieci giorni,che mede
fimamente nafceranno nel detto tempo.

Vincenzo.Mainonho uefti vecel
li; parte perche muoic mentre {o
no piccioli ; e parte anco percne 1ono fporchi ,
dishonefti, & horridi da vedere per conto della
loro tefta; oltre che ftroppiano, & amazzano mol
te fiate i galli noftrani. :

Gro. saTr. Ancoraiolodo atenere de’ pauoni;
percioche relliffimi davedere, e mol
to.buoni « nafi alleuanoancopiufa
cilmente ¢ Senza che i mafchi viuo
no i vinti, e vinu cinque anni. E ben vero che
quando non hanno vicinii giardini, oprati,oal
tri campi,che piu facilmente confumano gli borti.

Poi perche non tanto rompono itetti perlo di-
_ morar cofi volontieri nei luoghi alti, quanto per
effere molto luffuriofi furiofamente rompono gli
oui alle pauone quando couano; dico che allho-
ra fiano pofte in luoghi talmenteferrati, che non
fiano moleftate. Ma meglio farebbe amettere que
gli oui fotto alle galline noftrane; perochelico-
uarebbono ficuramente, ¢ le pauonetenderebbo-
no a farnedeglialtriin quantitade. .
MM ii
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" Si pongono tali oui in couo piu frefchi che fi
pud, & in Luna nuoua; percioche vicitanno piu
vccelli, e piuquantitd di mafchi. Non mancan-
do di dar'alle pauonedabeccare, e beuere vicin’
al nido, accioche non fi leuino fuori, e raffred-
difcano gli oui.

Vincenzo. Quantunque la carne del pauone fia
delicata, e duri piu tempo d’ogni altra; tuttauia
ho intefo che clla ¢dipoconodrimento, di dura -
digeftione, e genera humori malenconici.

Peltene’ 310 BATT. Parimente fta bene I'hauere due , o
dellc ke tre oche, & vn mafchio, che cofi conuiene, le-
‘quali fiano piutoftobianche,cheberetine peref- =
aer laloro carnemigliore, € lapenna piu bella da
vedere. -
Quefti vecellistanto piufialleuano facilmente,
e vengono belli, quanto che fono accommodati
di acqua corrente. Per tanto lodo metter’a co-
uarc.ﬁ tempo loro de gli oui affai,e piu toftofot -
to alle galline noftrane, che alle oche; perchene
faranno piu quantitade. Non ponendone piu di -
fei, o fette pergallina per effer groffi,& alle oche
non piu di quindeci. ' ‘
- Poi perche vi fono delle oche che morirebbo
no giu tofto di fame , che partirfi mai dal nido;
perd fi dia loro da beccare, e beuer talmente ap
Ereﬂ'o »chefenza leuarfi, poffano fatisfarfi del lor
ifogno. E come fono nati gli ochini, non fi
dia Ioro per dieci giorni , fe non ortiche tenere
tagliate minutamente con la farina , laquale fia
piu tofto di miglio, che di frumento;dandolida
poi delle lattuche,0 maicole,o altre herbe fimili.
Vincanzo. Fuori che le oche fporcano doue ha
bitano , ¢ danneggiano le herbe col beccare , e
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mai non-ftridano. Veroé che fanno pochioui,e
fono difficili di allevare gli anitrini; fenza che i
mafchi non fono cofi buoni il primo anno, come
fono inoftrani per conto del generare, come fo-
no poi per l'auenire, & fono anco per naturamen
lufluriofi. E pero vi vuole gran diligentia nell’-
alleuarli per quindeci, o vinti giorni, con darli
folamente del pane trito,edell'acquaaffaineiva
fi doue fi tengono ; giungendoli dapoi della fce-
mola,e lafciarli andare all'acqua di foffa, e cor-
rente , accioche poflano pafcerfi di herbe, ed'al-
tre cofe fecondo la lor natura. -
Dellaker Poi a voleme alleuar’ affai,fi ngono due ani
uforce  tre noftrane per ogni mafchio Indiano , perche
diantre  frranno de gli oui in quantitd,e gli anitrini grof
veili. . . . .
fi,i quali fi alleuaranno piu facilmente, e nonaf-
fomigliaranno a quei foreftieri; manco a i dome
ftici. Et oltre che faranno di buona carne;e grof
fi di perfona,non ftrideranno mai, e faranno de
gli oui d’'ogni tempo. . ‘
Vincenzo. Ancoraiolodo quefta terza fortedi
anitre piu delle altre , e per I'auenire vi promet-
to di non alleuarne,ne di tenerne d'altra,chedi
quefta. : . :

Gro. sarr. Ancorafommamente iolodo I'haner
Tamto  vna buona colombara , e piu fecondo la poffibi-
lombare.  litd di ciafcuno;percioche & cofa di vtiliti,c com

modit3 per piu mefi. o

Stanno bene feparate da gli ftrepiti, dalle gen
ti,da gli arbori, e dalle vie correnti ; perche al-
tramente {arebbono moleftati i.colombi, & infi-
diati da gli vccelli di rapina. Et effendo poflibi-
le, ftanno bene ne gli fpatiofi fiti,e coltiuati,e vi
cine alle acque corrent, accioche i colombi non .
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vadino lontani a beccare, e beuere ‘in luoghi fo-
fpetti di effer’ amazzati, o prefi. g
- ~Ancora fiano fabricate non troppo alte,accio
che i colombi volino su , e gid conmen fatica ;
& anco fiano pofte verfo I'Auftro ; perche fi com
piacciono molto del Sole,quando batte neitet-
ti, ne i corridori,e penetra per li fineftroni, o lu
ceroni; e maffimamente al tempo del verno. Con
ciandole talmente di dentro, che non vi entrino
gatti , ne forci , & con intonicarle , & imbian-
chirle cofi di dentro,come di fuori ;e non meno
mettere fopra i cantoni le fue lamere; percioche
oltra che i colombi fi compiacciono della bian-
chezza, non faranno nanche cofi infidiati,e man
giati dalle ferpi, dalle lucerte,0 da'i gatti,efor-
ci;come fpefle volte-occorre in altre colombare,
- -Poifi entri per pigliare i piccioncelli,o peral-
tra cofa, fe non perlaviciera fatta a pofta nel fo-
laro ,con fcala da mano; e come fi vien fuori (fer
rata prima quell'viciera)fia fubito pofta per terra,
accioche qualche animaletto non vi rampaffe.

Ancora non fi manchi a fornir le colombare
di nidi per poterui habitare, e couare i colombi:
Siano poi di affi, o di quadrelli , o di cauagnoli
tefluti ; anzi che vi vogliono dogn’vna di quefte
forti , accioche i colombi , fecondo I'humore lo-
10, habitino in quella,e non in quell'altra. Com
modando pero quei nidi di mano in mano,afcen
dendo fin'al tetto, ilquale fia intauellato fotto a
i coppi, & imbiancato;ponendo i cauagnoli nel

" mezo fopra le pertiche, € canteri per accommo-
dar meglio i colombi ; nettandoli poi piu volte
dello fterco , e d'altrecofe , € ente nel
gran caldo ; attefo che alle fiate abonaano tal-
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mente di pedocchi,e camole,o tarme,che li con-
ducono coi pipioncelli infieme quafi alla morte.
A voler f(l)rnirc oi vna colombara, fi piglia-
no i pipioncelli di buona forte,e non mai de’bian
chi (per effere i primi veduti , & amazzati da gli
-vcceﬁi di rapina) e fi pongono dentro in liberts,
con darli da beccare , e beuere col cornetto due
volte al giorno, fin che fi fatisfano da fua pofta;
fenza che fe litagliano le penne maeftre ,come fo
no pervolare per farli ftar cofi almeno per cin -
quanta giorni. Che vfcendo dapoi,non manca-
anno a ritornare, e ,come fe vi fufle
ro nodriti da i padri..... . .g...ndo pero diquel
li che fono natt di Maggio, perche non faranno
offefi dal freddo,e faranno di maggior profperiti
per crefcere,e per bufcarfi piu prefto il loro viuere.
- Poi per ampliare ogni colombaraperl’anno fe
ente, fi lafcia andare tuceiipipioncelli che na-
cono da Maggio fin’a Settembre ; maglialtri an
ni fenon quei di Giugno , per effer qucha_labuo—
na.ftagione, per non mancarlor’il beccare ditem

po in tempo {in’al {fan Martino. . -
. Io faprei dire alcune vie perabondar lecolom
bare de’colombi d'altri , ma perche non & cofa
chriftiana a {pogliare qual fi voglia, non fia mai
vero che palefi quefto. Ricordobene che non fi
manchi di dar da beccare a’ fuoi, quando non ne
trouano in campagna ; e maffimamente d'Aprile,
. € diMaggio, per hauer fotto glioui, ofcoffii pi-
pioncell; e darli piu tofto del miglio, opanico,
o granaccio cauato dalle biade , che dell’ orzo,
fpelta, vena, melica, legumi, o vinaccioli; per-
cioche non potrebbono beccarli.. . . - ..
Ancera per manco {pefa, fe li dia poi di De-~
cem
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cembre, di Gennaro, di Febraro, edi Marzode’
vinaccioli; attefo che quei colombi non conaran
no: Cofa per certo buonaa non couare fin pafifato
Marzo; conciofia che quei pipioncelli muoiono
uafi fempre di freddo. Malodo che all'Ottobre
ipongano delle vinaccie conle gufcie in quanti-
ta mucchiate inqualche parte feparatadel cortile,
accioche quei colombi, poffano intertenerfi con
quelle, quando altroue non trouanodabeccare;
¢ maffimamente effendo coperta la terra dalle
neui.

Vincenzo. Certamente che una buona colom-
bara ¢ di piuvtiliti, e di minor incommoditi, che
non {ono ih aleri pennati, che fi allevano inca-
fa; percioche nontanto fiprocaccianola maggior
parte del tempoil loro viuere; ma ancor’ ordina-~
riamente fanno fei, e fette volte gli oui all'anno;
€ piu ne farebbono, evenirebbono maggiormen
te groffi, quando fi cambiaffero le colombine ca-
falenghe, come fono nate di otto di,conquelle
delle colombare; ma fare fi che i padri, e madri
non fe ne accorgeflero; non ponendoui perd ma
fchi alcuni, perche fi accompagnarcbbono con
quclla di fua forte, € ritornar no di compa-
gnia ad habitare al baflo. =~ o

Gro. sart. Non folamentemipiace quefta me- Decold-
fcolanza perle caufe che hauete dette; ma anco- ghi
ra io lodo che fi tenga di puri cafalenghi qualche
numero,i c}‘uali fiano perdappartati dall'habitatio
ne ; peroche non la {porcaranno , e manco ftur-
beranno la famiglia; fenza che couaranno,e no-
driranno con piu commoditi i loro pipioncelli.
Che effendo dibuonaforte, eben’ accommodati
di ftanza, e del viuere, fono fempre Pi‘gtli\l]i’ piu
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groffi, ¢ piu delicati di tueti glialeri. :
VrncenNzo. Tanto piu commendo quefto buonri
cordo, quanto piu che tai vccellifiano tenuti in
luoghi a propofito. - :
Tratato G10. BATT. Horache habbiamo finito di ragio
;‘:g‘ pe- pare de glivccelli,checommodamente fipoffono
" hauere ne i cortili , & ben’ ancora che parliamo
delle pefchiere ; e perd dico che eflendoui com-
modita di acqua corrente,e difito a propofito, &
cofa buona a farne vna bella ; fiamo intorno al
iardino, o al cafamento in parte a modo di fof
a ; perche fara fempre vtile ,quando pero fia tal-
mente commodata , che non fi Fo(fa rubbare 0

fuggire il pefce, o romper’ il vafo. ’
Voi vedete quanto ¢ bella la mia, laquale non
pure ¢ larga vinti braccia, e lunga fei cento; ma
vi entra 'acqua di continouo per la portellacon-
cia con la ferratella fatta con piu buchipiccioli,
e poi efce nel capo di fotro per vi'alera piu fpefla
di buchi; di modo che nonvi puovicirefortcal-
cuna dipefce, oltre che ha tal forte fiepe di fpini
nella ripa della pofleflione, che niuno puo entra-

re per rubbarmelo da qual fi voglia hora.

Vincenzo. Sicomeio veggo che quefta pefchie
ra & vnadelle piubelle, e delle piu grandi, e del-
le piu fornite di pefci groffi, e piccioli di tante al-
tre di quefto paefe ; cofi defidero di faper’ il mo-
do che voi tenefte nel fornirla. -
Gr1o. saTr. Tantofto che hebbi fatto il vafo con
le ferraglic , mandai di Maggio al fiume di Ollio
a comprare diuerfi pefci per efferne allhora abon
dantia , poi che vanno in amore ; cioé carpene,
dorade, cauecini,barbi, e tenche,i quali feci por
tare da duoi caualli in quattro barili con I'acqua;
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oltre che gittai dentro gran copia di gambari,lam
prede , bozzie , ferle 4 ¢ veroni tolti nelle acque
noftre; a tale che in vn'anno 'hebbi fornita, co-
me vedete . Ma non vi pofi luzzi , perche come
fono grofi non viuono fe non de gli altri pefci ;
cofa che non fanno quelli che ho detto,pernon
hauer’i denti come hanno quefti. E per6 chi vuo
le buona pefchiera, non tanto non vi ponga luz-
20 alcuno , ma venendone , o nafcendoui , non
manchi a leuarli fuori; perche altramente diftrug
geranno in poco tempo tutti gli altri.

Vincenzo. Tanto piu ¢ da lodare vna buona pe
fchiera, quanto che non ¢ di fpefa alcuna, ma di
aflai commodita,di certa vtilitd, e piena di alle-
gria nel mirare I'acqua , e nel veder’ a vagare, e
guizzare i pefci.

Gr1o. sarr. lo haueua animo di ragionarui intor
no al gouernare le api ,ma perche mi hauete det
to che volete andare a Pompeiano,& effer volta
to il Sole, fo che ngn potrei finire va cofilungo
difcorfo. Ben vi prometto di parlaruene vn’al-
tro giorno,o forfe che vi mandaré vn fimil trat-
tato,fecondo che ho piu volte difcorfo con mio
gran contento.

Vincenzo. Iddio sa quanto vdir volontieri que
fta divina cofa ; percioche & di poca fpefa, e di
grande vtilita,benche ella non fia apprezzata co
me merita. Ma non parendoui commodo di dir-
ne adeflo , vi prego che innanzi che io mi parta

da voi,che mi chiarite almeno d'alcune cofe;co,
minciando a moftrarmi qual’¢ meglio a fcaluare

gli arbori all’autunno,o alla primauera?

Gio. 3aTT. L'openione d'alcuni eccellenti agri-
coltori noftri ¢, che in quefto paefe non fifcaluine
’ 1n

Del feal-
vare gli
arbori.
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Vixncenzo. Sicome mihauere ragionato delbat-
tere le biade , afpetto parimente che mi diciate,
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come vogliono effere le are. :

Gio. 3 arr. Bifognano eflere primamentealquan Tractare
to rileuate, e pendentia mezo giomo, ¢ poi-tal. delle are
mcnte libere dalle muraglie’; eda gliarbori alti, {e bage,
e folti, cheiventi da ogni lato le poffano gioua-
re nel palarei grani; facendole anco lontane da
gli horti , da i %iardini, e dalle vigne; percheal
tramente patirebbono perlapoluere, e per la bul-

la_che d'indi efcono. - -
* Poibifognaferrarle d'ogniintorno dilegnami,

_ o di fiepi baffe, o peraltri modi ;accioche non fia-
no calpeftrate da ibeftiami.- Tenendole non mies
no ben concie diterreno proportionato fenza pie
tre, o ghiaia, o fabbia, ¢ che non fifeffi ;mache
egli ftia ben !iﬁ:io, € ben’ vguale. Coprendole
poi con ‘Pagha, o ftoppia, o con meligazzi, quan
do non f1 adoperano, accioche nonfiano danne
giate da i venti, dalle pioggie, e dal Sole. Or
nandole poi innanzi che fi facciano fuor'i grani,
con l'acqua mefcolata con lo fterco de’buoi, ac-
cioche s’inaftrichino beniffimo, e ftiano ben fal-
de alle percofle, che fi fanno coi fielli, coirito-

li, o coi carrioli.

- Commendo dapoi quei patroni che hanno a
monte parte delle are vn portico aperto , lungo
quanto elle fi trouano largihe; per ridurui fotto i
grani netti, o fatti fuori folamente quando fopra-
uengono le pioggie all'improuifo; e nonmenoal
S¢ttembre , & all'Ottobre quandoil temponon &
fermato, farui fuori i migli, & iui feccarli , poi-
che il Sole allhorabatte {otto a quei portici quaft
tutto il giorno.

Vincsnzo. Pofciache mihauete dato quefti buo-
ni ricordi intorno ai frumenti, & altri grani, vi
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prego che mi moftriate anco i mezi,per liquali
conléguentemente fe ne puo fperare d hauerne
qualche copia. L -
Dilcori Gr1o. sarr. Cofe affai fi potrebbono dire circa a
percore-  quefte cofe che mi chiedete; turta uia la prima &,
buono, ¢  che fi rompano i terreni con I'aratro nel gran cal-
camivo_ri 45 , accioche fiano ben trafitti dal Sole, ilqualg
non pur li matura , & ingraffa , ma li netta be-
niffimo. . : :
Poi bifogna che le biade nafcano bene, e che
il verno vadi afciutto, e con gran freddo; percia
che andando cofi per tutto Gennaro , oltre che’
le biade maggiormente figliuolano, i vermi anco
& aluri animfletti non le mangiano fotto terra.
Vi refta poi che la primauera,& altri mefi feguen
ti facciano fecondo che defiderano gli eccellen-
ti a%ricoltori,i quali per prouerbio antico dicono
" Ilgelo di Gennaro, il mal tempo di Febraro,
i venti di Marzo,le dolci acque di Aprile,le rugia
de di Maggio, il bel mietere di Giugno, il buon
battere di Luglio ¢ le tre acque d’Agofto per bua
naftagione vagliono affai piuche’l carro, ebuoi
d'oro del fauio Salomone.

Vincenzo. Non folamente ho piu volte vdito
dire quefto prouerbio da gli efperti , ma diceua-
no anco vn'altro per conto defmal ricolto.

Maggio hortolano affai paglia, e poco grano.

Diqun- G1o. Batr. Veramente che le molte pioggie fur
to danno o fempre dannofe a tueti i grani,& alle viti quan
molte do producono i pampini,e piu nel fiorire le vue,
vioggie. e gli arbori fruttiferi. Senza che li nocono mol
to 1 freddi, e le nebbie che vengono a quei tem-’

pi»& anco a i migli quando fiorifcono all’Agofto.

Vincenzo. Dapoi che parliamo della varietide
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tempi , vorrei non meno fapere i fegni che occor
rono quando ne i gran caldi, il bel tempo ¢ per .
mutarfi in pioggia.

Gio. sarT. Parlandoui da agricoltore folamen- 1 fegni,
te e non d'aftrologo, dico che tanto piufegni ma chefi veg
fira il tempo; quanto piu per molti giorni non & Sangi Je
piouuto. Come ben per vn giorno,o duoi auan plogeie,,
ti fi veggono la notte piu numero di Stelle;JaLu ~diro il
na circondata di vapori;oltre che gli animali ter tempo.
reftri, celefti,& acquatici moftrano infinti fegni.
Cio¢ gli armcenti faltano , gli afini raggiano , i
lupi vrlano, e gli vccelli non ceffano di volare; i
galli di cantare, le mofche, vefpe,tafani, e pulici

i morficare, i delfini & altri pefci di guizzare,le
rane c rofpi di gridare, e le bifcie e benole diva
gare; fenza che il fale fi fi humido , le cloache
maggiormente puzzano, € le creature humane fi-
nalmente non ripofano. Ma ancora é gran fegno
quando il Solelaferainnanzis’infaccane i nuuoli,
e che la rugiada cade piu del folito.

Vi~ cenzo. Defidero di faper ancora come fi
debbe gouernare I'huomo nel vendere le biade
poi che fono tanto mutabili di precio?

Gro. earT. Duevic principali ho veduto ferua- Ricordi
re a gli huomini prattici. L'unaéchenonléven it
dono quandofonoinvilprecio; e poicome afcen de.
dono, quanto piu gli altri le tengono , effi fem-
pre le vendono. L’altra ¢, che quandovagliono
conueniente precio, ne vendono vna parte, co-
me f{arebbe al Carnouale, I'altra alla Pafca,fela
campagna ébella, & ilreftoa Maggio. Etaque-
fto modo non fi puo fallare ; percioche fi vien’ a
feruare quel prouerbio chedice.

Meglio & vendere, ¢ pentirfene, che tenere e
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poi difperarfene.

Vincenzo. Mi piacciono quefti ricordi; percio-

Akin- G

che ho piu volte veduto alcuni tanto crudeli , e
pertinaci nel tenere le biade quando erano pre-
gati , che poi per effere calate affai , fono poco
meno che morti di dolore, & aleri fi fono impic

cati per la gola. , .
0. BaTT. Auuertifca peré ogn'vno a non mifu

cordi per pare quelle biade che fono ftate ammucchiate

le biade, ¢
Limofe.

per qualche mefec, & anni , fe prima non fono
ributtate con le pale da vn luogo all’altro; per-
che altramente perdera i fei, e {ette per cento.
Vero & che la linofa fa al contrario; peroche ef-
fendo fatea fuori di Luglio,o almeno d' Agofto,
non hauendo molta herba, fempre al fan Marti-
no fi troua di piu fette,& otto per cento. E que-
fto auiene;percioche quandofi fi fuorital femen
za al detto tempo , & talmente riftretta dal gran
caldo, che poi I'oglio che & dentro, fentendole
rime pioggie, o freddo , fubito fi gonfia, e cre-
ce come ho detto

Vincenzo. Che dite voi ancora intorno al ven~

dere de’ fieni ? '

Ricordi G1o. zaTT. Non fi venda mai quel fieno a mifu-

del vende

ra'che etagliatotenero , mafempreapefo; percio
che la efperientia ci fa vedere, che quanto piu¢

- fegato men maturo , tanto piufi calca infieme ;

onde, fi come mifurando {i moftra poco ; cofi pe-
fandolo fitroua effer’ affai piu di quello, cheé fti-
mato. Eper contrario quando ¢ tagliato troppo
maturo, non ¢ da comperarlo a miﬁxra » per mo-
ftrarfi piu di quellocheéapefarlo. B
Poi fia fempre venduto ogni fieno di anno in
anno; percioche tenendolo , quanto piu,é'\g:ic-
- chio,
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chio, tanto maggiormente peggiorain bontl, e
nel pefo.

Vincenzo. Non accade dir quefte cofe a i Ber-

* gamini,emancoaiPecorari; attefo che fonoper -
patura talmente aftuti, che tantofto che hanno

~ vedutoil fieno, giudicano con quanto vantaggio
lo poffono pigliare. Ne:altro mi refta dire, fe-
non che ui ringratioquanto poffo dell'amoreuo-
lezza vfatami nel dirmi i ricordi,nel moftrarmi -
i dacumenti , e nel darmi i -tanti precetti intor-
no alla cofi honorata,cofi lieta, e cofi vtile agri
coleura; della quale me ne hauete fatto talmente
vago , che mi pare ogni giorno cento anni, che
ui poffa imitare. _

Gio. satr. Iononftardafarbelle parole circadel
Ihauer mancato in cofe affai, chemoltialeriagri
coltori noftri vi hauerebbono potuto moftrare piu
di me: Ma ben dico , che quanto piu vi vedro
inamorato di quefta fi folenne profeflione, tanto
piumi rallegraro; effendo certo,che’l vofiro buon
giudicio auanzari in poco tempo molti'che fonp
tenuti per eccellenti. . _

Vincenzo. Con voftra buona licentia montaré
a cauallo per andarever{o i miei poderi,come vi
ho detto. ' '

Gro. »atr. Andate, che Iddio vi diafelice viag
gio, & ogni altro vero bene. ‘

1L PINR DRELLA SETTIMA GIORNATA.,
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 -illa ; e quanto @ meglio habitarui, che .
. , el Cistade. L

Lo ,GI'QR!N,AT_A' 'QTTAVA?:‘-‘Z':"%

. ComNELLO -/
A CHEB- VOI MB§~
0. Battifta,con laivoftra
1 gentilezzay mi hauete -
otto il 'viaggio per ho-
mi a quefta tauola,e che
i compagnifono -partiti
i, per andare a diporto
alle ombre di quefto giar
che vi porto , fon sfor-
» caro. 'hauer’ accettato
la voftra cortefia ; percioche non folamente mi
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hauéte dato occalione di veder auefto fito,degno

verame accommo+
daco di giardino,di
ampio °rag ma an-
cora p¢ ia-di ‘molti

della Cicta, 1 quau conoicenaow per huomo di
valore,vi biafimano che I'habbiatc abbandonata
per habitare in q

porto nel mezo ael ragio-
ni che vi hanno moflo.a & tanto piu de-
fidero di faperle ; quanto cne io ftimo che voihab
biate fattocidcon ~ T n da humori {oin
t0, conie quefti

Gro. BaTT. mio.Dercne rempre
aio,non pol-
ioni che mi
illa. E tanto
amici comin
tdino per an
iza. E perd
‘he tanto mi
1anno moflo
» che non mi
onerebbono
itamente fu-
.atone Cen-

randezze di

a vita quie-
me fece.
e 1 {nln (a1

quauc 14 1Ita
ser le cattiue
zonofcendo-
00 ii
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/
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l(lahﬁ lavni
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mi, deliberai di abbandonare del tutto cotal ge-
neratione , e sitirarmi qui con animo di viuere
piu coftumatamente che poteffi in quefto tempo,
che mi refta,: E tanto piu ogn’horame netrouo lie
t0 ; quanto io conofco, cheficome quella vita mi
era vn'inferno continouo, cofi quefta mi pare di
viuere nel paradifo. Percioche qui fono cittadi=
ni accoftumati, cortefi, ¢ pacifici, da i quali fon’
amato aflai piu. di auel che merito. Dimaniera
che poffiamo dire , .che fi ha 5 efler piu
tofto dell'amico , che w cowu chela poffede. .

Poi facciama la vita infieme,hora nell'andar’a
caccia,& vccellare; & hora a ragionare, leggere,
cantare; fonare,giuocare,e mangiare come fta. ma
ne hauete veduto. E fe.per cafonalce qualche ran
core fra‘alcuno di noifubitoitutti gli aleri fanno

ogni b ddolcite quegli animi, ac
cioche me di prima. .. . u.
Corns che fi come miépiacciuto
vdite | i voi haueteabbandonato

la Cittd, eriduttouiin queftabella villa, non me-
no auefto del mantenertravoi la fanta pace, mi

tanto, potrei narrare. Che

per ogni Cittd, caftello,

evilla fiofferuaffe uino , e non il
diabolico che oleungued: >atanaflo; non

ceffando di accender fuoco fra quefto, e quello,
per aumentar’ ogn’hora piu le ire, e le controuer
fie; gloriandofene dapoi,come fe haucflero fatto
cofe degne di memoria. : ‘

Gio. saTT. Ancora cipofliamo.contentare de'sie

ftri contadini, poiche non mancano ad amarci,
& honorarci con rifpetto; Eguai a coluiche ha-
uefle ardimento di offenderci, o di fare nellater



. DELLA PILLA. 149
ra qualche cofa fporca; percioche ,concordeuol-
g;;ntc lo fcacciareflimo fubito fuori de’ noftri con
WLl o S
Coxwzzro. Parimente queflo nonépocobel mo
do per mantenere quefta villanettadi mal farto-
1i. -Che per certo fono pur’ infelici quelle , doue
i cittadinia gara fauori{cono cotali huomini;on-
de non ¢ poi marauigliafe vinafcono tanti fcanda
li,;e maffimamente molte fiate a coloro, che non
tanto. fanno il fratello con effi maligni contadiniy
ma anco per ogni fcelcritd, comera di qual fi vo-
glia, in fecreto, & in palefe , li difendono sfac-
ciatamente. Cheficomefonoda biafimare colo-
ro.che li trattano da {chiaui, cofifono da lodare
quei cittadini, che hannopercariibuoni; &itri
fti fe li tengono di lontano. . L
Gi1o. BaTT. Sappiare poi che non manchiamo a 1. pieu,
faccorrer loro melle auuerfitd, e farli creare i fi-  che fideb
gliuoli nelle lettere , e coftumi fecondo la 1oro  ;buon oa
conditione; {fouenendoli nonmeno conlaborfa, tadinipo-
quando nonpoflono cofi in tUttoMa ;2 fs
nole , accioche maggiormente hab- fanticgab
ventura. E quefte{fonodel numero
nofine, per non -effer ingannati,co
mpre da’tanti furfanti, e gabbadel.
vanno aktorno ; (
di pietd ; mefcol
saccioche con qu
»offano piu comr
) dishonefta viwa.
Conwerro. O quanto farebbonoauenturatiipo- Diquell,
ueri di queftopaefe, edaleri pur’affaisfeperogni pecoiino
luogo vi1 fuffero gentilhuomini che faceflerofifat i poueri

nelle vil-

te opere dipietd, ¢ non tiranneggiaflero loronel [
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Jarobba,nethvita ;e nell honore, come piu volte
wicn fatto damolti hnominiindemoniatt, . = =+

Gro. satr. Tacendo quel che potrei dire intor+
Lebelle 19 3 Gig.- Che penfate poi di:quanta. farisfactio- >
doti del . . ge .
Borgodi n¢.mi.fiano le tante doti di quefto: fito non piu
Poncara-  Iungo d'un miglio e. mezo , ¢ d'altro tano largo,
i ilquale per luogo piano , forfe non ha pariintut
xa‘}.ombardiaa Tt e
: Primamente fivedé che egli&di aere affai buo+
10, vicino alla Cittdcinque miglia. Poi éabon«
dante di frumenti; migli , legumi, vini, e fieni;
ma,dilini_ non molto,1quali peré non fonomen
belli de glialtri. Oltreche di arbori non folamen
te tutti 1 campi fono beniffimo piantati attorno;
ma d'ogni lato talmente tutte levie,chedaogni
hora che’l Sol rifplende, vi fi pué andare per tut-
te le contrade fotto le ombre. . -
- Che.dir6 io poi delle tanté acque limpidiffi-
me? Che certamente voi non poteté andare per
contrada alcuna, o volgerui a qual parte volete,
che fempre non vediate piu fariole, fiumi, acque-
dieti, riuoli, & altreacquecorrenti. Lequalida
ogni tenipo moftrano, per.modo. di gara, dicon
tendere nel correre di continouo ,come fipofio-
no mirare di vna in vna; percioche, qualcorrea
mezodi, qual a fera, qual adimane,e qual dipa
ri'va con veloce corfo. Senza che fra'molte di
quefte, I'una {otto L'altra, el'altrafopraa quell'al-
- tra per canali con fi bel modo caminano ,chepa
iono propriamente.fiano con:arte fatte cofi, per
~ farcftupir coloro chelerimirano,: .- -
. Cornerro. Confeflo hauer veduto pin paefi di
Lombardia che fi adacquano; ne pero mai hotro
uato luogo paria quefto ditante acque correnti

s
’
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cole’in vero:che hanno nelix dinetfitd, néllavia
ghezza, e nclla veiliti del marauigliofo. - - =

Gio. sarr. Poifi come auefte acaue fono I' ora
namento di quefta
theforo; conciofia «
tutte le poflefioni.

CozrneLrio. Quefk

La quanti

G tide gli
armenti ,
che ui ma
giano i fie
ni

Effetti
molto di-
letceuoti
delpefca-
re.
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di donne, dico non folamentc nel minacciarlicon
parole affai, ma con baftoni, con zappe, conpie
tre, ¢ con altre cofeaddoffoa quelli, perdifende-
re fe medefime, & altri.
- Hora che voi Mefler Cornelio mi hauete afcol
tato cofi attentamente , ditemi vi prego , che vi
pare di quefte noftre rufticane commoditi , e di
quefti fi piaceuoli fpaffi?

Cornsrro. Nontanto gliapprezzo pur’ affai , per l
effere cofe degne di ricreare ogni gentilhuomo,
.ogni Signore, ogni Principe , & ogni fpirito gen
tile; ma ne fento gran confolatione ancora, poi-
che le hauete narrate con tanta bella gratia,che
mi ¢ parfo vederle , come fe ui fuffi ftato pre -
fente.

Gi1o. Barr. Vorrei che voi fufte ftato quila vigi ;¢
lia di fan Giouanni, quando paffarono innanziter & del i
za con tre carrette le Illuftri Signore, laSignora ﬁ’::‘,‘d"'
IfabellaMartinenga , la Signora Noftra Cauriola, tcone.
¢ la Signora Barbara Callina. Lequali accompa -
gnate da piu gentilhuomini, andauano a defina~

_re a Dello, col Magnifico Caualier Carlo Aue-
roldo , vero amator dell’agricoleura, come tefti-
ficano i fuoi rariffimi giardini. Onde vedendo,
che noi patroni-haueuamo afciugato il vafo della
Garzietta, e che ui pefcauano gran numero di huo
mini, edi donne; g fermarono appreffo la porta
-de’ nobili Nafcini , a preghere pero delle noftre
gentildonne ; doue ponendofia mirare beniffimo
quei diuerfi atti rifibili, che faceuano quellefem
pliciffime genti nel pefcare ; rideuano di tal forte,
che pareuano haueflero a {coppiare. E vedendo
e noftre madonne quefto fi bello intertenimento,
fi pofero con tal preftezza acuocere quiui fullari-

) PP
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pa nelle padelle diuerfi pefci , che erano veduti
da quelle Signore con tanta fatisfattione, che non
fi potrebbe efplicare. E frittiche glihebbero,non
folamente li prefenta
viui conciinbeican
di bei gambari don:
voftre Signorie non
noi di queftapefcag
di accettare almeno
do riguardo alla fua
fcuna di noi che cof
ge. Etelle renden
me {e haueflero ric
fero. Veramente cl
r re inuidiati da ogn’
cemente in queftar
ui in quefto ftato fi
amoreuoli parole, i
unalli al loro viaggi

CorNerro. Sicon
furono auuenturate
li ,non men ventur
Ja occafione di accarezzarle ,& honorarle conta-

_ Ji cortefie. o :

Gro. sarT. Ritornando pur a gli effetri del pe-
dcare; dico che oltre ai detti fpaffi, prendiamo an
<o quella quantiti di pefci,e gambari che noivo
gliamo, de’ quali quafi fempre ne mandiamo a
gli amici non poca fomma; e quello che ferbia-
mo,lo mangiamo cofi frefco frefco. E queftaé

Chenon 15 vera via del mangiare ogni buon pefce.
E:rationec orNer1o. Non ¢ dubbio alcuno che nonvié

galpeice  comparatione in bonti dal pefce morto,a quello

Palero.  che ficuoce viuo.
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Gro. sarr. Seguendo fimilmente le commodit Deltecs-
che noi habbiamo qui; dico che pigliamo etian- odid
. . . . , .. del Borgo
dio molta fatisfattione da i bponi lattecini , che
1 tutto I'anno habbiamo in copia. Et oltre
e fiamo patroni de’ buoni formaggi , e butiri ;
iuvolte per frugalitd, mangiamo delle ricotte ,
oriti ,giuncate, capi di latte, & altre fomiglianti
cofe; hora pure come vengono fatte , & hora di-
uerfamente artificiate per farle piu delicate. Sen
za che habbiamo commoditi d1 vitelli, di caftra-
ti,di pollami, di colombi, di anitre,di oche, di
pauoni, e di galline indiane.
- - Poi non{olamente fiamo accommodati di buo
ni formaggi,e di carni falate; ma ancora di buo
ni frueti, di cedri, di limoni, di aranzi, di afpara
ragi, e di artichiocchi.
. *Che diremo poi della fatisfattione che noi Chei
habbiamo da i giorni che fi moftrano piu chiari, o fo-
piu fereni, e piu lunghi, che non fanno a coloro  ghiinvil-
che habitano nella Citta? Peroche quando qui g2 ™
fi foopre il Sole , iui 2 pena comincia comparer’
il chiaro. Similmente quando ¢ nafcofto nell’'oc .
cafo, fi come nella Citta entrano fubito le tene-
bre, quiui fenza lucerna poco men d'vn’hora fi
vede bene. : '
Parimente chi potrebbe mai efprimere la gran
fatisfattione che pigliano coloro che non pur gra
difcono lo ftare in villa,ma etiandio che amano
maggiormente la pretiofz lucidezza del giorno,
che la ofcurita della notte? Iquali vdendo i veg
ianti galli,auantiil giomo, cominciano aral- | =
. . H € COn-
grarft; onde venendo loro in odio le piume,fu {zpeo tve \
bitofi leuano fuori;penendofipiu volte nel gran Iderglief-
caldo a mirare ; ¢ contemplare I' allegro nafci- 5.1
PP ii
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mento della bellifima Aurora ; mirando fimil -
mente la fua diuina chiarezza che a poco apo-
co va crefcendo, fin che il Sole (mandando pri-
ma innanzi di fe quei primi lampi a guifa di ftric
cie,o fauille d’argentc fuoco) coi fuoi fplenden
tiffimi raggi, ferifce primamente le fuperbe ci -
me de’ monti altiffimi , e poi vicendo pian pia--
no fuor del mare, fi fi compiutamente vederri-
fplendentiffimo da noi mortali. Scala certamen-
te perfetta a tutti i belli Ij:iriti, per falire, e pene,
trare ne i diuini chioftri del Cielo, per contem-
plare poi quelle altiffime cagioni che malamen-
te fi poffono fpiegare con lingua humana: Ren-
dendo infinite gratie al fommo Fattorc dell'vni-
uerfo, ilquale fra gl'innumerabili benefici che ci
ha donati per fola fua bonti,ci ha proueduto di
vna tanto chiara luce per aiuto ditucti i bifogni
noftri neceflarijffimo. o

Chee poi quandoegli fi colca nell'occidental
mare? Poiche quafi folamente quelliche ftanno
in villa poflono vedere, e confiderarei diuerfi ef-
fetti , che fi col fuo incomprenfibile fplendore fo-
pra la terra, fopra le acque, fopraimonti, ¢ fo-

i pra i nunoli; facendoli parere moke fiave di di-

uerfiffimi colori, & alle volte tantoraffi, che pa-
re propriamente che ardino infieme con tutto il
Ciclo. Lequai.cofe , pochiffimi, o niuno dclia
Cirtea poffono vedere, ne confiderare (eccetro co
Yoro perd che fanno la guardia al Catftello, oal-
Je murz della Citta) fi per effere le loro cafe al-
te, & f anco per non effer tal proprietd de”citra-
dini, come di quei che ftanzano in villa. E que-
fto auuiene maflimamente , perche vna gran parte
ftanne nelle piume infino, che il Sole ¢ alto; &
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~ Chi ron'douerebbe fommamente defiderare
di goder quellafi bella profpettiua lontana da i
monti Aquilonari,e che poi dalle altre parti figno
reggia per molte miglia la pianura Brefciana , &
aleri paefi? Sito veramente commeodo per vede
re , ¢ confiderare gli effetti dell’'aurora, e del So-
lesla bellezza del Cielo, I'ordine delle Stellc,la
mytatione della Luna, la fereniti dell'aere, I'al~
tezza de’ monti, la vaghezza de’ colli, 'amenitd
delle valli, ¢ la fpatiofita delle piaggie ; e dellé
¢ampagne. L L
Caoanerio. O ben auenturato monte,poiche non
tanto gia piu centinara d’anni fei ftato pofleduto -
dalla nobile famiglia Apiana , ma hora piu che
mai dall’ eccellente giureconfulto , & oratore
Mefler Lanterio, e fratelli {ei amato, abbellico,e
ben colginato.. = - . .. S
- G1o. Ba7y.’ Non ¢ ancora gran libéerti,e commo
Alera i-  die3 lo ftare in villa, che quando vogliamo.an»
quelladel  dare in qualche luogo , montando a cauallo per
lvillanel  tempo, hauemo fatto, alle volte le quindeci, e
& entra-  vinti miglia innanzi , che niuno pofla vicire di
rechedel  Brefcia? :Oltre che:pofliamo tardare di fera quan
" to ci piace, che per quefto non ci vengono {erra
te le porte,come di continouo vien farto allano
ftra Citea , paflace che fiano poco piu di vind
due hore. . L
Alemefer —~ QQual’altra libert3, e commaditi pud effer pas
cictade, & ti alla noftra? Poiche nella Citea ci conuien’an.
deliavilla  dare ben veftiti,con feruitori , ¢ pieni di milleri
fpetti; sberrewrando quefta 5 e quello affai volre
contra al voler nofiro; non parlo pero mai di quei
che fono meriteuoli d'ogn: honare , attefo che
non mi f{atio mai di riuerirli;ma dico che ioca-~
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uo la beretta mal volontieri 3 quegli altri,che |
fono voti di valore, e gonfi talmente di fupers |
bia,che fi tengono.offefi da ciafcuno che non gli

Le cattive
vianze del
levanedo
ne.
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ri hanno cofi corrotto , co i mali coftumi,non fo-
lamente quefta Patriache foleua effer’ eflempio a
tutto il mondo dihonefti, ma ogni altra ancora
di tutea Italia. . .

G o. sar1. Volefle pur' Iddio che cofi non fuffe
(parlando pero folamente di quelle che fon tali,
€ non mai delle tante altre, che fempre fono fpec
chio di buona vita) ma peggio, ¢, che ogn’hora
piu cotal morbo ua crcﬁ}:,cn o ; merce de’ ciechi
mariti, e {ciocchi padri che fono cagione dique
fta cofivituperofavianza. Nevifarebbe maggior
rimedio per efterminare quefta peftiferafemenza,
chel'eflequire quella giufta fententia fatea pur con
tra a tutte le male donne.

Sententia _ 'Si come alla cattiua figliuola fi debbe dare per
contra ¢ dote la morte , per veftimenti i vermi, e percafa
ne. la fepoltura; cofi alla infame maritata, {i debbo- .
no cauar gli occhi , tagliar la lingua’, e troncar
le:mani; o piu tofto , per leuarla dal mondo, ab-
brufciarla viua, 0 .
Corxsrro. Vi prego che voi cefsiate da quefto
to, poiche non vi fi pué prouedere,
iate il parlare delle contentezze che
i felicemente. . :
Gro. saTT. Ancora dico, che in quefta villanon
Lecaiive  {i ode chi dica male d'altrui, come vien fatto al-
pered” e volte fotto la loggia della Citti , o nelle bo-
hamde teghe de gli artegiani, & altri luoghi. Sparlan-
do non pur delle perfonc infami;madi qual five
lia huomo, € donna da bene; non hauendo ri-
Ictto a tor la fama alle honeftemmaritate ; alle pu
iche vedoue , alle donzellé'accoftumate , e fuff
allefpofe di Chrifto clauftrate.Ragionando etian- -
dio di piu cofe odiofe da {entire ; e,xga.('simamsxcxi»

te
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te del valer’, o infondacar le biade , di amaffar
danari, di fare ftocchi, e barrocchi, ed'altricon
trarti illiciti. :

- Poi qui non fono ambitiofi , inuidiofi , orgo-
gliofi, infidiofi, ne che fiano disleali , iracondi,
vendicatiui, affaffini, e beccari ’huomini; eme-
no vi fono falfiteftimoni, perfidi notari ,bugiar-
di procuratori, infideli auuocati, ingiufti giudi-
fi caufidici.
non {i fentono fpazzacamini é
ino, fachini ebrentatoricheve
sretrici che inuefchino , male~
che fafcinino, arioli e fitonefle
1ariuoli, e tagliaborfe che truf-
nangiaferri che opprimino , €
e gabbadei che abbarrino.
non fiueggono a ftrafsinarein
incarcerar per forza malfatto-
a truffatori , cauar gli occhi a’
ir le lingue @ beftemmiatori ,
riuoli ,troncaremania’ falfite-
fte a’ micidiali,impiccare per
are in quattro quartiitradito-
cannare gli affafsini. Spetta-
non poca compafsione, di af-
>lta abominatione, e di gran-
: mafsimamente quando , alle
zza fornita, a guifa d'vna bec
caria di carne humana.

Cornxrio. Viprego che lafciate quefte cofe fi
-jf%iaceuoli da fentire, e che ragionate di quelle,
che vi fanno viuer qui allegramente tutti.

Gi1o. sarr. Chinon douerebbe adunque habita-
re invilla, poiche non tanto vi fi troua la buona

QQ
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ace, la vera libertd,la ficura tranquillit3,8 ogni
oaue ripofo ; ma vi fi gode anco I'aprico aere,

le frondi de gli arbori,1 frutti loro peregrini, la
chiarezza delle acque , I'amenita delle valli, la
profpettiva de’ monti, allegria de’ colli , 12 va-
hezza de’ bofchi, la fpatiofita delle campagne,
fertilitd delle poffeflioni , la vtilit delle viti,

e la bellezza de’ giardini? -
Similmente, chi non douerebbe habitar’in vil
la,vedendoui la diligentia de gli agricoltori, la

obedientia de’lor’ armenti, il ben’ arare e femina

reicampi, il bel crefcere e raccogliere i loro frut
ti,I'vdire le canzoni dellé villanelle , le incerate
canne de »le filucftre fampogne de’ vacca
ri, & il duicmuno cantare de gli vecelli?

Cornzrio. Queftifono veramenee i parlari che

[
..

godonoin

compa -
gnia.

mi,{gradifcono,e che mi fanno maggiormente co
nofcere le delitie della villa. - :

Lo RN D
.. ‘Gio. satr. Poiche vi{ono piacciuti quefti difco
}?‘ﬁﬁf‘?’ﬁ‘ he vi {ono piac quetti difcor

che v3

fi’, voglio ragionarui ancora della medefima li-
berta che godiamo qui con alcuni ordini, che qua
fi ogni di offerniamo; comincigndo primamente
a prefentarfi alla fanta Mefla , e come ¢ finita, fa-
lutatoci L'vn I'altro, s’ inuiamo a caminare il piu
delle volte verfo la noftra bella firada maeftra, la
quale non folamente & lunga,e dritta di tante mi
glia, ma ancora ¢ molto larga, & accompagnata
dalla bella hoftaria che fu eflentata da i noftri Il
luftriffimi Signori nel 1484, per hauer’ iui figilla
ta la pace col Duca di Calauria ; oltre che & do-
tata da ogni lato di gran quantitd d’arborise chia
re acque. E mentre che pafciamo I occhio nel
mirare da ogni parte tali cofe , e la bellezza di
quell'ampio Nauiglio,veggiamotisttauia andare,

-

3
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e venire djuerfe genti dalle ville, da Brefcia, o
da Cremona ; con lequali fpeffe volte pigliamo
gran piacere nel farle ragionar delle facende che
intendono di fare, o che hanno fatto. Vedendo
ancora piu fiate a affare de eli amici, da i guz.li

uafi fempre nouella; face
goli pot ogm cortele mnuno per condurli 2 man-
giar allegramente con nei. -

~ Similmente dalla medefima hora, qualche vol Lebelle,
ta andiamo a goder la villa di Poncarale, laqua- anle.
le ( come fapete) & dotata di ameno colle,diva-
ghe profpettiue; di folti bofchi, di bei giardini,
di fontuofe ftanze,di limpide acque, e ci cittadi
ni ben creati, co i quali {pefle volte hor qui, hor
14 fi godiamo amoreuolmente infieme. Che cer-
to per eflere madre della noftra;non poflo man-
care, che non-I'ami , e commendi grandemente
quel fito pofto dalla Natura, quafinel centro del
paefe , ilquale per effere coperto di belle fabri-
che ,.a guifa dun’alta torre, mira , e fignoreggia
tutto il bellifsimo piano. : o

Coxnzrro. Chi e colui che vegga quel vagocol
le, e che non lo miri per cofarara? Vigiuroche
ogni volta che’l veﬁgo (e fpecialmente quando
vado da Quintianello, come faccio adefloin Pie -
demonte, o che mi Farto per ritornarui) non pof-
fo fatiarmi di mirarlo per la piubella profpettiua
del noftro paefe. E peronon ¢ marauigliafe quei
gentilhuomini lo godono filietamente quafi tut
to l'anno. : ‘

Gio. sarT. Chediro io poi dellagrandifsimafa [illegrie
tisfattione , che continouamente prendiamo nel ;¢ thels
ricreare gli fpiriti noftri con quefto foauifsimoae- -giwd nere
rcEIlquﬁe,-oltrc la mirabil'allegria che ci pre- **P™**

Q_Q_ii
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fia fempre , ci rafferena la mente , ci purga I'in-
telletto , ci tranquilla I'animo , e <i corrobora il
corpo. . - ) ;s
Appreflo chi potrebbc maieftimare il grancon
tento che pigliamo tuttodi nel pafcere gliocchi,
mentre che miriamo, e confideriamo le profpet
tiue de’ monti altifsimi , 'amenitd de’colli, ladi
uerfita de gli arbori, i verdeggianti prati , i bel~
lifsimi giardini , e la vaghezza delle acque con
tante altre cofe? L‘cquﬁi lanoftra Citta,contut
ta la fua magnificentia non puo vedere, e manco
guftare cofi compiutamente, come noi facciamo.
Oltre che ella refta prina del cantarede gli vecel
li, che noi vdiamo giorno , e notte; ¢ particular
mente dal Marzo fin"all'Ottobre. Efe purvié chi
defideri di vdir cantare vecelletto alcuno, licons
uien tenerlo in gabbia, e darli da beccare, e da
beuere. Onde fi-.came noi fruimo il cantare d¢’
noftri con liberta loro, cofi queiprigionerifem-
re cantano sforzatamente; temendo dimorirdi
e fe non cantaffero. Per tanto, non & mara-
uiglia fe’l cantare de’ noftri & piu allegro, piu fo-
noro, e piu foaue ; poiche cantano i toro amori
con mirabil fefta; e fe quei mefchini cantano,o
piu tofto piangono la loro dura forte ; conofcen
do che non poffono cantare nelle felue, o fo
gli arboria canto delle herbebellifsime , 0 dichia
fe acque, come faceuano. Perilche pofliamo di-
re , che fi come noi habitanti della villa affomi-
gliamo a i noftri nella libertd , e uita lieta ; cofi
ei della Cittd rifomigliano a i fuoi per conto
ella prigionia , e malinconia. E da qui fi vede
<che efsi {fono affai men prudenti de’dettivecelli-
ai ; perche potendo , non uogliono vicire della
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" Cittd, come quei mefchini fi sgabbiarebbono vos
lontigri fe poteflero , per fruire la pretiofifsima li
berta, laquale fu tanto prezzata da gl'infiniti fa-
mofi antichi. ' :
.- Chi moffe mai quegliinnumerabili Romania
lafciare le grandezze per andar’a viuere, e mori
re nelle lor ville ? fenon che conofceuano ¢hiara-
mente, che iui fi troua il teforo della liberti ac-
compagnata da tutte quelle delitie, che goder fi
poffono da ogni fauio huomo in quefto mondo?
- Parimente chi ha indutto gia tanti centinara

Y grandi
perionag
gi chefem
re hanno
abitato
alle uille,

d'anni tueti i perfonaggi di Francia, di Fiandra, -

di Boemia, di Polonia,di Vngaria, edialtre Pro
uincie a ftarfene alle loro accommodate ville ,
ne mai d'alcuntempo habitare nelle citta ? fenon
che eglino ancora conofcono benifsimo , che il
viuere in villa ¢ il maggior ripofo, e la maggior
contentezza, che trouar fi poffa in qualfi voglia
cittade.
. Medefimamente chi fpinge i noftri Signori di
Roccafranca ,di Barco, di Villachiara,di Virola,
di Pralboino, & i Magnifici Caualieri,con tanti
altri nobili, a viwere di continouo alle loro vil-
le2fe non che per-efperientia veggono che iui go
dono altra maniera di liberta , altra forte di pia-
ceri, & altra qualied di delitie,che non fono quel
le che trouar fi poffano nella Cittade. Laquale,
per eflere piena di litigi,e di trauagli, noné piu
quella che era nel felice tempo de’ noftri anoli,e
bifauoli. I quali con la loro difciplina,erano ca
gione,che c1afcuno ftimaua non effer’ altro mag
gior teforo,che la pace, la carita, e la fede. Che
certamente fe quei venerandi vecchi rifufcitaffe-
20:adeflo con potefta di punire quella parte, che

Che lacit
tinone
quellache
joleua efe
fere.
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facera i tanti ché vorrebboro viuere pacificamen
te nella quiete;io fon certiflimo, che darebbono
loro quel caftigo , che le neffande opere , meri -
taffero. . , h
Corrrrro. Quantunque ogn’hora piu mi piac-
cia il voftra lodare le cofe,che fi godonofifelice
mente in villa ; nondimeno (perdonatemi fe vi
o ungefli)mi pare,che trappaffiate i fegni nel dir ma
re dellanoftra Citta , poiche ella fu fempre di ho
nore , e di relifione in grandiffima reputatione
preffo a tutto il mondo. :

Gi1o. sarr. Seio diceffi cid , che ho detto con

quell’animo che alcuni dicono , che non voglio
nominare ; confeflo che io lo farei da ingratiffi-
mo cittadino ; perche fenza comparatione vi fo-
no affai piu le perfone da bene , che non fono i
trifti ; ma folamente ho detto, accioche fi cono-
fca meglio, che tanto piu fi debbe habitare nelle
ville, e maffimamente nelle picciole, quanto che
fono piu nette dhuomini maligni , che general -
mente non fono le Cittadi.

Cornzrro. Sicome accetto lavoftraintentione
er buona , cofi vi prego che mi diciate , come
en difpenfate il tempo di mefe in mefe. '

G1o. sarr. Primamente per I'ordinario mi levo

Achemo  pel far del giomo , e nel tempo prefente io mi
oM.Gio. > . . -
Bawiftadi trouo a quell’hora coi compagni , doue con gli
fpenfa il fparauier: fi procacciamo di andare qui, e 13; tra
femPo  yerfando piaggie » coftere, vignali , acque, cefpu
gli, prati, meliche , ftoppie, & altri luoghi; hora

in compagnia,& hora feparati , per pigliare piu
perniconi, che poffiamo. Et a quefto modo an-

diamo ftozzando infino , che & paffato terza. E

giunti a cafa,affai volte mangiamo infieme, come
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ftamane hauete veduto; ragionando mentre fiman
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Del fince | 22 che ponendofi poi qualch’vn di noi, a fonareé
ro ballare ( di liuto, 0 di viuola, o d'altro ftromento fimile ,
vederui leuar 1a moglie e prender’ il marito per
mano, il padre la figlivola, il figliuololamadre,
l1a nuora iY focero, 1l fratello la {orella, il zio la
nepote, il compare la comare, e cofi gli aleri di
mano in mano danzando tutti lictamente con
ogni honefti, e puritd. Che Iddio volefle , che
il general ballare dhoggidi fuflfe di tal maniera;
percioche non ui nafcerebbono i tanti enormi pec
cati , e {candali grandi che tuttodi nafcono per
tutta la Chriftianitade. Poi finito queftogiocon
difsimo fpaflo, le accompagniamo con dolci ra-
gionamenti di vna in vna aﬁe ftanze loro.
CornEerio. Tanta ¢ la voftra bella gratia,chete
nete nel recitarmi quefti ftupendi fpaffi , che mi
fento vicir fuordi me ; dubitando piu tofto fognar-
mi quefte coft , che vdirle dalla voftra voce co-
‘me odo, e credo per vere. . :
Gro. sarr. Certamente chequantofin’horaviho
, narrato, e che fon per narrarui tuttoé, e farila-
femplice veritade. Confeflo,chealle volte,odo
volontieri qualchehoneftabeffa, ma peronon ne
faprei penfare , non che formare S
Cornzerro. Jo non poco mimarauigliai,poiche
dite delle beffe, che a tauola non ridefte , quan-
do il cntil'Emi%lio diffe hauer paffato in quat-
tro falti il Nauiglio per aiutar dal caneil fuo fpa-
i'aui'ero » fenza bagnar puntoi fuoi bianchi ftiua-
etti. , A
Gr1o. sarr. Sappiate che egli diffc il vero ; per-
che hora, per cagiondella granfecchezza, qucl-
. 'acqua & molto baffa, & eflo leggiadro di
ba. Ma ben hauerefte hauuto beﬁl’uggctxo di ri-
’ (< { Y
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- dere; fe havefte vdito il noftro dol¢ifsimo Ga-:
waccio , quandociconto il cafo marauigliofo, che
occorfe a lui,&allaconforeenel paffaril Chiefe .

Coinzrrd. Benche io nonhabbia maiconofciu-

o quefto gentilhuomo per prefentia ; nondime-
»o ho piu volte intefo che non ha pari per narra-
£¢ cofe flupende da ridere. E pero fe ui piacefle
di dire che hiftoria fa .quefta, mi farelte cofa:

G tgfi savr. Hauendo lagiouentudi quefta terra  Delle fiu
tolto vna copia di piffini per ballarea quefto fan: §e; op
Bemnardino, 8rio parimente bauendo inuitati piu  til Gauac
gentiihuomini ; fra i quali fcrifsiancoa lui; effen

o in Carpenedolo. Onde giunti quafi tutti, la-
uzeofi le mani per ponerfia menfa, ecco che egli
compatfe.coh-gran contento ditutti. E Bearo
eolyi-ché piu tofta corfe ad: abbracciarlo. Che
pex veritd;non vi potrei elprithere il -gaudio che
ne {entiffimo; percioche.erauamo certiffimi , ché
egli farebbe ftato il condimento d’ ogni noftro
fpaflo. La onde pigliatolo per:lo braccio deftro

il valorofo Conduttiero,il Si .Camillo Auo
dro, e per lo finiftro il fuo L enente,Mef
i‘: Gio. Antonio Cauallo,lo pofero per capo-di

tauola. Ne a pena fi fit pofto.a federe., che egli -
comincio a dire: - R :

- ‘Signori, innanzi che pigliate cofa alcuna per
mangiare , Vi pregl) che mi afcoltiate ; percioche
io fon per farui flupire del cafo,che ftamane mi
¢ occarfo nel paffar’ il Chicfe. Mna perche dubi-
to che voi farete molto duri-a crederlo,vi fupli-
¢o con nutro il cuore,che fe mai defte fede aco
fa: che vi diceffi, mi crediate quefto. E noi afpét
taido vna filiftocca fecondo:fua natnraiﬁ ﬁonef-
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- Sappiate , che 2 pena hiebbe finito quefta coft
fOTbitF:tp ciancia ,'cheptimo fu il ridere che venne
in tutti noi, che fuffimo sforzati a levarfi da ta-
uola, & dndare,dhi in qui, chi'in:licol corpo 2
terra. E mentre-che rideuamo i faporitamente;
letandofi anch’eglt in piede, fi pafea giurar piu
volte , che quanto haueua detto era veriffimo.
E noi quanto piu raddoppiaua cotat giuramenti,
tant’O'ma.gEionnentg fcoppiauamo dt ridere. Di
‘mahiera che vedendo egli la cofa andar’ in lun-
g’o »€ che il tanto {ud giurare era reputaro vano,

nalmente come ftanco diffe.  Sappiate Signori,

che quantunque io habbia detto il vero, nondi-
meno per efler cofa difficiliffima-da credere,an-
cora io ritorno a giurare che non.qe credo nien
te. E noi vdendo quéfto,pur’atlboca entraflimo
a ridere, dico talmente che:il pettd, e le mafcel-
le non puré ci doleuano freramente 5 ina etian-
dio fi farebbono potuto trarre ad vno ad vno tue
ti i denti. Finalmente quando piacque 2 Dio,ri
tornaflimo atauola; la onde per fpatio di due ho

FYRN)
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cipe; alla quale fi trouaranne mosa Signori,con
vna infinita di gentilhuomini; ed’altre genti che
haucranno il fiordi quanti cani i trouano in que
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RAGIONAMENTO

FATTO TRA I NOBILI

MESSER GIO. BATTISTA
AV OGADRDO,

E MESSER CORNELIO »VCCoO
SOPRA DIVERSI SPASSI DILL VC~
cellare, della caccia, e daltre cofe.

b ) o

GIORNATA NONA.
Gio.-sarT.
$1 §0LL
mangiare; -
roi Melleo
e cid , che
‘hauete ve-
1amenti di
do di par-
:che ditem
rilla.
1a mufica,
Lodedel ia mvuLiuG ;b 1agAVIMMBI I S .11 fentei da
fio &l j yofiri compagni , ¢ non meno le belle ftanze,
giardini, e pefchiere, che mi facefte vedere per
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laterra. '
" Lodo poi I'amena firada del molino, che fia- -
man:ﬂgodeﬂimo con la bellezza che ella porge,

per eflere diritea, lunga , e da ogni lato vaga di
ombre, accompagnata da quel foaue mormorio,
che continouamente f2 12 belliffima acqua della
Mora nel far correre velocemente fei rote, che
feruono al Molino , alla rafica , & alla macina-
tora. - ~

Lodo parimente tutto quefto territorio , poi-
che & dotato di tante buone cofe. E perd meri-
teuolmente & degno che egli fia chiamato. 1l
bel Borgo di Poncarale.

Gio. sat1. Hora, hauendoui da dire piu cofe, &
bene che fi leuiamo di qui , ¢ che andiamo col¥
forto quell alea quercia; percioche vi goderemo
la grotticella di bei lauri, e gelfomini adornata.

Cornerro. lo vifeguirei incima del monte Bal
do (fe cofi bifognafle) per vdire i voftri parla-
menti , che tanto mi dilettano.

Gro. sarr. Chedite voi,cofi andando di quefto
pergolaro, vi pare che egli fia pofto,c fabricata
con ragione? ‘

Cornsriio. Vigiure,efenza adulatione alcuna,
che io non fo doue ne fia va'altro fimile di lun-
ghezza, di larghezza, di altezza, e di bellezza.

G1o. satr. Pofcia che cofiragionando , e rimi-
rando quefte vaghezze,fiamo peruenuti incapo;

fenza che entriamo nella fala di.quefta colomba
ra , férmiamoci vn poco in mezo' ;ﬂ?ueﬂa Fti-
cella, poiche Focchio neftro trappafla quefto per
golato,la loggia, evede turo il cortile, e quan
ti paflano di rimpetto alla porea perla via.

Cosner1e. Certamente che-quefta ¢ vna mira-

¢ Jo )
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bil profpettiua. L
G1o: sarTs Hora thie Habbiamo guftato, e confi
derato quaato & bella , e lunga quefta vedetra,
voltiamoci in s andando dietro a quefta pefchie
ra cofi paffo paflo ragionando, e confiderandodt -
mano in mano la bellezza di quefti arbori frutti
feripiantati con mifurase la marauiﬁliofa v::ﬁhcz
za di quefto prato ripieno di ranta diueyfitd di bet
liffimi fiori; mirando etiandio la moltitudine de"
efci yche fi ripofano con fibell'ordine fortol'om
ra di quellaben fronduta fiepe. . -

CoxrngLio. Pare che quefti pefci fifiano pofti co
fi per guardarci,come fe afpettaffero qualche co

fa da noi. - S S .
G1o. satr. Voi non viingannate punto di quefto
che dite. Che fe fuffe qui il noftro delfino,vedre

fte gli ftupendi arti che, egli' farebbe , ¢ non per.
altro, che per haner del pane. oo i

CoarneLrio. Dunque voi hauete in quefta pefchie
ravndelfino? Quafi che non lo poffo credere. .

Le fupenG k0. BaTT. La Veritd &, che-vi habbiamo vn car
deco'e di  penotto groflo forfe di cinquanta libre , ilquale

un maraui
i ﬁofo pe-

chiamiamo per delfino; & egli cofi intende,evie
ne. Perciochefi'come per natura ogni delfino fi
compiace molto di frare appreflo a gli huomiini,
cafi quefto matto pefce fi gode di ftatc doue ode
o vede della gente ; ¢ maffimamente fa quefto,
ndo. difera.corre qui,e 13, prendendo il fre

o per modo di ginoc¢o.: Perche ,ymentre dura
Fecceffino caldo non compare,ma dimera la gik
(come jo credo) in certe cayerne ; quafi in capo, -
della pefchiera. E.yeramente io pagateivnabel-
la cofa yche noi fudfte ftato quihoggi otto di, quan
do dopo cena c,i..venmm(}cscmﬂdomc diPon-
' carale,
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pérue effér commodo di'fare un bel falto ,perin-~
tombarfi nella | come all'improuifo fe~
cé.  Perle quai kro non fi fece quella
fera nell'accompagnanica Poncarale , che fagio<

nare di quefta cofi marauigliofa fefta.  :
Coxnerro. Percerto mai non intefi, che unpe-
fee fi dimefticaffe tanto, e manco facefle cofi ftu
ende cofe. Che ncl vero, fe altri che uai, me
Fhaueﬂ'c detto . io dubitarei che non fuffero fo-
gni del vo! waccio. S

Hora, p ggo fiamo cofiragionan
do, giuntt grotticella, laquale co-
mincio a v nta arte fia ftara da voi
accommod nticaglie confibell'ordi

ne, le quali non folamente ci preftano gran fatifc
fartione nel confiderarle di vnainvna; ma

mo goderle nel federui fopra. .. -, s
Gre, BATT. :mo peruenutiin quefto
opaco lnog adunque , accioche pof= -

fiamo ragionare commouamente, fecondoil de~
fiderio noftro. - . S R
- Voi fapete, che fra le contentezze.che Thuo-
mo puo hauere in quefto mondo , vnadelle mag-
giori, & il conferire con gli amici. le cofe perti«
nenti allhonore, delquale, mentre che egli vi=
ue, ne deue hauer fempre tutta quella cura, che
~ per lui fia poffibile. E pero, conofcendo io di
quanto ne debbo effer gelofo; hapenfato didar-
ui conto della vita, che.di tempo. in tempo fac-
¢io qui, acciochre giudichiare poi fe coloro, che
tanto mi calunniano ,hanno cagione di farlo,
o no. — S :
* Adunque, Ker darprincipio;dicoche, fi come
hieri vi duffi che pigliamo ogni giorno:piu perni-
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GIORNATA NONAL
na fufle Fazw. Evio marauigliandomi dique
e nouitd, il detto Signore mi diffe ,.che fempre
faceua cofi , quando pero egli-vedeuna effer fatvor
buona prcfagjia ; € per contrario,come fe ne. pi~
gliauano poche ;o niune, non tanro non fefteg -
iauaal modo detray, ma rinsamenn talmente ¢ri»
0 , come fe fuffe ftato viv' huomo pieno di mas
uﬂCOﬂiac - . . ’ .
Appreffo di quefto, mi diffe vn’altro fiupendo
effetto che faceua quefto fuo cariffimo cane. Che
meritre hiaueua-ridutto in va luogo:tutta. quella
forte d'vccelli ', cheggli haueua trouati ; faceua
poi diftintamerite cerrt fegniy; per liquali s'ieen-
deua s’erano quaglie,o pernici, oder fagiani. :

1 Pl

Gro. BaTT. Sicomea turto il mondo &noto,che

Lodedel-
la caa Ga
barefca, e
del Conte
Gio. Fran
cefco.

quefta famofa cafa di Gambura & nel sumrerodel
ie piu antiche , e delle'piu nobili &ltalia ; e che
_fempre ha produtto huomini firenui;magnanimi,
& illuftri; perd non & marauigita,feifra quelli vi
€ ancora quefto nobijliffimo ipicieo lquale non
folamente & dotato-di buone Iettere in:piu.facul
td, ma-ancora di prudentia, di bonti; e dilibe -
raliti. Oltre che ftandoalfuobel Pralboino, con
tiiouamente fl- dilerta :della mufica, dell'agricol
turd;, della‘caccias delbvecellare | del: pefcare, e
&dleri honoreuoli fpafli, che conuengono ad va
tanto Perfonaggio. Si¢hie non ¢ marauiglia s’e-
gli ha un cofi flupendocanedirota; conciofiache
‘d'ogni forte di buotii-cani, di rarivecellin’ éfem
pre ben guatiito; e feancora-hai fpefo felicerhen
‘te gli anni fuoiiin!fimily piscerrs non mancando
mai di ftudiare 12 fire decerminave:hofes bonpo-
nendo, o correggendo-quklche bwon libro s come
al prefente ha ridutto a buon'porto, € honfenza
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n fatica, qucllo di Pietro Crefcentio, ilqua-

Fﬂera cofi {corretto, che non ui era huomo, che
potefle cauarne conftrutto alcuno. i

!?el pi-
gliar’iqua
hotnqco
a canta-
rella.
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cio tefe le p;
da dimah pa
to con Ja car
famente tefe
to d'vna folt

" nare beniffin

mancando a
gliotto fi fer
rifpondendo
tra parte. M
finta,che la
fi pofe a ped
fo. Onde ac
fta burla,fe |
te quattro gi
tranoi.

Corxnsrio. Non folamente io mi marauiglio del
la eccellentia di quefto voftro vccellatore , ma
i ftupifco della patientia che hebbe quefto be-
‘nigno gentilhuomo , non hauendo fubito tratta
di ftizza in terra la gabbiuola, e peftata coi piedi
wminutamehteé con la quaglia infieme. .
Gio. sarr. Io vi porrei dir’ ancora d' alcuni no-
ftri gentilhuomini , che. pigliano la mattina in-
hanzi giorno di quefti fciocchi vecelli, contrafa-
¢endo la voce della quagliabeniffimo conlaboc
ca loro ; ma perche ne habbiamo parlato quaft
troppo , voglio raccontarui della quantiti delle
quaglie che piglio.con 1a fimfa, dallaquale,per -
effere delle piu grandi, che fiano tra noi, poche
fono che fcappino. E perche le mie cauallefono
per mantenerfi a cofi gran fatica, e fpecialniente
quarnido la rete ¢ bagnara dalla rugiada,quafifem
pre cominciamoa tirasla: pex: Ii; prati ,.e_.ﬁvfpi;
: opo

Del pi-

gliarule .
uaglieco

‘lla ﬂgrufa-
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dopd.che & fparito il Sole; non ceffando: fin chen
fono paffate:due, etre hore di notte;per effere le,
proprie dell'vccellare con fi fatee reti. E pur che:
nc trouiamo , poche volte veniamo a cafa fenza
le vinti , e quaranta , ¢ feffanta quaglie. E pero
non & marauiglia fe io ne ingabbio le tante cen-
tinara , oltre le graffe, che mando a gliamici ; €
che mangiamo a tauola. T

Cornsrto. Mi piace piuI'vccellare con quefta
rete , che con la piombina ; percioche fi vccella
per lo frefco , e con quella per lo caldo , fenza
che fidanneggiano i migli affai. . . . .

Gro. zarr.. Confeflo.che con la piombina quafi ...,
fempre fidarineggianoimigli, ma chiha difcretio * kele qua
ne nel tenderla e nel fonagliare,e particolarmen  Bjieonla
te ne i migli grandi, e folti; & atlai manco il dan
no,che’l piacere,e l'utile che fi prende. .. ..

~ Non & fpaflo grande, quando dopd definare fi
pastiamo di cafa con feruitori , e piu contadini : :
con quella rete in {palla, c. le fonagliere in ma~
no forniti di ben beuere, ¢ di mangiare; drizzan
dofi hora in vna contrada, & hora in'vn'altra per
cacciare ne i migli, o panichi? R .
: Similmente ¢ bel vedere; mentre che ellafiac
commoda da vn capo,a cacciare dall’altroconlun

ibe fonagtiere guamnite di buoni fonagli, e con

guentemente il {fentire di continoua.da piu per

fone feparate.e non molto lontarie dalle fonaglie

re diu filiftocche. Vila bel
la,va ina,va 13 mozzina;cor
ri bell : altri affai parlari fio
li. C di bagordo, accioche

vdendo efle quaglie i-tanti fonagli e ftrepiti,che
fanno tali genti; pedonino pian piano, e con ti-
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more fin'¢he ginngono fotto alla detta rete. ' Oni:
de per fpaucntarlc,allhora tutti fi pongono a far
maggior rumori, accioche quante fi trouano fot:
to, s infacchino maggiormente dentro. :

+ Che diremo poi, quando fi ha cacciato in piw
campi tre , ¢ quattro hore fotto all’ ardentiffimo
Sole. e che quefi per la gran fete,e fame,

“rr& ChikudbiAY @

G10. BATT. Sapgiate poi , che-innanzi fia mezo

fto, cominciaremo 2 vecelare con gli
t;A'gi »'continouando fin’ 2 fan Martino .glﬂqm
fpaffo ‘¢ de” maggiori- che pofla apprezzare ib -
gentil’ huomo, : :
= In tieeo’quefta tempo (pur che mon piouz, o
foffi vento ) femipre fi troutamo infieme con pin

auiert bwent 5 € valenti cani all’hora di ve-

pra, o di nona ancofecondoi tempi ,hosain que

fte contrade vecellando ; & hora in queHalere ;
Rando infieme piu che poffiamo , auenga che mol-
tc ﬁ}ift fi mfaahnrro e atil s&alle vo ie‘ af?ilon
tam 'un “altro ; ft per lo portare dwn -
uiero fa prefa altroue,gome ancars pcrchegpxitmtén
‘done vn dietro ad unavalente quaglia,enonpo
scndola pigliare , fi porri fopra un‘arbore ; ftan-
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. doni poi qualche volta vna , ¢ piu hore innanzi.
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anoi del Borgo , e di Poncarale appreflo il colle
di Caﬁenc’do%oi che eflendo forati otro fparanie
ri, la mattina feguente, ciafcuno ritrouo il fuo 4
eccetto il buon:Ganaccio; onde, per effer mag -
ior volatore de gli aleri , credeflimo , che egli
e volato fin’al mondo nuouo. iR
Cosrnerro. Voiorimamente hauete detto , che
reé offa hauer’
ne mmvemn adaa
&
1.
io
G I0. B'A TTe Du:cmbvx PYCgU 5 11AUCTC 1Al veauww
in quefto. mondo contentczza alcuna fenza tri-
ftezza, o tormento? Come cel moftranoi pazzi
innamorati, i fafcinati cortegiani, gli auidis mer
canti, e gl'infelici foldati con aleri infiniti huo-
mini, che tuttodi fi cfpongono alle tante mife-
rie della loro vita; e nondimeno cio che patifco-
no ‘pare: lor poco ; -conciofia che fono intenti a
confeguire i lor difegni , i quali per effere quafi
{émpre.contra all’honor di Dio, il piu delle vol
te li uan falliti. Voglia inferire, che fe ben que
fta profeflione non é delle fante,pero & delle piu
.gentili, c¢ delle piu honefte, che conuengonoad
-ogni ben creato huomo. E'ben vero,chenonfi
'debbe mai danneggiare il.profimo , e chi altra-
-mente fard, non fatisficendo compiutamente, li
conuerra render firettiffimo conto al Tribunale
del grande Iddio. Ho voluto dir quefto, percio
che ci fono molti di cofi poca confcientia, che per
pigliare vna quaglia veduta volare in un miglio.
rgrande; maturo, e folsiffimo , Hon haueranno ri-

Y
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tto entrarui coi caualli , e danneggiarlo taf-
mente, che forfe non fatisfaranno con un-paio
eduoidifeudi, - oo 0
- Io {o; che quefto effercitio & moltolaboriofo,

e foggetto,di affai patientia, di l{{aefa grande ;e -

di poca vtilitd; & anco che fareflimo beati, feal
trotanto patiffimo_per amor di noftroSignor id
dio; nondimeno fe fuffe guftata la gran dolcez-

za , che fitroua in quefta profeffione , fon certo

che molti lafciatebbono i lor piaceri , per donatfi
a quefto. - S e

Chi potrebbe mai credere , o conofcere qua.l"

contento fia I'hauere vn bello fparauiero , ilqua
le fia valente nel volare , gagliardo nel pigliare,
prattico, nel raccogciare ,piscenoie nel ritornate,
¢ fempre quieto nel beccare; e nell’incapellare®
~ Parimente dico dell’hauer’vn cane che fiabel-
lo, obediente, di perfetta ofina , e che non fpa-
uenti-mai I'vccello del patrone. - '
Appreflo & cofa molto cara 'hauere un bel ca-
uallo. e vada bene, e che fia animofo a i
larghi «v.ui 5 alle alte acque, & anco gagliardoal
trauerfare campi, lame, cefpugli, fiumi , & alte
tipe; € nonmeno chefiaammaeftrato nel fermarfi
fin che'l patrone haritolto lo fparauiero in Pulgnd
con la prefa in piede, e poi rimontato in {ella.-
Quelli che veramente hanno queftetre cofe, non
"¢ quaglia , che non trouino , e trouata che non
piglino. T o
Poi non & gran contento nel gittare lo {para-
uiero dietro alla quaglia, e pigliarla talhor poco
da lunghi , 0 appreﬂg ; hauendo ‘fatto pero , per

Comedeb
“qbe efler’
vn fpara~
uiero , un
cane,etyn
cauallo, -

fuggire piu fcambierti, e girinolei ? Iquali atti, ol

‘tre che fono di gran traftullo , fono anco occa-
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fone di conofcere le prodezze dognivalente we

Similmente & cofa di gran piacere,, quandoil
cane fa leuar’ vna quaglia valentiffima , laquale
per vn pezzo fi fi volare dietro lo {parauiero con
«quanta poffanza ha innanzi che la pigli, e piglia-
gala fi pone in terra ; fermandofi finche’l patrone
¥a per ritorlo in pugno.

Coxnzrio. Sicomemiraccontafte prima fe nen

<afi trifti, e difperati; hora per contrario, mi ha-
uete chiaramente moftrato, che quefta profeffio-
ne & piena di traftulli dolciffimi, e lietiffimi.

G10. BATT. Dagoi quefto honorato effercitio,co
Dellaeac  minciaremo a far

correre le lepri fin'al Carnoua
le. Che per certo,non vi & poi il maggior pia-
cere di quefto, ¢ maffimamente quando.trouia-
mo delle piu aitanti lepri, lequali ci fanno fem-
pre conofcere quali fono i piu valenti cani.

Coxrnerro. Chiaro &, che quefto effercitio ¢ di
Lode del-

-grande fpaflo, e piu lungo,e piu libero , e di mi

~-nore {pefa affai , che non é l'uccellare con Jo fpa

‘rauiero,aftore,e falcone, E queﬁo dico; percio
<he da dieci anni inli , il pju del tempo , io
fon’ andato per monti, per colli,per valls, e per
felue, hora con viaroli, e fagliufi, & hora con ar
chibugi,o con baleftre. -

- Vot fapete che in Piedemonte nonfi cacciacon
leurieri {e non malamente. E benche fia piu fa-
ticofa la caccia de’ monti che quefta delle cam-
pagne , tuttauia quel fentir’ a rifonare le voci di
quei cani nelle valli , o attorno alle colline, o

montagne,quando hannoritrouato di martina per
tempo la lepre , cauriolo,0 ceruo,o altro anima-

le ; ¢ certamente tanto dolce armonia , che noa
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~ lupi che vi mangiano affai velte i cani.:

Cornerro. Poiche voi.commendate tanto lavo

Lecofe,
che occor
rono nel-
la caccia
del vi

>

fra caccia, defidero che mi diciate I'ordine, che
voi altri tenete quando fiete per andarui.

G1o. ratT. Primamenté fi.comincia fonare ilno

ftrb. gran cornoin piazza , inuitando tutti infino
quei di: Poncarale; non ceffando finchenonfono
giunti tueti quelli, che voglionovenire di mane
in_mano con cani leurieri , ftiuieri , e fagliufi.

Che fe voi fentifte I'urlare, il baiare , e calpeltra
re-di quei tanti cani, per lo lungo fonare, erim
bombare del rifonante corno, voi direfte, chefi
affomigliano a feroci de gli ani-
moficaballi di uando al grandif-
fimo ftrepito dr romoc, w ranburri, diarchibu
fi, e di artegliarie, fono -eccitati all'entrare nel

a crudel batraglia. . .
. Poi giunti che fone i cittadini , feruitori, e con
tadini,. che venir.vi vogliono; allhora di brigata
s'inuiamo con tutti i-cani, hora:daunavia,&ho
ra daun'altra. Ma pero, il piu delle volte, fi dric-
ciamo verfo le campagne di Montirone , di Ghe-
di, di Caftenedulo, e d’altre in contorno.

- Allhora é poi bel vedere quell’'ordinanza nel-
Fandare a raftello.coicanialafcio, e con aleri chie
¢corrono qui, ¢ la fin che hanno fcoperto qual-
chelepre. La onde;, tantofto che & veduta, fila-
fciaparte de’leurieri, e quinci fi uede il bel cot-
sere per la campagna. Che fe per auentura cl-
la & delle piugagliarde ,fappiate, checorreri piu
miglia innanziche da quellifia morta, o prefa. E
da- qui fi conofce quai cani fiano ftati piuveloci,
€ quali huomini di piu gagliarda gamba.

an.¢ poi {paflo grande,, quando occorre, che
- corren
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correndo piu cani drieto prima ad vna , e che fe
ne lieua vn'altra, e dapoivn’altra, epiu;echcla-
fciando la prima, fi riuolgono dietro alle altre; 0
feparandofi, fi pongono a feguitarle tutte,, enon
.abbandonarle mai, infino chele hanno prefe , &
ammazzate? ~ : .
‘Medefimamente ¢ bel vedere, quando una le-
pre ha corfo un pezzo, e che vedendofi proffima
reicanialla coda (come fi dice) ella aftutamente
rivolge il correre, penfandofipur di fuggire,odi
{aluarfi; onde correndo quell: furiofamente , di
affai la trappaflano , & innanziche fi riuolgano,
halli rolto gran vantaggio. Vero ¢, che quefte
vezzofe lepri, benchefiferuonodi quefto bel trac
to , nondimeno, alle uolte fono morte poi da i
cani, che le feguiuano piuadietro; & anco fpefle
fiate da quei primipiu valenti, da iquali, dopo
il lungo traggiuerfare, ¢ fcaramuzzare dell'una,
¢ 'altra parte, finalmente fono ammazzate.

Che diremo poi di quei robuftiffimicacciatori, Degli ec
iquali corrono, come fanno i caualli fenza ftan-  SShiensi
carfimai? Oltrecheneconofcodital natura,che dellacam
fe cacciaflero ognigiorno dallamattinaallafera, P#%%
mai non fi Rancarebbono.

Ancora non & da tacer d’alcuni altri, che non
folamente hanno gran prattica diconofcere on-
de ¢ ftata la lepre di frefco, efeguitare di mano
in mano le fuepedateinfin che I'Ranno trouara a
caualliero; ma piu che hanno cofiacuto occhio,
che la fcopriranno di lontano , vedendole fola-
mente tanta cima dell’ orecchia , quanto é I'vn -

-gia d'vadito, ouer vnpocolino del fuo fiato, con
dire poi ficuramente, caualiero.
Coxrnzrro. Dapoi che voidite delle cofe \f’tupen

v .
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de che opra la natura, credete voi che tutte fe fe
ti fiano femine, e mafchi, come generalmente
fitiene? ' ' ’ ‘
Dellam-Gr1o. sarr. Per quello che piu volte ho vdito di
mﬁ‘;‘j‘c re da i valenti caeciatori, dicono per cofa certa,
prie che vi fono i mafchi chiamati tiri, i quali quan-
to piu forio vecchi,tanto piu puzzano nel man-
giarli,quaft come carne di becco. E'ben vero,
che vi {fono poi delle femine che hanno i teftico
li di demro, ma pero non poflon
Cornerro. Mipiace che mi habt
ro della fingular natura di quefti:
Gio. saTT. Seguendo pure come
DelPve-  tempo di mefe in mefe, dico che
Meivera.  ra gran diletto nell’ vecellare cor
quantunque quefto effercitio fia tenuto da molti
per fpaflo puerile; nondimeno ¢ di tansa dolcez-
za , che fpefle volte sforza i Principi a prezzarlo
¢ guftarlo con grandiffimo eontento. g
- Chi non prenderebbe gran piacere , vedendo
vn cofi difforme vceelletto pofto fopra la ferlet-
ra in luogo di allegre verdure, di vaghi fiori, di
begli arbufcelli, e di foaue aere? Il quale peref-
fere ombrofo , & frefco ancora,ameno, e diletre-
mole da godere con allegria la mattina per tem-
po fin” a terza ; e fpecialmente quando fi troua
pieno di vari vccelletti che cantano, e garulano
con diuerfe voci. Letitia veramente grande da pa
fcere, e recreare ogni delicatiffimo intelletto.
.Poi‘qual piacer {t puo aguagliar a quello,quan
do fi veggono i tanti diuerft vecellini a lafciare
di mane 1n mano i fronduti arbori ,ad abbando-
nare i cari nidi, & a ceflare da i loro amorofi can
ti, folamente per voler mirare, e confiderare v
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cofi ftupendo vccelletto non mai veduto da lo -
ro,perche non compareinfino , che eglino fono
ripofati{opra i ramufcelli, o ne gli accommoda-
ti nidi? - '
- - Parimente, quale fpaffo maggiore fi pud gufta
re,che vedere quei vccellini a volare con tanta
ammiratione intorno alla ciuetta? Laquale con
tinouamente ciuettando con difformi atti , fal -
tando hora su la ferletta , & hora faltando gii;
hora alzandofi diritta con la tefta,& hora ab afs
fandofi; horafacendofi langa , & hora facendofi
curta; & hora volgendofi verfo quelli, & hora ver
fo queftialtri. La onde, come ftupefatti tutti della
marauigliofa fua ftatura, e de’ tanti diverdi effetti,
che ella fa lorvedere; finalmente per meglio frui-
re quei {cherzi,e gabbi ciuetrefchi,fipongono con
la loro fimplicita fopra le bacchettine inuifchia-
te,chefono pofteintorno alei.Onde i pouerini fen
eendo imbratearfi i piedi nel vifchio, e volendoli
leuar fuori, e non Eotendo , {ubito fi pongono a
tirare hor quefto, hor quell'altro . Ma vedendo
che quanto piu fi sforzano perliberarne vno, tan
to piuvificcanol'altro. Onde gli fciagurati giun
gendo mal'a male , penfando pur di aiutarft , vi
mettono anco le alette ; di maniera, che perden
do ancoraquelle, nonfolamentereftano in tutto
rigioni, ma nanche, affai volte poflono mouer’
1l capo, perhauer’ attaccato illor collo al vifchio.
Conxerro. Ho ancoraio conofciuto quefto mo-
.do di vccellare , ma tutto al contrario di quello
che dite voi. Percioche,tantaera la compaffio-
.ne che haueua a queipuriflimi vecellini, che final
-mente mi rifolﬁ%i abbandonarlo.
Chi non douerebbe attriftarfi, vc%cx‘x,dq quefti
ii
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fempliciflimi animalerti cofiallacciati, e preficon -
inganno a loro tanto ammirabile? Similitudine
certamente proportionata a noi medefimi, come
ben vediamo di continouo, che’l Demonio cru-
deliffimo nemico noftro non ceffa mai d'ingan-
narci con infinite trappole della carne, e delmon

- do; onde, inuifchiati che fiamo , trabbocchiamo

fubito nella prigionia dell'eterna morte.

Gio. sarr, Sipotrebbe non meno filofofare al~
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modi.

fai intornoa piu altre cofe, chetutrodi vediamo,
conofciamo, e prattichiamo ; ma perche fiamo qui

per feguire i difcorficominciati, € bene chcparlia

mo del pigliare i tordi con le reti, con la ciuet-
ta, e col zuffolo di Settembre, € parte all’ Otto-
bre. Spaflo veramente vtile, e di grancontento,
poiche non ciapporta fpefadicani , dicaualli, ne
di vccelli da volare, e cidona vccelletti , che di
fanita fono migliori de glialeri. :

~ Non ¢ gran piacere, vedendo vn bell'arbore,
come ¢ il mio dinoce,ilquale fia fuor de glialtri
in mé¢zo d'un filod’arbufcelli, efatto pianoinci-
ma, haucndo troncati talmente i rami, che paia
incoronato d’'una coronatonda, e largacirca die-
ci braccia ; eflendoui pofto fopraquattro, o cinque
pertichelle lunghe, ficcate ne i buchi del cante-
’ruolo @nchi,odatq prima, o legato diritto, e cari
cate di bacchertine fornite di vifchio dacqua, e

.concie con tal modo nelle tacche , o tagli, che
-come apenafonotocche da quei veeelli, cadono

attaccati a quelle giu per le foglie della corona,
fridando fempre finchefonointerra? Mavivuo

e anco vna rete alta, ¢lungavinticinque, o tren
ta cauezzi, tirata per dritto acanto di quei arbu-

fkelli; 8 arbore, alquale fia fotto vna ciuetta fo-
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mente dietro a quelli che erano caduti,e che tut«
tauia gridauano fra i rami ; cadendo cofi inui-
fchiati, hora da vn lato,& hora dall’altro; hora fo
pra lcfpalle, & horafoprala tefta; hora in vn luo
go,& hora in vn'altro. Di maniera,chi confide
rafle il continouo fuono delzuffolo, & i diuerfif
fimi effetti de’ rordi, & vccellatori , conofcereb-
be,che non vi & ricetta pari a quefta , per fanare
qual fi voglia humore. ' :
- Sappiate poi che quefto valente gentilhuomo
ne piglio cento feflanta duoi. E marauigliando
mi di tanta prefaglia,mi diffe hauerne prefo il gios
no auanti ducento vinti fei. S
Gi1o. satT. Ancora fra glialerimodichefivfana
iar quefti vccelli,in vero non & da biafima-
o chei Bergamafchi chiamano roccolo. I
commodandofiinfito leuato,conciano vn

ellodifrafche tanto grande,quanto vi
nderfi I'vccellatore ; hauendo pero va bu-
na,accioche poffa gitear fuori quando li{pa
dro di penne,legato con vn braccio di Ya
ma d'vn baftoncello.Alquale baitoncello
© capannetto non pongono appreflo arbor verde,
eccetto che da fera parte vna folta onicciata,oal
tri arbufcelli; tirandoli 3 canto vna rete ; e verfo
al baitoncello,e ponendoui poi lontano da quel
lo almeno dieci braccia, & intorno piu rami fec-
chi, & alti non piu d'un’huomo. Etanco fraquel -
li, & il baitoncelli metteno vna ciuetta , e tordi
al modo detto. E tantofto che’l fonatore & ac-
commodato dentro,tutt’a vn tempo {i pone a chia
mare itordi col zuffolo , e tirare la filagna della
ciuetta, per far cantarei detti tordi ingabbiati,ac
cioche fi abbaflino quei,che volano per I'aere. I-
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tij ; percioche non mi paiono per lé petfone genw
tili, non che poi per Signori, o Principi.

Gio. sar1. Sl non fufle per entrare in qualche

Dell’ ve-~
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lunga difputa, vi moftrarei,che eglié cofa dagen
tilhuomo, da Signore, e da ogni Principe anon
fare vita molle, nc delicata ;s ne viaddurrei fe non
grandi Perfonaggi, e grandifsimi Principi, chefo
no ftati , e che {ono ancora, iquali han fempre
fatto profefsione di donarfi a i maggior difcom-
modi dell'vccellare, e dellacaccia, che trouar fi

flano. Ma perche & bene , che feguitiamo lo .
intento noftro, pero faremo fin'aquefto.

Per un [pafsi, che trouarfipoffa in-
torno all ion ui¢ poiil maggiore, che
vedere il maraumguofo dugo pofto fopra un’ alta
ferla intorniata di ftazzonia guifadi fteccato, for
niti di bacchette inuifchiatc%unghc vnpalmo e
mezo 'una. E medefimamente poftoui un’altra
ferla fimile all'incontro, malontanauntiro d’as-
co, intorniata parimente di ftazzoni, e bacchet-
te,come l'altra. Mirandolo poinel fare queififtu
pendi, e difformofifsimi atti naturali; per liquali
vna infinitd d'vccelli vengono di lontano perve--
derlo cofi moftruofo. De’ quali alcuni fimoftra-

.+ no di volarli addoffo, come fono aftori, poglia-

ne, nibbi, corui, & altri grofsi vccelli. Aleridi

- minor forte, come fono cornacchie ,taccole, fpa

rauieri, gauinelli, gazze , & altri vccelli cheuivo
lano attorno; gridando fortemente tutti, fecon-
do le loro voci, per I'aere, e talhor’ in tanta quan
titd, che paiono vn gran nauoloche coprail So-
le. Iquali, calandofipoi allevolte tatti in vn me-
defimo tempo, I'aflalifcono per fpauentarlo.- Et
cgli difendendofi, non folamente non fifgomen

tain
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*- Ancoriegli ne feguito vn'altra I'anno paffato,
laquale, pcx%fandoﬁ%?xlr difcampar la morte, volo
-infondo d’'un pozzo in Bereguardo; &eglivolan
doaltrefi dentro, santo latenne fopra'acqua,che
fe non fuffimo ftaci auifati fubito dauna villanel
la, & in un tratto calato giu il mio ragazzo, ho
per fermo, che piutoftofrfarebbe annegato, che
mai-abbandonarla. Bafta che hauendolo tirato
fufo ce i duoi vecelli.in mano, egli diede I'allo-
dola aquellagiouanetta, meza mortadi paura,e
lo fmcﬁino a me , ilquale tutto baruffato , mo~
ftrauacon piu fegni di efler’ arabbiato,pernon .
hauérla morta. oo . :
Cornzrro. Confiderando gli eftremi effetti di
quefto vccelletto, lo poffiamo affomigliare aipaz
zi, a i furiofi, & a i difperati, poiche non ftima-
-no forte alcuna di pericolo, o dimorte.
Gro. satr. Anziche lo poffiamo aflomigliare a
gli firenui combattivori, iquali per far prigioni,
0 amazzare i nemici, nonficurano di porfiad ogni
pericolo di morte. E medefimamente poffiamo
dire delle cerlode , & allodole;, le quali, per fug-
- girla verribilita di quefto fuo nemico, cadono mol
te fiate (come interderete) in grandiffimi perico-
-l della morte.” - . 3 coL
Non £ cofa molto marauigliofa da vdire, quel Cafo ne-
1a che vide quefto Gennaro Mefler Giouan Pao- £do d-
lo Coradello fulla campagnadi Caftenedolo,in dola.
"contrandofi in un mercante di lino a cauallo, il
quale fermandofi gli apri una borfa grande difo-
‘uatto bianco con vna allodoladentro , dicendo,
' che poco innanzi, nell’haverla aperta fotto al fel
‘tro', per tuor fuori vi' horiuolo per faper cheho
ra fuffe, Iz mefchinella non porcndoiipfzuareda

\



Vnbelera
ftullo,che
occorfe al
SignorVa
lerio Ox-
fino.

GIORNATA NONA
wn{merlino,che gagliardamente la feguitaua per
1a fpatiofa campagna ; approflimandofia me, tutt’
a un tempo mi volo fotto, e fi ficco nellaborfa,
che in quel fubito ferrai ; come vedete. Laqua-

le, benche potefle ; attefo che nel parlar-
mi fempre egli tenne 12t ion fuggi
ua credo, che per la paur dinonri-
tornare a quel cofi grand: rima, ma

iu tofto ((i] contentaua di fa a di-
Fcretionc di quel huomo, cne caaer vn altravolta

nella crudclea del fuo nemico. - :
Parimente non {1 ftupendo cafo quello, ch
occorfe allo Illuftriffimo Signor Valerio Orft-

no , felice me cra gauernator di
Brefcia , nella ffalora , effendo -
ai anco il Conte Ottawano ,11 Conte Vincislao

Martinenghi, & il Magnifico Meffer Ferando A-
ueroldo Collatterale , con altri gentilhuomini
pur’ affai 2 Che facendo volare duoi {merlini
dietro ad vnaallodola,laquale fuggendo.a gran
volo , s"incontrd a cafo in un villano , che era
a canallo di bafto,& in giuppone ; onde perfal-
uarfi 1a pouerella da quei nemici , che gli erano

wiciniyfi ficcd fra il to che’l vil-
lano non fe ne acc.... 5 s oo av.mg per ve-
der quei drtementecoi caual-
liye per. li giranano attorno,
per hauer veautocne 1 anogola i era nafcofa,ben
che no! doue. E giunti che furono,mi
rando « n diligentia da ogni lato,e fot

to al cauauo; 1010 il detto Signor Gonernatore
la vide afcofa ben fotto. Onde canandola gentil
mente can le mani, e gittandola in zere, accio-
che le volaffero vn'altra volta dietro i duoi fmer

3
’
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lini; ella per la eftrema paura, ritornd fiibito fot
to al detto villano. Etegli ripigliandola ancora
vn'altra fiata,la gitvo medefimamente in aere ; 8
ella non meno abbaffandofi, riuolo alliftefloluo

o. La onde vedendo quefto il Magnifico Col-

atterale,fi mofle a compaffione,chiedendola pri
mamente in dono a queY cortefe Signore, la ca-
?6, e la porto a cafa per ponerla in gabbia,come

ece. ' -

Coxnwzrro. Io fentei raccontare quefto cafo dal  Delgeu-
derro Magnifico Collatterale nella fala del gen- treppodel
tiliffimo ridutto di piu virtuofi della Cittd , che 5cgen-
ordinariamente fi trouano ogni diincafadelben
creato Mefler Teodofio Bergondio, doue allho-
ra ne erano non pochi. E piu diffe che quella al
lodola non ceffaua di cantare, come non potefle
fatiarfi de ringratiarlo, per la vita che ella cono-
fceua hauer per lui. E per tanto poffiamo crede~ ¢, fira-
re cio che hauete detto ; percioche, non folamen  nidell’al-
te fi & veduto entrar I'allodola nelle fineftre dvn  $02;¢
camino,e fare il fimile lo fmerlino,con finir am
biduoi la vita in vna caldaia di acqua bogliente,
o nell'ardente fuoco; ma ancora alle volte cac-
ciarfi di compagnia nelle rote de’ molini, de’ fol
li,delle fucine,e ne i forni caldiffimi , & iui ab-
brufciarfi fubito. La onde poffiamo por fineagli
incredibili effetti di quefti vccelli Y(;)mucrbio,
che vniuerfalmente f1 dice.. - : K , Prones.
i . Sparauiero da gentilhuomo , aftore da pouer’ o,
huomo, falcone da Signore,e smerlino da Re.
Gro. sarr. Fraluccellare che io faccio in tutto

Yanno,voglio dirui ancora del pigliare le perni-
ci col terzuolo che giatremefipofiin gabbia per
I‘nﬁtatk)."f‘*; 'l S .« .

3 - \
s
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Del’ ve. * Sappidte poi, che egli non folamente non ce-
cellarecol - gerehbe a qual fi voglia altro circa dell’ effer bel

terzuolo,

lo ; domeftico, e valente , ma (come fari leuato
di gabbia) nanche nel pigliare ogni pernice fubi
to, come fe fufle ftato concio da ogni eccellente
maeftro ; di maniera, che per quartro mefi, poffo
dire non conofcer’il maggior traftullo di quefto.
- Noné gran piacere quando fivede leuare vna
valente pernice , & egli fempre feguitarla , vo-
Iando ambiduoi a mezo aere, e dirittamente,
come fe fuffero due faette cacciate da’ potenti ar-
cieri , e non abbandonarla mai infino , che non
Yha conquiftata, e morta?
Non ¢ parimente bel vederc vn'aira, o copia di
rnici levarfi tutte infieme, & egli menarleinvn
medefimo volo, efegnarle giuftamente in vn luo-
vnite; ne quelle molte flate leuarfi perla gran-
iffima paura ,che hanno di lui yma piu tofto la-
fciarfi abboccar da i cani 2 Come alle volte al-
cune han fatto bene;conciofia che fmontando io

m ga fubito da cauallo, e cauarole di bocea , le ho li-

golari d

td

- berate. Ma piu fono auenturate quetle, che fono

YN abboccate dalla mia fedeliffima Mofca , laquale

intal cafo,ne * ' 7 izafarle male; e fempre
o {montato,0: che fia ,viene da me, e
drizzandofi in picae, me le porge , come farcb-
be il mio ragazzo. .. A R IS

- Cornxzrro. Non folamenteiomi ftupifco che lo

rici fiano cofi paurofe, comelecerlode, & al
lole, mapiu di quefta cagna, per far'il conera-
'de Eli altri cani, che amazzano quanto piu pre
» che poffono gli veeelli , & alle volte gl'in-
rtifcono mezi viui. - Sy
G:o. sarr. Vigiuro, che piu volte , vedendofi
fopra
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DelrveC 0 RNEL10, Commendo ancoraio quefto modo
cltare o di vecellare affai piu, che con l'aftore ; fi perche
falconi.  yoj hauete cofieccellenticani, & fi anco perche &
diminore fpefa,difano efercitio, e di pochifsimo

pericolo, come dite.. , _
G1o. sarr. Medcfimamente non afpettate, che
io vi dica , che vccelli con falconi ; percioche 5
eflendo gentilhuomo non molso ricco s non ho
mai peng.to di fare quefta fi folenne profeflione.
Laquale, per effere di fpcfa affai, e che conuiene
a' Principi, & a gran Pcrfon:{gﬁi, Ia lafcio fare 3
gl' lluftri Signori Gambareichi , Martinenghi ,
Auogadri, & altri nobilifsimidellanoftra Citta-
de. Iquali, oltra che fono ricchi, hanno etian-
dio piu caccie referuate. Vero & che fempre mi
piacque il veder’ vccellare con queftifi famofivc~
celli, poiche fi vede cofe talmente ftupende,che

hanno piu tofto del diuino, che dell’humano.

&Chi non fi compiacerebbe , vedendo volare,
e girare un cofifuperbo vccello ,mentre che dima
no in mano afcende tanv'alto,ch’egli pare propria
miente fia vicino alle ftelle, e che non fi puo figu
rare fe egli ¢ vecello, o altra cofa piccioliffima?
E quefto fa, accioche nel difcendere perpendi-
colarmente, o a piombino, vengacon maggior
impeto a ferire I'anitra, o altro fimil'vecello ac-
quatico. Ma perchegli eccellenti falconierinon
ceffano mai.di mirarlo attentifsimamente, come
conofcono; che egli ha volto il petto verfo lora,
fubito fan leuarleanitre per forza fuor dell'acqua.
Ne a pena fono alquanto alte da tersa , che per
effer’ il falcone diacuta vifta, e di grieue pefo,ha
gia veduto, e ferito con grandifsimo ftratio I'vc-
cello,con hauerlifeflo la fchiena, €'l capo fin'al-
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Ie ceruella con:la fol'vngia ,innanzi che niuno fi
fia aueduto del colpo , ¢ del nuouo alzarfi verfo
il Cielo. E pero ben diffe lo Scandianefe a que
fto propofito.
Bel ¢ il Falcon veder leuatfi al Cielo,
E a I'Anitra dipoi {cender gilra piombo. -
A quella colma di paurofo gelo
Calando viene, e porge alto rin
L'aria, che ftride, e d'angofciof
Percofla & la Perdice & il Colo
E a danno lor par che i crudeli
-~ Adoprie’l dorfo al'vno, e alal
Quefto gride fpaffo fi puo hauere q
tempo, ma il migliore ¢ quellodelv
ticolarmente nel freddo maggiore ; pel
fendoe agghiacciate quafi tutte le acq
celli grofli acquatici fi annidano in ¢
micelle,ovenariforgente,oucro in qt
20, doue poi {i trouano in maggior o
graffi. Laonde, perlo tanto piacere, che fi pi-
lia da quefti rari vecelli , ho veduto piu volte
§ignori grandi, non che priuati gentilhuomini,
oltre il patire fame, fete , e freddo; non poten-
do enttar nell'acquaa cauallo per leripe alte, ne
afpettaretal'vfficio da’ feruitori, o ftroccieri, {mon
tare, ¢ faltare fubito in ogni acquaperfareleua-
rele anitre o altrivccelli. Come ben fece nelle
fefte di quefto Natale proffimo paffato il noftro
Caualiero Fauftino Aunogadro in prefentia del
Conte Lucretio di Gambara,del Conte Giouan
Paolo Cauriolo , del Caualier Vincenzo Calli-
no, diMefler Giouan Francefco Monte , e di Mef~
fer Marcello Vgone. Il quale, effendo nell’aere
un de’ fuoi Falconi, falto nel finme della Porcel-
YYii
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laga fin' al petto, per farleuare alcune anitre, che
nonvoleuanomouerfi per la eftrema pauradel det
to vccello, che haueuano veduto in alto. Onde
fu poi aftretto abbandonare quei Signori , che
tutt’ hora non ceffauano di farne volar de glial- .
tri (pér hauerne buon numero) e venir qui da
me per mutarfi di drappi , & afciugarfial buon fuo
co, come fece. :

Che diremo poi di quei gentilhuomini , o Si-
gnori, che ft pongono fopra I’ acqua agghiaccia-
ta, e che tanto percotono co i piedi, 0 co ibafto
ni, o con altri fromenti habili; che fpezzando fi-
nalmente il ghiaccio, cadono nell'acqua?

Coxnzrro. Perqualcagione fimettono in que-

fti fi gran perieoli?

S

1 proce-G10. 3aTT. I falcone ¢ talmente auido di amaz-

der del fal

ammaz-

i vecelli,che fubito (cofa per certo maggui

l  zar
conencll”  gliofada vdire,ma piu da vedere) & gid calato con

= ve- gl preeipitio , che fe 1'anitra , o altro vecello fi

~ troua fermato, portarebbe gran pericole che non
fi ammazzaffe per non poter ferire fe non per drit
to; percioche egli ferifce fempre alla sfuggita,non
toccando mai ne terra, ne acqua, ma fubito fatto
il colpo ; tuttauia volando, di nuouo s'inalza al-

aere. - :

Corn~zirro. Vorreifaper in qual’hora del giorno
£ifa megliovolare quefto vceello, e fe & cofidiff
cile arihauerlo,come fi dice de gli altri, e fpecial
mente dello fparauiero.

Gro. sar¥. Primamente fi £ volare la mattina
per tempose quanto fa maggior freddo.

Poi del ribauerlo, non ¢ dubbio,che nonvié
tanta difficolta, come ¢ de gli altri vecelli ; anzi
¢he fe puo effer difciplina in vecello alcuno, que
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Chi non fi ramaricarebbe fopra modo, vedens

C
11 nome
G dip_iufal-
€oRd-

zuoli, e fmerlini. Nientedimeno crediamo fia-
no veri quelli foli, che diciamo falconi,echedi
loro fiano migliori i peregrini, e poi gli altri di-
mano in mano.

Corxer1o. Hora che fon chiaro diquanto uiho
richiefto , afpetto che feguitiate a narrarmi intor
no al difpenfar’ il refto del tempo , come haucte
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promeflo.

G1o. sarr. Hauendovoivdito gli fpaffi, che pren

1 enaftulli

refims

diamo ditempo in tempo fin'al Carnouale; refta
che vi dica ancora quelle cofe,che noifacciamo
mentre che la Quarefima dura.

- - In quefto tempo fanto, perche rnon fi mangia

forte alcuna di carne, non vccelliamo, necaccia
mo; ma inluogo di quefti piaceri, leggiamo d¢’
libri facri , godendo il noftro religiofo Curato
nel ragionarci de” buoni amaeftramenti ; caual-
cando qualche volta alle perdonanze, & ancoan
dando a trouare gli amici nelle ville piu vicine

r goderfi poi lietamente con loro ne gli fpaffi
E:mcfti. Oltre che fitraftulliamo hora nel pefca-
re, & hora nel giuocare alla balla Ficciola, alla
grofla; al ballone, al palamaio , alle borelle , &
aicioni. Non ceflando poi fera , e mattina di
fare effercitio ; caminando , e variando fempre

- quelle vie, e contrade chedfiu cipiacciono. Mi

refta folamente che io vi dica , come difpenfia-
mo il tempo nel Maggio , e Giugno , accioche
fappiate intieramente Ja vira noftra , di tucto
Yanno.

In quefti mefi, perche non pofliamo far corre-
re, per le biade alte, e perefler le lepripregne ;0
che allattano , non pur fi traftulliamo nei piaceri
medefimi, che ui ho narrato; ma ancora nel pi-
&hl‘larc de’ quagliotti con la cangarella, ¢ col fra-

o. -

Cornzrro. Dapoicheio hovditobenifimoache

modo voi difpenfate cofi ben’ il tempo , vederei

volontieri {critto nella voftra loggia quella diui
na fententia di Marc’ Aurelio, che dice.

~ Si come d'vn’huomo che ben difpenfa il tem-~

) . POs
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tori dell’ eterno fuoco. ’

Coxrnzrro. Quantunquefiadalodarelavita, che

voi fate in quefta rara villa,nondimeno dubito,
che per lo ftarui tutto I'anno , non ui fia detri-
mento allo fpirito, per non vdir le prediche ,co
me faceuate in Brefcia.

G1o. saT1. Non folamente perqueftonontemo

Le lod;
del cura-
to delBor

f {3

di patirne danno alcuno; attefo che leggo fpefle
volte de’libri facri , ma ancorahabbiamovn tale
Sacerdote, che {ipud chiamare buon paftore;con
ciofia che mai non manca le Domeniche, & al-
tre fefte commandate a dichiararciil Vangelo,con
tueti gliamaeftramenti neceffari. Etoltrechecol
viuer fuo coftumato , e col vifitare molte fiate i

_ poueri infermi, e-tribolati con parole fante, foc-

correndoli con la borfa, & altre cofe; ha talmen
te difpofto quefti huomini , e donne , che pochi
vi{ono, che non viuano piu chriftianamente del
paffato.

Poi non manca a infegnarci,come dobbiamo
ftare divotamente alla fanta Mefla; ringratiando
noftro Signore perlo facrificio del corpofuo , che
fi fa all'onnipotente Iddio per placare I'ira fua,
che meritiamo per li noftri innumerabili pecca-~
ti. Che fe ui doueffidire le cofe che eglicidice
con caritd , e maffimamente a lafciare gl’incan-
tamenti, fuperftitioni, & altre diauolarie infegna
te daiperfidi Spolettini, e Cerctani, non {o quan
do vi faceffi fine. - o s

Cornzrio. Certamente, che fe io parangono

quefta villa-a molte altre che conofco, pofio di-
re, che fi come ella ha Ia caparra (fetantofi pué
dire) delle delitie del paradifo ; cofi quelle han-
no il pegno de’doleri dell’inferno. -




ﬁlic . Che paflando a calo il {udetto Signore

oue la buona donna iangena amaramente
non hauere il modo di fatisfarlo, la fece chia-
mara fe ; & intefa lacagione del {uo pianto, fe-
ce {ubito fare v’ alta foffa,, ne mai fi parti fino
che non vide prima dentro il prete, e poi il

morto fopra , con fargli erar’adoflo tutta 1a ter-
12 cauata.

Corwserro. O fanta,e degna giuftitia corrifpon-
-dente al peccato di cofifatto prete (1ddio miper-
-doni fe:io peccaffi) &in eterno memorabiled'va
tanto prudente Principe. 77 o
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GIORNATA NONA

- Queftamal'a
tra infelicitd ca
cittadini ,

che homai non
da bene :percio
di volere ,tanto
1a per diuerfe r
mente COIrotto
chenonfiano fu
& marauigliafe
gio, e feio fto
Chefe pur ui fi
Veggo tra Voi,!
1i-della Cicta,
voftro

Gro. sarr. Veramente che ioho gran compal-

fione a tutte quelle ville, che fono .oppreflc da
quefti peftiferi capelletti, iquali mentre che cruc-
ctano gli altri ; come miniftri di Satahaflo; efinon
meno dell’ambitione, e daltri vitij, fono conti-
nouamente roduti , e tormentati ; oltre che da
tucti i buoni fono femipre odiati , € mille volte
Yhora maladetti. .Come ben dice quellafenten-
tia, che in ogni luogo dourebhe effer'a letere
doro fcritcea. . o 0
- -Maladetto fia quell’huomo della cui vita pian-
gono molti,e della {ua morte ridono tutti. -
Hora, perche il Sole ci fa vedere che habbia-
mro ragionatoaffai, ¢bene che cefliamo, e chean-

“diamo cofi paffo paflo fin'alla piazza intanto, che

i feruitori apparecchiano la-tauola in mezo del -
pcr‘golzto , per.cenarui al frelco «li qukfta au-
ra {oaue che:hora cominci@a falowasci fi-dolce-
mente facendo tremolarg le fondi, ¢ :fami di
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quefti begli arbori , e vaghi fiori di quefto pra~
to.

Cornerro. Andiamo pur ragionando di quan~
to ui piace , che tutto mi fara fem-
pre gratiffimo.

fL PINR DELLA NONA GIORNATA,
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RAGION AMENTO

FATTO TRA I NOBILI
MESSER GIO. BATTISTA
AVOGADRDO,

E MESSER CORNELIO DVCCO
NEL COMMENDARE L'AGRICOLTVRA,

e come ¢ ben'intefa , e ben’effercitata
da’i Brefciani.

i ad
GIORNATA DECIMA.

Glo. BATT.

HE APOCO A POCO
itornati a quefta grot-
¢ bene che fediamo,
agioniamo delle cofe
ma, e poi delle altre,
inco per duoi giorni
no fatto. E pero vo-
eggerela lettera amo-
Dottore Meffer Lodo-

uico Moro, buona memoria. Ilquale hauendo
abbandonato Brefcia del 1547. conglihonori,
& vtilitd , che tuttauia ui godeua , per fruire le
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i, le notti quietifsime , le tante

le piaggie verdeggianti, gli ar-

e viti cariche di diuerfe vue .

e con gran contento mangio a

viu mi aggrada; hora fotto log-
o . anzi alla porta;hora nell’horti-
cello,& hora nel giardino; hora in qualche pra-
to, & hora a canto della gefchicra »0 d’un rifor-
gente fonte , ouero d'un bel rio , o d'altra chia-
ra acqua.

Qui poi non ho carico di portare la grauofa
toga, ne di effer’ occupato ne i tanti offici della
Citti , o come giudice di afcoltare tutrodi auo-
cati, procuratori , {ollecitatori , o caufidici , che
m'intrichino il ceruello; e manco mi conuiene ftu-
diare gl'ingarbugliati, e lunghi procefsi, ne Bar-
tolo con tanti aleri fimili, per fententiare in que-
fta, o in quell'altra caufa;ma invecedi quefti ftu
di cofi malinconici, leggo con gran contento
Platone , Filone , Seneca , & altr1 libri antichi;
non mancando etiandio di vederela frittura {a-
cra col fiore de’ Dottori fanti. Spendendo K;)_i
i giorni nell'andar’a Meffa ; godendo il noftro
buon Curato,vifitando gl'infermi, foccorrendo i
poueri,confolando i tribolati, configliando gl'i-

oranti,accordando le controuerfie, pacifican-
lo le nemicitie , pratticando coi virtuofi, e fug-
gendo ivitiofi. . L oo ,
. Ovita fortunata della villa, ¢ da pochi cono-
fciuta,poiche non folamente ui ¢ la vera liberea,
ma anco ¢ netta di contentiofi da riffare , d’inui-
diofi da fchifare, di riuali da contendere , di ca-
pellazzi da corteggiare, di gentildonne da ferui-
re, di corteggiane da prefentare, di togniamenti,

© ‘ogioftre
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ogioftre da bagordare. E quel che piuimporta,
non ci fon’auocati fcnz’anima che pelino, ne pro-
curatori {enza difcretione che ingarbuglino , ne
caufidici fenza vergogna che abbatrino,ne no-
tari fenza fede che falfifichino , ne medici fenza
cariti che amazzino . \ -

O vita foaue della villa ,poi che ui fi gode la
dolce conuerfatione de gli amici , la femplicita
de’ contadini, il cantar fincero delle villanelle ,
la ruftica fampogna de’ paftori , 1a rozza rebeca
de’vaccari, la fanta profeffione de gli agricoltori,
e la difciplina de’ lor’ armenti. | L
- O vita gioiofa dellavilla;poichewi¢ gran fpaf
fo nel v.c(fcr ballar le pecorelle, giuocar’'i mon-
toni, fcherzar i capretti , faltar’i giouenchi, mu
ghiar'i tori, aitrir’ icanalli, ragghiar gli afini, ba
sar’ i maftind, e fgnauolar’i gacti. z :
- O vira felice dellavilla, poiche con gran pia-
cer f1 ode cuccurit’ i galli, cocchillar le galline ;
pipillar’i pollicini, barbottar le anitre, Eridar le
oche , buogonar i colombi , ftrider’ li ftornelli ,
garrular le pafcere, gorghe%giar le rondinelle ,

mentar' i lufignoli, gemer le tortorelle, & il va
rio cantar de gli altri vecelli. - . -
. Veramente che furono prudentifsimi quegli
antichi Greci, Romani, Africani, & altri infini-
ti che abbandonarono lelorgrandezze,comeco
fe che impediuano il loro vero bene , per viuer
poi alle loro ville, poueri di tefori labili, ma ric
chifsimi di candido animo, difanointelletto,di
pura confcientia, e di buonavolontade. Equan
tunque efli non conofceflero iluero Iddio, non-
dimeno, {pinti da quel lume naturale, che reftd.
ali'huomo dopo che perde la giuﬁitiz cxii'nale,



GIORNATA DECIM A
¢ confeguentemente s'infirmaffe affai nelliberar
bitrio, non pero totalmente perdé il detto lume,
che anco non potefle operare piu tofto il bene ,
che’l male.” La onde, per meglio conofcere effi
la felicita che fi poteua hauere in quefto mondo,
ritirandofi dalle falfe grandezze , godeuano piu
quietamente, piu allegramente, epiu libéramen
te le vere delitie delle ville , che le finte delle
~cittadi. . ‘ \ .
Io vi potrei addurre intdrno a cio piu cﬂ'cmfi
di quei famofi Greci , tuttavia voglio dirui folo
di quel fublime filofofo Pericle, ilquale hiueh-
do’ ger trenta fei anni ben gouernatala granRe-
ublicadi Atene finalmente, per megho ¢ono-
cerc il fommo bene, deliberd diritirarfi per viue~
re ,.e morire in villa. Onde leggendo Ia notte
i cari libri, e lauorandoil giorno unfuo poderet-
to, uiffe ancora quindecianniinquefio felice fta
to; tenendo fcritto foprala porticelladella fuapo
uera cafa. . e T
. Poiche io ho trouato il porto della vera con-
tentezza , fperanza, e fortuna. rimanete adietro
homai. . . o R ne .

, Similmente, doue fono i piu chiari effempi di
quei tanti Romarii; fra i quali non poflo tacer quel
cofi ftupendo di Diocletiano Imperatore, ilqua-
le , dapoiche hebbe gouernato I Imperio per di
ciotto anni, lo rifiuto per ritirarfialla fua cara vil
‘a, & iui con animo tranquillo finire{uavita, co
me fece. . . -

/. ‘Soleua fpeffe volte dire, che I'Impetatore. fo-
. lamente era degno di compaffione, & il poucro
lauoratore della terra d’inuidia. S

.- Doppo duoi anni,che.eglihebbe lafciato1Tm
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vedendo ancora i tanti- Chriftiani, i qudli ; per
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. ‘Appteflo di quefti verfi, che fono la ifteffavi.
‘ta, che voi Mefler Giouan Battifta dourefte fare;
dourefte ancora nof pur fpecchiarui ne gli huo-
mini celeberrimi, che hauete vdito; maancorane
i molti cittadini, ¢ perfonaggi della noftra cietd,
che dimorano tuttauia nelle loro care ville;; go-
-dendofi-nelle delitie honoratifsime , che uifitro-
uano. . . . . .

Certamente voi vedete , che non ui eflorto a
cofa alcuna, che primanon I'habbia fatta io; non
‘hauendo riguardo al grado mio , al guadagnare,
& al giudicio del volgo , che mi efpedifce per
4{ciocco, hauendo abbandonato quelle cofe, per
le quali , molti col graue giogo dell’ambitione;
fanno (come fi dice) d'ogni herba fafcio, pervo
ler"aggiungerc a quei medefimi gradi, douc piu”
anni fon vinuto, e conuerfato. . E peré come vo
ftro vero amico , e cordialiffimo frateljo , nuoua-
mente vi efforto, vi prego, vi fupplico,euifcon
giuro , che per ben voftro , tronchiate fubito gl
intrichi, & 1 pericoli dell'anima, e del corpo, ¢
veniruene homai in quefta raravilla, nella quale

oderete le fue doti, e la conuerfatione di quefti

en creati gentilhuomini, che tanto vi defideras
no per fare la vita con voi nell’vecellare , nella
caccia 5 nella mufica , e ne gli altri fpaffi , dowe
ogni giorno fi traftulliamo infieme. Taccioipia
ceri, che prenderetenellavoftratantoamataagri
coltura.,” Che véramente quefta fola vi douereb
be fpingere a veair’ oltra fubito; e maflimamente
dilettandofene anco tutti noi,come facciamo .
Cofe aflai potrcini addurre ancora, maperche vi
conofco di bell’intelletto , folamente io uiricor

do, che habbiate compaffione allavitawanaglios

—_—
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fa, che voi hauete detto fempre dhavier’ inodio.
Che facendo quefto, non tanto vi liberaretedal
grauofo filicio di maglia,ma ancodaivoftriman
giaferri; prigionia veramente crudelifsima 3 tue-
ti gli animi gentili, come fieteuoi. E quifacen
do fine a voimi raccomando, .

Dal Borgo di Poncarale, 2 xxr11. di No-

uembre. s. p. xLVII.

Lodouico Moro Dottore.

Ben Meffer Cornelio, hora che hauete afcol-
tato cofi benignamente quefta lettera, defidero
di vdire tutto quello, che ne fentite.

Corns1r1o. Ghinon lodarebbe tallettera, eflen
do detrata da un tanto dortore? Il quale di co-
ftumi, di prudentia, e direligione haueua pochi

arl. . ; : o o

G ?o . 3aTT. Vigiuro, che tantofto , che I'hebbi
letta , ella mi eccito talmente , che io deliberat
di leuar’ ogni impedimento per venir oltra. Ma

r mia mala forte , non potei effequir ral deli-
E:rationc, che quefto mio honoratifsimoamico
£u condutto in Brefcia granamente amalato , €
mori dopo poco , che fu a gli orto di Decem-
bre. Laqual cofa mi ftordi ditalmodo,chenon
vicei dalla Citta, fin’al Carnouale. ‘

/ Delsme - Hora che voi hanete intefo 1a cagione chemi
re,clodi  fece ftantiare in quefta villa ,uoglio {coprirni an

. eoltura,

cora, che fra gli intertenimenti diletteuoli,che
mi tengono cofi lieto qui , il maggior’ & poi la
mia cara agricoltnra, della quale 10 ne fon tanto
innamoratg, che mai non mi ftanco a penfar di
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§i, ne a ragionarne con coloro ,chel'apprezzas
no. E per venir maggiormente alla intelligen-
tia, comprai 'anno paffato, buoi, caunalli, carri,
aratri, e tutte le maffaritie neceffarie per lauora-

re al modo-mio la poffefsione di quefta terra, E
per la Iddio gratia, ho fin’ hora tal forte dhuo-
mini in cafa, che fe non fono cofi eccellenti,co
me vorrei , fono almeno difpofti a obedirminel

le cofe , che di giorno in giorno li commando;
cofa che di raro fi troua in maffarialcuni, chela pep,p,.
vogliono intendere fenon al peggio, che poffo- tura de*
no. E pero io ho deliberato di non darlamai 2 5™
tali ignoranti , accioche non habbino mai da ti-
ranneggiarmi tuttodi , come hanno fatto per lo
paflato. Che fe poteffi fare il medefimo de’tan~

. ti centinata di pio.diterrabuona,cheho in Ghie

rola , fappiate che non gli affittarei , come fac -
cio; percioche fon certo, che ne cauarci almen’

il doppio. . "~ . ‘

Coxnsrio. Non folamente mi piace chevidilet

tiate dell'agricoltura, per effer la corona di tutti l
i traftulli della villa; ma ancora che voifacciate
lauorare a voftro conto quefti campi; perche non
firete tormentato da i perfidi maffari, come fon*
io in Quincianella, e Piedemonte. Iqualifono
talmente ruftici, & inuecchiati nelfe loro mani-
golde vfanze, che rifpondendomi fempre fuor di
ragione , doue meritamente gli ammonifco, ori,
prendo , molte fiate mi pongono in defperatio -
ne di lafciar'andare i miei piu tofto a pafcolo, che:
lafciarli lauorare a fimili maligni ; percioche , per

. mia mala forte, quanto piu li cambio, tantopiu
m’ inciampo in peggior natione.

Gio. »arr. Mirate poi fcio debbo far quefio ,

‘.
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L'uile che folaménte I'anno prefente, horicolto piu fru: -
:‘e‘f,fmf; mento, che non ha fatto il maﬂhro,ctgc vitima-
relepro- mente & partito , ne gli vltimi tre anni infieme.
e pol- Onde per effere il primo, non ¢ ancoradiqueclla
fomma, che faranno gli aleri. E medefimamen-
te fpero del miglio, ¢ delle altre cofe, cheiofo-
no per raccogliere. = ,
. Sappiate poi, che io piantai poco meno di tre
milia viti, lequali alleuo aduncerto modo con-
trario, quafi aturti gli aleri , che ne alleuano; di
Amniera, che ne ho fatto tirare lapiu parte, che
a quefto Febraro compirono tre anni{olamente.
Che per verita , quantile veggono cofj grandi, e
cariche di vua, fi marauigliano; gindicando,che;
pochi maffari {i tronarebbono, che a pena in fet
te anni I'haueflero ridutte acotale flato.
Cornzrro. Benche io habbiapiuvolte letto Co
lumella, & altri Autori antichi; nondimeno non
mi moftraron maifecreto, 0 modo dipiantare , &
alleuareviti, che faceffero vuain capo di tre anni.
Gro.sarr. Non fi negare , che Columella
CheColu  non fia ftato il piu famofo Autore dell‘agricol-
darebbe  tura di turti gli-altri antichi ; nondimenofeegli
g;:i‘c’:ftg' ritornafleal mondo, io fon certiffimo, che lo
rimoki  Tebbele miglisra di Brefciani per gran valenti in
Brefciani. n'upnfa Profcfsione . ‘ o .
itemi , ui prego, doue fi troua vn paefe cofi
le come quefto , ilquale effendo per natura
e f1a fatto parer fertile dalla grandiffima co-
- ¢’ lanorateri induftriofi, che in luifi trouano?
gg;LB;:rc ornsi1o. Non folamente ¢ fterile (come dite)
naurans  per effere delle quattro parti le tre occupate da
: Jerwlle,  monti, colli, valli, e laghi; ma ancora quellache
cilune, € Plana,non ¢ pin della quarta parge, chie ﬁl:::lxa.
b



DELLA VILLA. 191
Hni ,e lealtre tre fono piu tofto fterili , che fers

€adino da queibricchi,efifiacchino il collo con
tutta la vita loro?

Cornerro. Sicome non & dubbio alcuno, che

ne i paefi montuofi nafcono piu genti, e viuono
piu lungo tempo per cagion dell'acre cofi aprico,
e per l'effercitio continouo dell'afcendere , e di-
fcendere , che non fanno nei piani; cofi & forza,
che quanto piu crefcono, fiano anco maggiormen
te coltiuati. E pero pofsiamo dire, che’l noftro
paefe non fi pud domandare fertile, come per na-
tura fi troua il Padouano, & altri di quefto feli-
ciflimo Stato , ma folamente (come haucte det-
to) per la gran moltitudine di genti, che turta-
mia van crefcendo, fono sforzatea coigi%agocoﬁ

Con quin
ta arze R
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i fici diffi-
cilidel no
dtropacfe...
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focno mee quefto? Ilquale non, tanto ha il piano,
che s'trriga beniffimo quafi tutto, & i colli abon-

danti di grani,di benande, e di frutti; maancora

ha i monti copiofi di pafcoli,di bofchi, e di vene
minerali,che ficolano per ridurle in ferri, & ac=

/ sdali da gli affaiffimi popoli,i quali (come hoan-
I 4wi -0 detto)per non raccogliere 12 quarta parte del
rncipali  10TO vinere, verigono a comprare 1 frumenti , i mi
porlicne  8li> Sivini dal noftro piano. E per veritd la
cirendeil maggior parte delle. noftre ricchezze dipendono

Roftropa gran quantitd de’ danari, che vengono por-
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tati da’ paefi alieni li detti ferri,&. ac-
ciali lauorati , e da 1auorare ; e parte ancora per
la grancopiade’ lini,che fono condutti altroue.
‘Che fe quefto paefe haueffe vn flume nauigabi-
le, ho quafi per fermo, che eglifirebbe fuperio-
Te a quello, che fu dato da Dio -al popolo d'-
Ifraele. St

Cornserio. Voi dite vna cofa, che mi ¢ dura da -
‘credere , percioche ho fempre ftimato, che quel
pacfe fiailfiore di quantifitrouanofotroil Ciclo.

Gro. sarr. ‘Si comefilegge nel libro Deutero~ Che'lBre
nomijo all'ottauo capo ,che il dettopopolouitro 1o ot
‘uarebbe frumento,orzo, vino ; oglio, mele, fichi , ' cole,, che
pomi, pierre di ferro, & acquein abondantiajcofi 197 fee-
quefto non pur'¢ dotato di fimili cofe, ma ne ha radipro-
di piu, come fono i lini , migli, caftagne; & al- wilsione.
tre rendite. - E fe pur'a quel tempo era fingulare
di fertilitd ,& da penfare che tutto fuffe per diui-
ha Prouidentia ;e non perla grandiffima induftria
del ben coltiuare, comevien fatto al noftro.

Corn~erro. Quantopiupuo ftare quefto che dite,
tanto maggiormente fiamoobligatiallagranbon
td di Dio , poiche ci abonda di tanti eccellenti
lauoratori,che fan parer quefto paefe cofi raro al
mondo . E perd non ¢ marauiglia fe i noftri JI- Che en-
luftrifsimi Signori 'amano fopraoghi altrodello s : ae
Stato, e fe ne cauano ogni anno non menodidu- firi Signo
cati ducento trentamilia. Paefepoimolto famo pot B
fo per piu cagioni, a tutto il mondo. Come di popice
cio poflono beniffimo atteftare i Cardinali, gli fimoni
Arciuefcoui, Velcoui, & aleri Prelati noftri, che Jci'ifama
fono. ftati appreflo de’ primi Signori Chriftiani.  fciani. '

Gro. BaTT, gx ‘mancano forfe i tanti aleti degni
teftimoni prattici, i quali fimilmente poffono rife-

BBB ii

-~



GIORNATA DECIMA
rire di quefta fama;ateefo che ,come valorofi Ce
pitani, non folamentc hanno feruito , € feruono
a i noftri Illuftriffimi Signori, ma ancora a’ foms-
mi Pontifici,a Carlo Imperatore ;al Re diFran-
cia, a quello de”Romani , al Duga di Fiogenza,
al Duca di Ferrara,a quel di Parmg, & alla Re-
publica di Genoua. L
Lodedd.CORrNELIO. Veramente 5che la noftra Patria &
lanoftra  molto degna di quefta fama ; si per darfi alle ar-
ﬁ‘;ﬁ%g{ me, & alle lettere;come perche non men’eflalta
colra.  Farte della benedetta agricoltyra di quello,che
faceuano inobiliffimi Romani antichi.
Quinte G 10. 3aTT. Mi piace, che uoi chiamiate I'agri-
¢'beneder  coltura per benedetea ; conciofia che ella vera -
o i5en- mente € la pia fanta , la piu diletteuole ,. Ja pin
wlkurz.  honoreuole, e la piu vtile a tutti di qualfivoglia
arte; pereioche ¢ quella, che da il viuerca tutto
ilmondo. . ‘ :

} - Santa poi, perche 'huomo , che con fattife ne
diletta, mai nen fi in otio ; attefo che noné ho
1a del giorno, che non ui fia qualche cofa necef” -
faria per occuparfi dentro. Laonde, ¢ dacrede-
re che'} Signor Iddio diffegnafie al noftro prime
padre Adamo quefta effercitio, accioche nonpec
cafle per cagion di otio , come forfe pecco nel

Chei o tETTeftre paradifo. -
% padei fi Se leggerete potilibrifacri, voi vederete che
dilecearo- gli aneicht patriarchi, e fanti padri che habitaua-
gricols - NO-RE ghi eremi, che fempre hebbero il lanorarta
Incquan terra per cofa faluberrima al corpo, & all’anima.
A hono- - Similmente fe voi leggerete il reftamentovec
sata.. - chio, e nuouno , ritrouarete che’l grande Iddio,
per honorar maggiormente I'agricoltura,, nontan
10 piw volte fi-¢ adomigliato all'agricoktore ; ma -
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te , laquale fcopre benifsimo la grandifsima ce-
-cita de’miferi mortali. Iquali,continouamente

-trauagliano , fudano,

‘pano per farfiricchi c
fiffimi al corpo, e piu
di arricchirf piu toft
& honoratiffima agri
fempre beneficiato 't

- O-quanto certamét
che trauagliofamente
T2, per mare, per mo
pericoli dellavita,
gnare ivinti, o trent:
ne non lafciano
non fi donano a quei
te rende 5 vinti , e tre
pre- piu di cento per
P Che diremo poid
"li’,-pcfl’auiditi
dagnare, con v e ggiat quas-
che terra , ouer rubbare , e sforzare doue allog-
giano ( non parlando mai de gli huomini d’ho-
nore) vanno ad ogni guerra ingiufta; ponendo il
corpo a mille pericoli di morte ogn’hora , e col
dare I'anima nelle zampe del Demonio? Pazzif-
fimi veramente;conciofia chelafciano queftocer
to, e giufto guadagno , per feguir quello, cheé
tanto pericolofo. - |

In qucﬁo medefimo errore , non ui fono pari-

mente1 fafcinati cortegiani ecclefiafhici? Iquali
(parlando folamente d¢’ cattiui, e hoh mai de’buo
) per piu anniftentano nelleccorti de’ gran Pre
lati, e non ﬁi;:rp_cridiuenire buonireligiofi; per-
cioche aquefto non ui penfano mai, mafolamen-
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b 'gran Sigrio
ré per prouar
. f{a baona; ma
* lari, fart1, &
folamente cic
ftudiano, alle
di Ariftotile,
do, di Raimo
enrtc }
cofi
numerabiliglra
no affaggiato
fofi naturali,
che fantaftica
con le loro p:
oro, quanta

rano ai
uincibile
con gli altri
vero, che co:
ti fi ueggono
mettono a fa
o farne di fal
fe fono caftig
dalla diuina.
cambio di tal
ra alchimia
aDio,&an
te non nuoce
Cornerro. (
gagliardi fon
amici da quefl X
men’ incurabili di quell’alera fetta , che v3 dgni
‘ giouedi
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giouedi in ftregocio (come fi dice) al monte To
nale, i quali muoiono in quel cofi effecrabile er-
rore, non {o poi finalmente, che fare, fe non pian
gerli come morti.
Gr1o. sarr. Dapoi che habbiamo ragionatoaffai De’ con-
di quefte perdute genti , voglio ritornare a nar- emiche

s s & : ) rende I'a-
rarui i gran piaceri, che di tempo intempopren gricaleu-
do nella mia carifsima agricoftura. .

Cornec1o. Mipiace, che uoi parliate di quefto,
e che lafciate tutti quefti cernelli frenetici nelle
lor pazzie.

Gro. satT. Primamente dico, che mi compiac-
cio molto, quando ueggo un ben’ arare, unbuo-
no feminare, un uero nafcere ,& unbello crefce-
re di ftagionein ftagione fin’al perfewtofine.

Nonevn grantraﬁullmuando iomiro un'ec
cellente agricoltore , ilquale habbia prima ben
nettato, ben carrettato , € ben’ ordinato un came
PO> ¢ che poi. fi pone ad ararlo piuvolte perlun-
g0, e per trauerfo con buoi ben’ ammaeftrati; fa-
cendo non purc fempre learature dritte ,ben fpef~
{e, e ben fondate{fooriquandofifemina, perche
allhora bafta coprir’igrani contre, o quattro di-
ta di terra) ma ancora erpicando benifsimo, efe
minando conbuonalemenza fecondo il bifogno?
. Checofa ¢ poi a uedereil mio Caftaldo;quan
do ha fotto di fe piu lauoratori per piantare viti,
¢ per farle zappare, nettare, potare , ordinare, 8
ingraffare fecondo le qualitd de’tempi , ebifogni
loro? Facendo ancora piantare oppoli , onizzi,
falici , (pioppc, olmi, mori, noci, per gmﬁo filo,
o cheft J)ongono neiluoghi de’ cavatt. i

Prendo parimente grande fpaffo , quando egli

fa drizzare vie, quadrare campi, fcaéxcézgc tor
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nature, carrettare cauedagne,vguagliare prati,fa-
re ponti, argini, cannali, e chiauiche peradacqua
re; omero quando fa cauare., o curare fofli , fa-
riole, dugaﬂi » & aleri vafi.

- Poi qual maggior contento pofio hauere;; che
T " 7 e farle battere? tagliare
>biare? ftreppare lini e farli lauo-
mmi e farli ritolare? fegare prati
22 {caluare arbori e farlt infaffina-
-vue e farle ben cernire? e racco

ili conferuare?
o piglio gran fatisfattione nel far
nte1vini , facendolibianchi, ver
arbi, piccanti, puri,econacqua.
nte mi ¢digran contentoilracco
Tueti del giardino , poiche fenza
1 fono di conferua , ne raccoglio
o mon poca fomma ,:che confer-
siot parte dell’'anno .. Ec oltré che
»togni in copia, de"quali fi fa in
Jnate, zeli, & altre cofe ,"ho an-
di api, che mi dannotantomele,
ire piu frutti , ¢ venderne a deci-

he fe fuffe viuo' mio auo, ilquale
era eccellente agricoltore , & economico raro,
ia fon certo che direbbe , che ho ben’ imparato
quel fuo ricordo, che piuvolte foleua dire.
; - Egli¢:non poca infamia a ciafcuno cittadino;
che dimora in villa, quando compra col danaro
cofa, che eghi puo hauer nel fuo podere. Epe-
10 poflo dire con veritd, che oltre la libertd, la
tranquillita, Yallegria, i grandi fpaffi, e le molte
cammoditdche tyttauia godo qui, hoancoraque

J
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fto di piu, cheio fpendo affai manco dcila mitd
di quello,, che faceua in Brefcia.

Non ¢ poi di molta contentezza il mirare v ?m‘?nlg‘
che 6 h;
yelle oofe
vaghe, &
am
lavilla,
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lita , per ritornare ne gl'intrichi , e.ne i trauagli,
che 10 ho hauuti nella noftra cittade? fon certifs

- fimo ,che l'amore, che mi portate,non mi confi-
gliara mai quefto.

Cornirro. O quanto mi fate veder la via divi~
uer felice,fe pero fi puo viuer felice in quefto fi
fatto mondo. Con&o,cbe purhora ho intefo
quel bel difcorfo,0 graue fententiadel diuin Pla

tone, quando diffe, : .
. Effendo lavitarufticale maeftra,e comevn'ef~
fempio della diligentia, della giuftiria, e-della par
fimonia,nonfi pué trouare in quefto mondo co-
fa piu vtile, piu dolce, piu diletreuole , 0 piu. fan~
ta,che venirfene alla villa,doue Fhuomo ftilon
tano da gli odij, dalle inuidie , dalle calunnie,
dalle cupiditi,e dalle ambitioni, fumi, ombre, e
fauori falfi di quefto mondo ; ftando chefonoco-
fe fempre piene d'affannt , di rammarichi,editor
menti infiniti. Epertantoio giudicarei,che ftef-
fero bene fopra la portadi quefto giardino quac-
tro verfi yche vidi I'anno paffato paffandopervna
villetta in Viallepullicella del Veronefe , fopravna
-portedta d'un cittadino, donde comprefi, cheegli
fuffe-di quei pochi , che fanno viuere in quefto
-mondo;1quali,fe benmi ricordo, credo che di-
cano.cofi.
Verfi del . -Felice il cittadin, che ftaffiin villa,
Guadiv®s . - Sol per ben coltiuar’i propri campi,
ain vil- - Con quella purita de” padri antichi,
la. Spettando fempre il fin di gir'al Cielo.
Grio. sarr. Dapoi che quetti verfi fono il pro-
rio intento mio,ui promettoanco, che inbreue
aranno pofti doue hauete detto.

CoxrnNsirro. Se voifaretequefto,tanto piu faran-
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AVISI INTORNO ALLA.
: ECONOMICA DBLLA ' '
’ VILLA,

Cornrrro. Mirefta folamente di chiederuivag Dellaeco
cofa di non poca importantia innanzi che mipar- jejia viL.
ta da voi; pero ui prego, che mi diciateimodi,
che deue tener’il cittadino, che medefimamente
eper habitar'invilla, nelle cofe della economica -
¥er poter’ honorare ‘gli amici, che all’im&rouifo )

ono per uenir’in cafa ; poiche ueggo,che ftate pro '
uifto cofi bene d’'ogni cofa ; cominciando prima
moftrarmi con qual modo fi puo fare il pane, fi
bianco, fi fpongofo , € fi faporito, come ¢ il vo-
(o I8 . PR ?
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‘Comefi Gro. BAr¥. Sicome ébene a battere il frumen-

E

0 far
1 pane.

ninapo quanto piu ¢ofto (ipuote, pex
amalcere ;-cofi quelto ¢ migliore
ane, ¢he non & 'quell'altro, chetar
fuoti dellecoue . Ilquale fia-anco
elle, di fabbia,direrra, e di catti-
rerbe; e fpecialmenteloglio, eler-
€ veccin:, laquale fa fempre pane
» ¢ talmente maccato , che matnon
SR S R SRR
ben crinellato al:Sodefoprailenzuq
ofi caldo con le mani benifimo per
ormenté la poluere; edapoififpruz
& dacquaconunofcouetto, e fiman
molino per Luoa crefcente; facen-
>¢on buone pietre ben' ordinate ; ¢
cagliato. Cimando pdilafarinacon
¢, per far bel pane perla tauola del
. . tefto perquei,che feruono, o per li
poueri, the uengono allaporta. Vfandole ance
ogni diligentia nel darli lacqua temperata: Evo
lendo il pane faporjto , fia gxtca la pafta dura, e
gremolata fin tanto, che ella fi gonfia, e gittale
velciche., e dapoi tagliarla in paftoni,e menar-"
li ancora un poco innanzi che fi parta in pani ;
jqualifiano {afonati col lieujto , e poi col fuoco fin
che reffano ben’ordipati. . - . -
Conaasio. Non Jodate voi, che'l pane.fia anco
dlquanto falagte?. - - . .. . =
Gio, ®aTr. Quefto fiya cui piace, falando perd
folamente quell'acqua, che vi vuole innanzi che
fi ponga 'al»(}'uoco; percioche non folo reftari fa-
poritp , ma 3ncora fara piu fano , e dinenira piu
gonfio. : ' T o
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! Poi fta bene 'hauer'incafa d'ogni tempo bue! Chefiten
ni vini, bianchi, roffi, grandi, mediocri, piccio ﬁ:{’ﬁb“
li , piccanti , faporiti; e dolci, & anco delle ver- "
i]accie nuoue perfette , e delle vecchie incapel -
ae.s - N . ! .o
“~Ancora & bene a ftar fornito di zucchero, di Alereco.’
mele, di olio, di fale, e di buon’aceto ; percio- £§:§",;;.,
che con quefte cinque cofe, fi pud commodarne  biano ia
molte , che'fi mangiano, e condirne aflai, chefi &
conferuano. I CoL
.- $i habbia non meno buon‘agrefto,vin cotto,
¢ fapore di ‘buona'vua , ilquale fia alquanto du-~
70,.¢€ non.liqujdo... SR o A
Parimente fi ftia fethpre ben guarnito di pipe-
10, {pecie , garofani s cannella , ghengero ,-vua’
pafla, zibebo, brogne , marene , capparis, piftac~
chi, mandole, aucllane, noci, oliue , caftagne,
e compofta di peri , o di pomi rugginenti gasbi <’
d'ogni tempo. . . . Lo
Cornerto. Come fipuo fare tal compofta per
eutto 'anno?  ~ : N
Gro. satr.: Sipigliano peridifpina fpicccatiper  Per fare
Luna vecchianon molto.maturi, & in tempo a- buena <3
fciutro, e fi ponigono intieri; enetti dogni-difet~ Foi tepos
10 4 ne i vafi con tanto aceto , che foprabondi;e
eoperti beniflimofi: tengono in luogo frefco.
1~Si compoftano (F)i tagliati per lungo .in duoi
pezzi,e mondati di fcorza, e di dentro, fimetto-
rio nella caldaia con tanto aceto, e mele , o vin:
cotto che bafti, e fifannobollire fin'che fono cot
ti, ma non troppo ; e ‘dapoi fi pongono con-lame
defima conferua ;ma falati e corici con garofani
" pefti, o altrc buone fpetiatie. E quel medefimo
diconel fare quella de”pomi rugginerniti, o d'als
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tra forte dura. E come queftaé finita, fe ne me
m dell'alera, che fi conferua almeno per duoi

Similmentelodo a conciare de’ fiori de’ cedri,
dell¢ foglie dcl dragone, e della citrona col fale
in.acero, & ancodel finocchio in ramufcelli coi
grani non molto maturi,&in feffuchi teneri. E
non meno condire col mele , ozuccherode’ cedri,
{corze di melloni , colli di zucche , peri mofca-
telli, noci non mature con fcorza, perfichi, coco-
meri, genocchielli; feftuchi di lattuche, radici di
bugolofla faluatica, boragine, & altre cofe fecon-
d‘cﬁ’vfanza’ delle famiglie. Hauendoetiandiobuo
namarinata,fucco,ezelodicotogno, ¢ cotogna-
te diuerfe al modo noftro,& alla genouefe.

Cornerro. Come fifa quefta cotognata geno-

uefe?

Gio. sarr. Si mettono primamente i cotogni
Afare co

ben maturi nel forno nella padella fubito cauato

alfi geno il pane,e fi copre talmente che'l calore pianpia-

ucfa,

no li cuoca beniffimo;e dapoi cofi caldi , leuata
la fcorza,fi nettano di dentro, ¢ fi pone per ogni
libra di quella pafta ben cotta , meza di zucche-
ro buono dileguato ; mettendo poi ogni cofa in
vnacazza ftagnata larga in fondo {opra il fuoco,
e con vn baftone mondo fi mena di continouo,
tal mareria attorno fin che comincia diftaccarfi
dalla cazza;e dapoifi pone nelle fcattole all'aere
cofi fcoperta, ma che’l Sole, o la rugiada non ui
giungano; lalciandola cofi finche farifalda,be
che venira ogn’hor piu duta, - '
Vn'altro modo migliore i fa ancora co i me-
defimi pomi mondati di fuori, edi dentro, i quali
fi pongono a bollir’in acqua fin che fia rtgano .
tto.
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Domenica. Verog, che duranoanco meglio fe
fono cotte infilzate conlo fpedo; per cuoceri piu
bene, & afciutte. . . i
Cornerrio. Che ordine fi deue tenere nell ho-
norare anco ghiamicialllimprouifo, quandonon
ui ¢ forte alcuna di carne cotta. i - .. ¢
G1o. sat7. Sipuo cuocerenella padeiladelle car
ni conferuatenell’'aceto, enon hauendone, fi pof
fono frigger’ anco col lardo piufalumi; come fo-
no lingue tagliate fottilmente, tettine dimanze,
carne di porco verzellata, perfurti, falcizzoni, e
conciare quefte cofe nei piarti con aceto, oglio;
fpecie , vua pafla, zucchero ;fugo dilimone ; po-
nendo in tauola con feco della compofta diperi,
di meloni,oliue, fenocchi,fiori di cedri, 'ﬁ.&a,e
fapore divua, o di oui. Ma eflendoverno, met-

Modi per
honorare
gli amici
all'impro
uifo,

terui non meno della moftarda,ede gli oui fritti

1

' eon I'vua paffa. TG

Coxnsrro. Vorrei fapéré ,come fate ’quclu ﬁzpo.

re che dite, e che mi fate mangiare ognipafto,il-

quale non pureé delicato, ma rinfrefca, & eftin-
guela fete piu che ogni altro cibo. "
Gi1o. sarr. Sibatte prima talmente con vn cuc-
chiaro quella quantita di oui frefchi , che i vuol
conciare,chele chiare; e rofloli paiono vna 'me-
defima cofa,e poi fi pongono nella pignatta ,.0
lauezzolo fopra le bragie con tanti cacchiari di
aceto bianco dentro, quantiouifono,e quel zuc
chero fecondo che piacciono piu-dolci,eman-
co. E'vero,che I'unapaffalofa migliore,&an-
co il fugo'di limonein luogo dell'aceto. E co-
me cominciaabollire,fi muouono di:continouo
con vna bacchettina netta, accioche nonfi attac-
chino al fondo ;non ceffando fin che cominciano

DDD ii

Perfu
¢ deli-
g::o di
oui fre-
fchi.
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buone; ¢ maffimamente fe fi conciano piu, e me» °
no con le dette {pecierie. o
Non meno i poffono conciare gli oui, piglian-
do per ogni tre , quattro cuchiari di latte, esbat-
terli ben’ infieme , fin che paiono vna medefima
cofa. Epofti cofine i piatti coperticoitondi fopra
le bornici, o bragie, lafciarli cuocere, fin chefo
no diuenuti in corpo, ¢ poi metterliin tauola co- ’
pertidizucchero, e di cannella. o
Poi a conciare gliouiduri, e mondi, fi fanno
bollire nella padella con I'oglio, e come diuengo
n<:lrofﬁ »fipongono nei piatti, e paiono tante frit
telle.
Ancora fi conciano cofiduri , e mondi a peftar-
li benifsimo, e poiaccompagnarlicon vua pafla,
zucchero, {pecie, ocannella,e ponerli ne1piat=
ti, ¢ reftano molto delicati.
Siconciano medefimamente cofi duri, e mon-
di, tagliandoliprima per mezo, e poi fi pigliano i
roffoli coficotti, e fi peftano con magiorana,o pe
trefemolo accompagnandolicon fpecie fine, e zuc
chero; con metterpoi le chiare nella padella col
butiro, ¢ col vacuo di fopra, come fe fuffero tan-
ti {catolini, ¢ s'empifcono di queiroffoli cofi
fti, & accompagnati.. ' E ftuati nelladetta padeﬁ:
lafciarli cofi per unpoco al fuoco potente, e poner
li poine ipiartti. Io uipotrei dir ancora de gli al-
trimodi, chefiferuano nel conciargli oui ,maba-
ftano quetti, per efferei piu facili, e piu breui di
molti aleri. , .
Cornerio. Benchefi poffa cuocere de gli oui a
iu modiin tuttii giorni, perd vorrei chemi dice-
e dell'altre cofe perhonorare medefimamente ne
igiorni magri, gliamici, come hodetto,.



. GIORNATA DECIMA

Akre -G 0. 8477, Nonfolamente fipoffono fare piufot
m "l‘:' ti ditorte, di offelle, e diraffioli , ma ancora friz-
amici® zcr'cddkﬁittcllcapiumodi,cdclrofmarino;dd
dragone, della citrona, dellc fpinaccie, e della
faluia concia col zucchero, poiche ellarefta mol-
to delicata. ’
Cornirro. Comeficoncia ella cofi delicata?
Gro. Barr. Si pigliano i ramufcelli ben teneri,
ben lauati, & infarinati; e fritti che fono Eerfcts
tamente ncll'oglio,fi leuano dalla padellaben’a-
fciueti, e fi conciano nei piatti cofi caldi col zuc
chero bentrito. E ftati coperti per un poco, re-
ftano talmente faporiti, che dileguano in boccz,
come ogni altro cibo delicatifsimo.
. . Si puohonorare ancoragliamici con gli afpara
gi; artichiocchi, faue frefche, rouaiotti, maiole,
& altri fruttiverdi, e cotti,come abondantemen
te ci fono conceffi di tempo in tempo.
Sap|l>ia.te Poi, che non folamente & cofa com-
moda I'hauere vnabuonapefchiera , attefo chene
igiorni magri, e graffi fipuo mangiare pefci fre-
fchi; ma anco un viuaio di lumache » come ¢ il
mio, ilqualeal tempo del freddo mj & di grancom
modita, e di niuna fpefa. Senza cheio fpero di
commodarmi vn luogo per tenerui de’ conigli ;
de quali per abondar tanto , me ne potro feruire
fra tutto I'anno.
- Poi non fo fe ui habbia fatisfatto , per non ha-
uer deteo fenon le cofe che fi afpettano al viaer
honefto di pari noftri ; hauendo tacciuto quelle
che conuengono alle tauole de’ grandi, &all’al-
tre de’ goloft, che non penfano mai in altro,che
trouare nuoui cibi arteficiati.
Coxrxzrro. Non folamente uoi hauete detto di
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1V wolte bor Bacco: hor Cerevebog . - -
v Pomona SRR &
Pl Si dolfe indarno me i fupern Co~" "
A s e
_ Ch'ogniun di Lettre fol; & Armeie: - -
T A= d'.,{mori; } " NN l‘.-i.’_Z b
D' Agricoltura alcun piu nen ragisna. 'y 0 o
Rifpofe al fin Quel, cbe fulming e tomaa ..., & o3
Col nome de’ Romani Imperatori USRS (ot o
Verrd di noftra Madre un de’ meglioy ., =~ .
Sacerdoti, al Ciel caro, e ad Helicona, ~ = ..
RQuefti dutil fia tanto,etanta gloria
oA le woftre Arti; c’haurd’l Gange 'l Nile
Inuidia aiCampi,ch’Ollio bagna , & Mella.
Et [¢] mondo con uoi terrd memoria: . 1
Di quanto citeffe vol fao dotto filo, - : -
¥edrem tornar letd pin, che dor, bella.

‘,!n'.:'y“-\



AL MAGNIFICO MESSER

oK e/

RA L2 mBONORATE ATTIONT,

che voi Signor mio offeruandifsimo

hauete fempre moftrato al mondo,

quefta veramente ¢ molto degna di

lode che hora fate, ritirandoui tutta-

Jrandezze doue ficte afcefo , per ripo-

farui in villa, e fruire le delitie dell’agricoltu-

ra, della qualefiete talmente vago', che non co-

nofcete maggior contento. E per6 non¢ mara-

“uiglia fe conuerfate ogn’ hora piu con quelli che

apprezzano, e fc anco mi chiedete conlavoftra

amoreuolifsima lettera i ragionamenti fattiin die

ci giomi per 5& honorati noftri cittadini , Meffer

Giouan Battifta Auogadro, Mefler Vincézo Mag-
gio, e Mefler Cornelio Ducco in materia dell’a- -

ricoltura, e dell’ habitar'in villa. Onde, pervbi-

§irui , ve li mando;{perando che giudichiate que-

fti ragionamenti non effer uani, ne fenza frutto.

Percioche defiderando I’huomo il bene; o che

fi appiglia alle cofe che fono di piacere come &

la caccia e I vecellare ; 0 a quelle chefono divti

le,come ¢larobba e danari; ouer allealtrechefo

no di riputatione, come ¢ la virtu e fcicrl\atiEa. E

E



quefti fimilmente contengono li fpaffichefigodo
noinvilla, la vtilitd cherendono 1 campi,e la fa-
ma che fi acquifta nel ben coltiuarli. Ma fe piu
oltra riguardaremo con purgato occhio quefti pia
ceri, vederemo che fono accompagnati da mag-
gior’ vtile,chetalhoranonfi penfa. Perche vera
vtilitd & quella che porta honefto contento all’ani
mo noftro; e maffimamente quando ci leua l'intel
lettoa contemplare quelle cofe , che fannol'huo
mo felice eternamente.
Venendo adunque prima alle cofe che ficonten
ono nelle tre giornate della villa; dico chenon
Folamentc voi vederete qual fia ftata la vitadi Mef{
fer Giouan Battifta mentre é dimorato in Brefcia,
e quale @ quella che hora fe ne gode invillacon
la conuerfatione de gli amict nella libertd, nella
quiete , nelli {paffi , ¢ nelle commodita che ui {i
trouano; maancora conofcerete chiaramente che
le ville fono il uero albergode gli animi gentilise
uieti; e lecitta una prigione de gli huomini rif=
oft, &ambitiofi. E veramente ciafcuno douerch
be innamorarfi della villa, vedendo quefto Gen-
tilhuomo nato di cofi nobil famiglia (faquale piu
che mai fiorifce, e rifplende di huomini ftrenui,
magnanimi, & illuftri)ricco di conucniente fa-
cultd , nodrito , & auezzo nelle cattive compa-
ie'delia Citti, abbandonar’ ogni cofa ‘con de-
iberatione di viuere fempre in villa, elettafi co-
me terreftre paradifo. Che in vero, nonfo chi
- non douefle hauerli vna dolce inuidia, vedendo-
lo a difpenfare cofi ben’ il tempo ne gli honefti
?accri incompagnia difedeliamici , confruire le
oauita dell’ agricoltura , nella quale talmente fi
©occupa nel far lauorare la poffeflione del Borgo,



hora nel confiderare i tanti benefici che ui ha fat-
EEE ii



to,¢ fatuttauiail grande Iddio; fra iqualiuihafae
to nafcere di cafa delle piu nobili, e piu antiche
della noftrd Citti,e dotatoui di feliceingegno, |
di tenace memoria, di buone lettere, dirara elo-
quentia,di candido animo, di grato afpetto,edi
natura molto deditaalle cofedipietade. Laonde
non ¢ marauiglia fe fiete coft amato da i poueri , .
reuerito da i ricchi, apprezzato daigrandi, defis
derato dai Principi, e celebrato daivirtuofi.
Effendo adunque, uoi patron mio,viauto fin"
hora nelle trauagliofe fatiche di quefto mondo;
con hauerpiu volte trafcorfo . . .. . .-,
mi pare honefta cofa , che homai vi ripofiate , e
che fpendiate quefto poco di tempo che ui refta
a gloria di quj Signore, che contanto amore ci
ha redenti; godendo in pace le voftre faculticon
la voftra cordialiffima conforte , e cari figliuoli
fin che verra quella che adhora adhora afpettia-
mo a cauarci da quefta frale fpoglia; per falirca
quei celefti chori, doue fi gode felicemente Ye-
terna requie. E qui facendo fine, moltomirac-
comando. DalBorgo di Poncarale, il primo di
Decembre. 155 8. L

Agoﬁind Gallo.



AL MAGNIFICO, ET ECCELLEN- -
"~ te Iureconfulto Meffer Marc'An- =
tonio Porcelaga.

&8

SIEEE] O~ @ dubbio alcuno, eccellente Dot
$B] tore mio offeruandifsimo, che gene-
& ralmente tueti gli huominibramano di
N ERANW W viuer felici in quefta vita; e nondime-
B R6aRN| no pochifsimi fonaquelli, che fappia-
no trouar lauia di peruenire a quefto fine; perché
quanto piu ¢ ricercata, hora nelle ricchezze, ho
ra ne gli honori, & horanelle grandezze di que-
fto mondo, tanto meno ¢ ritrouata. E peromi
allegro ; poiche per uoftrc lettere ho intefo che
I'hauete conofciuta nelle diece giornate dellagri
coltara, e della villa che ui mandai ; percioc
fpero, che tofto abbandonarete icuriofilibri, gli
intricati offici, il perigliofo giudicare, con leco
fe faftidiofe. della Republica, per ritirarui allavil
la, nella quale non fi trouano fimulationi, nerif-
{e, ne inimicitie, nebagordi,netorniamenti, ne
comedie , ne tragedie , ne altre fuperfluitd che
dishonorano Iddio, inuefcano gli huomini, cor
rompono i giouani, diftriiggono le famiglie , e
crucciano tutti quelli che conofcono a qual fine
la gran bonta di Dio ci ha dato le ricchezze.
Che beato voi, mentre che habitarete neivoftri
bei luoghi fuburbani, e ne gli altrt accommoda-
ti che hauéte ; poiche con le doti del uoftro can-
dido animo, potrete fpeculare le belle profpetti-
ue de’monti, le infinite uaghezze produtte dalla
terra, la purification dell'aere;, il (gﬁiar de’venti,




il cadet ddléircioggic yil lampeggiar de’ fulgor,
lo fpauentar de’ tuoni, i colori de gliarchi, il na-
f{cimento dell’aurora, il caminardel Sole, il mu-

ueri. .

Poi venendo uoi alla villa , non folamente fo
che guftarete le delitie,che dite hauer comprefe
nella lettera dell’Eccellente Dottore Mefler Lo-
douico Moro,buona memoria,ma ancorache lo
imitarete , per effere ftato il primo che ha fatto
la uia ai pari voftri, laquale effendo ftata cono-
{ciuta da gli eccellenti Dotrori, Mefler Giulio Fi
fogno , Meffer Nicolo Maggio, e Mefler Gionan
Battifta Belafo,, han’ abbandonato gli honori del



Collegio della Cittd , e Ia toga con Bartolo &
altri Autori,accioche maggiormente poflano fi-
gnoreggiare fe medefimi,e goder’'i commodi pri
uilegi della villa. | |

Che fari poi quando fi vedranno de gli altri
Dottori,e forfe non pochia far'ilfimile? Come
fpero che faranno gli ecellenti Meffer Princiualle,
e Meffer Lodouico Barbifoni , Meffer Lorenzo
Coradello , Meffer Cefare Ducco;e forfe anco
Mefler Vicenzo Stella , Meffer Paolo Bornato, e
Mefler’ Helia Cauriolo. Mi diranno alcuni,che
meglio he quefti i honorati Dottori fe-
guitaffc. . ______ proteflione, poiche la fanno tan
to giuftamente; perche nel configliare, nell’ano-
care, e nel Eiudicare per coloro che han ragione,
acquiftarebbono parimente le grofle faculta a i
lor figlivoli. Et 10 dico , che molto meglio fa-
rebbono fe gli alleuaffero nel viuer moderato, e
procacciaffero nell'arricchitli di buona creanza,
di affai virta, e farli medefimamente buoni agri-
coltori, che farli ricchi di poffeffioni, di palazzi,
e daltre fuperflue commoditi , per offender poi
dopo la morte de’ padri,Iddio e femedefiminel
lo fpendere malamente , o piu tofto confumarle
in pochi giorni , come per molti effempi, piuvol
te habbiam veduto.

Si che Magnifico Signor mio , refta folamen-
te che ui fgabbiate prefto dalla Cited, evenirue-
nc alla villa piena di molti fpaffi , dt varie com-
moditi, e di gioconda liberta: Cofe certamen-
te non conofciute fenon da quelli fpiriti,cheap

rezzano la tranquillitd dell’animo, lo fludiode’
guoni libri, la conuerfatione de’ virtuofi, I’alle-
gria del pefcare, la dolcezza dell’ vecellare, & i



tanti effetti diletteuoli dell’ agricoltura , nella
- quale fon. certo, che ui occuparete gentilmente,
come cibo proprio che fu fempre di quanti nobi
lifsimi fpiriti gia ftati, & hora fono della vofira
fi honorata famiglia. E pero6 non diro altro; ec-
cetto, che con dgcﬁderioafpcttaré la buona nuo-
ua , che da douero ni fiate sbrigato da i viluppi
della Citta, e che fiate ftantiato nel dolce algcr.
go dela villa, accioche E:)i mi facciate degnodi

oder'i rari doni del voftro animo nobilifsimo,

econdo piacera a voftra eccellentia , come quel
feruitore fedelifsimo, che le fui fempre,alla qua-
le quanto poffo miraccomando. _
- 1 Borgo di Poncarale , alli virr. d’Ago-.

fto. M. p. LIX.

L . ' 'Agoftino Gallo.

AL MAGNIFICO MESSER
Dionifio Maggio. .

rcrs furono fempre pochiffimi que

sli huomini, che fapeflero pigliare il

»uon camino per goder quefto mon-

1o, come cofa tranfitoria ; non poffo

are che non miallegri molto,veden-

. voftra lettera, che voil'hauete ritro-

uato , ¢ pofto in effetto quei concetti che fpefle
volte diceuate mentre che erauate fotto al graue
pefo delle lunghe, e penofe liti fatte per racqui-
ftare i uoftri beni anrichi. Che per verita non
vidi mai gentilhuomo cofi carico ditrauagli,edi
fatiche , come fiete ftato voi in tutto il fiore della
voftra giouanezza. . Ma chi non douerebbe ha-
uer
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ner’ inuidia allo ftato voftro , poiche viuete cofi
liero, & accommodato in villa,effaltando ladol
ce agricoltura piu d ogni altro cittadino ; come
benfivede,chenonfolamentefiete ftato ueroimi
tatore di Magone padre de gliagricoltori, uenden
do la voftra bella cafa (come egli commanda) per
manco pretio di quel che ellavaleua, per sbrigar-
ui tofto dalla Citta ,ma fate ueder’ al mondo, che
la Frodigalité rouinafenon coloro che malamen-
te {pendono leloro facultd, e non mai queglialeri
che largamente le fpendono nellafantifsima agri
coltura. Come benfiuede, che per hauer’ offer-
uato quefto uoi, haueteanco in quattro anni dup-
plicato le uoftre entrate; fenza che di tempo in
tempo, o che le crefcerete piu affai.

O quanto haucte fatto bene a leuarui dalla.fer-
uitu della Cirted, e ridurui alla liberta , e quiete
che tuttavia godete nella terra di Manerbio; villa
veramerite gratifsima per lefue raredoti, ebellif~
fime qualita. Imperoche épofta quafi nel centro
della pianuranoftra, e framezo di Brefcia, e Cre-
monanella ftradadiritta di trentamiglia; & in per
fetto aere, e bellifsimo fito; hauendo etiandioil
uago fiume della Mella , il quale non folamente
ha fopra di fe il cofialto, e lungo.cannale che con
duce 'acqua del Molonc, laquale ferue apiuvil
le nell'inacquar’ i campi, e nel far girareifuoimo
lini; ma ancora ¢ accompagnato diamenc valli,
di belletoftere , di morbidi prati, di fertilicam-
pi, di vtil1 vignali, e di foltiffimi bofchetti. Le.
quai cofe, tanto piu fono degne di mirare, quan-
to che fono porenti per mouere ogni eleuato in-
gegno a confiderare gl'infiniti benefici,che.c'im
partifce continoilamente il grande Iddi:opf;nza al



cun merito noftro. S

Poi fi vede 'abondantia, che queftafelice vil
la produce di biade, dimigli,difieni, e di vini.
Et oltre, che ella ananza tuttelealtre nella quan
titd di lini bellifsimi, e¢di acque che copiofamen
te irrigano tutto il fuo granterritorio ; énonme-
no accommodata di buoni pefci, di lattecini, di
carni , di pollami, di colombi e d’altre cofe per
lo viuere; di maniera che fi puo dire effer piuto
fto vna picciola Citta, che bella villa;e maffima
mente per eflere habitata da-migliaradi contadi-
ni, e da molti nobili cittadini,fquali fonoamo-
reuoli nel conuerfare, benigninelragionare,of-
ficiofi nel feruire, e difcreti nel commandare. E
pero niuno fi deue marauigliare, {e I'hauete elet
ta peruoftro caro albergo; difpenfandoui ben’il
tempo con gli amicivirtuofi,con leggere buont
libri, e con la voftra tara agricoltura. Laonde,
vi potete ftimar beato, {1 perche la Fortuna ui ha
fatto nafcere da Magnifico Caualiero, e Dotto-
re di cofiantica famiglia, genetrice di tanti huo-
mini honorati; fra quali, non & da taccre il Reue
rendiffimo Vefcouo Berardo, elett¢ dalla noftra
Citta nel mille trecento per Signore nelo fpirituz
le, e nel temporale; come ancora, perchela Na
tura ui ha dato vncorpo cofiben’ organizato,che
non tanto fiete prudente nel negotiare , affabile
nel parlare, patientenel afcoltare, arguto nel ri-
fpondere , e pronto nel feruire ; quanto ¢he fiete
ancora conftante nelte auuerfitadi, & humile nel-
le profperitadi.
- Puradeflo iomiauéggo, che non pigliai la pen
na per {criverui quefte cofe , ma per rifpondere
folamqnte alla uoftra amoreuole letteta , nella



Agoftino Gallo.

AL MAGNIFICO MESSER
' Agoftin Gallo.

ON molto obligato alla mia Fortuna,

& alla cortefia di M. Andrea Arriua-

bene,che col hauermi fatto veder'una
voftraletterainmateria dell'agricoltu-

ra mi¢ ftataporta occafionedi ricono

{cerui peramico, e di offerirmiui per

feruitore . ‘Percioche hauendo io difcorfo con
Jui dell'agricoltura del Tattinuouamente venuta
in luce, e di alcune traduttioni fatte da moderni
di Palladio, e di Crefcentio, diffi che mi pareua
queft'Autore, € quei traduttori nor;: ti:ageg ritoc-

ii



cate molte cofe , che potrebbono effer peratn
tura defiderate da gli ftudiofi di quefta {cientia;e
che non ci poffono effer donate da altri, che da

- - - a

cere.

Dico adunque, che hauendo da latini ;1per la-
{ciar'a dierro tant'altri Autori Greci ,e daltre na.



r

tioni, Catone, Varrone, Virgilio, Columella,Pal



riane hanno trattato i fudetti noftri Maeftri: Non
gia che io volefli, n¢
condo quefta {cienza
L'intento fuo d’infegn
rebbe fare nuoui libr
coltd ; ma ne dicefle ¢
pradetti Autori cofi (
noftra lingua fi potefi
hacognitionedellala
egli hauefle ben’ intef
prende ad ifprimere ;
di parola in parola fi
na,che fruttuofa. E
uato ingegno ,che q
r la quantita di Sc
f:,c rincrefceuole, 0
di vna materia tanto
getto priuato ,e prop
migliori, e mettendo
fuffe detto, S&approt
Facendo anco conof(
per qual rifpetto; add
e dell'altra parte: E
gante,e giudiciofa {«
Autori d1 tutto cio,
nefle per {criuerne cc
te le cofe del mondc
Cieli, farebbe grarifl
tiflima cofa, che que
do fatto conofcere le COIC , X1 PITLCIU UG E1L A=~
tichi ,ui'aggiungefle la vfanza de’ noftri tempi; -
la differenza de gli antichi co i noftri, e per qual
rifpetto la diuerfit de i paefi, e delle nationi, e
fpetialmente d'Italianeicui termini intendo fem ™



pre , che per il piu debba effer rinchiufo quefto
wrateato fuo (potendo anco giouare altroue,doue
quefta noftra lingua fuffe intefa)conciofiache non
manchino a Spagnuoli, aFrancefi, & ad altri ol-
tramontani , chi nelleloro lingue ne ha copiofa-
mente trattato ; come per il libroche fece tradur
re dal Spagnolo, e ftampare in Venetiail Tramez
zino fi ¢ veduto. :

« Sopra tutto io ftimo per vna delle piu impor-
tanti cofe, che fi poffa defiderare da quefto noftro
Autore, che egli faccia nota, chiara, c palefe in
tucte le cofe, che egli trattera la ifpcrienza pro-
pria; allaquale ogn’uno crede piu facilmente,e fi
acqueta fenza altro. Ilqual teftimonio dellaifpe-
rienza non fi ¢ ancora veduto da niffuno de’ mo-
derni dimoftrato, e fatto palefe almondo.

Hora io credo,che fe verra in luce vn libro di
agricoltura con tucti queftiauertimenti, la noftra
lingua potri arricchirfi d'un bello, & vtilifimovo
lume ; e che Ia ftampa dell’ Arrivabene potra an-
dar’ altrefi gloriofa di quefto, come quella del-
Fhonorato Giolito ua tantoaltiera della nonmai
a baftanza lodata Rhetorica del famofiffimo,ece
lebratiflimo Caualcanti. Che fevoi MeflerAgo
ftino , che tanto fapete , valete in quefta profeflio-
ne del culto di campi ,farete degno il mondo di
cofi rara, e perfetta opera, riportarete equal pre-
mio d'immortal gloria; hauendo infegnato a
ter viuere ,come quefti a faper ben parlare, e for-
fe maggiore , per effer cofa piu neceffaria ,e piu
cara la vira delle parole.

_Afpetto adunque con grandefiderio queftadot

ta,e copiofa, e chiara agricoltura del Gallo ho-

nor di Brefcia ,Madre ditanti altri famofi, & ele-



uatiingégni. Allaqual Cittdfiapparteneuaapun

to quefta nuoua fama di hauer’infegnato pertet-

tamente quefta fi folenne arte; effendo ella hog-
idila piu fertile, e meglio cultinata parte ditutta
alia .

Ritornando al propofito di quefta nuoua ami-
citia contratta per cofi honorato mezo con uoi,ui
offero 1n Padoua mia antica , e cara Patria tutto
€id , cheun’amico di cofi picciolo affare , come io
mi trouo , puo promettere dianimo,divolonta,
¢ di forze a chi veramente ama, & offerua.

Poi-perche I'adoperarui cofi di fubito in quefto
bifogno mio, dia a voi eflempio di commandar
mi nelle occafioni voftre , e fia un fondamento
della noftra amifta, vi prego che vogliate fcri-
uermi un picciol trattato di ridurre i campi arati-
ui, e piantati d'arbori, e di vigneinprati: Ilche
fo efer nel Brefciano molto viitato, eper confe-
quente benifsimo intefo. Del qual trattato vo-
glio feruirmi in quefti giorni (fe da uoi faré cafi
configliato) di trarrea coltura de’ prati certa quan
titd di miei terreni buoni ful Padouano, perman
carmi i pafcoli, e fieno che tengo peruno deprin
cipali bifogni in queftacoltura. Pregandouiade
gnarui non folamente di rifpondermi quefta volta
al prato della valle-in Padoua, doue habito,ma
molte altre, cheio fcrivendoui da qui innanzi, ui
{aro forfe noiofo col valermi della voftra virtn ;
e commandatemi, che Dio vi doni gratia dicon-
durre a felice fine quefta benedetta, e da me mol
to defiderata agricoltura, e ui faccia d'ogni altro
defideriolieta, e contento. Di Vinetiaalli 23.

di Gennaro. M. n. Lx.

- Gio: Battifta da Rom;:ti:



AL MAGNIFICO MESSER
L 'Giou;m _Battiﬁ:adaRomano.

e ] GraNDIssIuoO contento,mi
;Lg\:‘ “

\W ¢ ftaca la voftra bella , & dotta lette-
NEAE] [} ra , perche, fi come ella mi fa cono-
) \EREER fcerc il voftro valore; cofimi di occa-
Eeeastd fionedifaruivedere,cheimieidifcorfi,
che gid otto anni ué adunando, fono molto lon~
tani dalle cofe, che voi ricercate ; percioche ho:
fempre artefo alla pura prattica de'riti vtili del-
Yagricoltura ; lafciando la Theorica ad aleri piu
fublimi,& eccelléti ingegni di quello che conofco
effereil mio. E pero non afpettatc dame, cheui
dichiari i nomi,1 numeri, le mifure,le Calende;,
None,1di, Solftitij , Equinotij, Stelle, e venti de’
quali, gli Autori celeberrimi hanno trattato a ba-
ftanza, e dottamente. Perciochenon pure io fui
fempre poco intendente di fimili cofe, per afpet-

folamente a gli {cientiati; ma anco, quando
ben e fapeffi , non perderei tempo a trametterle
nell'opera mia, poiche non reputo tai fortigliez-
ze effex cofi neceffarie a gli agricoltori ycome fa-
ranno ifecreti, che tuttautauo notando . .
. Parimente non afpettate che mi ponga a {cie-
gliere il fiore delle tante opere diuerfamente {crit
te, o tradurre : perche dubitareiche vna gran par-
te non e alla coltiuatione moderna di
chﬁi pacu ,per cfferc molto lontana da i famofi

utori di quei tempi. '

Quanto fia poi a quello, chevorrefte veder'un’
Autore, Che faceffe chiara, ¢ palefe la efperien-
tia propria delle cofe, cheeglitrattafie; dico,che
(per la Iddio gratia) di quante cofe, ahé fgx’hora




ho feritto, poche fono , chenonfiano, 6 fatte con
le mie mani , o fatte fare a conto mio, b vedute
fare ad altri , ouero effermi ftate accertate da huo-
mini degni di fede , e che ho anco conofciuto,
che fono da effere hauute per veridiche. :
Sappiate ancora , che non tanto mi diffundo
ne lo crivere il valore de gli agricoltori Brefcia-~
ni,che generalmente fono poi eccellenti in que-
fta eccﬁfa profefsione ; quanto anco miro fem-
pre al notare molte cofe , che con lo fpender
manco, fi habbia maggior'vtile ,che con lo fpen-
der affai. ST e
Venendo poia quello che dite mancarui la pa-
ftura neceflaria per livoftri buoi, e caualli, ¢ che io
ui foccorra con qualcheé trattato a })oopoﬁt'o per
Pafcerli ; dico, che per adeflo ui mahdo. quello del
eminar laveccia e vena infiéme, per proffimarfi il
tempo : ‘Cheferuando-Lordine che dice ,non fo-
“lamente ui dara gran copia dibuonapaftyraame
z0 Maggio fenza adacquarla mai; maancoraman
tencra talmente grafli gli animali, che fempre fi
ottan mandare alla beccheria.: Et trowandofi
én netto, cbén graflo quel.terreno , ui fi potrd
ancofeminar'allhora de’ fafoli,o del miglio nel
méfe feguente:fiche a quefto modo hauerete diroi
ricolti;fenza che potrete porui non méno il fru- "~
mento al fuo tempo. »
- Poivolendovoi altre pafture ,non pure uipro-
metto di.mandare il trattato per feminare il tri-
foglio,maancora quello dellaMedica tanto com-
mendata da gli antichi, laquale dura neiterreni
qualificati a Tei, i vinti, e trenta anni; fenza che
vii Iugero deue far le fpefe vn'anno a tre caualli.
E beniche quefte due fortidi pafturaricercano del



Pacquaper adacquarle nellefecchezze di che voi
fiete priuo; nondimeno, ftando che ivoftri campi
fono (per quel che hauete detto) molto buoni,e di
terreno ladino , ho per fermo che ui riufciranno
con vtilitade ;e maﬂgnamcnte feli farete ogni an
no ben copriredibuonletame.

Poi a quel che dite , che io ui rifponda adef-
fo, & ad ogni altra volta , che mi {criuerete; di
quefto non folamente non mancard mai; ma ue
ne hauero tanto piu obligo,quanto maggiormen
te mi fcriuerete, e che mi chiederete de glialtri
riti vtili; perche, fi come fon certo, che fempre

, Fuada aro cofe honorate dal voftro elegante fti

¢; cofi fpero, che col mio (benche baﬂg) uimo

ftraro di quanta eccellentia ¢ la coltura de’ Bre+
fciani. E con queftomolto miraccomando.

Dal Borgo di Poncaraleai 4.diFeb. 1560,
T A Agoftino Gallo.

AL MAGN. ET ECCELL. ORATORE,

MESSER VINCENZO STELLA,

=] Er le voftreletterefcrittealben crea
54 to, e dotro figliuolo Mefler' Honorio

§ fipuo{perare, che'l Magnifico, & eccel
A lentifsimo Mefler Giacomo fia Col-
=t laterale; nondimeno io mi allegrarei
i piu quando i noftri Illuftrifsimi Signori lo
ero Cenfor generale con buona prouifio-
ne fopra i campi, mal coltiuati , & aleri difordi-
ni, di Terra ferma;percioche nonfolamente egli
hauerebbe un carico honoratifsimo, e degnifsi-
mo apunto del fuo genio; ma agcgra effi haue-

ii




rebbono grandiffimo cémento, vedendo quanto
per mezo del fuo valore , abondarebbono di pae
llze in paefei fuoi fudditi di biade, di vini, e d'al
tri fimili ricolti ; e quanti centinara di migliara

di ducaticauarebbono dipiuognianno,fenzaan-
garizarli di cofa alcuna.

" Non farebbe vn'ordine fantifsimo , quando
egli hauefle di Cittd in Cittd fotto dife Vice Cen
fori ben prattici , che di luogo in luogo intimaf~
fero al principio di Gennaroa tusti quellichecol
tiuano, o fanno coltiuare malamente ifuoi pode
i, che fe non li lavoraffero bene, lifufle tolto la
miti delle entrate feguentti, applicandole al Fi-
fco ; e quandonon obediffero I'annofeguente, li
fuffero tolti tuttiifrueti? E feper cafo fuffero ofti
nati.anco il terzo anno, incantarli poi quei ter-
reni fenza compafsione alcunai. - < '

Ancora non farebbe cofa lodeuole , fe quei
medefimi Cenfori proteftafferoaimercenari,che
fe non lauoraffero fedelmente , effendo pagati,
chel primo. anno fiifferd ben flagellati, € pafla~ -
to il feguente, nonhauendo lauorato fecondole
loro forze, che fuffero mandati alla Galea?

Qual'vtiliti maggiore potrebbono hauere quei
benignifsimi Signori, quando faceffero quefto?

Poiche non hauerebbono bifogno di biadealie-
ne, anzi che ne potrebbono dare aipaefi d'aleri
Principi. Er oltre che crefcerebbono grande-
mente il fuo Erario, hauerebbono anco i primi
anni quanti Galeotti vi bifognaffero per armare
.ogni grande armata fenza pagamento.

. Appreflo , qual maggior felicita potrebbono
hauer quefti pacfi, quando in poco tempo fuffe-
xo-netts di buomini ociofi, e che i campi fuflero



importanti della Magnifica Cittd ; trouafte coi



vofiri fublimi ingeguiqualche nifap&eﬂ'pa quel
fapientifsimo Senato di venir'a quefto. Percio-
che io fon certifsimo che non potrefte, impetrat’
il maggior bepeficio a tutto-quefto paefe ; poi-
che farefte anco wttti eye cagione di amnichijla,
re gli ociofi, gli ofi sifanguinari ;. & aktri
miniftri di Satanay > che, Iddio 5
infidiano i pagcifici, rouinano l¢ tamiglie , infa-
mano la Patria, e contriftano i noftri amoreuolif-
fimi Signori, vedendo tuttodi quanto € poco I'-
amore ,che ¢ tra noi. Perdonatemi Magnifico
Mefler Compare , poiche fontrafcorfo nel dicpiu;
chenonpenfapa. 11Signorlddio ui conferuifem
pre e dia gratia a voi Magnifici Ambafciacori ad
otrenere daquel Serenifsimo Principe le cofe giu
fte che domandate. E con qucfto aV. E. maje
mi raccompndo, e hafcio lamano. .~ . |
_Dal Borgo di Poncarale, alli xvi1, diSettem

- bre. My P.orxEITS

R ‘Agoﬁfr{o Gallo.
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DELLA MISYRA. DEL NOSTRO:
P10 DI TERRA,
. 23 L 9 I > A
QuesTA riga —rT T T T élalun-
hezza dell’'oncia noftra,con laquale minutamente
T mifura la terra, gli arbori, le fabriche & altre co-
fe; adoperandoui il palmo, il braccio,& il caueccio.

11 Palmo ¢ lungo onciefei.

Il Braccio ¢ lungo onciedodeci.

Il Caueccio & Fungo braccia fei.

La Tauola di terra¢ lunga duoi cauecci, & altro
tantolarga,. i oot C ho .

La Pertica di terra & lunga cauecci vinti, e larga
cinque;ouera lunga vinti cinque, elarga quattro, la-

efa vinti cinque tauole. <. .

1) Pi¢ poftro ¢l rerra & lungo cawecci vinti, & al-
tro tanto largo ; euere Jungo cento, elargo quattro,
ilquale fi quattro pertiche a vinti cinque tauole per
pertica,che fono gento.gauole al pike. .

Della mifura del Tugero Romano.

IL Tugero di terraé folamente tayole fettanta fei
delle noftre, & oncie otto. E quefto auiene, per
effer’ il fuo piede lungo fenon oncie fette , ¢ duoi
quinti doncia delle dette. . .

.

Fu pofto nome da Romani a quefta fua mifura,
Iugero a ingo boum, comedice Plinio, laqualeera
tanta parte di terra, quanta era conueniente adara-
re tutt'un giorno con vn paio di buoi. E da quifi
conofce quanto arauano quegli agricoltori fottil-
mente , e fondatamente: Cofa che non fanno infi-
niti moderni , i quali , per arare malamente il dop-
pio, & il treppio,non ¢ poi marauiglia fe quei cam

piren
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Branca @ quella qy:_mt:'td‘dlh:fﬁi ,0 & linoy'o daltva cofa | che
firiceweinmano, - oo UL b
Caneua , detta dalricamtipe . ¢ 105 loa luqip - Jupl
Caretta di due ruose é quella , che con un paio di buoi, o0 con xm
cauallo conduce perilo cempo de porrd ; cbg & cauara nell ab~
b‘:g;:? ﬁ;gripe. e il _

Caftaldo dil fateore ;i paraftanteq idavoratori.

2 A $u’e‘i{w;;‘r‘idm[;lakerr¢,¢f'¢{lm

‘.oe . Ted . . - \. _' t. ‘ '

Colla & quella terra arata fra duoi folchi maceftvali, dervad'el-
eri uanexza. :

Conio di ferro yadi legno, quello che fi caccia nelle feffure de’
legni groffi per [pexRarli , battendoli poi con le maze.

Coppo per mifurar i grani, & il quarto a mifura duna quarts .

Coue fono i faffi legasi delle biade 5 che [imictono.

Criucllo & quello, col quale fi nettano le biade , & altrigrani.

Erpice & ditre legni lunghi braccia quastro, con denti dicci, 0 88~
deci di ferro per legno , per tritare, e minucciare la terra arata.

Fiocchettino & fimile alla Fiocca , 0 meffora , con laquale fi saglia-
no le biade .

Frumentata é mefcolanza di frumento , e fegala.

Gratse dinna, fono legrafpe,ografpi.

Linofa é la femenga che produceillino.
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‘Tifle s tinaccifono uafi pér ﬁmu boglitreinipt. . -
Torcolo é machina per cauar’ i uini dalle sue 5 e Loglio dall:o-

« line.

Trama ¢ firomento d'un’affe groﬂb,m ]'omle dinangi, lungo brac
. ‘¢ia dueemezo, elargoun'emezo, col gwale [i conduce con un
paio di buoila terra moffa delle ripe per quastre, o fei camez~

i dentrodel campo ;e [i fa quastrosolse piu opara , che won
} & fd conlacarretsa di due ruote,
zoll: égleba, ciod quella terra chefitrouain m duri, e ﬁc-
. ¢cbidalole.
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1 benefici che uogliono gli arbo-

rifruttiferi.
Dellincalmare g erboric jut-
nﬁn. : 9t

Gbc [i pud incalmare in. eutti
\ & mefi., ma in.alcuni gtmu
- -particolari. ‘
Come i debbowo pxghcrzlud~
. me,& il modods portarie di
« lontano. - 92
Dcll "incalmare a f ﬂolo
Dellincalmare a coronctta. 92
Dellincalmarea cannello, o3
Dell'incalmare a fendetto . 193
Lode dell incalmare. 9
De’ perimofcatelli piccioli. 94

De' peri canaleri , € ghiaccino-

k. : 94
pe pm cigognini . 94
D¢’ peri fignorili. 94
De’peridaGrumello. ', ( o4

De " perimofcatelligrofi. 94
Ddfcm  turchefchi. 94
rtc arancied Agoflo.94

-9
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De pmbergdmttr. : 9;
De perzgarauelh
De’ peri ba(aumﬁ:b:, e buon
Chriftiani .- 95
e’ peri, i gargignuoli.- 95
De  peri. mufehiati. 9s
D¢’ pericitronati. 95
Delle pirle arancie dell’ Autun~

‘- no. 9s
D¢’ peri di fpina. 95
Alcuni mods pev conferuareii

~ peri. 95
De pomi dolciani, e di fan Pie-

" tro. 96
Del pomo roffo groffo. 96
De’ pomi paradifs. 96
Dt pamz ruggingnti, ; 96
De " pomi calamani 96
De’ pompnpm. . 96
pe pomz rofisioli . 96
De’ pomi.appioli 96
Delle rari doti del pome coto~
ano. 96
Delleciregie ecalami. 97
Delle marene alte,e baffe.
Delle marinelle, e marafche. 97
Delle brogne damafthine. 97
Delle brogne, e de’ brogmoni. 97 -
4 Delle brogne mirabolane. .97
Delle brogne catelane. 97
Delle armoniache. 98
Degli albercocoli. 93
Degli albergefis 98
De’ perfichiye come ﬁ poffono con
ferpare. ) T 98
De ﬁcb: . 99

De’ pomi granati. 100
De’ mori neriy e biawchi, 100
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Come {i fomina ogni fomma di Dellamandola.
| 101 Della aucllana, e niccinola.
Della terza forte di mori.

' mori bianchi.

‘101,

103 .

T'rattato delle caftagne,

Dell'incalmare i mori. bianchi Trattato delle uliue.

‘de' neri.
Trattatodelle noci.

102
102

Del confestarle uliue.
Del fare Lolio delicato.

GIORNATA SESTA.

- dodidegliborti. 107 Della fihieria,

Tratsatodel fare gli borti Del cerbolo.

" bblli. 108 Della bugoloffa
‘ana  Della maiorana,
to9 Delbafilico.

%4 Dellamortella.

to9 Delle uiole.

€0~ De’garofani,

to9 De’ uerzi.
e (10 De capuccis
Del dragone. 110 Dellerapi.
Dellacitrona. 110 Del vouaiotto.
Dellacitronella. 110 Dellafana brouentana.
Dellberba flella. 110 De porri,
Dellavicola, & Acetofa. x10  Dell'aglio.
Della boragine. 110 Dellefalogne.
Del petrofemolo. 110 Dellecipolle.
Della portulaca. 11X D€ cocumeri.
Del radicchio. 111 Delmellone,
Della cicorea. 111 Delle Tucche.
De’ porrini. 111 De gniferi, ocarotte,
Delia betonica. 111 Dellepaflinache.
Della menta. 111 De ramolacci.
Delpiliziolo, 111 De rauanclli,
Dell’berbe bianche. 11 Delfinocchio.
Delle fpinaccie. 112 Dellberba buona,
Dellebiede. 112 Dellarusa,

III. ii

103

103
104
10§
106

i

It
112
112
112

‘112

112
112
112
113
113
113
114
114
114
114
114

‘11§
118

‘119
11§
116
116
116
116
116
117
113
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DeH affentio.

Dell apio.

Dell'aneto. 118

Della faluia. . 118,
Del refinarino. 118

Trarato de gli afparagi. 119

. 117 ' Trattatadegli artichiocchi.130
118 Delle maiole.

I21X

D¢ crefpini. 122,

Della lauanda. 122

Dellerofe ¢ fue qualitadi. 122 . .
123

De’ gigli.

GIORNATA SETTIMA

. g - {
RATT ATO de’ maffari,
-4 che ingannano.i lor pa-
- t¥omi. . 123
Danno del patrone , ¢ non del.
. maffaro. 124
Danno del patrone , e non del
maffaro. 124
Dannodel patrone con utile del;
: maffaro. 124
Danno del patrone con wtile del-
¢ maffaro. 124
Danno del patrone con utile del
. maffaro, : 12§
Dammo del patrone con utile del
- maffaro. . 125
Danno del patrone con utile del
maffaro. g 126
Danno del patrone , & inparte
" del mallgro. 126
Danno del patrone, & in parte
delmaffaro. 126
Danno del patrone, - in parte
* del maffaro. 127
Dannodel patrone, & inparte
del maﬁro. 127
Danno del patrone., ¢ del maf~

" faro. . 12
Dannodel patrone, ¢ del ma/Z

o lad

faro. 127
Che mai i patroni non credano a
imaffari , fe non fono pin che

- da bene, 127
Che non fi faccia fpefa, f¢ la uti-
litd non & maggiore;e che al~

le wolte lo fpender poco rende

- pinche lo fpender’ affai, 127
Trattatodella cura de’ buoi, e-
della flalla: 128
De’ caualli. T29
Come uogliono effere i buoi. 129
Deltencreicani. 130
L€’ gatti, ‘130
Trattato de gli ffromenti necef~
fari all agricoltura. 130
Che i uomeri fiano di acciale fi-
no. - 133
Partito perlo fervaro,e p li bifol
chiintornoai uomeri. 133
Come debbon’c[fer gli erpici.t3 4
Cbe fi tenga wna erpicetta fenza
denti, - 134
Modo che [eruano quei da Roua
_donel fare i prati. 134
Che fi t&gano duoi ritoli per fer
fuorile biade , e che é meglio

il carriole, 135
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Che fi babbia una bennaccia per
: leuue , e uini. 135

Che fi babbiane delle tine , o ti-.

macciper farei ini. 13

Che i tinacci quadri fono miglio.

ridegli aleri. 135
Che i tinacci di quadrella non fo
ne buoni. : 13§
Cbe fi babbiano piu forti di bos-
ti, edaltriuafi. 136
Cbe [i tengano pis pefe, quarte
coppi,canex i, et altre cofe p
- Lagricoltura,e fabriche.136
Che @ ben'a temer delle uac -
che. . 136
Che i debbe basere de’ porci, ¢
come fi poffono paféere, 137
Quali galline i debbono tene-
re. 137
Come debbe effere il pollaro.13

8

Altrivicordiperlipolli 138
oA far gouernare i pollicini da
un cappone, 138
Come f§ poffono baser de’ polli-
cini per tempo, 138
Lequalitd ,:';J’f debbe bucr3' il
galloconpiudotifiue. 139

Trattato de’ galli, e galline d 1n

0 L 4.

dia. 139
De’ pasoni neftrani. 140
Deltener delleoche. 140
Dell allenare 5 e tenere delle ani

. bre. 141

Dell alleuare,e teneve deble ani-

© sre Indiane. R 71 {

Dellaterga foree di anitre uti-
U

. 141
Trastato delle colombare. 14x.

De’ colombi cafalenghi. 143
Trattatodelle pefchiere. 143
Deltagliaregliarbori, 144

Delpiansaregli arbori tronca-
ti. ' I
Trattato delle are per batter le

biade. ' )
Difcorfi per conofcere il buono e
cattiuo ricolto. . 145 .
Di quanto danno fono le molte
pioggic. 145
1fegni, che fi weggomo innangi
le pioggie, quando ¢é duro il
tempo. 146
Rijcordi del wendere le ln'ade.trf
Aleriricordi per le biade, e li-
nofe. - 146
Ricordi del uenderei fieni. 146

GIORNATA OTTAVA.

V AU fiaflatala uita di

</ Meffer Gio: Battifia , e

< =qualélaprefente. 148
Effempio di uera amicitia. 148
Lapietd,chefi debbe ufare ai
buoni contadini pouerise non

mai ai furfanti , e gabba
dei. 149
Di quelli , che tiranneggiano is
poueri nelle uille, 149
Le belle doti del Borgo di Pon-~
carale. 149 -
IIT iii
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Ld quantitd de gli armenti, che
uimangianoifieni. 150
Effesti molso dilettenoli del pe-
feare. 150
Altri [paffi del pefeare d alcune
Matrone. ' 151
Che non ui ¢ comparatione dal
pefee frefeoallaltro. 151
Delle commoditd del Borgo.152
Che tgiorni fono pin lungbi in

uilla, chenellacittade. 152 .

Che contento é ueder gli effetsi
dinini dell aurora,e Sole. 152
Cbhe quei della Cittd non poffono
scder le cofe dell aurora, e
Sole. 152
Lelodi del montedi Ciliuerghe,
e fioi patroni. 1§53
Altra libertd, e quella della wil
la nell'nfcire , & enmtrave ,

che della cittade. 153

* Alcune feruitd della cittade, e
lalibersddellanilla. 153

Le catsiue ufanZe delle uane don
ne. 154
Sententia contra le male don-
ne. 154

0L A
Lecattine opere dalcuni della
*cittade. 154
Alcune cofe abominenoli della
cittade. 1
Le cagioni per le quali i doue-
refbc babitarein uilla. 155
Delli ]paﬁ,cbe uifi godono in
compagnia. 155
Le belle doti di Poncarale 156
Leallegrie dellauilla, e che la
cittanerefia priva. 156
Chegli uccelli della cistd can-
tano per timore, ¢ quei della
uilla con amore. 156
1 grandi perfonaggi, che fem-
pre banno babitato in uil-
la.

157
© Che lacittd non é quella, che fo-

lewa effere. 157
A che modo M .Gio:Battifta di-

[penfa il tempo. © 157
Del’}'::ccro ballare. 158
Delle flupende cofe del gentil

Ganaccio. 159
D'snacacciagenerale. 160

uanto dricca, & 1llufire la
famiglia Marsinenga. 163

GIORNATA NONA.

Ops& del fito del Bor -

go. 161

Le flupende cofe dun maraui-

gliofo pefce. - 162
Dell uccellare col ¢an di re ~

te. 164

Le flupende cofe d'un can di re-

te, ~ 164
Lode della cafa Gambarefca ye
del Conte Giouan France-
Jeo. 164
Del pigliarei quagliotti con la
cantarella. 16§
Quanto fono pregiati i quagliot
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tiin Venctia. , 166
Del combatter i quagliotti in

apoli . 166
Di %apl‘:urla fatta al buon Ga-
saccio. 166
Del pigliar le quaglie con la
frufa. 166
Del pigliar le quaglie con la
piombina. 167
Delluccellare c6 gli fparauieriye
de’ lorocafieriftise ;am 167
Come debbe effer’'un fparaniero,
un cane, & wn canallo. 169

Della cacciadelle lepri. - 169
Lode della caccia de* fagliu -
fi. 169

1lgrannalore dalcuni caccia-
tori de’ montiyde’ collise delle
ualli. ‘170
Le cafe, che occorrono nella cac-
cia delpiano . 170
De gli eccellenti cacciatori della
campagna. 171
Della natura diuerfa delle lc -
ri. 171
Delluccellare co la ciuetta.1 72

0O L 4.

Della buonamercantia del da—
maccio.
Delle ﬂnpcndc cofe dello ﬁner-
. 176
Cajo notado d'una allodola.177
¥ nbel traftullo, che octorfe al
Signor Valerio Orfino. 177
Del gentiliffimo treppo del er-
gondio. 178

Caﬁ firani della allodola, e ﬁner
lino . 178,

Dell uccellare col terzuolo. 178

Effetti fingolari d'una cagna.
178.

Lanatura delle pernici u’mro—

L.
Dell'uccellarecd lo ﬁ:bwppo,eba

lefira. 179
Delluccellare coi falconi. 179

Quelche fanmo i Signori nell uc

cellarei falconi . 180
Il proceder del falcone nell ama
ar l'uccello. 180

11 fiero combattere del falcone,
& acerone. 181
linome di piu falconi. 182

Che gli uccellini prefi fonoun’e[ 1 traftulidella Quarefima. x82

[empio a noi. 172
Del p:glzarc itordi col uffolo a
pis modi. 172

Del pigliare le cerlode con le pa-
reti. 17
Del pigliare diuerfi uccelli nel
gran freddo, .17
Dell'uccellare col dugo, e delle

Jie maraviglic. 174
Dt nari effetti de ghi wecelliin-
uifchiati, 175

Lauitadegliotiofi della Citta-
de.

18
Le lodi del Curato del Bor -3
8o. 183

D'un mal Curato, ¢ fun ca]b
fporchiffimo.

4 Eﬂémp:o dan Curato Ctﬂtgt:

18
T:ranmc d alcuni cittadini, 181
Sententia contra dogni casti-
%0 buomo. 184
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ETTERA di M.Lodo

uico Moro Dottore. 186

Dellamore,, ¢ lodi dellagricol -

tura. 189
Dells natwra de’ cattiui mal-

“fari. . 190
L'utile che fi ba nel lauorarele
proprie poffeffioni. 190

Che Columella lodarebbe per

** buoni molti agricoltori Bre
« [ciani, 190

Che'l Brefeiano per natura,non
e fertile piu di fedeci V'nno.
190.

Con quanta arte fi coltinano i
fiss difficili del noftro paefe.
19I.

Di quanta rouinafi uide per la
granpefiedel 147. 191

Che quando nafce un Brefciano, -

nafce anco un'agricoltore .
Le doti donate da 1ddio a noi Bre
“felani . 191
I duoi principali beni tempora-~
~ Ui che ci rendeil nofire pac-

- fe. 191
Che'l Brefciano raccoglie piu co-
Je ,che non facesa la terra

dipromiffione .. 192
- DE LLA EC

DRLLA

O ME [i pud far bel pa-

o L A

GIORNATA DECIMA.

Che entrata camano i moftri Si-
gnori dal Brefciano. 192
1 molsi teftimoni della fama de’

Brefciani . 192
Lode della noftra Patria circa
all agricoltura . 192

Quanto é benedetta, e fanta l'a-
gricoltura. 192
Cbei [anti padri [i dilettarono
dell'agricoltura,e quanto Dio
Tha honorata . 192
Quanto fu dilesteole, & bo~
norata dagli antichilagri-
coltura. 193
Che meglio farebbonoi mercan-
ti a darfi all agricoltura.

193. ,

" Dell'infelicitd de’foldati. 193
De’ ciechi cortegiani ecclefia -
fici. 193
De’ fafcinati alchimifti. 194
De' contenti che rende U'agricol-

,

tura. 195
Le commoditd, che fi bannodai
Ziardiniyedalleapi. 195

La [atisfattione ,che fi ba del-
le cofe uaghe , & amene del-
lauilla. 196

Verfi del cittadino , che babita

inuilla. 196
ONOMICA.
VILLA., 197

Che fi tengano buoni uini. 198
Alrecofe affai y che [i babbia-
' o
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moincafa. 198  carnecotta, 199
Per fare buona compofia d' ogm Modi per honorare gli amici ai-
tempo. 98  limprosifo. 200
Cofe affai che fi pud codire. 1 98 Per far fapore delicato di ouifre
A fare cotognata alla Geno -  fchi. 200
uefa. 198 oA quanti modi fi poffono cwo-
Per conferuare ogni carne la cer gli oui frefchi. 200
fate. 199 Altrecofe per bonorar gli ami-
oAltro modo per confersarela i, 201
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